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NEPEAMOBA

I*a € HeBiA'EMHOIO YaCTMHOIO HALLIOTO KMTTA, @ HaLiOHa/MbHI CTpaBu
Bif0OpaXKatloTb KyNbTypy KpaiHW Tak camo, AK i ii MmoBa, ogAar, 3Bmyai. I3
NOKO/NIHHA B NMOKO/IHHA KOXeH Hapog, nepenasas KyJiHapHi Tpaauuii,
3aBAAKM AKMM HaM BigOMO, YMM BIigpPI3HAETLCA HimeubKa KyXHA Big,
dpaHUy3bKOi, amepuKaHCbKa Big, asiaTcbkoi Towo. [lpoTe 3apas
Ky/liHapia BUILWAA Ha HOBMIA piBeHb i cTana mucTeuTBom. Cnoctepiraemo
3MiLLAHHA KyAbTyp, HaNnpuKkaag, HimeyunHa 3ano3unyye KyniHapHi TEXHIKK
Ta NoHATTA 3 PpaHLUy3bKOT KyxHi. Ha TeneekpaHax Bce vacTiwe 3'ABnSA-
I0TbCA MPOrpPamMm KyniHApHOI TeMaTUKM Ha KwTtant «Maucteplled»,
«lMeKkenbHa KyxHA» Ta iH., A€ NPUCYTHi yCi HAMHOBILWI FrAaCTPOHOMIYHI
TeHaeHuii. KyniHapii HagatoTb TaAKOro Ba*k/IMBOrMO 3HAYeHHA, WO,
Hanpuknag, ¢paHuysbKa KyxHa 3 17 nuctonaga 2010 poky BBiWwAa 40
HemaTepianbHOI KynbTypHOi cnagwuHmn FOHECKO. KoxkHa moBa B Till um
iHWIiM mipi 3ano3nyye cioBa 3 PppPaHLYy3bKOi raCTPOHOMIYHOI NIEKCUKM.
Hanpuknag, Bigomi Taki noHATTA AK 6aaHwupysamu (dp. blanchir) —
WBKAKO 06pobAATU NPOAYKTU OKponom, nacepyeamu (pp. passer) —
obcmarkyBaTu OBOUI Nepes TUM, IK 04aTH iX 40 OCHOBHOI CTpaBu TOLLLO.

PeuenTn, Tenenporpamm, KyniHapHi 610rM € YacTUHO FaCTPOHOMIY-
HOTO (rNITTOHIYHOIO) ANCKYPCY i NOB’A3aHi 3 06pO6KOoID, MPUTOTYBaHHAM
i CNOXMBAHHAM TKi. YYaCHMKAMM LbOro AMCKYpPCY € Kyxapi, odiuiaHTK,
rnsfadi KyniHapHux Wwoy abo unTadi KyiHapHUX cTaTei. FacTPOHOMIYHNIM
OVCKYPC NOAINAETBCA Ha Pi3HI }KaHPU: peLLenTun, TEKCTU MEHIO, PpeKnamy,
TemMaTuyHi Tenenporpamu. Came BoHM € 06’ekTom poboTK Nnepeknagaya
M MICTATb NEKCMYHI MOHATTA, WO BWKAMKAOTb TPyAHOW,i nig 4ac
nepeknagy.

Mepeknag KyniHapHWUX peuenTiB UM MEHI0O MOXKe BUAATUCA JIETKUM
3aBOAHHAM, af)Ke MEHI0 CXOXKe Ha 3BWYalHWMW nepenik cTpas, a
Ky/liHapHa KHMra — Ha 36ipHMK peuenTiB, WO CKAALAETbCA 3 MPOCTUX
iHrpedieHTiB Ta TexHiK. [poTe Le Tak Anwe Ha nepwwuii nornsg. Hasea
CTPaBWM MAE MOBIZOMAATU HamM NPO Ti CKNag, 0cob6ANBOCTI NPUrOTYBaHHSA,
OKpiM TOro, BUK/IMKATU aneTuT. A racTpOHOMIYHO AMCKYpCa XapaKTep-
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Ha Ky/nbTypHO-cneumdiyHa NeKcMKa, TOMy Yy MnepeKknagadya MOXKYTb
BUHUKHYTM NpobHaeMM 3 NEPEKNALOM HaBIiTb iHIPEAIEHTIB, AKLL,O BOHU He
AOCUTb NOWMPEHi y pigHiN KynbTypi. Ui 3ano3myeHi NOHATTA HeobxiaHo
nepegatTv TakMM YMHOM, WOHO BOHM BYNM MAKCMMANbHO 3PO3YMIVMM
iHLWiM racTpoHOMIYHIN KynbTypi. ToMy nepeknagauyi, 3a3Buyaii, BAarOTbHCA
[0 TpboX cnocobis nepeknagy BIAHOCHO He TiNbKM paHLy3bKoi
KyNiHapHOT NIEKCUKM, a 1 3an0o3mndeHb 3 iHWwmx mos’.

Mepwuii cnocibé — e TpaHcKpubyBaHHA, TOOTO Nepeaayva 3ByKOBOrO
obpasy cnoBa, AKk-oT: Konfitiire — KoHgimiop, Gelatine — xenamuH,
Caramel — Kapamens, pocmbigp (roast beef), bigp BenniHemoH (Beef
Wellington), sycmepckuli coyc (Worcester sauce) Toluo.

Opyruit cnocib nepeknagy — e onuc abo ekcnikaisn, KoM 3HaYEHHSA
peanii HeMOXX/IMBO 3p03yMiTH 6e3 404aTKOBOro NOACHEHHSA, sik-0T: Kalvill
(kanbeinb) — copT A6ayk, Roux (py) — macnsHa nigamnea. Y KOXKHil
KY/liHApHI KHM3i Ta peuenTi MicTATbCA Ha3BM cnocobiB Hapi3KM OBOMIB:
wyneeH (Julienne), cypne (Soufflee) Ta iH. [lepeknagay moxke
BMKOPMCTATW aganTaLiliHMii nepeKknag 3 0608 A3KOBMM NOACHEHHAM, AK-
OT: HaPI3Ka 080Yi8 COMOMKOIO O08HCUHOI 3-4 cmM i mosujuHoo 00 1 mm
YU CKOPMCTATMCA CNOCOBOM TPaHCKPUOYBAHHS 3 eKCrJiKauielo, AK-OT:
Mirepoix — miprya (CKW6OYKM HenpaBuaAbHOT GopmMK 3i cTopoHamm 1-3
cMm). Bubip npuiiomy nepeknaay 3anekutb Bif LinboBOT ayauTopii. AKLWO
peuenT u4u KysiHapHa CcTaTTa npwusHadeHi ana ¢axisuis (Kyxapis,
pecTopaTopis, 6apMeHiB, TEXHOJOTIB), TO MOX/IMBE BUKOPUCTAHHS inLe
TPAHCKPMOYBaHHSA YM TPAHCKPMOYBAHHA 3 eKCMiKaLi€to.

TpeTin NpuioM, AKMM KOPUCTYIOTbCA NepeKknajadi, — Lue TpaHchite-
pauis. BoHa, AK i TpaHCKpMbyBaHHA, NOTpebye ONMCOBOr0 KOMEHTapHo:
Moussaka (Mycaka) — TpaamuiiHa rpeubKa CcTpaBsa i3 6aknarkaHiB Ta coy-
cy bewamenb. Hazeu 3ano3myeHmx KyniHapHUX TEXHIK NOX04ATb 34e6ib-

! Npu onuci nigxognis Ao nepeknagy KyniHaporo AMCKYpCy aBTOPM CNOBHUKA
OnMpalTbCA Ha rpyHTOBHe aochnigxkeHHa H0.B. YepHosoi i T.C. MapauieHko
,KyniHapHa TepmiHonoria Ta npobaemu i nepeknagy”. Moaoduli sueHuli. 2018.
Ne 12 (64). C. 148-151.



Wworo 3 GppaHLy3bKOi MOBU, a NEPEKNA[AIOTLCA BOHU CNOCOOOM KanbKy-
BaHHA, AKe [OOCArAETbCA LAAXOM 3aMiHW YACTUH JIEKCUYHOI OAMHMLL
(mopdemu) BignosigHMKamn B MoBi nepeknagy. Hanpwknaag, gaam-
bysaHHA (bp. flambé — ropiTn) o3Hayae nNpuitom KyniHapHoi 06pobKM,
KO A0 CTPaBu [043t0Tb NMEBHUIM aNKOrONbHUIA HaMil Ta NiAnantowTb,
Wwob cTpaBa Haby/1la 0COBAMBOro CMaKy.

Ha martepiani racTpoOHOMIYHOIro AMCKYpPCY BApPTO TaKOX 3BEPHYTH
yBary Ha afanTtauilo nepeknagy 40 BUXigHOro TeKcTy. 3 ornagy Ha
KY/IbTYPHY CTOPOHY MepeKiagadyi BMKOPWUCTOBYHOTb ABi MPOTUIEXKHI
CTpaTerii Nnepexknagy: AoMecTuKaLito Ta popeHisauito. JlomecTuKauia —
ue HabNMKEHHA TEKCTY A0 KYy/AbTypu MOBM, AKOK BiH NepeKnafaETbecs.
CyTb uj€ei cTpaTerii nonarae B Tomy, WO6 3p0obUTU NepeKknag MaKcu-
MANbHO NMPOCTUM Ta 3pO3yMinUM ana agpecata. CTOCOBHO KyAniHapHOI
NIEKCMKN — Le nouwykK 3amiHu (ekBiBaneHTa). dopeHisauis o3Hauyae
36epeeHHA Ky/JbTYPHOr0 KOMMOHEHTY TEKCTY OpUriHany B nepeknagi.
Mig yac nepeknagy KyniHapHUX peuenTis Nnepesarkae, 3a H0.B. YepHoBsoto
i T.C.TapaleHKo?, ocTaHHi Bua cTpaTerii. AKWO MOHATTA € OOCWTb
HOBUM /18 Ky/AbTypu MepeKknagy, TO HeobxiagHUM € p[ofaBaHHA
KOMeHTaps (ekcnaikauii).

Bia ob6i3HaHOCTI nepeknafgaya y racTpoOHOMIYHIN cdepi 3aneuTb
TOYHICTb MepeKknagy. IHKOAM CTpaBa MOXKe CKNagatTuca 3 OLHAKOBUX
iHrpeaieHTiB, NpoTe npouec MPUroTyBaHHA MoKe OyTu pisHMM. Ha-
NnpuKNag, He AOLiNIbHO BBaXKaTW TaKi NOHATTA AK MAUHYi Ta naHKelKu (Big,
aHrn. pancakes) piBHO3HaYHMMMU. Lli racTpoHOMIYHI peanii LOCUTb CXOXKi
Mix coboto, NpoTe TEXHONOFA NPUTOTYBAHHA Ta 30BHILWHIA BUMNAL Y HUX
pisHunin. MauHuyi Ta kpenu (p. crépe) BiapisHAOTLCA iHrpedieHTamu, Lo
BXOAATb [0 iXHbOTO CKNaay. TaKoX He BAapTO OTOTOXKHIOBATU TaKi TEPMiHM
AK KeKC i MmagiH, mimbonau i mogpmeni Ta iH. Y BCiX UMX Ha3Bax nepe-
KNa[ay NOBUHEH po36MpaThCA, 3HATU KyAbTYpY KpaiHW, 3BiAKN NOXOANTb
CTpaBa, 6yTU 06i3HAHMM B TEXHOJIOFT NPUroTYBaHHA Ta iHrpeaieHTaXx,

2 Yeprosa 0.B., MapaueHko T.C. KyniHapHa TepmiHonoris Ta npo6nemu fi
nepeknaay. Mosaooduli e4eHul. 2018. Ne 12 (64). C. 150.



Wwob po3ymiTh, UM Le NPOCTO 3aNO3UYEHHSA, YN HA3Ba OKPEMOI CTpaBM.
Hanpuknaa, B YKpaiHCbKiM MOBIi Ha Mmicue 3BMYAMHUX KyaiHAPHUX
TEPMIHIB NPMXOAATH 3aM03MYeHi 3 iIHLIMX MOB CN10BA HA KLITAAT 2piHKU Ta
KpymoHu, abo AeYHsA-608MaHKa Ta cKpemb (Bia aHrn. scramble). PisHuui
MiXX HAMM HEMAE, LLe NPOCTO ABi HAa3BW OAHIEI CTpaBw.

MpoTe 6inbLicTb HABEAEHUX Y CIOBHUKY CTPAB MAE ACKPABO BUPaAKe-
HY HauioHanbHy cneundiky cemaHTkK®. Lie 03Hauvae, Lo HaBiTb NOAibHI
CTpaBM, 3aMo3UYeHi B aHMINCLKIN, iTanilcbKil, dpaHLy3bKiA Y iHWKNX
KYXHSX, BigpisHAOTbCA B HimeuunHi i YKpaiHi cnocobom npuroTyBaHHA.
TaK, YKp. pocmbigh 3a3BMYal € AyKe 3aCMa*KeHUM, y Toi Yac siK poctbid
Nno-HiIMeLUbKM NPOCMAXKYETbCA He A0 KiHuA, nop. Roastbeef, das Braten
aus einem Rippenstiick vom Rind, das gewdhnlich nicht ganz
durchgebraten wird ,neyeHa 3 pebpa ANOBMUMHM, AKA, 3a3BMYaAl, He
NMoBHICTIO 3acmarkeHa” i pocTbid, a, 4. WMamok Ano08uvUHU, supi3aHuUl 3
xpebmoesoi YacmuHu myuwii i Oyxce 3acmaxceHud.

[eAKi Ha3BM NO3HAYaOTb O4HOYACHO AeKiNbKa BMAiB cTpas. Ha piBHi
OKpPeMMUX NEKCUKO-CEMAHTUYHMX BapiaHTIB TaKi TEPMiHM XapaKTepusy-
HOTbCA PI3HUM CTYNEHEM HaLiOHaNbHOI cneum@ikn ceMaHTUKK, NOP. Him.
Gazpacho, der 1. kalt angerichtete spanische Gemlisesuppe icnaHCbKWit
OBOYEBUI cyn, AKMIM NoJaeTbea xonoaHum; 2. als Brotbelag verwendete
Bréckchen eines in der Asche od. auf offenem Feuer gebackenen Eierku-
chens HauMHKa 40 xNi6a y BUrNA4i WWMATKIB SEYHUX KOPXKIB, BUNEYEHUX Y
noneni abo Ha BigKPUTOMY BOTHI i YKp. 2acna4vo, HeBigM., C. iCNaHCbKa
cmpasa — xo0a100HuUl momamHud cyn.

OTKe, nepeknag KyniHapHOi TepMiHOOTIT HEe 3BOAMUTBLCA 4,0 NPOCTOro
NOLUYKY eKBiBafeHTiB. Hanbinblumx TpyAHOLLIB Yy NepeKiagaya BUKANKAE
nepeknasg peuenTiB, MEHIO, OKPEMUX HA3B CTPAB Ta iHrPeadi€eHTIB, WO
3YMOB/1IEHO HEBIANOBIAHICTIO Ky/liIHAPHMX TPAAMLUIA HALiOHANbHOT KyXHi
Ta iHWOI KyAbTypu. Y 3B’A3KYy 3 PO3BUTKOM MOMYAAPHOCTI KyNiHAPHUX
Tefenepenad Ta iHTepecy 40 TeMW KyniHapii B MOBM BCe YacTilwe Haa-

3 DetanbHiwe aus. Kiiko C. B. HaujoHanbHa cneumdika CeMaHTUKN Mi3KMOBHMUX
OMOHIMiB. Haykosi 3anucku. ®inonozivyHi Hayku. Mogo3zHascmeo. Kiposorpaga;
PBB KAMNY im. B. BUHHM4YeHKa, 2010. Bun. 89 (3). C. 48-53.



XO4ATb 3aM0O3MYEeHHA, WO He MaloTb eKBiBasneHTiB. Tomy nepeKknagadi
BAAOTbCA [0 TPbOX cnocobisB nepeKknagy: TpaHCAiTepaLil, TpaHCKpUObY-
BaHHSA Ta eKcnikauii. O6i3HaHICTb 3 racTPOHOMIYHOIO CNPaBoto, a came
TOHKOWAMW NPUrOTYBAHHA CTPaBW, il CKNAAoOM, iHrpegieHTamu Ta
KYNbTYPHOIO CTOPOHOIO € HEOOXiAHOI YMOBOIO A1A NOYATKY PO6OTU Hag,
nepexknagom.

MpUHUMNKY YKNaAaHHA CNOBHUKA

YKNagaHHA HiMeLbKO-YKPAiHCbKOro C/0BHMKA KYAiHAPHUX TEPMIHIB
no4aro 3 Bigbopy TePMiHiB 3 pi3HUX Axepen (KyNiHapHUX CNOBHUKIB, Nia-
PYYHUKIB, AOBIAHMKIB, KHUI peuenTis, ranayseBux eHumknoneain). Cno-
yaTKy BigibpaHo 61M3bKo 300 6a30BUX HIMELBKUX KYNiIHAPHUX TEPMIHIB,
Ha OCHOBI AKMX 3a AONOMOrol nporpamu BootCat 3reHepoBaHO KOpMyc
TeKcTiB 06cArom 6/1M3bKO 6 MiIbOHIB CIOBOBXWBAHb Ha OCHOBI MeTO-
anku C. Wapodda’. La metoamka nepenbayae noLyK TEKCTIB Ha OCHOBI
LLLOPA3y HOBUX BMNAAKOBO CKOMBIHOBaHUX YOTUPLOX H6A30BUX TEPMIHIB,
wo 3abesneyye opraHisauito BUOIPKM TEMATMYHO NOB’A3aHUX TEKCTIB 3
IHTepHeTy. Kinbkictb 3anuTis, 3a C. Wapodpdom®, noBUHHA CKNagaTh He
meHwe 1000, wo 3abe3neynTb MNOBHOLHHY BUOGIpPKY $axoBUX TEKCTIB
neBHOI ranysi.

OTpumaHi TeKcTn 0bpobsieHo 3a 4ONOMOrOl0 NPOrpaMm CMHTE3Y na-
pagurm Morphy Ha OCHOBi CTBOPEHOI B IHCTUTYTI 06PO6KN MOBM MNpwm
LUTyTTrapTCbKOMY YHiBEPCUTETI FpaMaTUYHOI neKkcuKkorpadivyHoi cucre-

4 Sharoff, Serge (2006): Creating General-Purpose Corpora Using Automated
Search Engine Queries. In: Baroni, Marco / Bernardini, Silvia (eds.): WaCky!
Working papers on the Web as Corpus. Gedit: Bologna. Pp. 63-98. — Pexum
poctyny: http://wackybook.ssImit.unibo.it/pdfs/sharoff.pdf

5 Sharoff, Serge (2006): A Uniform Interface to Large-Scale Linguistic Resources.
In: Proceedings of the 5th International Conference on Language Resources and
Evaluation.  Genoa: ELRA. Pp. 539-542. - Pexum  pgocTyny:
http://corpus.leeds.ac.uk/serge/publications/lrec2006-cqp.pdf
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Mmn®, peectp akoi carae 6au3bko 50 600 nekcem. Lla nporpama aBTo-
MATUYHO NPUMNUCYE KOXKHOMY C/IOBY B PEYEHHI BCi MOK/IMBI rpamaTUYHi
KaTeropii i Nicna CMHTAKCUMYHOrO aHanisy BCTAHOB/OE OAHO3HAYHI rpa-
MATUYHi KaTeropii cnis 41A NeBHOro pevyeHHsA. [1aa KOXKHOI i3 cnosodopm
CNUCKY NPOCTaB/AEHO BiANOBIAHI i1 rpamaTUYHi KoaM, TO6TO NO3HAYEHHS
CNOBO3MiHHMX YaCTUHOMOBHMX XapPaKTEPUCTUK CAIB.

Cnucok cnosodopm, ofeprKaHUM 3a LONOMOrOK NPOrpamm CUHTE3Y
napagurm Morphy, po3rnagaEemo K BUXiAHUN TEKCT 3 MOPPOIOTriYHUM
MapKyBaHHAM MOro oAMHWLUb. 3 LbOro CMUCKY MU BUAYYMAN aybneTwy,
apxai3mu Ta ictopmsmu. lMicna Bigdopy TEPMIHIB YKNAAEHO CIOBHUKOBUIA
PEECTP TEPMiHO/IOTYHOrO CIOBHMKA (NPOCTi | CKNaAHi TEPMiHK, TepMIHO-
cnonyku Ta abpesiatypu). Yci BigibpaHi TepmiHn 6esnocepeaHbO CTOCY-
HOTbCA KyJIiHApHOI rasysi Ta MO3HA4YalTb Ha3BM CTPaB Ta crnocobu ix
NPUroTyBaHHSA, iHrpeadieHTIiB, iCTIBHUX POCAUH, rPUBIB, NPAHOLLIB TOLWO.
OTpMMaHKnit cnncok mictme 6amn3bko 6 000 TepmiHis.

Micha oTpMMaHHA NepLoro CAUCKY TEPMIHIB 34iIMCHEHO NepeBipKy
MOro NOBHOTW Ha OCHOBI MigPYYHWMKIB, NOCIOHUKIB Ta AOBIAHWUKIB. Baxnu-
BUMM ANA cMcTeMaTtu3au,ii Ta yHidiKauii HimeubKoi KyniHapHOI TepMiHO-
norii € NiAPYYHMKKU, AMOAKTUYHI NOCIOHUMKM M MeTOAMYHI PO3pobKM 3
TEXHONOFYHMUX cheuianbHOCTeN Nerkoi NPOMMCAOBOCTI’, Hacamnepes,

6 Lezius, Wolfgang (2000): Morphy — German Morphology, Part-of-Speech
Tagging and Applications. In: Heid, Ulrich / Evert, Stefan / Lehmann, Egbert /
Rohrer, Christian (eds.): Proceedings of the 9th EURALEX International Congress.
Stuttgart: Universitatsverlag, 2000. Pp. 619-623.

7 Brandes, Frank; Griiner, Hermann; Harten, Heike; Metz, Reinhold (2018). Der
junge Koch / Die junge Kéchin. 37. Aufl. GieRen: Pfanneberg, 2018. 907 S.

Bock, Andreas; Juran, Marco; KIéhn, Andreas (2017): Der Gast & ich.
Braunschweig: Westermann Schulbuch. 575 S.

Grundlagen-Kochbuch: Die hohe Schule des Kochens. Grundlagen, Techniken,
Rezepte (2019). Hrsg. von Institut Paul Bocuse. Miinchen: Christian Verlag. 516
S.



KyJliHapii Ta pectopaHHoro 6isHecy. LLLo6 BKAOYMTK BiACYTHI TEPMIHK A0
OCHOBHOTO CMAMCKY, MM 3iCTaBUAWN iHAEKCU. YKOMMNEKTOBAHWUI TaKUM
YMHOM CMUCOK MiCTUTb 3aranom 6,11M3bko 6 500 TepmiHiB.

Micna oTpUMaHHA OCTAaTOYHOrO CNUCKY TEPMIiHIB PO3p0baeHO CTPYK-
TYPY CNOBHUKOBOI cTaTTi. OCHOBHUM 3aBAaHHAM Ha LbOMY eTani yKna-
OAHHA CNOBHMKA € HaBeAEeHHA MaKCMMa/lbHO TOYHUX AediHiuii i piBHO-
3HAYHMX CNiB-BigNOBIAHUKIB Y MOBI NepeKiaay, CNPOMOKHUX AKHAUTOY-
Hille nepenaTn CEMAHTUKY PEECTPOBOrO CNOBA, a TAKOXK 3abe3neyeHHA
i4&@HTUYHOro BU3HAYEHHA OA4HAKOBMX KaTeropii NOHATb Ta TEPMIHIB Ha iX
NO3HAYeHHS.

OT)Ke, KOpNyC CNOBHUKA CKNAAAETbCA i3 CETMEHTIB, KOXEeH 3 AKUX
MiCTUTb NEBHY PEECTPOBY OAUHMULIIO M BiAMNOBIAHY CIOBHMKOBY CTATTHO.
PeecTtpoBa ogMHMUA — Ue NEKCUYHA OAMHULA, AKY BUAINEHO HaNiBXUP-
HUM wpudTOoM. Bigpasy nicna peecTpoBOro c/ioBa KYpCMBOM HaBeAEeHO
rpamaTMUHy pemapKy: BKasiBKy Ha pig iMmeHHMKa Ta lioro umncso (3a no-
Tpebu). KoxKHa peecTpoBa oANHULA Ma€E AediHililo HiMeLbKol MOBOIO
Ta YKPAiHCbKWIA BiANOBIAHMK, AK-OT:

Schnippelbohnensuppe, die, -n ein traditionelles Eintopf-Gericht der
deutschen Kiiche aus griinen Stangenbohnen, Rindfleisch, Kartoffeln,
Mettwiirstchen u. mit Bohnenkraut gewdirzt cyn 3i cTpy4ykoBoi
KBaconi

Herrmann, Jirgen; Hering, Richard (2016): Herings Lexikon der Kiiche. 25. Aufl.
Hamburg: Nikol. 1024 S.

Pauli, Philip; Pauli, Christiane; Moser, Jules (2016). Lehrbuch der Kiiche. 14.
Aufl. Kreuzingen: Pauli Fachbuchverlag. 720 S.

Schuhbeck, Alfons (2015): Schuhbecks Welt der Krduter u. Gewtrze. Miinchen:
ZS Verlag. 520 S.

Schuhmacher, Karl (2013): Wiener SiuRspeisen. Konditorei — Patisserie —
Confiserie. 14. Aufl. Linz: Trauner Verlag. 272 S.
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JediHiuito HaBeAeHO 3 METOH 03HAMOMNEHHS 3 0COB/IMBOCTAMM NPU-
roTyBaHHA NEBHOI CTPaBu. TakK, cyn 3i CTPy4YKoBOI $aconi € TpagMUiMHUM
anHTONdOM Yy HiMEUbBKI KyXHi, AKWIA TOTYIOTb 3 3€1eHOi CTPY4YKOBOI
daconi, AN0BUUNHMK, KapTONAi, COCUCOK | cagoBoro Yabepa.

OediHiuii HeobxigHi TakoX npwu nonicemii Ha3B. Hanpuknag, y Na-
TUHCbKIN AMepuui Tortilla no3Havyae BUNEYEHUI 3 KyKypAA3AHOI MYKU
NAOCKUI KpyramMn xnibeupb, To6To TOpTUALIO, a B IcnaHii — Bug omnety:

Tortilla, die, -s 1. (in Lateinamerika) aus Maismehl hergestelltes Fladen-
brot TopTunbs; 2. (in Spanien) Omelette TopTina

Y 6araTbox CTpaBax HaBeAeHO iX NOXoAXKeHHA abo perioH nowunpex-
HA, AK-OT:

Scheiterhaufen, der, — (bair.-Osterr.) siifSe Speise aus altbackenen Sem-
meln, die in Scheiben geschnitten, in Eiermilch eingeweicht u. mit Ge-
wiirzen u. anderen Zutaten (zum Beispiel Apfel, Rosinen) im Ofen ge-
backen werden 3anikaHKa 3 6yn04Kolo

Bulette, die, -n (berlin.) gebratener (flachen) Klof3 aus gehacktem Fleisch

dpuKagenbka

CNnoBHUK yKNageHo 3a andasiTHUM NpUHUMNOM. AndaBiTHUIN NOKaX-
YMK PO3TALLOBAHO NOCEPEANHI N BUAINEHO HAMIBKUPHUM WpUbTOM ana
OnNTMMI3aL,ii NOLWYKY cAiB.

Ha octaHHbOMy eTanmi  yK/JadaHHA  HiMeLbKO-yKpPaiHCbKOro
KY/IiIHAPHOro C/AIOBHMKa 3A4iMCHEHO YTOYHEHHA, pefaryBaHHA N nepe-
BipPKY BiANOBIAHOCTI OTPMMAHOro NPOAYKTY NOCTAaBAEHUM LinAM. YKna-
OEeHWI Hamun BiQNOBIAHO 40 NOCTaBAEHOrO 3aBAAHHA C/IOBHUK OXOMNHOE

6113bKo 6 500 oAMHKULb CneLianbHOi NEKCUKM KyliHapHOT ranysi.

Po3mileHHA maTepiany

HimeubKi 3aronoBHi cfoBa po3milleHi B andaBiTHOMY NOpPASKY.
Nitepa B npupiBHIoeTbCA A0 SS, ByKBY &, 6, Ui — A0 BiANOBIAHUX FONOCHUX
6e3 nom’akweHHA. CNOBO 3 ManeHbKOi NiTepu NOoAAETbCA pPaHille, HiX
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CNOBO i3 3aro/IoBHOI. IMEHHMKKM HaBeAEeHO i3 3a3HaYeHHAM poay (der, die,
das). IMEHHUKW, WO BXMUBAIOTLCA /IMLLIE B MHOMMHI, MaloTb MO3Ha4YKy Pl.
Y cnoBax, AKi B TepMIHOCNOAYL BXUTi Y MHOXXWHI, NpoTe mMaloTb popmy
OOHWHW, BKA3aHoO pia.

3aronoBHe HiMelbKe CN0BO HaBedeHe 3 HalYyacCTOTHIWWM YKpPaiHCb-
KMM nepeknagom. bnusbKi 3a 3HAYEHHAM YKpPaAIHCbKI BiAMOBIAHUKMK
HiMeLbKOro CNoBa BiAOKPeMNIoTbCA KOMOK. Kpanka 3 KOMOK BiJOK-
pemtoe 6inblu AaneKi 3a 3MiCTOM NepeKkaaam, a TakoX rpynu 3Ha4YeHb y
TepMiHOCMONYKaX. Y CNOBHUKY HEMAE NPAMMX BKA3iBOK Ha 0co6aMBOCTI
BYKMBAHHSA HaBeAeHUX 04MHMLUb. LLi 0cOBMBOCTI YMTAU OTPUMYE 3 TEKCTY,
AKMI BiH NepeKnagac 3a A0MNOMOroH0 C/I0BHMKA. TakKMM YMHOM, C/IOBHUK
BUKOHYE PYHKLit0 3acoby iaeHTUdiKaLil ogMHULL Y HiIMELbKOMY TEKCTi i
BCTAHOB/IEHHA iX YKPAiHCbKUX €KBiBaNIEHTIB.

AnAaKkTMyHa cNpAMOBaHICTb C/IOBHMKA 3yMOBMW/A NPIOPUTETHE BKIO-
YEeHHS B C/IOBHUK TEPMIHIB, 3HAHHSA AKUX HE TiJIbKM PO3LLMPHOE MOHATIMHO-
TEPMIHONOrIYHUI anapaT, ane N nonepeaKae iHTepdepeHUinHMA BNANB
piAHOI MOBM NPU aKTUBHOMY B}KMBAHHI HIMELLbKUX TEPMIHIB. 3 AUAAKTUY-
HUX MipKYBaHb Yy C/IOBHMKY HAABHi TaKOXX TEPMIiHU-IHTEPHALIOHANI3MMU.
TakMMm UYMHOM, Yy pyKax KOPUCTYBaya C/OBHUKA BUABIAETbCA MEBHA
NiHrBICTMYHA Mmogenb HimeubKoi paxoBoi MOBM Ky/iHapii B ii eKBiBaneHT-
HOMY BiATBOPEHHI YKPAiHCbKOIO MOBOIO.

ABTOpPM LWMPO BOAYHI peueH3eHTam — AOKTOpY GiNoNOriYHUX Hayk,
npodecopy TepHONINbCbKOrO HaLiOHa/bHOro MeAaroriYyHoOro yHisepcu-
TeTy imeHi Bonoanmmpa MHaTioka BikTopy Bacunoosuuy [Jpebety, foKTO-
py dinonoriyHmx Hayk, npodecopy BiHHMLbLKOIrO TOProBenbHO-EKOHO-
MIYHOrO IHCTUTYTY KMIBCbKOro HaLiOHAaNAbHOrO TOProBebHO-eKOHOMIY-
Horo yHiBepcuTeTy HaTanii bopuciBHi IBaHUUbKIN, 4OKTOPY dinonoriyHnx
HayK, npodecopy TexHiyHoro yHiBepcuTeTy M. bepniH TopcteHy Pbonbke
(HimevyunHa), pekomeHaalii AKUX 3HAYHO MOKPAWMAM CTPYKTYpY i
NEeKCUYHUIA CKNag, CNOBHMKa.
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YMOBHI CKOPO4YEHHA

alemann. — alemannisch sdichs. — sachsisch

bair. — bayrisch salzb. — salzburgisch
bair.-6sterr. — bayrisch-Osterrei- schwib. — schwabisch
chisch schweiz. — schweizerisch
berlin. — berlinisch siidd. — stiddeutsch
kéirtner. — kartnerisch tirol. —tirolisch

nordd. — norddeutsch thiiring. — thiringisch
nordostd. — nordostdeutsch u.—und

nordwestd. — nordwestdeutsch u.a.—und andere(n)
oberd. — oberdeutsch u.A. —und Ahnliches
Osterr.) — Osterreichisch ugs — umgangssprachlich
ostmd. — ostmitteldeutsch vorarlb. — vorarlbergisch
ostd. — ostdeutsch westmd. — westmitteldeutsch
Pl. — Plural wiener. —wienerisch
rhein. — rheinisch 2.T.—zum Teil
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A

Aal, der, -e Anguillidae in SiifSwas-
ser u. Meer lebender, schlangen-
férmiger Fisch mit schliipfriger
Haut npicHoBoAHWUI BYrop

Aalbeere, die, -n Ribes nigrum
Schwarze Johannisbeere 4yopHa
nopiyka

Aalbricke, die, -n Anguilla anguilla
kleiner gebratener Aal, meist
Seeaal, der ohne Kopf mariniert
wurde Byrop eBponencbKui

Aalbutt, der, -e Glyptocephalus
cynoglossus Plattfisch aus der
Familie der Schollen Byrposa
Kambana

Aalquappe, die, -n Lota lota Rutte
MWHb PiYKOBUI

Aalsuppe, die, -n Hamburger Sup-
pengericht cyn 3 Byrpa

Abaisse, die, -n diinn ausgerollter
Teig fiir Kuchen- u. Pastetenbo-
den ocHoBa ansa nupora

Abalone, die, -n Haliotis das Rote
Seeohr, eine essbare Meeres-
schnecke abanoH

Abatis, der, das, — Gefliigelklein
NOTPYLUKM 3i CBIMCbKOI NTUL

abbacken durch Backen fertig
stellen BunikaTtn

abbeeren Beeren von den Stielen
I6sen obpuBaTtu aroam (3 rpoHa)
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abbeiBen Bier, Schnaps trinken
NPONYyCTUTU CKAAHKY

abbinden (mit einem Bindemittel)
verdicken 3arywyBsaTu

abbrennen durch Feuer von et-
was befreien, reinigen, séubern
obcmanutu

abbroéseln (bair.-6sterr.) kleine
Butterstiicke mit Mehl zu klei-
nen Bréseln oder Kliimpchen
verarbeiten pobuTn KoHAMTEp-
CbKY KPUXTY

abbriihen zu verschiedenen Zwe-
cken durch Briihen mit kochen-
dem Wasser zur Weiterverarbei-
tung vorbereiten obwnapuTtu

abdampfen das mdfige Erhitzen
von gekochten Kartoffel(wiir-
fel)n zur Herstellung einer Kar-
toffelmasse BunaposyBatu

abdampfen abdampfen lassen
BMMNapOBYBaTU

abdicken einkochen ysaptoBaTtn

abdrehen das Abteilen kleinerer
Mengen aus einer Masse (Teig,
Fleischbrdt) u. das Formen run-
der Stiicke dopmyBaT BUPOOMU
Kpyrnoi popmm

Abendbrot, das, -e abends einge-
nommenes Essen, zumeist mit
Brot Be4eps

abendessen (Gsterr.) zu Abend es-
sen BevepATu

Abendessen, das, — (westosterr.)
(gréfSere, in gesellschaftlichem


http://de.wiktionary.org/wiki/Aal
http://de.wiktionary.org/wiki/Seeaal
http://de.wiktionary.org/wiki/d%C3%BCnn
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=ausrollen&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/Teig
http://de.wiktionary.org/wiki/Kuchenboden
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Pastetenboden&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Pastetenboden&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Gefl%C3%BCgelklein&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Kartoffelmasse&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Kartoffelmasse&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/wiki/Teig
http://de.wikipedia.org/wiki/Fleischbr%C3%A4t

Rahmen) abends eingenomme-
ne Mahlzeit Beueps

Abendmahl, das, -e gemeinsames
Essen am Abend Beueps

Abendmahlzeit, die, -en am
Abend eingenommene Mahlzeit
Beyepsn

abessen das Essen beenden po-
ipatn

abfadeln die Fdden abziehen Bu-
nywysaTtn 60608I

abfetten (bair.-Osterr.) Fett ent-
fernen (an der Oberfliche von
Suppen, Sofsen) 3HeXRNPUTH, BU-
OANATU XKUP

abfrischen (bair.-Osterr.) Kochgut
mit kaltem Wasser abkiihlen
NPOMMUTU XON0LHOI0 BOLOHO

abgieBen etwas Gekochtes vom
Kochwasser befreien 3nuBatu
BOAY

abhdngen (bair.-osterr.) (beson-
ders von Schlachtfleisch) durch
ldngeres Hdngen miirbe werden
niasicutn (gna fo3piBaHHSA)

abkldren (bair.-Osterr.) Butter-
schmalz herstellen BigcTotoBa-
TUCb; POBUTU CManeLb

abkochen a) bis zum Garsein ko-
chen knm’atutu; b) durch Ko-
chen keimfrei machen Bingapto-
BaTu; c) im Freien kochen roty-
BaTM Ky Ha 6araTtTi; d) durch
Kochen ausziehen suBaptoBaTu

abkrendeln (kartner.) den Rand
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des Teiges zackenférmig umbie-
gen 3arMHaTu TiCTO NO KPasXx BU-
pobis y dopmi xBUNbKK (Bape-
HUKN)

abkréschen fertig braten pocma-
KUTH

abkiihlen 1. kiihl(er) werden oxo-
noHyTk; 2. etwas kiihl(er) ma-
chen oxonozKysatu

ablagern a) durch Lagern an Giite
zunehmen BuTpumyBatu (ana
noKpalleHHsa Akocrti); b) durch
Lagern an Giite verlieren ncysa-
TUCb

abliegen (6sterr.) durch ldngeres
Liegen miirbe werden, an Qua-
litét gewinnen BWUTpPUMYBaTU
(mna NnokpaweHHs AKkocTi)

abloschen einer Sache kalte Fliis-
sigkeit zusetzen pernasyBatu

ablosen etwas, sich loslésen, (be-
hutsam) abtrennen pernasysa-
™

abmachen eine Suppe mit Butter,
mit einem Ei verriihren 3anpas-
natT1 (Macnom, anuem)

abpassieren durch ein Sieb trei-
ben u. so eine Art Brei herstellen
NpoTUpPaTH Yepes cUTo

abpellen (nordd.) pellen 06unua-
™

abquirlen mit einem Ei abriihren
0043BaTW y CTpaBy AnLe

abrahmen den Rahmabnehmen
06€3KMpoBaTM MOJIOKO


http://de.wiktionary.org/wiki/gemeinsam
http://de.wiktionary.org/wiki/Abend

abrebeln (bair.-Osterr.) ablésen,
abzupfen (Kréuter vom Stiel,
Weinbeeren von der Traube)
066u1paTn (npsHoLi 3i cTebna,
BMHOrPag, 3 raaysku Toulo)

abreiben 1. (die Schale von etwas)
mit dem Reibeisen entfernen
TEePTU Ha Tepui; 2. riihren 3ami-
LyBaTu (TicTo)

abriihren umriihren nepemiwatn

absdbeln etwas unsachgemdyfs, in
groben Stlicken abschneiden
rpy6o nopisatu, nowmaTysaTu

absahnen den Rahm von der
Milch entfernen 3HimaTu Bepu-
KK

abschdlen etwas schdlen Buny-
WMTH

abschaumen den unreinen Scha-
um von etwas entfernen 3HATK
niHy

abschmalzen (bair.-sterr.) in er-
hitztem Fett schwenken obcma-
KUTU B rapAYvYOMY KUPi

abschmalzen (eine Speise) mit ge-
brdunter Butter (u. gerésteten
Zwiebeln oder Bréseln) iibergie-
fien nonnTu posTonneHnm mac-
nom

abschmecken am Ende des Koch-
vorganges einem Gericht mit
Kréutern u. Gewdirzen den ge-
wiinschten Geschmack verlei-
hen poBectn Ao cMmaKy

abschmelzen das Uberglénzen
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oder Anschwenken von bereits
garem Gemiise in Speisefett
oder Butter o6cmaxunTn BapeHi
OBOYI Y rapayomy Xupi ana
61mcKy

abschopfen die oberste Schicht
abnehmen 3HiMaTV BepPLUKM

abschrecken (bair.-Osterr.) nach
dem Kochen mit kaltem Wasser
be-, i(ibergiefien, in kaltes Was-
ser tauchen pi3ko oxono0anT

abschuppen (einen Fisch) von
Schuppen befreien obuunwaTtn
JIYCKY 3 pnbu

abschiitten (etwas Gekochtes)
vom Kochwasser befreien 3nu-
BaTM BOAY

abschwemmen (bair.-Osterr.)ab-
spiilen, mit Wasser reinigen
NPOMMUTM rapaYoI0 BOSOHO

abseihen durch ein Sieb giefsen (u.
dadurch reinigen oder von
festen Bestandteilen befreien)
npouiarKysatu (4epes cuto)

Abseiher, der, — Barsieb
cTpeliHep

absengen durch Sengen von Res-
ten von Flaum oder Federn be-
freien obnantoBaT NTULIO

absieben durch Sieben von Riick-
stdnden reinigen npocitoBatu

absieden kochen BigBaptoBaTu

Absinth, der, -e Branntwein aus
Wermut mit Zusatz von Anis u.
Fenchel abceHT


http://de.wikipedia.org/wiki/%C3%9Cbergl%C3%A4nzen
http://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse
http://de.wikipedia.org/wiki/Butter

Abspeisen das Essen beenden,
abessen 3aKiH4YUTK icTH

absprudeln (bair.-6sterr.) eine Fliis-
sigkeit mit einem Quirl schaumig
machen 361BaTn mikcepom

abstechen 1. (mit einem scharfen
Gegenstand) aus einem zusam-
menhédngenden Ganzen heraus-
trennen BigpizaTh (LWMaTOK Big,
uinoro); 2. (etwas Fliissiges)
durch eine Offnung in einem Be-
hdlter abfliefsen lassen Bunycka-
T (BWMHO 3 6OYKM)

absteifen eine Variante des Blan-
chierens, Unterbrechung des
Gdrprozesses durch Kiihlstellen
bei Teiglingen, manchmal aber
auch bei eiweifdreichen Lebens-
mitteln nNpoBOAUTU TepMiYHY
06p0obKy A0 HaNiBrOTOBHOCTI

abtafeln das Essen beenden, ab-
essen 3aKiH4yyBaTu icTu

abtreiben (Osterr.) einen Teig riih-
ren 3amilwyBaTy (TicTo)

Abtrieb, -e schaumig geriihrte
Masse (Butter mit Mehl, Eiern u.
anderen Zutaten zu einer schau-
migen Masse gertihrt) maca

abtropfen die Wassertropfen ab-
laufen lassen BigLiarKyBaTy

abwallen abbriihen 06n1TH oKpo-
nom

abwiirzen eine Speise wiirzen
npunpasasTH

abziehen 1. mit etwas (besonders
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Eidotter) verriihren u. dadurch
eindicken, legieren 3aryuyBatu;
2. a) (aus einem Fass entneh-
men) in Flaschen abfiillen pos-
NMBaTW y NAsAWKK; b) (von jun-
gem Wein) von einem Fass in ein
anderes umfiillen u. dadurch
vom Bodensatz trennen anctn-
noBaTn

Abziehstein, der, -e Kiichengerdt
fiir den Feinschliff u. das Abzie-
hen von Messer aus Stahl ver-
wendet KamiHb Ana 3aTo4YyBaH-
HA HOXiB

abzupfen etwas durch Zupfen ab-
trennen obwunysaTtu (NTULO)

Acerolakirsche, die, -n Malpighia-
punicifolia an Vitamin-C-reiche
westindische Frucht, Puerto-Ri-
co-Kirsche 6apbaaocbKa BULLHSA

acheln essen ictn HeoxaHo

Ackerling, der, -e Agrocybe ein
ungiftiger Pilz, die zur Gattung
Agrocybe aus der Familie der
Mistpilzartigen zéhlt arpoumnbe

Ackerriibe, die, -n Daucus carota
Mobhre mopkBsa

Ackersalat, der, -e Valerianella-
locusta Pflanze mit Iéinglich ova-
len, in Rosetten angeordneten
Bldttern, die als Salat gegessen
werden mnackaBelb CanaTHUM

Acolon, der Vitis vinifera 'Acolon’
eine rote Rebsorte, die 1971 an
im wiirttembergischen Weins-


http://de.wikipedia.org/wiki/Blanchieren
http://de.wikipedia.org/wiki/Blanchieren
http://de.wikipedia.org/wiki/Stahl
http://de.wiktionary.org/wiki/Pilz
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Mistpilzartige&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/wiki/Weinsberg

berg als Kreuzung aus Lember-
ger u. Dornfelder geziichtet wur-
de akonoH

Adamsapfel, der, ..apfel Citrus
maxima Pampelmuse nomeno

Admiral, der, -e, auch ...rdle war-
mes Getrdnk aus Rotwein, Eiern,
Zucker u. Gewdirzen Hanin «Aa-
mipan»

Adrio, das Hackfleisch im Gekrése
CTpaBa 3 ¢papLly Y XKMPOBiK naiB-
L

Adzukibohne, -n Vigna angularis
kleine rote Bohnen 606y ag3yki

Agar-Agar, der, das -s, — japani-
scher Fischleim, wird als Verdi-
ckungsmittel in Suppen, fiir Sf3-
waren u. Eiscreme eingesetzt
arap-arap

Aglianico,der, -s, -s eine sehr alte
Rotweinsorte, die hauptsdichlich
in der Basilikata u. in Kampanien
angebaut wird anbaHiko

Agrest, -der, -e aus unreifen
Weintrauben gepresster Saft,
Erfrischungsgetrdnk Bep:yc

Ahornsirup, der, -s SiifSungsmittel
aus dem Saft des Zuckerahorns
KNEeHOBWI cupon

Aiguillette, die, -n Streifen von
gebratenem Fisch, Fleisch, Wild
oder Gefliigel cmaxeHi CMy¥XKKHU
3 pubun, m’Aaca 4M NTULL

Aioli, das, die Grillsof8e mit frisch
gehacktem Knoblauch anoni
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Ajwar, der Gemiisekaviar, ein
Mus aus Paprika oder alternativ
Paprika u. Auberginen, welches
kalt zu Fleischgerichten serviert
wird oder als Wiirzmittel u.
Brotaufstrich dient aiiBap

alajardiniere nach Gdrtnerinart 3
oBOYaMM

a la meuniére in Mehl gewendet
u. in Butter gebraten 3acmaxe-
HUI Y BOPOLLHI

a la minute die Zeitplanung der
Zubereitung von Speisen be-
zeichnet, die genau dann, wenn
sie serviert werden sollen, auch
gerade fertig zubereitet sein
mluissen 3-nig, HOXa

Alberge, die, -n Prunus armeniaca
kleine Aprikose mit festem
Fleisch abpukoc

al dente (von Nudeln, Reis) nicht
ganz weich gekocht anb peHte
(HeporotosaHmif)

Ale, das, -s helles, obergdiriges Bier
enb

Alella, der, -s ein angenehmer
wiefser Tischwein in Katalonien
aus dem Dorf Alella oder dem
Weinbaugebiet nérdlich von
Barcelona anenbs

Allasch, der -e ein liviéndischer
Kiimmellikér kmuHoBMI nikep

Allerschneider, der, — Kiichenge-
rét zum Brot-, Fleisch-, Auf-
schnittschneiden cnalicep


http://de.wikipedia.org/wiki/Weinsberg
http://de.wiktionary.org/wiki/Lemberger
http://de.wiktionary.org/wiki/Lemberger
http://de.wiktionary.org/wiki/Dornfelder
https://translate.academic.ru/Agar-Agar/xx/de/
https://de.wikipedia.org/wiki/Verdickungsmittel
https://de.wikipedia.org/wiki/Verdickungsmittel
https://de.wikipedia.org/wiki/Rebsorte
https://de.wikipedia.org/wiki/Basilikata
https://de.wikipedia.org/wiki/Kampanien
https://de.wikipedia.org/wiki/Mus
https://de.wikipedia.org/wiki/Paprika
https://de.wikipedia.org/wiki/Aubergine
https://de.wikipedia.org/wiki/W%C3%BCrzmittel
https://de.wikipedia.org/wiki/Brotaufstrich
http://de.wiktionary.org/wiki/Barcelona

Alsterwasser, das, ...wasser Erfri-
schungsgetrénk aus Bier u. Li-
monade pagnep

Alt, das, — obergdriges, dunkles,
bitter-wiirziges Bier anbT (NnBo)

Altbacken (von Backwaren) nicht
(mehr) frisch yepcTenit

Altbier, as, -e obergdriges, dunk-
les, bitter-wiirziges Bier anbT
(nnBo)

Amaranth, der, -n Amaranthus
ein hirsedhnliches Lebensmittel,
dessen Samen wie Getreide ver-
wendet werden amapaHT

Amarelle, die, -n Amarelle Ver-
treter einer Gruppe von Sauer-
kirschsorten capgoBa  BMLWHA
amapesb

Amarettino, der, -ni kleiner Man-
delkeks mit dem Geschmack von
Amaretto amapeTi

Amaretto, der, ...tti, 1. ein Man-
dellikér amapeto; 2. Kleinge-
bdck, dessen Teig hauptsdchlich
aus geriebenen Mandeln be-
steht amapeTTi

Amarone, der, -s schwerer italie-
nischer Rotwein aus getrockne-
ten Trauben amapoHe

Ambigu, das, - kaltes Abendessen
ambirto

Ambrosia, die, — Siif3speise aus
Apfelsinen, Ananas, Mandeln,
Zucker u. Sherry pecept amb-
posia
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Amerikaner, der, — rundes Ge-
bdckstiick aus Weizenmehl mit
Zucker- oder Schokoladenguss
neymso «AMepuKaHoO»

Ammer, die, -n Amarelle eine Sa-
uerkirschensorte, Amarelle ama-
penb

Amom, das Amomum siidostasia-
tische Gewdlirzpflanze amomym

Ampfer, der, — Rumex krautiges,
hdufig auf Wiesen begegnendes
Knéterichgewdchs, dessen Bldt-
ter Oxalséure enthalten wasenb

Amuse-Bouche, das, -s kleine
Speise, die in gehobenen Res-
taurants (unverlangt) vor der
Vorspeise serviert wird amios-
6y, KomnaiMeHT Big weda

Amuse-Gueule, das, -s kleines Ap-
petithdppchen nerka 3akycka

Ananas, die, -, -se Ananas como-
sus gelbe bis orangefarbene
Frucht der Ananas mit hellgel-
bem, fleischigem, siif3séuerlich
schmeckendem  Fruchtfleisch
aHaHac

Ananaserdbeere, die, -n Fragaria
X ananassa ‘Pineberry’ eine Sor-
te der Grof3erdbeere nanHb6epi

Ananasschneider, der, - ein
Gerdt zum Aufschneiden von
Ananasfriichten cnalicep ans
aHaHaca

anbacken 1. a) kurze Zeit, nicht
fertig backen nigpym'aHuTti; b)


https://translate.academic.ru/Amaranth/xx/de/
http://de.wiktionary.org/wiki/Amaretto
http://de.wikipedia.org/wiki/Ananas

nur kurze Zeit zum Backen im
Backofen sein npunekTtu; 2. sich
wdhrend des Backens an der
Backform festsetzen npuannatu
Ao nocyay

anbraten (Fleisch) bei grofier Hit-
ze kurz braten (um dann die Zu-
bereitung auf andere Weise
fortzusetzen) obcmaxkntu

anbradunen (auf dem Herd) nur ein
wenig braun werden lassen,
leicht brdunen nigcmaxuTu

anbrennen (von einem Gericht,
einem Nahrungsmittel) beim Ko-
chen zu viel Hitze bekommen u.
sich dadurch am Boden des Top-
fes in einer verkohlten Schicht
ansetzen nNpuUropitv, NPUKUNITU
00 AHa

anbriihen /eicht kochen 06BapuTK

Anchovis, die, — Engraulis Anscho-
ViS aH4oyC

andicken mit Mehl sdmig machen
3ryLlyBaTu

andiinsten kurz diinsten lassen
npunyckaTu

Anfrischsauer, das, — die erste
Stufe einer mehrstufigen Sauer-
teigflihrung aHopiww

Angemachte, das, — (schweiz.) ge-
wiirzter Schnaps HacToAHKa

angeschoben (bair.-Osterr.) ohne
seitliche Krustenbildung 6e3 60-
KOBOI CKOPMHKM (xNi6)
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angiellen etwas Wasser, Briihe an
Gebratenes giefsen nignneatn

Anglerfisch, der, -e Lophius pisca-
torius essbarer Seefisch, dessen
Kopf ein kéderférmiges Anhdng-
sel zum Anlocken von Beutetie-
ren hat MOpPCbKKUIA YOpPT

Angostura®, der, -s (besonders
zum Wiirzen u. zum Mixen von
Getridnken verwendeter) Bitter-
likér aHroctypa

Anguillette, die, -n marinierter
Aal map1MHOBaHWUi1 Byrop

Anhdngen (von Speisen) sich beim
Kochen am Topfboden festset-
zen (u. anbrennen) npunaunaTu
00 AHa

Anis, der, -e Pimpinella anisum 1.
als Gewiirz verwendete dem
Kiimmel dhnliche getrocknete
Friichte des Anis aHic; 2. auf der
Grundlage von Anis hergestell-
ter Branntwein aHicosa ropinka

Anisbogen Pl. ein feines Gebdick
mit Anis bestreut xsunenogibHi
TICTEYKa 3 aHicoM

Anisbrot, das, -e (bair.-Osterr.)
eine Biskuitart mit Anis gewdirzt
aHicoBa bynouka

Anisbrotchen, das, — (schweiz.)
Anisplétzchen aHicoBe TicTe4uKo

Anischampignon, der, -s Agaricus
arvensis eine Pilzart aus der Fa-
milie der Champignonverwand-
ten neyepuus NonboBa


https://de.wikipedia.org/wiki/Pilze
https://de.wikipedia.org/wiki/Champignonverwandte
https://de.wikipedia.org/wiki/Champignonverwandte

Anisette,der, -s mit Anis gewilirz-
ter Likér aHicoBa HaCcTOAHKaA

Anisplatzchen, das, — mit Anis ge-
wiirztes Plétzchen aHnicoBe Tic-
TeuKo

Anisscharte, die, -n (bair.-0sterr.)
Gebdick, Bdckerei aHicoBe Tic-
TeUKo

Anisschnaps, der, ...schndpse auf
der Grundlage von Anis herge-
stellter Schnaps aHicoBa ropinka

Anke', der, -Salmotrutta Lachsfo-
relle, Blaufelchen nococb-Tait-
MeHb

Anke?, der, — aus Milch gewonne-
nes, besonders als Brotaufstrich
verwendetes Fett macno Bepul-
KoBe

ankochen etwas
kochen 3aBapuTu

anlaufen (bair.-Osterr.) in wenig
Fett erhitzen TylWKyBaTW y HeBe-
JIMKIN KiNbKOCTI XXupy

anmachen mischend gebrauchs-
fertig machen, zubereiten, an-
riihren 3anpasnatK (canaT)

Annakartoffeln, die gebackene
Kartoffelscheiben wmaTkn Kap-
TONAI, BUKNAAEHI NpOLIApKaMM i
3aneyeHi B AyxoBU,i

Annatto, der, das Bixa orellana
rétlich-gelben Samen des Orle-
anstrauchsals Gewdirz u. natiir-
liche Lebensmittelfarbe verwen-
det aHHaTO

kurze Zeit
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anquirlen a) an etwas quirlen, mit
dem Quirl in etwas einriihren
36uBaTK, AOAAI0YM IHTPEaieHTH;
b) etwas anriihren, mit dem
Quirl verquirlen 36usatn

anrauchern Fleischwaren ein we-
nig rduchern nigkonTnTn

Anrichte, die, -n a) Geschirr-
schrank mit einer Fléche zum
Anrichten u. Bereitstellen der
Speisen bydet (npeameTt obme-
6ntoBaHHA); b) Raum mit Ge-
schirrschréinken u. Fldchen zum
Anrichten 6ydet (NnpUMileHHs
ONs cepBipyBaHHA CTpaB)

anrichten vorbereitete Speisen,
Salate, Brote auf Schiisseln u.
Platten zum Verzehr bereitstel-
len npeseHTyBaTK CTPaByY

anrosten (bair.-sterr.) leicht rés-
ten obcmarkyBaTtu

anriihren beriihren, mischen, zu-
bereiten miwaTtu

ansauern (einen Teig) mit Sauer-
teig besetzen 3aKkBalLyBaTH

anschmoren nur kurz schmoren
obcmaxuTtun

anschneiden das erste Stiick von
etwas abschneiden HagpizaTtu

Anschovis, die, — Engraulis gesal-
zene Sardelle, auch Sprotte, klei-
ner Hering in Wiirztunke aH4oyc

anschwitzen (bair.-6sterr.) in hei-
fem Fett leicht gelb werden las-
sen nigpym'sHATK


https://de.wikipedia.org/wiki/Same_(Pflanze)
https://de.wikipedia.org/wiki/Annattostrauch
https://de.wikipedia.org/wiki/Annattostrauch

ansetzen 1. mischen, anriihren u.
zur weiteren Verarbeitung vor-
bereiten 3miwysatn; 2. sich
beim Erhitzen am Boden des
Topfes festsetzen npuropitu

ansieden leicht kochen 3aBapto-
BaTK

anspielBen auf einen spitzen Ge-
genstand spieflen, auf einer
Spitze befestigen HakontoBaTH

anstechen 1. in etwas ein wenig
hineinstechen HakonioBaTu; 2.
durch Einstich 6ffnen, anzapfen
NnoYymHaTu (6OYKY 3 BUHOM)

ansteifen (bair.-Osterr.) Fleisch
bei geringer Hitze in wenig Fett
anbraten, um die Poren zu
schliefsen nigcmaxkutn m'aco Ha
NIerkoMy BOTHi, Wo6 3aKpuTu
nopw

anteigen zu Teig verriihren 3ami-
LWYBATH TiCTO

Antipasto, der, das, ...ti aus einem
kleinen Gericht bestehender,
dem Hauptgang vorausgehen-
der Gang aHTUnNacTo

Anwdrmen etwas ein wenig er-
wérmen posirpisatm

Aperitif,der, -s, -e appetitanre-
gendes alkoholisches Getrénk
anepuTme

Apfel, der, Apfel Malus fest-flei-
schige, aromatisch schmecken-
de Frucht mit Kerngehduse n6-
NYKO
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Apfelauflauf, der, ...1aufe in einer
Form gebackener Auflauf mit
Apfeln 3anikaHka 3 abaykamm

Apfelausstecher, der, — ein klei-
nes Kiichengerdt (etwa 15 cm
lang) mit einem runden Griff u.
gezackten Ende, das die ausge-
bohrten Bestandteile des Apfels
aufnehmen kann Hix pgna sui-
MaHHA cepL.eBUHM A6YK

Apfelbrei, der, -e Mus aus
gekochten  Apfeln  abnyune
ntope

Apfelentkerner, der, — ein kleines
Kiichengerdit (etwa 15 cm lang)
mit einem runden Griff u. ge-
zackten Ende, das die ausge-
bohrten Bestandteile des Apfels
aufnehmen kann Hix gna Bui-
MaHHA cepLeBuHnN AbayK

Apfelessig, der, -e Essig (saures,
fliissiges Wiirzmittel), der aus
Apfelwein oder Apfelmost ge-
wonnen wird a6nay4Hunii ouet

Apfelgelee, der, -s Gelee aus
Apfeln abnyune xene

Apfelgeschrei, das (kartner.) eine
Art Apfelmus-Kaltschale abnyu-
HUI MyC

Apfelhexe, die, -n Apfelmus mit
Eiweifischaum abny4yHuin myc 3i
36MTUM Bikom

Apfelkoch, der, ..koche (6sterr.)
1. Auflauf mit Semmeln u. Ap-
feln abnyyHa 3anikaHka; 2. Ap-



felmus abnyuyHnin myc

Apfelkraut, das ein Brotaufstrich,
ein Sirup, dessen Hauptbestand-
teil Apfel sind ysapeHnii abnyu-
HUM CiK

Apfelkren, der (bair.-Osterr.) Sofse
aus geriebenem Meerrettich u.
Apfeln abnyunnii xpiu

Apfelkuchen, der, — eine aus Ap-
feln hergestellte Siif3speise (Ku-
chen) abny4yHunin nupir

Apfelkiicherl, das, -n (6sterr.) in
Teig gebackene Apfelscheiben
A6.1y4Hi oNaaKku

Apfelmost, der a) aus Apfeln her-
gestellter unvergorener, alko-
holfreier Saft abny4Huir cik; b)
leicht alkoholisches Getrink aus
vergorenem Apfelsaft cuap

Apfelmus, das, -e helles, dickes
Mus aus gekochten Apfeln 76-
Nly4YHe ntope

Apfelpfannkuchen, der, — Eierku-
chen mit eingebackenen Apfeln
0N3AKM 3 ABNYKaMu

Apfelreis, der Reis mit Apfeln da-
rin pucoBuit NyguHr 3 A61ykamm

Apfelsaft, der, ...sifte aus Apfeln
hergestellter unvergorener, al-
koholfreier Saft abnyuynni cik

Apfelsaftkonzentrat, das, -e ein-
gedickter, konzentrierter Apfel-
saft KOHUEHTpoBaHW A6AyY-
HWI CiK

Apfelschnitte, die, -n in Stiicke
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geschnittener Apfelkuchen
LWMATOK A6Ny4HOro nmnpora

Apfelsaftschorle, Apfelschorle
die, -n Getrink aus mit Mineral-
wasser gemischtem Apfelsaft
ABNYYHUI CiK 3 MiHepanbHoo
BOZO10

Apfelsine, die, -n Citrus X sinensis
rétlich gelbe, runde Zitrusfrucht
mit saftreichem, wohlschme-
ckendem Fruchtfleisch u. dicker
Schale anenbcuH

Apfelsinensaft, der, ...sdfte Saft,
der durch das Pressen von Apfel-
sinen hergestellt wird anenbcu-
HOBMUM CiK

Apfelspatzen Pl. eine Art NockerIn
aus Creme u. Apfeln wneuni 3
A61yKOM

Apfelstrudel, der, — (bair.-Osterr.)
mit einer Fiillung aus Apfeln u.
anderen Zutaten eingerolltes
Gebdick aus Nudelteig abny4uHunii
WwTpyaens

Apfeltasche, die, -n Gebdck in
Form einer Tasche, das mit Ap-
feln gefiillt ist cnolika 3 aAbnykom

Apfelteiler, der, — ein spezielles
Messer zum Schneiden von Ap-
feln abnykopiska

Apfeltorte, die, -n mit Apfeln be-
legte Torte TOpT 3 AGNYYHOIO Ha-
YMHKOIO

Apfelwein, der, -e durch alkoho-
lische Gdrung aus dem Saft von


http://de.wiktionary.org/wiki/Brotaufstrich
http://de.wiktionary.org/wiki/Sirup
http://de.wiktionary.org/wiki/Meerrettich
http://de.wiktionary.org/wiki/Apfel
http://de.wiktionary.org/wiki/S%C3%BC%C3%9Fspeise
http://de.wiktionary.org/wiki/Saft
http://de.wiktionary.org/wiki/pressen
http://de.wiktionary.org/wiki/Apfelsine
http://de.wiktionary.org/wiki/Apfelsine
http://de.wikipedia.org/wiki/Messer

Apfeln erzeugtes, weindhnliches
Getrink cnap

a point Garstufe beim Fleisch cty-
NiHb NPOCMAXKEHHA Mesiym

Appenzeler Kase, der schweizer
Késesorte anneHuenep

Appetit, der, -e Lust, Verlangen,
etwas (Bestimmtes) zu essen
aneTtuT

Appetistsbrotchen, das, — appe-
titanregendes, pikantes Brot-
chen aneTalizep 3 6yN104KK

Appetithdppchen, das, — kleines
Stiick Brot oder Brétchen mit pi-
kantem Belag 3akycka

Appetitsild, der, — siifssauer ein-
gelegte kleine Sprotten, zum
Garnieren belegter Brote ver-
wendet ocenegelb 3aKyCOYHUM

appetitlich zum Essen reizend
aneTUTHUN

Appetitsbissen (Appetitshappen),
der, — lecker hergerichtete, klei-
ne, pikante belegte Brote oder
Brétchen 6ytepbpog, 3 roctpoto
3aKYCKOI0

Appetizer, der, — eine kleine ap-
petitanregende Vorspeise oder
ein appetitanregendes Getrénk
aneTalsep

Aprikose, die, -n Prunus armenia-
ca rundliche, samtig behaarte,
gelbe bis orangefarbene Frucht
mit wohlschmeckendem Frucht-
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fleisch abpwnkoc

Aprikosenkonfitiire, die, -n Apri-
kosenmarmelade abpukocosui
OKem

Aprikosenmarmelade, die, -n sii-
Ber Brotaufstrich (Marmelade)
aus Aprikosen abpuKkocose Ba-
peHHSA

Aprikosensaft, der, ..sdfte Saft
von Aprikosen abpukocoBui cik

Aprikotieren das Bestreichen von
noch backofenwarmen Obstku-
chen, Hefe- u. Plundergebdck
mit Aprikosenmarmelade abpu-
KOTyBaTH

Aquavit, der, -e meist wasserhel-
ler oder gelblicher, vorwiegend
mit Kiimmel (u. anderen Gewiir-
zen) aromatisierter Branntwein
OKOBWTA

Arachis, die Arachis hypogaea
brasilischer Erdnuf8 apaxic

Aranzini, die PI. (Osterr.) Backzu-
tat, kandierte, gewiirfelte Scha-
le von Bitterorangen anenbcu-
HOBI LyKaTn

Arbuse, die, -n Citrullus lanatus
Melone mit grofSen, dunkelgrii-
nen, glatten Friichten mit hell-
rotem, siifs schmeckendem, sehr
wasserhaltigem Fruchtfleisch u.
braunschwarzen Kernen KaByH

Armagnac, der franz. Weinbrand
apMaHbAaK


http://de.wikipedia.org/wiki/Garstufe
http://de.wiktionary.org/wiki/s%C3%BC%C3%9Fsauer
http://de.wiktionary.org/wiki/Marmelade
http://de.wiktionary.org/wiki/Aprikose
http://de.wikipedia.org/wiki/Obstkuchen
http://de.wikipedia.org/wiki/Obstkuchen
http://de.wikipedia.org/wiki/Plundergeb%C3%A4ck
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Aprikosenkonfit%C3%BCre&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Backzutat&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Backzutat&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/kandieren
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Bitterorange&action=edit&redlink=1

Armeleuteessen, das, — aus sehr
einfachen Zutaten bereitetes
Gericht npocTa ixa

Aroma, das, ...men, -s, -ta ausge-
préigter Geschmack, wiirziger
Duft apomart

aromatisch wiirzig, wohlriechend,
wohlschmeckend apomaTHui

aromatisieren etwas mit Aroma
versehen, wohlriechend, wohl-
schmeckend machen apomatu-
3yBaTH

Arrak, der, -e, -s (ostindischer)
Branntwein aus Reis oder Me-
lasse apak

Artischocke, die, -n Cynara scoly-
mus wohlschmeckende Bliiten-
knospe der Artischocke aptu-
LWOK icnaHCbKMi

Aschantinuss, die, ..nUsse Ara-
chis hypogaea (6sterr.) Hiilsen-
frucht, Samenkern der Erdnuss
apaxic

Aschkuchen, der, — in einer be-
stimmten runden Form geba-
ckener (Riihr)kuchen aus Back-
pulver- oder Hefeteig 6abka

Aschlauch, der, -e Allium ascalo-
nicum Schalottenzwiebel unby-
A wanot

Aschling, der, -e Hucho Lachsfo-
relle nococb-TalimeHb

Asparagus, der Asparagus Spar-
gel (Gemilisepflanze) cnap»a

Aspie (Aspik), der, das, -s (Osterr.)
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Gallert aus Gelatine oder Kalbs-
knochen xonopeup

Assam, das, -s, — eine Teesorte
aus dem gleichnamigen Anbau-
gebiet in Nordost-Indien accam

Asti spumante, der, -s jtalienische
Bezeichnung fiir einen lieblichen
Schaumwein aus der Gegend
von Asti acTi

Aubergine, die, -n Solanum me-
longena dunkelviolette oder
weifliche, ei- bis gurkenférmige,
fleischige Frucht der Eierpflanze
6aKknarkaH

aufbacken 1. (nicht mehr frisches
Gebdck) durch kurzes Erhitzen
wieder knusprig machen ocsi-
KUTU YepcTBi BUPOOU y AyXOBL;
2. aufwdrmen posirpisatv (npu-
roToBaHy iKy)

aufbraten durch Braten wieder
knusprig machen, noch einmal
kurz braten posirpisaT rotosy
CTpaBy

aufbriihen (ein Getrdnk) durch
Ubergiefen mit kochendem Was-
ser bereiten 3aBaptoBaTy (4ait)

aufessen etwas essen, bis nichts
mehr da ist goigaTn oo KiHuA

auffiillen 1. Speise auf den Teller
fiillen Haknapatu cTpaBy y Ta-
pinkry; 2. die Briihe dazugiefien
u. alles vermengen po36aBnatu
(bynbiioHOM)

aufgehen beim Backen in die


https://de.wikipedia.org/wiki/Tee
https://de.wikipedia.org/wiki/Assam
https://de.wikipedia.org/wiki/Assam
https://de.wikipedia.org/wiki/Indien
http://de.wiktionary.org/wiki/Schaumwein
http://de.wiktionary.org/wiki/Asti

Héhe gehen, sich nach oben aus-
dehnen nigxoantu (nNpo TicTo)
aufgieBen a) (ein Getrdnk) auf-
briihen 3aBaptoBaTtu (4aii, KaBy);
b) (Wasser) auf, iiber etwas gie-
fen ponusaTu (cyn pignHolo); c)
(mit etwas) auffiillen po36asnsa-

TH (rycty ctpasy)

AufguBbeutel, der, — kleiner Beu-
tel mit gemahlenem Tee zum
Aufgief3en fiir eine Portion nake-
TUK ANA NOpLiMHOro 3asapto-
BaHHA

aufkochen 1. a) so lange erhitzen,
bis es zum Kochen kommt 3aku-
n’'atnutn; b) zu sieden beginnen
3aKkunitu; 2. erneut kurz kochen
lassen nepesaputu; 3. gut u. in
grofier Menge kochen HaBapto-
BaTu (6arato roTyBaTu ana cea-
Ta)

Auflauf, der, Auflaufe im Herd (in
einer feuerfesten Form) iiberba-
ckene (Mehl)speise 3anikaHka

Auflaufform, die, -en Backform
fiir Aufldufe bopma gns 3anika-
HOK

Auflaufkrapfen,der, — kringelfér-
miges Gebdicksstiick aus Brand-
teig NOHYMK i3 3aBapHOrO TiCTa,
CMaXKeHui y dpuTiopi

au four gebacken 3aneueHnit

aufquellen durch Quellen an Um-
fang zunehmen HamouyBaTH
(6obosi)
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aufschaumen Butter erhitzen, bis
sie schdumt Harpitm xup go
YTBapPEHHA NiHU

aufschlagen schlagen po3bueatu
(Arue)

aufschmieren etwas auf etwas
schmieren HamalyBaTK Ha xnib
(nepeBayHO TOBCTUM LLUAPOM)

aufschneiden ein Ganzes véllig in
Scheiben, Stiicke schneiden Ha-
pisatn

Aufschnitt, der in Scheiben ge-
schnittenes Fleisch Hapi3Ka

Aufschnittmaschine, die, -n Gerdt
zum Fleisch-, Wourstschneiden
cnamcep

aufschépfen Speise auf den Teller
schépfen HanuBatTn cTpaBy B
Tapinky

aufsetzen ein Gefdf mit etwas
zum Kochen auf den Herd stellen
CTaBMTU Ha BOTOHb

aufsieden (Osterr.) etwas kurz,
einmal sieden, aufwallen lassen
3aKUNITH

aufspieBen etwas Liegendes mit
einem spitzen Gegenstand auf-
nehmen HaKkonoTu (Ha BUAENKY)

aufstellen zum Kochen aufs Feuer
setzen CTaBUTW HA BOFOHb

aufstreichen etwas auf etwas
streichen, aufschmieren Hama-
LLyBaTm (Ha xnib)

aufstreuen etwas auf etwas
streuen nocunaTu (AeKo MyKolto)



Aufstrich, der, -e alles, was aufs
Brot gestrichen wird (Butter,
Fett, Wurst ) xnibHa HamasKa

auftauen etwas zum Schmelzen
bringen nnaButn

auftischen eine Tafel mit Speisen
decken HakpuBaTW Ha CTiN

auftragen zum Essen auf den
Tisch bringen, servieren nopaBa-
T (8o cTony)

auftun zum Essen auf den Teller
legen HaknapaTK Ha Tapinky

aufwallen aufkochen posectn ao
KUNiHHA

aufwarmen (etwas Gekochtes)
noch einmal, wieder warm ma-
chen posirpiBaTn (NnpurotoBaHy
ixy)

aufweichen 1. durch Feuchtigkeit
weich machen po3mountn; 2.
durch Feuchtigkeit weich wer-
den po3moKaTu

au gratin (berbacken 3i ckopuH-
Koto

Augsburger, der, — (bair.-Osterr.)
eine Wurstsorte, gebratene, der
Ldnge nach halbierte Wurst,
dhnlich der Knack- oder Bock-
wurst mit feinem Briit, traditio-
nell mit Gerdsteten serviert
ayrcbyprcbKa KoBbacka

au naturel (von Speisen u. Ge-
trdnken) ohne kiinstlichen Zu-
satz HaTypanbHUI

ausbacken 1. in (schwimmendem)
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Fett backen, garen ob6cmaxmntu
y dputiopi; 2. a) zu Ende backen,
fertig backen nponikaTu; b) et-
was so lange backen lassen, bis
es gar ist ponikatn

ausbeinen (6sterr.) Knochen aus
dem Fleisch (eines Schlachttiers)
I6sen BuaanaTu KicTku (3 m'aca)

ausbeuteln durch Schwenken sie-
ben, reinigen npocitoBatu

ausbraten a) (von Fett) sich beim
Braten absondern BuTONNlOBa-
Tncb (Npo Xxup); b) durch Braten
das Fett aus etwas auslassen
BUTONOBATH; C) bis zum Gar-
sein braten npocMa*Kntu

ausbuttern ganz zu Butter ma-
chen pobutn macno

ausdriicken Fliissigkeit aus etwas
driicken BiaTuckatn (3amBy pi-
AnHy)

ausfetten (eine Backform) innen
mit Fett bestreichen 3mallyBaTu
Xupom (popmy ana BUNiIKaHHA)

ausfleischen Fleisch vom Leder
(Knochen) Ié6sen o6aupaTtn m's-
co

Ausflugslokal, das, -e Gaststdtte
im Griinen 3amicbkui 3aKknag,
XapyyBaHHA

ausgebroselt mit Brédseln ausge-
streut o6cnnaHUin cyxapsamu

Ausgel6ste, das (bair.-Osterr.) rei-
nes ausgebeintes Fleisch ohne
Knochen m’sikoTb



Ausgezogene, das (bair.-Osterr.)
auseinander gezogene Krapfen
oder Schmalzgebéick aus Hefe-
teig namnyx

aushiilsen (Hiilsenfriichte) von
Hiilsen befreien BnnywyBatu

auskernen (Steinobst) von Kernen
befreien, entkernen BuiimaTn
KiCTOUYKM

auskochen 1. /dngere Zeit kochen
lassen, um eine Briihe daraus zu
gewinnen BuBaptoBaty; 2. (Fett)
auslassen sutonntosatu; 3. aus
einem Gefdfs herauskochen Bu-
kunatu; 4. fiir jemanden kochen
u. ihn voll verpflegen Baputu
ANA Korocb

Auskocherei, die, -en (Osterr.)
Speisehaus ohne alkoholische
Getrdnke inanbHa 6e3 cNUPTHUX
HanNuTKIB

auskiihlen durch u. durch kiihl,
kalt machen oder werden oxo-
NoAKyBaTH

auslassen durch ldngeres Erhitzen
zum Schmelzen bringen u. da-
durch den reinen Fettanteil he-
rausldsen sutonntoBatu

auslegen eine Form an der Innen-
seite mit Teig, etc. belegen Bu-
ctenntn Gopmy ANA BUNIKaHHA

Auslese, die, -n Wein einer be-
stimmten Kategorie der Quali-
tdtsweine mit Prddikat Konek-
LiiHe BUHO
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ausloffeln a) mit dem Ldéffel he-
rausnehmen u. aufessen Buuep-
naTtu noxkoto; b) mithilfe eines
Loffels leer essen 3'icT1 noxKoto

auslosen (bair.-Osterr.) Fleisch
von den Knochen ablésen Buii-
MaTU KiCTKM

ausnehmen die Eingeweide aus
Gefliigel, Fischen, kleinerem
Wild herausnehmen notpowntu
(pnby, nTnuto)

auspalen (nordd.) aus der Hiilse
herauslésen BunyuyBatu

auspellen aus der Hiilse heraus-
I6sen BunyLwyBaTtn

auspressen a) durch Pressen he-
rausholen, herausfliefSen lassen
BiATUCKATK; b) aus etwas durch
Pressen die darin enthaltene
Fliissigkeit austreten lassen, he-
rausholen BUTUCKATW piguHy (3
LUUTPYCOBUX)

ausquellen etwas zum Quellen
bringen, durch Wasser auf-
schwellen lassen HamouyBaTH

ausquetschen Fliissigkeit aus et-
was herausquetschen, etwas
ausdriicken BUTUCKaTW piguHy

ausradeln aus ausgerolltem Teig
mit einem Rddchen Formen he-
rauslésen Bupi3atn KyaiHapHUM
Konecom

ausrollen (Teig) auf einer Fldche
in die Ldnge ziehend ausbreiten
po3KauyBaTw (TicTo)



ausschaben durch Ausschaben
leer machen, aushéhlen, von
seinem Inhalt befreien Bupa-
NATU CepuUeBUHY

ausschalen 1. (bestimmte Friich-
te, Samen) aus der dufSeren har-
ten Schale oder aus der Hiilse,
Schote herauslésen obunwatn
Bif, WKipKkW; 2. aus dem Fleisch
(eines Schlachttiers) herauslé-
sen, herausschneiden 3pizaTn
m'Aco 3 Tyuwi

Ausschank, der, die, Ausschanke
der Verkauf von alkoholischen
u. alkoholhaltigen Getrénken
TOpPriBASA CNIUPTHUMM HANOSAMM

ausschmelzen durch Schmelzen
fliissig machen, auslassen pos-
TONAOBaTH

ausschmieren durch Schmieren
innen gdnzlich mit etwas bede-
cken 3malyBaTu

ausschoten aushiilsen Bunyuwyysa-
™

ausschwitzen durch Erhitzen von
Feuchtigkeit befreien Tomntn

ausstechen mit Ausstechformen
aus ausgerolltem Teig herstellen
BMpi3aTM dopmMoYKammn ansa Tic-
Ta

Ausstechform, die, -en eine Figur
aus Metall oder Plastik zum Aus-
stechen von Pldtzchen dopma
ONA BUPI3aHHA TicTa

aussteinen entsteinen Bunmatu
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KiCTOUKM

ausstreichen in diinner Schicht
auftragen, verteilen 3maluyBatu
TOHKMM LLIApPOM

ausstreuen Formen bestreuen no-
cunatu dopmy GopoLHOM

Auster, die, -n Ostreoidea essbare
Meeresmuschel, die sich am Un-
tergrund mit ihrer Schale fest-
setzt yctpuua

Austernfisch, der, -e Batrachoidi-
dae Seewolf mopcbKni1 BOBK

Austergabel, die, -n Gabel zum
Offnen von Austern suaenka
ANA ycTpuub

Austernpilz (Austernseitling), der,
-e Pleurotus ostreatus ein Ef3pilz
aus der Familie der Seitlingsver-
wandten nnesBpoT 4epenmyac-
™R

austreiben (Gsterr.) Teig ausrol-
len po3kauyBaTu TicToO

auswalken (6sterr.) Teig ausrol-
len po3kauyBaTu TicToO

auswallen (schweiz.) Teig ausrol-
len po3kauyBaTu TicToO

auswirken Teig kneten, durchar-
beiten BumiwyBaTu

ausziehen ausgewalkten Strudel-
teig mit der Hand vorsichtig
Ziehen, damit der Teig méglichst
diinn wird ButaryeaTu TicTo

Automatenrestaurant, das, -s
Selbstbedienungsgaststdtte pe-
CTOpPaH LBWUAKOIO XapyyBaHHSA


https://de.wikipedia.org/wiki/Seitlingsverwandte
https://de.wikipedia.org/wiki/Seitlingsverwandte

aux fines herbes mit frisch ge-
hackten Krdutern 3i cBixoto 3e-
JIEHHIO

Avocado, die, -s Persea america-
na birnenférmige Frucht eines
stidamerikanischen Baumes aBo-
Kago

Azymon, das, ...ma ungesduertes
Brot onpicHOKM

B

Baba, die, -s Gebdck mit Rumsirup
6aba

Baba Ghanoush, das ein Piree
der arabischen Kiiche aus Au-
berginen u. Sesampaste (Tahi-
na), das als Dip oder Beilage
serviert wird 6aba raHyL

Babe, die, -n 1. Napfkuchen 6a6a;
2. Eierfladen omnet

Bacchus, der, — Vitis vinifera 'Bac-
chus' a) Rebsorte aus einer Kreu-
zung von Silvaner, Riesling u.
Miiller-Thurgau 6axyc (copT Bu-
Horpaay); b) aus Bacchus herge-
stellter fruchtiger WeifSwein mit
stark ausgeprégtem muskat-
dhnlichem Bukett 6axyc (BUHO)

Bachforelle, die, -n Salmo trutta
fario Forelle mit dunklem Rii-
cken u. hellen Seiten, die grofle
dunkelrote Tupfen aufweisen
piukoBa ¢openb
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Backapfel,der, ..apfel Bratapfel
neyeHe A6ayKo

Backaroma, das, -en beim Backen
verwendetes Aroma eceHu,is

Backbirne, die, -n Dérrbirne cy-
WeHa rpywa

Backblech, das, -e flache Platte
aus Blech peko

backen 1. a) einen Teig bereiten u.
diesen unter Hitzeeinwirkung im
Backofen gar u. geniefSbar ma-
chen nektn; b) durch Backen
herstellen BunikaTtn; c) im Fett
unter starker Hitzeeinwirkung
garen cmaxutn; d) in den Teig
mischen u. damit einem Gebdick
zusetzen Bunikatn; 2. im Back-
ofen garen 3anikatu; 3. durch
Hitzeeinwirkung dérren, trock-
nen cywnTn

Backerbse, die, -n (6sterr.) Sup-
peneinlage aus Mehlteig in
Form von kleinen Kiigelchen ma-
NIEeHbKI KYNbKK 3 TiCTa AK CynoBa
3acunKa

Backerei, die, -en (6sterr.) Back-
werk, StifSgebcdick xni6o-6ynouHi
BUpPOOU

Backferment, das, -e ein Handels-
produkt, das aus einem speziel-
len Sauerteig besteht nekapcb-
KU pepmeHT

Backfett, das, -e (bair-Osterr.) Fett
zum Ausbacken xnibonekapcb-
KU KUp


https://de.wikipedia.org/wiki/P%C3%BCree
https://de.wikipedia.org/wiki/Arabische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Aubergine
https://de.wikipedia.org/wiki/Aubergine
https://de.wikipedia.org/wiki/Sesam
https://de.wikipedia.org/wiki/Tahina
https://de.wikipedia.org/wiki/Tahina
https://de.wikipedia.org/wiki/Sauce#Kalte_Saucen
https://de.wikipedia.org/wiki/Beilage_(Speise)
https://de.wikipedia.org/wiki/Sauerteig

Backfisch, der, e panierter geba-
ckener Fisch cmaxeHa punba
Backform, die, -en metallene oder
irdene Form, in der etwas ge-
backen wird dopma gns Bunivkm
Backhahnchen, das, — Backhendel
CMaKeHe Kypya
Backhendl, das, -n (Gsterr.) pa-
niertes gebackenes Hdhnchen
KYPKa Mo-BifeHCbKM
BackhendIstation, die, -en (0s-
terr.) Restaurant, in dem beson-
ders Backhendln angeboten
werden pectopaH, B IKOMy Mo-
0aloTb CMaKeHUX KypyaT
Backhuhn, das, ...hihner panier-
tes u. in heifsem Fett gebackenes
Huhn cmarkeHa KypKa
Backmischung, die, -en aus den
fiir einen Teig notwendigen Zu-
taten bestehendes backfertiges
Gemisch xnibonekapcbKa cymill
Backobst, das gedérrtes Obst
CyXoppyKTH
Backofen, der, ...6fen a) Ofen des
Béickers zum Backen von Brot,
Kuchen niy; b) Teil des Herdes, in
dem etwas gebacken werden
kann pgyxoBKa
Backofenthermometer, der, das,
— Gerdt zum Missen der Innen-
temperatur eines Ofens oder
Backofens TepmomeTp AyXOBKU
Backpapier, das, -e beschichtetes
Papier, das verwendet wird, um
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das Backgut vor dem Anbacken
am Blech zu schiitzen nepra-
MEHTHMI Nanip

Backpfanne, die, -n Backgerdt
CKOBOpIAKa

Backpflaume, die, -n gedérrte
Pflaume yopHocane

Backpinsel, der, — Kiichengerdt
zum Bestreichen einer Backform
oder eines Backblechs mit einem
Trennmittel (Ol oder Fett) KoH-
ANTEPCbKUI NEH3NK

Backpulver, das, — Treibmittel fiir
den Teig neKapcbKMii NOPOLLOK

Backrdadchen, das, — Gerdt zum
Teigschneiden nekapcbKe Kone-
co

Backrohr, das, -rohre (Osterr.)
Ofen des Bdckers zum Backen
von Brot, Kuchen niy

Backrohre, die, -n Backofen py-
XOBKa

Backschaufel, Backschiebe, die
Gerdt zum Einschieben des Teigs
in den Ofen nekapcbKka nonaTta

Backschiissel, die, -n Gefdfs zum
Teigkneten HouBM

Backsteinkdse, der, — Kdsesorte,
deren Laib ein Form u. Farbe
einem Backstein dhneln nimbyp-
rep

Backteig, der, — (bair.-Osterr.)
Teig zum Backen, meist aus
Mehl u. Milch zu gleichen Teilen,
Eiern, Fett zubereitet knap


http://de.wikipedia.org/wiki/Backform
http://de.wikipedia.org/wiki/Backblech
http://de.wikipedia.org/wiki/Trennmittel
http://de.wiktionary.org/wiki/Laib
http://de.wiktionary.org/wiki/Backstein

Backtrog, der, ..troge langer
Holztrog, in dem der Brotteig
zubereitet wird Housm

Backware, die, -n Oberbegriff fiir
gebackene Lebensmittel aus
Getreide xni6o-6yno4Hi Bupobu

Backwerk, das vom Bdcker herge-
stellte Ware (wie Brot, Brétchen
u. Kleingebdick) Buniuka

Backzucker, der, — (Osterr.) eine
feingemahlene Zuckersorte, die
sich besonders leicht im Back-
teig I6st uyKop Ana BUMiYKK

Bacon, der gesalzener u. angerdu-
cherter Speck 6eKkoH

Bagel, der, -s Brotkringel aus un-
gesiiftem Hefeteig (aus der
jlidischen Tradition) 6elirn

Baguette, die, -n, das, -s franzdsi-
sches Stangenweifbrot 6aret

bahen (sliddt.) Gebdck leicht rés-
ten, aufbacken nigcmaxkysatu

Bain-Marie, das, — Wasserbad,
das vornehmlich dazu dient,
Speisen warm zu halten bezie-
hungsweise bestimmte Speisen
langsam zu erwdrmen mapmit

Baiser, das, -s Schaumgebdick aus
Eischnee u. Zucker 6e3e

Baklava, die, -s stark élhaltiges
tiirkisches Strudelgebdick 6akna-
Ba

Balleron, der, -s eine dicke Auf-
schnittwurst Bug, koBbacu

Ballotine, die, -n 1. Vorspeise, die
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aus Fleisch, Wild, Gefliigel oder
Fisch besteht 3aKycka 3 m’Aca 4u
pubu; 2. von Knochen befreite,
gebratene u. gefiillte Gefliigel-
keule 6anoTiH

Balsamessig, der, -e dunkler, siif3-
licher Essig aus dem Most wei-
fer italienischer Trauben 6anb-
3aMiYyHU oueT

Balyk, der getrockneter Riicken
des Stérs 6anuk

Bambusspross, der, -en fiir Ge-
miise, Salat verwendeter Keim-
ling des Bambus 6ambyKosi
NapoCTKK

Bamigoreng, das -s indonesisches
Nudelgericht 6ami ropeHr

Banane, die, -n Musa wohlschme-
ckende, ldngliche, gelbe Frucht
einer baumdhnlichen tropischen
Staude 6aHaH

Bananenbrot, das, -e Kuchen, fiir
dessen Teig zerkleinerte Bana-
nen als Zutat verwendet werden
6aHaHoBUI X/1ib

Bananensplit, das, -s Eisspeise
aus einer ldngs durchgeschnit-
tenen Banane, Eis, Schlagsahne
(Schokoladensof3e) 6aHaHOBMI
cnnit

Bandnudel, die, -n wie ein Band
geformte Nudel beTTydiHi

Bar, die, -s 1. a) intimes (Nacht)lo-
kal, fiir das der erh6hte Schank-
tisch mit den dazugehérigen ho-


http://de.wiktionary.org/wiki/Kuchen

hen Hockern charakteristisch ist
6ap; b) bardhnliche Rdumlich-
keit in einem Hotel 6ap rotento;
2. hoher Schanktisch mit Barho-
ckern bapHa cTillKa

Barbecue, das, -s Bratrost, der bei
einem Barbecue verwendet wird
b6apbekio

Barches, der, — weifles Sabbat-
brot der Juden xana

Barde, die, -n Speckscheibe, mit
der das Gefliigel beim Braten
belegt wird wmaTok cana ans
obKnagaHHA nicHoro m’'aca nig,
Yyac 3anikaHHA

bardieren mit einer Barde umwi-
ckeln obknacTu nicHe m’Aaco nig,
yac 3anikaHHsA WMaTKOM cana

Barelle, die, -n Prunus armeniaca
(schweiz.) Aprikose abpukoc

Barenbraten, der, — gebratene
Nieren cmaKeHi HUPKK

Barendreck, der (osterr.) Siifig-
keit, hergestellt aus einem Ext-
rakt der SiifSholzwurzel nakpuug

Barenfang, der Likér aus Bienen-
honig nikep 3 megy

Barentatze, die, -n Ramaria bot-
rytis ein Speisepilz aus der Fa-
milie der Schweinsohrverwand-
ten pamapia rpoHOBUAHA

Barenzucker, der aus eingedick-
tem Siifsholzsaft hergestellte,
wohlschmeckende, siifse schwa-
rze Masse nakpuus
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Barlauch, der, -s, -Allium ursinum
eine altbekannte Gemlise- u.
Gewlirzpflanze yepemiua

Barléffel, der, — ein langstieliger
Loffel, der bei der Zubereitung
von Cocktails verwendet wird
b6apHa NoXKKa

Barolo, der,-s ein italienischer
Rotwein 6apono

Barsch, der, -e Perca fluviatilis a)
im SiiSwasser lebender Raub-
fisch mit stacheligen Kiemende-
ckeln okyHb 3BMYaliHuit; b) kurz
flir Flussbarsch piukoBuit oKyHb

Barschlachs, der, -e Percopsis
kleiner, den Lachsartigen dhnli-
cher Fisch in den SiifSwdssern
Nordamerikas nepkonc

Barsieb, das, -e ein Barwerkzeug,
mit dessen Hilfe unerwiinschte
Inhalte im Cocktailshaker beim
Ausgiefien in ein Glas zuriickge-
halten werden ctpeliHep

Barwurz, der, — ein klarer, hoch-
prozentiger Schnaps des Bayeri-
schen Waldes u. des Vogtlandes,
der aus der Gewilirzpflanze Bdr-
wurz hergestellt wird HacTosHKa
3 POC/IMHM MeYyM aTaMaHTOBUM

Basilie (Basilikum), die, -n Oci-
mum basilicum krautige oder
strauchartige Pflanze mit wei-
Ben oder lila Bliiten, die als Ge-
wiirz- u. Heilpflanze angepflanzt
wird 6asnnik ayxmaHui


https://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Schweinsohrverwandte&action=edit&redlink=1
https://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Schweinsohrverwandte&action=edit&redlink=1
https://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse
https://de.wikipedia.org/wiki/Gew%C3%BCrz
https://de.wikipedia.org/wiki/Heilpflanze
https://de.wikipedia.org/wiki/Cocktail
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Barwerkzeug&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/wiki/Inhalt
http://de.wikipedia.org/wiki/Shaker_%28Barzubeh%C3%83%C2%B6r%29
http://de.wikipedia.org/wiki/Glas
http://de.wikipedia.org/wiki/Schnaps
http://de.wikipedia.org/wiki/Bayerischer_Wald
http://de.wikipedia.org/wiki/Bayerischer_Wald
http://de.wikipedia.org/wiki/Vogtland

Basmati, der langkérnige, aroma-
tische indische Reissorte pwuc
6acmari

Bassotti, die Pl. diinne Makkaroni
BWA, TOHKOI NacTn

Batate, die, -lpomoea batatas aus
Siidamerika stammende win-
dendhnliche Pflanze, deren Wur-
zelknollen wegen ihres hohen
Zuckergehaltes gegessen wer-
den 6atat

Batzerlgugelhupf, der, -e (bair.-
Osterr.) Gugelhupf aus Germteig
mit dreierlei (Topfen, Mohn u.
Nuss) oder viereerlei (Powidl)
Fiille 6abKka 3 3-4 BMAaMM Ha-
UMHKMK

Bauchfett, das zwischen der Brust
u. dem Rumpf des Tieres gelege-
nes Fettgewebe cano 3-nig, u-
BOTa

Bauchfleisch, das Fleisch vom
Bauch nipyepeBuHa

Bauchschlampe, die, -n eine Rind-
fleischsorte aus dem Riedhiifel
nawmHa

Bauchspeck, der, -e fettes Fleisch
TOBCTE Ca/io

Bauernbrot, das, -e a) auf einem
Bauernhof gebackenes Brot xni6
AOMaLLUHbOT BUNiYKK; b) dunkles,
nach Art der Bauern gebackenes
Brot xni6 3 6opouiHa rpyboro
nomosny

Bauernfriihstiick, das, -e Mahl-
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zeit aus Bratkartoffeln mit Riihr-
ei u. Speck cHigaHOK no-censH-
CbKM

Bauerngulasch, der, -s (bair.-0s-
terr.) Rindsgulasch mit Semmel-
knédel rynaw no-cenAHCcbKM

Bauernkrapfen, der, — (bair.-0s-
terr.) gréfierer Krapfen, meist
ohne Fiillung NOHYMKKM no-ce-
NIAHCBKM

Bauernomelett, das, -s (bair.-0s-
terr.) Eierspeise mit Speck, Erd-
dpfeln u. Zwiebel omnet no-
CeNAHCbKM

Bauernschmaus, der, ...schméuse
(bair.-osterr.) Portion Sauerkra-
ut mit je einer Schnitte Geselch-
tem u. Schweinsbraten mit
Frankfurter oder Bratwurst u.
einem Semmelknédel censiHcb-
Ka 1XKa

Bauernschnatterer, der -s, — ein
Gericht aus Bohnen u. gerdu-
chertem Schweinskopf mit Wur-
zelwerk u. Gewdiirzen ctpaBsa 3
KBACOJ1i Ta KONYEHOI CBUHHOI rO-
noBm

Bauernspeck, der, -e (bair.-0s-
terr.) geselchtes Fleisch mit fet-
tem Rand cano no-cenfiHcbKu

Baumkuchen, der, - (bair.-
Osterr.) schichtweise gebacke-
ner, hoher, zylindrisch geform-
ter Kuchen aus Biskuitteig 6aym-
KyXeH


http://de.wiktionary.org/wiki/Rumpf
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Fettgewebe&action=edit&redlink=1

Baumschwamm, der, ...schwam-
me Fomitopsis ein Speisepilz
TPYTOBUK

Baunzerl, das, -n (6sterr.) 1. Klei-
nes, Iéngliches Weifsbrot, miir-
bes Milchbrot 3006Ha mon04Ha
6yno4Ka 3 po3pizom nocepeau-
Hi; 2. Fingernudeln aus Mehl-
oder Kartoffelteig, die in der
Pfanne gebraten werden wynd-
Hyaenb

Bayrischkraut, das, ...krduter Kra-
utgericht mit Speck kanycrta no-
6aBapcbKu

Beamtenforelle, die, -n Knack-
wurst KHaKBypCT

Bearner SoRe, die, -n Sauce bear-
naise 6eapHCbKUIA coyc

Beaujolais, der, — (meist roter)
Wein aus dem Gebiet der Monts
du Beaujolais in Mittelfrank-
reich 6oxone

Beaune, der, -s Qualitdtswein aus
der siidfranzésischen Stadt Be-
aune (Burgund) 60H

Bechamelkartoffel, die -n Kar-
toffelscheibe in BechamelsofSe
KapTonnas y coyci bewamenb

Bechamelle (BechamelsoRe), die,
-n Rahmtunke (nach dem Erfin-
der Bechamel, Héfling Ludwigs
XIV), weifse, gebundene Sofie
mit Zwiebeln, Schinken, Speck
oder Kalbfleisch u. Gewiirzen
coyc 6ewamens

Becher, der, — hohes, zylinderfér-
miges Trinkgefdf3 (ohne Fuf3) ky-
X0Nb

Becherovka, der, — ein aus Karls-
bad in Tschechien stammender,
griinlich-gelber  Kréuterbitter-
schnaps 6exepisBKka

Beefburger, der, — 1. deutsches
Beefsteak (Beefsteak aus Hack-
fleisch) HimeupKuit BGidwTeKe 3
pybneHoro m’sica; 2. mit einer
Frikadelle belegtes Brétchen
rambyprep 3 AN0BUYOIO KOTAe-
TOlO

Beefsteak, das, -s Steak vom Rind
bipwTeKkc

Beere, die, -n kleine, rundliche, oft
kréiftig gefdrbte Frucht mit saf-
tigem Fleisch, das die Samenker-
ne enthdlt aropa

Beerenauslese, die, -n 1. aus aus-
gelesenen, edelfaulen, voll- oder
tberreifen Weinbeeren gewon-
nener, besonders feiner u. al-
koholreicher Wein BuHO 3 Bia-
6ipHux arig; 2. Auslese von edel-
faulen, voll- oder (iberreifen
Weinbeeren BiabipHi arogu

Beerenkoch, der, ...koche (bair.-
Osterr.) Beerenmus s6ny4HWi
myc

Beerenobst, das in Form von Bee-
ren wachsendes Obst aroau

Beerenwein, der, -e Wein aus
Beeren friiHe BUHO


http://de.wikipedia.org/wiki/Karlsbad
http://de.wikipedia.org/wiki/Karlsbad
http://de.wikipedia.org/wiki/Tschechien

begieBen den Braten wdhrend
des Bratens mit Wasser (iber-
giefien, damit er saftig bleibt no-
iMBaTM M’ACO BOAOKO Mif 4ac
NPUroTyBaHHA

BeifuB, der Artemisia vulgaris zu
den Korbbliitlern gehérende
Pflanze, deren in Rispen wach-
sende Bliiten als Gewiirz ver-
wendet werden nonnH 3BuYain-
HU

Beigabe, die, -n das Beigegebene,
die Zugabe pobaBKa

Beignet, der, -s Schmalzgebacke-
nes mit Fiillung namnyx 3 HauYWnH-
KOt

Beilage, die, -n Kartoffeln, Gemii-
se, Salat, die zu einem Fleischge-
richt gereicht werden rapHip

Beinfleisch, das (6sterr.) gekoch-
tes Fleisch vom Bein des Rindes
BapeHe M’ACOo 3 A10BUYOI HOTU

Beinscherzel, das, — (bair.-Osterr.)
Rindfleisch vom hinteren Teil des
Rindes AnoBMYMHA 3 HUMKHbLOI
YaCTMHU Tywwi

Beiried, das, die (6sterr.) Rumpf-
oder Lendenstiick vom Rind ano-
BMYa BMpI3Ka

Beiriedschnitzel, der, — (bair.-0s-
terr.) Schnitzel vom Beiried wHi-
LeNb 3 BUPI3KK

Beis(e)l, das, -n (bair.-Osterr.)
Kneipe, Gasthaus KHalina

Beiz, die, -en (slidwestdt., schweiz.)
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kleines, einfaches, aber auch ge-
miitliches Lokal, das man auf-
sucht, um dort etwas Alkoholi-
sches zu trinken kKHaina

Beize, die, -n (bair.-Osterr.) Mari-
nade, saure SofSe zum Einlegen
von Fisch oder Fleisch mapuvHag,

beizen das Einlegen oder das
Marinieren eines Lebensmittels
MapuHyBaTh

Belag, der, Beldge das, was auf
eine Scheibe Brot gelegt, ge-
schmiert wird, besonders Butter,
Wurst, Kése Te, WO MOXHa no-
KNacTu Ha byTepbpoT

belegen Brotscheiben mit einem
Belag versehen knactu npoayk-
TM Ha xni6 ana bytepbpoay

Bel Paese, der, — vollfetter italie-
nischer Weichkdse 6enb-naese

Beluga?, die, -s Huso huso ein 6-8
m langer Fisch aus der Familie
der Stére, dessen Schwimmblase
zu Gelatine verarbeitet wurde
6inyra

Beluga?, der Kaviar aus dem
Rogen der 'Beluga ikpa 6inyru

bemehlen mit Mehl bestéduben
nocmnatu 6opoLHom (TicTo)

Bemme, die, -n bestrichene, be-
legte Brotscheibe 6yTtepbpoga,

Bengel, der, — Gebdck Buniyka

Bento, das eine in der japanischen
Kiiche weit verbreitete Darrei-
chungsform von Speisen, bei der


http://de.wikipedia.org/wiki/Einlegen
http://de.wikipedia.org/wiki/Marinieren
https://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche

in einem speziellen Kdéstchen
mehrere Speisen durch Trenn-
wdnde voneinander getrennt
sind 6eHTO

bepinseln mit etwas einpinseln,
(mit einem Pinsel) bestreichen
3MalLlyBaTV NEH3/TMKOM

Bergamottenlikor, der, -e gelb-
griiner Likér aus den Schalen der
Bergamotte 6epramoToBuii nikep

Bergerac, der Wein aus Bergerac
(Frankreich) 6eprkepak

Bergkdse, der, — (bair.-Osterr.)
vollfetter wiirziger Hartkése anb-
NiNCbKMM cnp

Berliner, der, — Berliner Pfannku-
chen 6epniHCbKUI NOHYMK

Bertram, der Artemisia dracuncu-
lus (bair.-6sterr.) Estragon ecT-
paroH

beschmieren auf etwas schmie-
ren, streichen HamalLyBaTK

bestauben mit etwas Pulvrigem,
Staubartigem bestreuen, (iber-
ziehen nocunaTu (6opoLwHom)

Besteck, das, -e Gesamtheit der
zum Essen benutzten Gerdite
cTonioBi npubopu

besternt fiir besondere Qualitét
mit Sternen ausgezeichnet Big-
3HauyeHul (3ipkoto MiluneH)

bestreuen streuend mit etwas
versehen nocunatn (KoHguTep-
CbKi BUpobun)

Bete, die, -n Beta vulgaris 1. rote
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Riibe bypsak; 2. (als Gemiise zu-
bereitete, eingelegte) rote Rii-
ben mapunHoBaHUI BypaAk

Bethmannchen, das, — Advents-
gebdck (nach einer Frankfurter
Familie) 6eTmeHxeH

betraufeln mit einigen Tropfen
einer Fliissigkeit befeuchten no-
Kponutu (pMby NMMOHOM)

Bettelsuppe, die, -n (vorarlb.)
sehr diinne Suppe piakuii cyn

Bettlersterz, der, -e (kdrtner.) ein
Sterz, in dem Kartoffeln mitge-
réstet werden cTpaBa 3 TicTa Ta
KapTonni (Ha ocHoBi 6oOpOLLIHa,
KYKYPYA3M 4M MaHKM), obcma-
)KeHa uM obBapeHa i nopisaHa
Ha WMaTKn

Beugel, das (6sterr.) hérnchenar-
tiges Backwerk mit siifSer Fil-
lung pi*KOK 3 CONOAKOIK HAYUH-
Koo

Beuschel, das, — (stidosterr.) Spei-
se aus Innereien, besonders Lun-
ge u. Herz ctpaBa i3 cybnpoayk-
TiB

Beutelwurst, die, —, ...wiirste eine
Rotwurst, die mehr Fettstiicke u.
Mehl als eine normale Rotwurst
enthdlt kpoBAHKa (NpuroToBaHa
Yy NNSAHOMY YM NanepoBoOMy Mi-
LLIeYKy)

bezuckern mit Zucker bestreuen
NocMNaTh LLyKPOM

Biber, der, — Lebkuchen mit mar-


http://de.wikipedia.org/wiki/Rotwurst
http://de.wikipedia.org/wiki/Mehl

zZipandhnlicher Fiillung npAHUK 3
MapuunaHom

Bibernelle, die, -n Pimpinella
Pflanze mit Fiederbldttern u.
weifSen bis gelblichen oder rosa-
farbenen Bliiten 6eapuHeub

Bickbeere, die, -n Vaccinium myr-
tillus (nordd.) Frucht der Heidel-
beere YopHULA

Biegel, das, -n (Osterr.) Schenkel
vom Gefliigel Kypaue cTerHo

Bienenhonig, der, -e von der Ho-
nigbiene gelieferter Honig mep,

Bienenstich, der, -e (bair.-Osterr.)
Mehlspeise aus Hefeteig mit Va-
nillecremefiille, mit Honig u.
Mandeln iiberbacken murpane-
BUIM NUPIr 3 meaom

Bier, das, -e aus Malz, Hopfen, He-
fe u. Wasser gegorenes, kohlen-
sdurehaltiges, wiirziges alkoho-
lisches Getréink nueo

Bierausschank, der, die, ...schin-
ke kleine Bierkneipe nusHuiA 6ap

Bierchen, das, — Bier nuBKko

Bierfleisch, das (salzburg.) ein
Rindfleischgericht mit Mager-
schinken, Zwiebel u. Gewiirzen,
mit Zugabe von dunklem Bier
gediinstet ANOBWYMHA, TYLIKO-
BaHa 3 NMBOM

Biergarten, der, ...girten eine Ort-
lichkeit im Aufenbereich einer
Wirtschaft oder eines Restau-
rants (oft auch parkartig gestal-
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tet ), wo man Bier trinken kann
NMUBHWUI cafoK

Bierhalle, die, -n grofies Bierlokal
NMUBHWI pecTopaH

Bierhefe, die, -n Hefe zur Gdrung
des Biers nUBHI ApixaKi

Bierkaltschale, die, -n kalte Bier-
suppe XoNnoAHUK 3 NMBOM

Bierkdse, der, — (bair.-Gsterr.) pi-
kanter Schmelzkése mit Butter,
Schnittlauch, Senf, Paprika, Kiim-
mel, Zwiebel, Kapern u. eunem
Schuss Bier cup o nvBa

Bierkeller, der, — unterirdisches
Lokal, in dem Bier ausgeschenkt
wird nuBHUI Bap

Bierkneipe, die, -n Kneipe, in der
vor allem Bier ausgeschenkt
wird nnBHa KHalna

Bierkrug, der, ...krlge ein gréfie-
res Gefdfs zum Trinken von Bier
NUBHA KPYXKKa

Bierlokal, das, -e (kleineres) Lo-
kal, in dem vor allem Bier ausge-
schenkt wird nusHuiA 6ap

Biermischgetrank, das, -e Ge-
trdnk, das meist zur Hdilfte oder
mehr aus Bier bestehen u. mit
anderen Getrénken wie Cola u.
Limonade gemischt werden Kok-
TelNb Ha OCHOBI NMBa

Bierseidel, das, — Glas oder Krug
flir Bier nnBHa Kpy»Ka

Bierschinken, der, — Wurst aus
einer der Fleischwurst dhnlichen


http://de.wiktionary.org/wiki/unterirdisch
http://de.wiktionary.org/wiki/ausschenken
http://de.wiktionary.org/wiki/ausschenken
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Grundmasse mit grofSen Fleisch-
stiicken WwWHKa Ao nuBea

Bierstube, die, -n kleineres Bier-
lokal nueBHUI 6ap

Biersuppe, die, -n (bair.-Osterr.)
siifse, gewiirzte Suppe aus Bier
mit Ei u. Sahne nuBHWIM cyn

Bierteig, der, -e (bair.-Osterr.) ein
Teig, der mit Bier hergestellt
wird TicTO Ha OCcHOBI NUBa

Bierwarmer, der, — ein metal-
lisches Objekt, mit dem man ein
Bier nach Wunsch temperieren
kann nigjrpisay ana nuea

Bierwirtschaft, die, -en Kneipe
NUBHWUI Bap

Bierwurst, die, ...wirste gerdu-
cherte Wurst aus Rindfleisch,
Schweinefleisch, Speck, Gewilir-
zen KonyeHa Kosbaca o nuBa

Bigos, Bigosch, das, — (polnisches
Nationalgericht) Eintopf aus
Schweinefleisch, Speck, Zwie-
beln, Sauerkraut, Pilzen 6iroc

binden Sofsen mit Mehl eindicken
3aryuyBaTu

Birchermus, das, -e (schweiz.)
Rohkostgericht aus eingeweich-
ten Haferflocken, Zitronensaft,
Kondensmilch, geriebenen Ap-
feln u. gemahlenen Niissen oder
Mandeln siBcaHi nnacTiBL,i 3 n-
MOHHMM COKOM, MOJIOKOM, A6-
JlyKamM Ta ropixamu

Birkenmet, der ein durch Gdrung
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hergestelltes Getrdnk aus Bir-
kensaft 6epesosuii meT

Birkenchampagner, der, — aus
Birkensaf thergestelltes alkoho-
lisches Getrink, welches dem
Champagner dufSerlich édhnelt
LaMMaHCbKe 3 6epe3oBOro Coky

Birkenpilz, der, -e Leccinum scab-
rum wohlschmeckender Speise-
pilz mit verschiedenfarbigem
Hut, weiflem Fleisch u. weiflen
Réhren ninbepe3oBuK

Birkenporling, der, -e Fomitopsis
betulina ein Speisepilz TpyToBUK
b6epesoBuii

Birkenrohrling, der, -e Leccinum
scabrum meist unter Birken
wachsender Speisepilz mit grau-
braunem Hut u. beschupptem,
in der Farbe dem Stamm der
Birke édhnelndem Stiel ninbepe-
30BUK

Birkenwein, der, -e ein durch
Gdrung hergestelltes Getrénk
aus Birkensaft BuHo 3 6epeso-
BOrO COKY

Birkling, der, -e Leccinum scab-
rum Birkenpilz nin6epesoBunK

Birnbrot, das, -e ein traditionelles
Gebdck aus dem Schweizer Al-
pen- u. Voralpenraum mit einer
Fiillung aus gedérrten Birnen
BUMIYKA 3 HAYMHKOIO 3i CYLLUEHMX
rpyw

Birne, die, -n Pyrus meist eirunde,


http://de.wikipedia.org/wiki/Bier
http://de.wiktionary.org/wiki/G%C3%A4rung
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griingelbe Frucht des Birnbaums
mit saftigem Fruchtfleisch u.
Kerngehduse rpywa

Birnenbrot, das, -e (bair.-Osterr.)
Brot mit eingebackenen gedérr-
ten Birnenenstiickchen Buniyka
3 HAUMHKOIO 3i CyLUEHUX rpyL

Birnenmost, der, -e (un)gegore-
ner Birnensaft rpywese BUHO

Birnensaft, der, ...safte aqus Birnen
gewonnener Saft rpyweBuii cik

Birnenwein, der, -e Obstwein, der
aus Birnen hergestellt wurde
rpylese BUHO

Birnkraut, das, ...krauter dick ein-
gekochte Birnen cTpaBa 3 Bape-
HUX rpyLu

Bischof, der, Bischofe (bair.-0s-
terr.) kaltes Getridnk aus Rot-
wein, Zucker u. der Schale von
bitteren Pomeranzen Hanin 6i-
wod

Bischofsbrot, das, -e (bair.-0s-
terr.) feiner Kuchen mit Man-
deln u. Rosinen Kekc 3 muraa-
leM Ta poA3nHKamM

Biskotte, die, -n (Osterr.) Léffel-
biskuit caBoapgi

Biskuit, das, der, -s, -e Feingebdick
aus Mehl, Eiern, Zucker 6icksiT

Biskuitmasse, die, -n eine lockere
Masse aus geschlagenem Ei, Zu-
cker u. wenig Mehl fiir feines Ge-
bdck u. Torten 6icKBiTHe TicTO

Biskuitroulade (Biskuitrolle), die,
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-n zu einer mit Konfitiire gefiill-
ten Rolle geformtes Gebdck aus
Biskuitteig BicKBiTHMI pyneT

Biskuitschoéberl, das -s, —, -n eine
Suppeneinlage aus ungezucker-
tem Biskuitteig ranywku 3 cono-
Horo bicKBiTHOro Ticta go cyny

Biskuitteig, der feiner Teig aus
Mehl, Eiern 6ickBiTHe TicTo

Bismarckhering, der, -e entgriite-
ter marinierter Hering mapvHo-
BaHe dine oceneaun

Bisque, die eine geschmacksin-
tensive plirierte Suppe, die aus
Hummern oder anderen Krus-
tentieren gekocht wird 6ick

Bissen, der, — 1. die Menge einer
festen Speise, die man auf ein-
mal in den Mund nehmen oder
abbeiflen kann wmatok; 2.
kleine Mahlzeit 3aKycKa

bissfest so gegart, dass der Kern
der Lebensmittel (Nudeln, Ge-
miise) noch nicht ganz weich ist
aNb AeHTe

Bistro, das, -s kleineres, meist ein-
facheres Lokal, in dem auch ein
Imbiss genommen werden kann
bicTpo

Bitok, der, -s, Bitki kleiner, gebra-
tener Fleischklofs 6uToK

bitter von sehr herbem Gesch-
mack ripkui

Bitterbier, das Bierart 6ouykoBe
NUBO BEPXHbOTO BPOAiIHHA
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Bittere, der, -n bitter schmecken-
der Schnaps ropinka Ha TpaBax
Bitterlemon, das, -s Getrink aus

Zitronen- u. Limettensaft mit
geringem Chiningehalt TOHIK
bitterlich /eicht bitter ripkysaTni
Bitterorange, die, -n Citrus x au-
rantium orangefarbene, runde,
kleinere Zitrusfrucht mit saurem
Fruchtfleisch u. bitter schme-
ckender Schale nomepaHeub
bittersiR bitter u. sif8 zugleich
riechend, schmeckend conopako-

ripKmm
Blanc de Blancs, der, -s nur aus
weifsen Trauben gekelterter

Schaumwein 6naH ae 6naH

blanchieren kurz mit heifem
Wasser (liberbriihen 6naHwyBa-
™

Blancmanger, das, -s eine Siifs-
speise aus zerkleinerten Man-
deln, Zucker u. Gelatine 6nan-
MaHKe

Blankett, das, -s, -e 1. Weifwein-
art knapert 6innin (BuHo); 2. Ge-
fliigelgericht 6naxkeT (pary 3 6i-
noro m’saca 3 6ianm coycom)

blankkochen Sirup eindampfen 3a-
rYyCTUTU OO0 KOHCUCTEHUji «HUT-
Ka»

Blasenkirsche, die, -n Physalis
philadelphica stédndiges Nacht-
schattengewdichs mit roten, ess-
baren Beeren dizanic
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Blattergeback, das Bldtterteig nu-
pir 3 nnacToBoro TicTa

Blatterteig, der, -e (ohne Hefe,
Backpulver hergestellter) mehr-
fach geschichteter, diinn ausge-
rollter Teig, der nach dem Ba-
cken Ahnlichkeit mit diinnen,
aufeinander gelegten Bldttern
hat nnacrose TicTO

Blattkohl, der, -e Brassica olera-
cea Griinkohl 6payHKonb

Blattsalat, der, -e Lactuca sativa
Salatpflanze, deren Bldtter als
Salat gegessen werden canat
ncTosumn

Blattwinterkohl, der, -e Brassica
oleracea Bldtterkohl 6payHKonb

Blaubeere, die, -n Vaccinium myr-
tillus Frucht der Heidelbeere
YyopHuUA

blauen einen Fisch mit heifsem Es-
sigwasser libergiefsen, damit die
Haut blau wird npoBapuTn B BO-
4i 3 ouTom (puby)

Blaufelchen, der, — Coregonus la-
varetus Fisch mit blaugriinem
Riicken, weifSlichem Bauch u.
schwarzen Flossen, der in sau-
erstoffreichen Gewdissern vor-
kommt ronybuin cur

Blaufrankisch, der, -en Vitis vini-
fera 'Blaufrankisch' 1. eine rote
Rebsorte 6nydpaHkiw (BUHO-
rpan); 2.Wein aus Trauben der
Rebsorte 6nydpaHkKiw (BUHO)


https://de.wikipedia.org/wiki/S%C3%BC%C3%9Fspeise
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Blaukabis, der Brassica rubra
(schweiz.) Kohlart mit rétlich
blauen Bldttern yepsoHorososa
Kanycra

blaukochen eine dekorative Zube-
reitungsart fiir ganze SiifSwas-
serfische npoBapuTW B BOAI 3 OL}-
TOM (punby)

Blaukohl, Blaukraut, der, -e Bras-
sica rubra Kohlart mit rétlich
blauen Bldttern yepBoHorosiosa
Kanycrta

Blauschimmelkase, der, — Weich-
kdse bestimmter Sorten (wie Ro-
quefort oder Gorgonzola) mit
einer dunkel- bis blaugriinen
Aderung, die durch bestimmte
Schimmelpilze  hervorgerufen
wird 6nakuTHiI cupm

Blech, das, -e Kuchenblech, auf
dem etwas gebacken wird peko

Blechkuchen, der, — flaches Ge-
bdck, bei dem der Teig direkt auf
einem eingefettenen Blackblech
gebacken u. mit einem siifsen
oder pikanten Belagversehen
wird nupir, cneyeHunit Ha Aeky

Blei, der, -e Abramis brama
Brachse nsuy,

Bleichert, der, -e hellroter Wein
cipe BMHO

blindbacken Teigform ohne Fiil-
lung erhitzen nignekTn ocHoBy 3
TiCTa 414 3aNOBHEHHS Ha4uH-
Koo
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Blini, die Pl. Buchweizenpfannku-
chen manHui

Blockschokolade, die besonders
zum Backen, Zubereiten von So-
fen verwendete, meist bittere,
ohne Milch hergestellte Schoko-
lade in dickeren Tafeln oder Bl6-
cken nnnTKa WoKonaay

Blonde, das, -n helles Bier cBitne
nneo

blondieren das leichte Anbréunen
von Knoblauch-, Zwiebelwiirfeln
u. anderem in heifem Fett 06-
CMaXXUTK y Kupi (umbynio, yac-
HUK)

Bloody Mary, die, -s Mixgetrink
aus Tomatensaft u. Wodka kpu-
BaBa Mepi

Blue Stilton, der, — Rahmkdse
CTiNTOH

Bliimchenkaffee, der, -s (sachs.)
sehr diinner (Bohnen)kaffee ny-
»Ke pigKa KaBa

Blumenkohl, der, -e Brassica bot-
rytis 1. Kohl mit knolligem, dich-
tem, hellem Bliitenstand ugiTHa
KanycTa; 2. Kopf eines Blumen-
kohls ronoBKa LBIiTHOI Kanyctu

Blunze, die, -n (bair-6sterr.) Wurst
aus Schweinefleisch, Speckstlick-
chen u. dem Blut des Schlacht-
tieres KPoB'sAHKa

Blutapfelsine, die, -n Citrus sinen-
sis Apfelsine mit rotem Frucht-
fleisch cuuinificbkuii anenbcuH


http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Blackblech&action=edit&redlink=1
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Blutensekt, der, -e 1. ein Sekt, der
aus frischen Bliiten (Holunder-
bliiten) ohne Zusatz von Trau-
benwein ausgebaut wird irpucte
BMHO 3 Oy3MHOBOro UBITy; 2.
Mischgetriink aus Bliitensirup u.
trockenem Sekt oder Prosecco
KOKTennb 3 ByanHOBOro cupony
Ta CyXOro irpucToro BMHa

Blutorange, die, -n Citrus sinensis
Orange mit mehr oder weniger
rotem Fruchtfleisch u. rétlicher
Schale cuuinicbkuii anenbcuH

Blutwurst, die, ..wirste Wurst
aus Schweinefleisch, Speckstiick-
chen u. dem Blut des Schlacht-
tieres KPoB'AHKa

Bockbier, das, -e (bair.-Osterr.)
Starkbier mit hohem Gehalt an
Stammwiirze 60K

Bocksbeere,die, -n Ribes nigrum
schwarze Johannisbeere cmopo-
OWHa YopHa

Bockwurst, die, ..wirste Wurst
aus einem Gemisch von mage-
rem Fleisch, die vor dem Verzehr
kurz in Wasser warm gemacht
wird 6oKBypcCT

Bodega, die, -s Weinlokal BuHHWI
6ap

Boeuf braise, das Rindfleischge-
richt 6id-6pes (A10BUUMHA, TYLL-
KOBaHa B AyXOBL,i AeKinbKa ro-
AVH 3 0BOYaMM)

Boeuf Stroganoff, das, — in kleine

42

Stiicke  geschnittenes  Rind-
fleisch, besonders Filet, in pikan-
ter Sofse mit saurer Sahne 6ed-
CTpOraHoB

Bograczgulasch, der, das, -s
(bair.-osterr.) das Ungarische
Gulasch 6orpav

Bohne, die, -n Phaseolus 1. nie-
renférmiger Samen der Bohne
KkBacons; 2. Kaffeebohne kaBa B
3epHax

Bohnengulasch, der, das, -s
(bair.-osterr.) ein Gulasch auf
Basis von weifsen Bohnen rynaw
3 KBaco/eto

Bohnenkaffee, der, -s geréstete
Kaffeebohnen kaBa

Bohnenkraut, das, ...krduter Satu-
reja Pflanze mit schmalen, ldng-
lichen Bldttern u. kleinen weifsen
oder lila Bliiten, die als Gewiirz
verwendet wird yebpeub

Bohnenkuchen, der, — 1. Kuchen
aus Bohnenmehl nupir 3 KBaco-
nesoro bopolHa; 2. Kuchen mit
eingebackener Bohne nwupir, B
AKOMY 3aneyeHa KBaCco/INHa

Bohn(en)schote, die, -n (bair.-0s-
terr.) griine Bohnen 3eneHa KBa-
cona

Bohnensuppe, die, -n (dicke) Sup-
pe aus Bohnen kBaconesuii cyn

Bolle, die, -n (berlin.) (grofe)
Zwiebel unbynunHa

Bombilla, die, -s (in Siidamerika


http://de.wiktionary.org/wiki/Sekt
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zum Trinken des Mate verwen-
detes) an einem Ende siebarti-
ges Saugrohr aus Silber oder
Rohrgeflecht 6ombinbs

Bombo, die, -s zum Lutschen be-
stimmte SiifSigkeit nbogAHUK

Bommerlunder, der, — Schnaps-
art BuA, ropinkm

Bonbon, der, das, -s zum Lutschen
bestimmte SiifSigkeit LykepKa

Bonbonniere, die, -n Behdilter aus
Glas, Porzellan fiir Bonbons,
Pralinen 6oH60OHbEpPKa

Bonschen, der, — (nordd.) zum
Lutschen bestimmte Siifsigkeit
LYKepKa

Bordeaux (Bordeauxwein), der, —
Wein aus der weiteren Umge-
bung der franzdsischen Stadt
Bordeaux 6opao

Bordiireform, die, -en runde Ku-
chenform aus Blech TopTiBHMLUA

Borek, der, das -s, -s eine tiirki-
sche Variante eines Auflaufs
oder Strudels aus Yufka-Teig mit
einer wiirzigen Fillung aus
Hackfleisch, Schafskéiise, Spinat
oder anderem Gemdiise u. Peter-
silie 6ropek

Borretsch, der Borago officinalis
(als Salatgewiirz verwendete)
krautige Pflanze mit behaarten
Bldttern u. kleinen blauen Bliiten
OFiPOYHMK NiKapCbKUi

Borschtsch, der als russisches Na-
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tionalgericht geltende Kohlsup-
pe mit Fleisch, roten Riiben u.
Kwass 6opu,

Bosnawiirstel, der, — (bair.-0s-
terr.) gut gewiirzte, in gerdste-
tem Weifsbrot eingeschlagene
Bratwiirstel, mit Senf u. Zwiebel
garniert npAHa CMa)KeHa KoB-
6acka 3 ripunueto i umbyneto

Bouchee, die, -s Appetithdppchen
(gefiillte Pastetchen als warme
Vorspeise) bywe

Bouillabaisse, die, -s provenza-
lische Fischsuppe byabec

Bouillon, die, -s durch Auskochen
von Fleisch, Knochen u. Suppen-
gemiise gewonnene Fleischbrii-
he 6ynbitoH

Bouillonkartoffeln, die in Fleisch-
briihe u. Wurzelwer kgekochte
Kartoffelstiickchen wmatku Kap-
TONNI, BiABapeHi y BybiOHI

Bouillonwiirfel, der, — zu einem
Wiirfel gepresster Fleischextrakt
6yNbAOHHMI KYBUK

Bourbon, der, -s amerikanischer
Whiskey mit mildem Geschmack
6ypboH

Bowle, die, -n 1. Getridnk aus
Wein, Schaumwein, Zucker u.
Friichten oder wiirzenden Stoffe
n KptowoH; 2. Gefdfs zum Berei-
ten u. Auftragen einer Bowle
nocya AN KpowoHy

Bowlenglas, das, ..glaser Glas,


https://de.wikipedia.org/wiki/Auflauf_(Speise)
https://de.wikipedia.org/wiki/Strudel_(Gericht)
https://de.wikipedia.org/wiki/Yufka
https://de.wikipedia.org/wiki/Hackfleisch
https://de.wikipedia.org/wiki/Schafsk%C3%A4se
https://de.wikipedia.org/wiki/Spinat
https://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse
https://de.wikipedia.org/wiki/Petersilie
https://de.wikipedia.org/wiki/Petersilie

aus dem die Bowle getrunken
wird cKNfiHKa AN KPHOLWOHY

Bowlenloffel, der, — Schopfléffel
fiir die Bowle noxKa gns posnu-
BaHHA KPIOLWOHY

Brachling (Brachpilz), der, -e Aga-
ricus Champignon neuyepuuga

Brachse, die, -n Abramis brama in
Seen u. langsam flieflenden Ge-
wdssern lebender Karpfenfisch
nauw,

brageln (sidd.) (bes. von Fleisch
u. Fett) spritzend braten cmaxu-
TV Ha cnabKomy BOTHI

Braise, die Wiirzbriihe 6pes

brais(ier)en (Speisen) ddmpfen
TYLUKYBATH

Brandmasse, die, -n ein spezieller
Teig fiir Gebdck wie Windbeutel,
Spritzkuchen, Krapfen oder Kl6-
J3e 3aBapHe TicTo

Brandteig, der (bair.-Osterr.) auf
dem Herd, bei schwacher Hitze
bereiteter Teig fiir bestimmte
Arten von Gebdick 3aBapHe TicTo

Brandy, der, -s aus Wein destil-
lierter Branntwein 6peHai

Branntwein, der, -e alkoholrei-
ches Getrénk, das durch Destil-
lation gegorener Fliissigkeiten
gewonnen wird BUTpUMMaHa
ropinka

Brasse, die, -n, Brassen, der, — Ab-
ramis brama (nordd.) Brachse,
Brachsen nauwy,
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Brat, der, — (Osterr.) fein gehack-
tes Fleisch fiir die Bratwurst
dapw ans cocmcok

Bratapfel, der, ..apfel auf der
Herdplatte oder im Backofen
durch Hitzeeinwirkung miirbe-
gemachter Apfel nedeHe a61yKo

brateln leicht braten nigcmaxy-
BaTu (Ha cnabkomy BOTHi)

braten a) in Fett gar u. an der
Oberfldche braun werden lassen
cmaxkutn; b) unter Hitzeeinwir-
kung (in Fett) gar u. an der
Oberfliche braun werden nig-
CMaXXMTU A0 KOPUYHEBOFO KO-
Nbopy

Braten, der, — gréfSeres gebrate-
nes oder zum Braten bestimm-
tes Stiick Fleisch neuyeHs

Bratenfett, das, -e (bair.-Osterr.)
beim Braten aus dem Fleisch
austretendes Fett »up Big neve-
Hi

Bratenfond, der entsteht unter
anderem beim Braten in der
Pfanne m’acHui cik

Bratenplatte, die, -n /Idngliche
Platte zum Servieren eines Bra-
tens Taua ana neveHi

Bratenthermometer, das, — ein
Messwerkzeug zur Messung der
Temperatur im Inneren von
Speisen TepmomeTp ONA BUMI-
plOBaHHA TemnepaTypu Bcepe-
OWHI CTpaBu


http://de.wikipedia.org/wiki/Teig
http://de.wikipedia.org/wiki/Geb%C3%A4ck
http://de.wikipedia.org/wiki/Windbeutel
http://de.wikipedia.org/wiki/Spritzkuchen
http://de.wikipedia.org/wiki/Krapfen
http://de.wikipedia.org/wiki/Klo%C3%9F
http://de.wikipedia.org/wiki/Klo%C3%9F

Bratensaft, der, ...séfte beim Bra-
ten aus dem Fleisch austreten-
der Saft m’acHui cik

BratensoRe, die, -n SofSe, die zum
Braten gegessen wird nigavsa

Bratenwender, der, — Gerdt, mit
dessen Hilfe der Braten im Topf,
in der Pfanne von einer Seite auf
die andere gedreht werden kann
BepTen

Brater, der, — ldngliche (ovale)
Pfanne mit hohem Rand (u. De-
ckel) zum Braten u. Schmoren
poHaenb

Braterdapfel, der, ..apfel Brat-
kartoffeln, geréstete Kartoffel
CMaXKeHa Kaptonns

Bratfett, das zum Braten verwen-
detes, geeignetes Fett xup ans
CMaXKeHHs

Bratfisch, der, -e gebratener oder
zum Braten bestimmter Fisch
CMaxkeHa puba

Bratfleisch, das Rinderriicken m's-
CO ANA NeyeHi

Brathdhnchen (Brathendl, Brat-
huhn), das, — gebratenes Hdhn-
chen cmaxkeHe Kypuya

Brathering, der, -e gebratener
Hering cmaxeHnin ocenegeupb

Bratkartoffel, die, -n 1. in Scheib-
chen oder Wiirfel gebratene
Kartoffel cmaxkeHa KapTonas; 2.
Gericht aus Bratkartoffeln kap-
TONNIAHI ONaaKK
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Bratklops, der, -e (nordostd.) Fri-
kadelle 6uto4ok

Bratling, der, -e gebratener Klof
aus Gemiise, Hiilsenfriichten
oBOYEeBa KoTneTa

Bratling, der, -e Lactarius efSbarer
Pilz mit bréunlich-goldgelbem
Hut, vollem Stiel u. weichem
Fleisch xpsLw-MONOYHUK

Bratofen, der, ...6fen Ofen zum
Braten pyxoBKa

Bratpfanne, die, -n Pfanne zum
Braten ckoBopoaa

Bratreine, die, -n (bair.-Osterr.)
eine Reine zum Braten »apoBHA

Bratrohre, die, -n Ofen des Bd-
ckers zum Backen von Brot, Ku-
chen niv

Bratrost, der, ..r0oste Rost, auf
dem Fleisch gebraten wird pa-
wep

Bratroste, die, -n ein Kiichengerit
zum Résten von Fleisch, Wurst,
Fisch oder Brot am offenen
Herdfeuer pawnep

Bratspatzle, das, — Spdtzle aus
Waurstbrét (durch einen Fleisch-
wolf gedrehtem gewiirzten
Fleisch) ¢pukagenbku

BratspieB, der, -e an einem Ende
spitzer Stab, auf den Fleisch zum
Braten u. Wenden aufgespiefst
wird wamnyp

Bratwurst, die, ..wirste (aus
Schweinefleisch) zum Braten be-


http://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%83%C2%BCchenger%C3%83%C2%A4t
http://de.wikipedia.org/wiki/R%C3%83%C2%B6sten_%28Garmethode%29
http://de.wiktionary.org/wiki/Fleischwolf
http://de.wiktionary.org/wiki/Fleischwolf
http://de.wiktionary.org/wiki/Fleisch

stimmte oder gebratene Wurst
CMarKeHi KoBbacKku
Bratwurstbraterei, die, -en Wurst-
bude nanatka A4nA NpPoAaAXKy
KoBbHacoK
Brau, das, -e u. -s (sudd.) aus
Malz, Hopfen, Hefe u. Wasser

gegorenes,
kohlensdurehaltiges, wiirziges,
leicht alkoholisches Getréink
nmeo

Braune, der, -n (Osterr.) Mokka
mit Sahne oderMilch mokKa 3
BEPLUKAMM Y1 MOJIOKOM

Brauneberger, der Moselwein
MO3€e/IbCbKe BUHO

braunen 1. a) unter Hitzeeinwir-
kung braun (u. knusprig) werden
lassen nigcmaxkutu; b) unter
Hitzeeinwirkung braun (u. knus-
prig) werden niacmaxkutmcb

Braunkdse, der, — ein Molken-
kése, der aus Kuh-, Ziegen- oder
Schafsmilch (oder einer Mi-
schung) hergestellt wird 6py-
HOCT

Braunkohl, der Brassica sabellica
Griinkohl 6payHKonb

Brause (Brauselimonade), die, -n
Limonade numoHag,

Breakfast, das Friihstiick cHiga-
HOK

Brechbohne, die, -n fleischige Gar-
tenbohne cTpy4KoBa KBacons

Bregenwurst, die, ...wlrste eine
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rohe oder leicht gerducherte
Mettwurst aus magerem Schwei-
nefleisch, Schweinebauch, Hirn
vom Rind oder Schwein, Zwie-
beln, Salz u. Pfeffer kosbaca 3
KiCTKOBUM MO3KOM

Brei, der, -e dickfliissige Speise
Kawa

Brennsuppe, die, -n (bair.-0sterr.)
dunkle Mehlsuppe cyn, 3anpaBs-
JieHnn bopoLwHoM

Brettljause, die, -n (Gsterr.) auf
einem Brett servierte rustikale
Zwischenmahlzeit nigBeyipok

Brezel (Brezen), die, das, -n, —sal-
ziges, in Natronlauge getauch-
tes od. siifses Gebdckstiick von
einer charakteristischen, ge-
schlungenen Form bpeuenb

Brick-Teig, der, -e ein sehr
diinner, weicher Teig Ticto 6piK

bridieren Fisch u. Fleisch, vor
allem Gefliigel, mit Kiichengarn,
Klammern u. Stédben formen
068’A3yBaTM LWHYpPKOM (M'Aco
ONA 3aniKaHHA)

Brie (Briekdse), der, -s runder, fla-
cher, weifser Weichkédse mit
Schimmelbildung, der meist in
tortenstlickférmige Stiicke zer-
teilt wird 6pi

Bries, das, -e (bair.-Osterr.) der
Thymus eines Tieres als Lebens-
mittel zubereitet Tumyc

Brigade, die, -n Gesamtheit der in


https://de.wikipedia.org/wiki/Molkenk%C3%A4se
https://de.wikipedia.org/wiki/Molkenk%C3%A4se
http://de.wikipedia.org/wiki/Mettwurst
http://de.wikipedia.org/wiki/Schweinefleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Schweinefleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Hirn
http://de.wikipedia.org/wiki/Hausrind
http://de.wikipedia.org/wiki/Zwiebel_%28Pflanze%29
http://de.wikipedia.org/wiki/Zwiebel_%28Pflanze%29
http://de.wikipedia.org/wiki/Speisesalz
http://de.wikipedia.org/wiki/Schwarzer_Pfeffer
http://de.wikipedia.org/wiki/Fisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Fleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Gefl%C3%BCgel
http://de.wikipedia.org/wiki/Garn
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Thymus&action=edit&redlink=1

einem Restaurationsbetrieb be-
schdftigten Kéche u. Kiichenge-
hilfen 6puraga, rpyna nosapis i
NOMIYHUKIB

Brignole, die, -s (nach der Stadt
Brignoles in der Provence) ge-
schdlte u. getrocknete Pflaume
YOPHOCMNB 6€3 LWKiPKK

Brimsen, der, — (Osterr.) Weich-
kédse aus Schafsmilch 6puH3a

Brioche, die, -s in kleinen, runden
Formen gebackenes Hefegebdick
6pioww

Brisolette, die, -n gebratenes
Kalbfleischkléfsichen TedTenbKa

Brockelkohl, der Brassica italica
Kohl mit einem hohen Stéingel u.
vielen kleinen kugeligen Achsel-
knospen bilden 6pokoni

bréckeln (brocken) in kleine Stii-
cke, Briockchen brechen, zertei-
len kpnwnTH

brodeln beim Kochen Blasen bil-
den Kunitu

Broiler, der, — gebratenes Héhn-
chen 6poiinep

Brokkoli, der Brassica italica dem
Blumenkohl dhnlicher Gemiise-
kohl mit griinem Bliitenstand
6poKoni

Brombeere, die, -n Rubus Frucht
der Brombeere oxuHa

Brombeerkonfitiire, die, -n Konfi-
tiire aus Brombeeren oXnMHOBUI
axKem
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Brombeermarmelade, die, -n aus
Brombeeren hergestellte Mar-
melade oXKnHOBE BapeHHA

Bronzeréhrling, der, -e Boletus
aereus slideuropdischer Speise-
pilz 6opoBUK BPOH30BUIA

Brosame, die, -n kleiner Kriimel
(von Brot oder anderem Back-
werk) KpuxTa

Brosel, der, das, — (Osterr.) a) Krii-
mel, Bréckchen (besonders von
Brot) Kpuxta; b) aus trockenen
Brétchen hergestelltes Mehl na-
HipyBanbHi cyxapi

Broselknodel, der, — (bair.-6s-
terr.) kleine Knédel aus Sem-
meln, Bréseln, Butter, Petersil u.
Ei, meist als Suppeneinlage KHu-
ONs 3 cyxapiB, Macna, NeTpyLUIKu
Ta anuA

Brot, das, -e a) aus Mehl, Wasser,
Salz u. Sauerteig oder Hefe
durch Backen hergestellte Back-
ware, die als Grundnahrungs-
mittel gilt xni6; b) einzelner Laib
Brot 6yxaHKa xniba; c) vom Brot-
laib abgeschnittene Scheibe
LIMaTOK xNiba

Brotaufstrich, der, -e das, was auf
die zum Verzehr bestimmte
Brotschnitte gestrichen wird
XNibHa HaMasKa

Brotbackautomat, der, -en ein
elektrisches Kiichengerdt, das
Brot herstellen kann xni6oniu


http://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%83%C2%BCchenger%C3%83%C2%A4t
http://de.wikipedia.org/wiki/Brot

Brotchen, das, — rundes oder
ldngliches Gebdck aus Weizen-
mehl (auch Roggenmehl, Kleie),
Hefe u. Milch 6ynka

Brotmesser, das, — ein Messer,
mit dem insbesondere Brot
geschnitten wird Hix gns xniba

Brotpilz, der, -e Cortinarius muco-
sus Speisepilzaus der Familie der
Schleierlingsverwandten nasy-
TUHHWK KallTaHOBUM CAU3bKNIA

Brotschneidemaschine, die, -n
meist elektrisches Kiichengerdt
zum Schneiden von Brot xni6o-

pi3Ka

Brotroster, der, — elektrisches
Gerdt zum Rdsten von Brot, To-
aster Toctep

Brotsuppe, die, -n unter Verwen-
dung von Brot hergestellte Sup-
pe xnibHui cyn

Brotteig, der, -e Teig, aus dem
Brot hergestellt wird Ticto gns
xni6a

Brotzeit, die, -en etwas, was zur
Brotzeit zu sich genommen wird
nigBeyvipok

Brownie, der, das, -s ein traditio-
neller Kuchen der US-amerikani-
schen Kiiche 6payHi

Bruckfleisch, das (bair.-Osterr.)
Rindfleischreste, Milz, Bries,
Kronfleisch, Stichfleisch, Leber,
HerzkranzgefdfSse u. Schlagader,
verarbeitet zu einem Ragout u.
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mit brauner Sauce serviert pary
3 3a/IMLWKiB M’ ACHOI TyLWi

Briithe, die, -n 1. a) aus Fleisch,
Knochen, Gemiise gekochte kla-
re Suppe 6ynblioH; b) Gemiise-
briihe osouesuin 6ynbiioH; 2.
diinner Kaffee, Tee noranun,
PiAKMIA, PO3UYMHEHWNI HaMi

briihen a) etwas mit kochendem
Wasser libergiefsen, kochendem
Wasser aussetzen 6bnaHwyBsaTw;
b) aufbriihen 3aBaptoBatu (4ait)

Briihkartoffeln, die Pl. in Fleisch-
briihe gekochte Kartoffeln kap-
TOnAA, BigBapeHa y M'ACHOMY
6yNbHOHI

Briihteig, der auf dem Herd, bei
schwacher Hitze bereiteter Teig
flir bestimmte Arten von Gebdck
3aBapHe TicTo

Briihwiirfel, der, — in Wiirfelform
gepresste Masse, die, mit hei-
flem Wasser libergossen, eine
Gemdiise-, Fleischbriihe ergibt
6yNbAOHHMI KYBUK

Brithwurst, die, ...wirste Wurst,
die vor dem Verzehr in sieden-
dem Wasser heifs gemacht wird
BigBapeHa capaenbka

Brunch, der, -e (gegen Mittag ein-
genommenes) ausgedehntes u.
reichhaltiges Friihstiick, das das
Mittagessen ersetzt 6paHy

brunchen einen Brunch einneh-
men nonyaHyBaTtu


https://de.wikipedia.org/wiki/Schleierlingsverwandte
https://de.wikipedia.org/wiki/US-amerikanische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/US-amerikanische_K%C3%BCche

Brunnenkresse, die, -n Nasturti-
um officinale zur Familie der
Kreuzbliitler gehérende Pflanze
mit kleinen, weifsen Bliiten u.
gefiederten Bléttern HacTypuis
NiKapcbKa

Bruschetta, die, -s Vorspeise aus
klein gewilirfelten Tomaten mit
Ol u. Gewiirzen auf Brot 6pyc-
KeTa

Brust, die, Briste Bruststliick eines
Schlachttiers rpyanHKa

Brustspeck, der, -e (bair.-Osterr.)
durchzogener  Rducherspeck,
Hamburger Speck konueHe cano

Brustspitz, der, -e (bair.-Osterr.)
Brustteil des Rindes oder Kalbes
HMXHA NONIOBUHA WNT

Bruststiick, das, -e Fleischstiick
von der Brust von Schlachttie-
ren, Wild u. Gefliigel rpyanHka

brutzeln 1. in heiflem, spritzen-
dem Fett braten cmaxkutu; 2.
bratend zubereiten nipcmaxkutu

Bilichsenfleisch, das in Konserven-
dosen haltbares Fleisch m’acHa
KOoHcepBa

Blichsenfrucht, die, ...friichte ein-
gemachte Frucht KoHcepBoBaHi
dpyKTH

Biichsengemiise, das Gemiise-
konserve oBouyeBa KoHcepBa

Biichsenoéffner, der, — Gerdt zum
Offnen von Biichsen KoHceps-
HUM HiX
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Buchtel, die, -n (Osterr.) ein (mit
Marmelade gefiilltes) Hefege-
béck byxta

Buchweizen, der, -n Fagopyrum
esculentum (zu den Knéterich-
gewdchsen gehdrende) krautige
Pflanze mit herzférmigen Bldt-
tern, kleinen weifSlichen Bliiten
u. den Bucheckern dhnlichen,
dreikantigen Friichten, die zu
Mehl vermahlen werden rpeuka

Biickling, der, -e gerducherter He-
ring Kon4yeHwU oceneseub

Bifett, das, -s, -e, (6sterr.) 1.
Geschirrschrank, Anrichte 6y-
¢det; 2. a) Schanktisch in einer
Gaststdtte wBeacbkuit ctin; b)
Verkaufstisch in einem Restau-
rant oder Cafe 6ydeTHa cTilika;
3. Bahnhofsrestaurant pecto-
paH Ha BOK3ani

Bug, der, -e, Biige Schulterteil,
besonders von Pferd u. Rind
sionatka

bukanieren (Speisen) liber offe-
nem Feuer résten u. rduchern
KONTUTWU Haj, BOTHEM

Bukettwein, der Wein mit inten-
siven Aromastoffen, die meist
sortentypisches Bukett verleihen
apomaTHe BMHO

Bulette, die, -n (berlin.) gebrate-
ner (flachen) Klof8 aus gehack-
tem Fleisch ¢puKkagenbka

Bulgur, der ein gekochter, ge-



schdlter u. getrockneter Wiezen
Bynryp

Bummerlsalat, der, -e Lactuca sa-
tiva (wiener.) Salat mit festen,
kréiftigen griinen Bléttern atic-
6epr

Bun, das, -s ein weiches Brétchen,
das in runder Form fiir Hambur-
ger u., in lénglicher Form fiir Hot
Dogs verwendet wird 3p06Ha
6yn04Ka pisHoi hopmm

Biindner Fleisch, das gepdkeltes
u. luftgetrocknetes Fleisch aus
der Rinderkeule (Graubiindner
Spezialitédt) m’aco no-Banincbku

Burenwurst, die, -wiirste (bair.-
Osterr.) eine grobe Gsterreichi-
sche Briihwurst aBcTpiicbKa Bia-
BapeHa Kosbacka

Burgunder, der, — (bair.-Osterr.)
Wein aus Burgund 6ypryHacbke
BMHO

Burrito, der, — Speise aus einer
weichen Tortilla, in die Hack-
fleisch, Bohnen, Reis, Tomaten,
Avocado oder Kése eingewickelt
werden bypiTto

Buschenschank, der, ..schidnke
(bair.-osterr.) Lokal, in dem
neuer Wein aus den eigenen
Weinbergen ausgeschenkt wird
BMHHUWI pecTopaH

Busserl, das, -n (bair.-6sterr.) run-
de, kleine Plétzchen kpyrne Tic-
Teyko go Pi3aBa
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Butter, die aus Milch gewonne-
nes, besonders als Brotaufstrich
verwendetes Fett macno

Butterbemme, die, -n (sachs.)
Brotschnitte mit Butter 6ytep-
bpoa,

Butterbirne, die, -n Pyrus com-
munis 'Beurre Hardy' Birne mit
weichem Fruchtfleisch cokoBuTa
M’iKa rpyLua

Butterbrezel, die, — aufgeschnit-
tene, mit Butter bestrichene
Laugenbrezel 6peuenb 3 mac-
nom

Butterbrot, das, -e mit Butter
(oder Margarine) bestrichene
Scheibe Brot bytepbpog,

Buttercreme, die Creme aus But-
ter, Milch u. (Puder)zucker (als
Tortenfiillung) macnsaHuin Kpem

Buttercremetorte, die, -n mit But-
tercreme gefiillte u. garnierte
Torte TOPT 3 MaCNAHUM KpeMom

Butterdose, die, -n runder oder
rechteckiger Behdlter mit Deckel
zum Aufbewahren von Butter
MacnAaHUYKa

ButterfaB, das, ...faler 1. Gefdfs
zur Herstellung von Butter aus
Milch macnopobka; 2. FafS fiir
Butter KagKa ana macna

Buttergeback, das mit Butter zu-
bereitetes Kleingebéick macnsane
TicTeYKo

Butterglocke, die, -n kleines Glas-


https://de.wikipedia.org/wiki/Br%C3%B6tchen
https://de.wikipedia.org/wiki/Hamburger
https://de.wikipedia.org/wiki/Hamburger
https://de.wikipedia.org/wiki/Hot_Dog
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http://de.wiktionary.org/wiki/Tortilla
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oder Porzellangefdfs zum Aufbe-
wahren der Tafelbutter macnsa-
HUYKA 3 KPULLKOIO

Butterkdse, der, — butterdhnlich
weicher, milder Vollfett- oder
Rahmkdse macnanuin cup

Butterkeks, der, -e mit Butter zu-
bereiteter Keks bicKkBiT

Butterkringel, der, — ein Gebdck
34006HUI KpeHaenmK

Butterkuchen, der, — Kuchen aus
Hefeteig, der vor dem Backen
mit Butterstiickchen u. Zucker
bestreut wird nupir, nocunaHuin
nepes BUMNIKaHHAM MaCNSHOO
KpUXTOHO

Buttermesser, das, — Messer, das
nur zum Abschneiden von Butter
verwendet wird HiX ana macna

Buttermilch, die nur noch wenig
Fett enthaltende Milch, die beim
Buttern als Riickstand (ibrig
bleibt ckonoTUHM

Buttermodel, der, -s, — eine oft
kunstvoll verzierte Form, die der
Butter nach ihrer Herstellung
eine kompakte, ansehnliche
Form gibt dpopma gns macna

buttern 1. Butter herstellen pobu-
TM macno; 2. a) mit Butter be-
streichen HamalllyBaTU Mac/oM;
b) ausfetten npomacnioBatu; 3.
verzehren »afjibHo ictu

Butterpilz, der, -e Suillus essbarer
Réhrenpilz mit gelbem bis scho-
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koladebraunem Hut macniok
Butterpinsel, der, — kleiner Pinsel,
mit dem man Gebdck mit Butter
bestreicht neH3nMK ans 3mally-
BaHHSA BMMNIYKM MAC/IOM
Butterschmalz, das (bair.-Osterr.)
aus dem Fett der Butter beste-
hendes gelbes, haltbares Speise-
fett npsxkeHe macno
Butterschnitzel, der, — (bair.-0s-
terr.) faschiertes Kalbsschnitzel,
in Butter gebraten pybneHa KoT-
NleTa, CMa)KeHa Ha machi
Butterstreusel, der, das — mit
Butter bereitete Streusel wTpoin-
3e/b
Butterstulle, die, -n (nordd.) mit
Butter (oder Margarine) bestri-
chene Scheibe Brot 6yTepbpog,
Buttertee, der, -s ein Heifsgetrink
bestehend aus Tee, Yakbutter u.
Salz, das in Tibet, in den Berg-
regionen Nepals, in Bhutan u. im
dupersten Norden Indiens ver-
breitet ist yacyinma
Butterteig, der, -e ein fester Teig,
der ohne Lockerungsmittel zu-
bereitet wird nnactose TicTo
Buttertoast, der, -s Weifsbrot-
scheibe in Butter gerdstet TocT,
CMaXKeHWU Ha machi
Butterweck, der, -en Bldtterteig-
gebdck 3p06Ha BMnMiuKa
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C

Cachaca, der, — brasilianischer Zu-
ckerrohrbranntwein Kawaca

Caciocavallo, der, -s gus Siidita-
lien stammender gerducherter
Hartkdse kayiokaBano

Cafe, das, -s Gaststdtte, die in ers-
ter Linie Kaffee u. Kuchen an-
bietet, Kaffeehaus kaB'apHs

Café au Lait, der, — heifSes Misch-
getrénk aus Milch u. Kaffee kaBa
3 MOJIOKOM

Cafe chantant, der, -s Cafe mit
Musik kabape

Cafe complet, der, -s (schweiz.)
Kaffee mit Milch, zu dem Brét-
chen, Butter u. Marmelade ser-
viert werden nepLuii CHiZaHOK

Cafe creme, der, -s (schweiz.) Kaf-
fee mit Sahne kaBa 3 BepLIKamu

Cafe frappe, der, -s kalt aufge-
schdumter Instantkaffe mit Eis-
wiirfeln ¢pane

Cafe Latte, der, -s ein Kaffee mit
einem hohen Anteil Milch nate

Cafe melange, der, -s (schweiz.)
Kaffee mit Schlagsahne kaBa 3i
36MTUMM BEPLUKAMM

Cafeteria, die, -s, -ien 1. Imbiss-
stube kadetepilt; 2. Restaurant
mit Selbstbedienung pecTtopaH
LUBMAKOIO XapyyBaHHSA
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Caipirinha, der, -s Cocktail aus
Cachaca, Zucker, Limetten u.
zerstofienem Eis KannipuHbA

Cake, der, -s (schweiz.) in Idngli-
cher Form gebackene Art Sand-
kuchen Kekc

Calamares, die Pl. Gericht aus
frittierten Tintenfischstiickchen
KinbLA Kanbmapa y dpuTiopi

Calvados, der, — franzdésischer Ap-
felbranntwein kanbBagoc

Calzone, die, -n belegte Pizza, die

zusammengeklappt  gebacken
wird KanbLoHe
Camembert, der, -s vollfetter

Weichkédse mit weiflem Schim-
melbelag Kamambep

Campari®, der, — ein Bitterlikér
Kamnapi

Cannelloni, die Pl. mit Fleisch,
Spinat gefiillte u. mit Kése lber-
backene Réllchen aus Nudelteig
KaHe IOoHi

Cantuccini, die Pl. ein traditionel-
les Mandelgebdick aus der italie-
nischen Provinz Pratonahe Flo-
renz KaHTyuiHi

Cappuccino, der, -s heifSes Kaffee-
getréink, das mit aufgeschdum-
ter Milch oder geschlagener
Sahne u. ein wenig Kakaopulver
serviert wird Kany4nmHo

Carambola, die, -s Averrhoa ca-
rambola sternfdrmig gerippte,
gelbgriine tropische Frucht mit


http://de.wiktionary.org/wiki/Pizza
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hohem Vitamin-C-Gehalt
pambona

Caramel, das, -s (schweiz.) 1.
Karamell kapamens; 2. Karamel-
le KapamenbHa LyKepKa

Carignan, die, — Vitis vinifera 'Ca-
rignan' spdt reifende siidfranzé-
sische rote Rebsorte KapuHbsH

Carpaccio, das, der, -s kalte Vor-
speise, die aus rohen, diinn ge-
schnitteten Fleisch- u. Gemlise-
scheiben, angerichtet mit Zitro-
nensaft, Olivenél u. Parmesan,
besteht Kapnayo

Cashewnuss, die, ...nlsse Anacar-
dium occidentale essbare Frucht
eines Baums der tropischen Ge-
biete Amerikas Kew'’to

Cassata, die, -s italienische Eisspe-
zialitdt mit kandierten Friichten
KacaTa

Cassis, der, — a) franzésischer Li-
kér aus Johannisbeeren 4opHo-
cMopoanHoBuit nikep; b) fran-
z0sischer Branntwein aus Johan-
nisbeeren 4yopHOCMOpPOANHOBE
6peHai

Cava, der, — katalanischer Sekt,
der im traditionellen Flaschen-
gdrungsverfahren  hergestellt
wird KaBa (irpucte BUHO)

Cayennepfeffer, der Capsicum
frutescens vorwiegend aus Chili
hergestelltes scharfes Gewiirz
KaEHCbKWUI nepeLb

Ka-
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Cervelat, der, -s (schweiz.) Briih-
wurst aus  Rindfleisch  mit
Schwarten u. Speck cepsenat

Cevapcici, die Pl. gegrillte, stark
gewiirzte  Hackfleischréllchen
yeBanumyi

Ceviche, das, die, —, -s ein Fisch-
gericht der peruanischen Kiiche
cesive

Chablis, der, — trockener Weifs-
wein aus Niederburgund wab6ni

Champagner, der, — aus Wein
hergestelltes alkoholisches Ge-
tréink, das Kohlensdure enthdlt
U. moussiert WamnaHcbKe

Champagnerglas, das, ..glaser
hohes, kelchférmiges Weinglas
dyxep

Champagnersdbel, der, — ein
Schneideinstrument zum Offnen
von Champagnerflaschen wab-
NA pNA BiAKOPKOBYBAHHA LUaM-
NnaHCbKoro

Champagnerwein, der Wein aus
der Champagne wamMnaHCbKe
BMHO

Champignon, der, -s Agaricus Pilz
mit weifen bis dunkelbraunen
Lamellen, der auch gdrtnerisch
angebaut wird neyepuus

Champignonschnitzel, der, -
(bair.-osterr.) Kalbsschnitzel Na-
tur, in Fett gebraten, mit Cham-
pignons, Petersil, Zwiebel, Obers
WHiLenb 3 neyepuuaMm
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Chapati, das, -s, -s ein ungesduer-
tes Fladenbrot yanarti

Chardonnay, der, -s Vitis vinifera
Rebsorte, aus der trockener wie-
fer Burgunder u. Champagner
hergestellt werden wapaoHe

Charlotte, die, -n SiiSspeise aus
einer Crememasse, die in eine
mit Léffelbiskuits ausgelegte
Form gefiillt u. dann gestiirzt
wird wapnoTKa

Chartreuse'®, der von Kartduser-
ménchen hergestellter Krduter-
lik6r wapTpes

Chartreuse?, die, -n Gericht aus
Gemiise oder Teigwaren u.
Fleisch, das nach der Zuberei-
tung gestiirzt wird nyamHr 3 m'a-
ca Ta oBOuiB

Chasselas, der, -s eine WeifSwein-
rebsorte, die hauptsdchliche in
der Schweiz, aber auch in Frank-
reich u. als Gutedel im Mark-
grdflerland in Deutschland an-
gebaut wird wacna

Chateaubriand, das, -s gebratene
oder gegrillte dicke Rinderlen-
denschnitte ctelik waTobpiaH

Chateau Lafit(t)e, der roter Bor-
deauxwein waTto nadit
chatrieren einen Darmaus noch
lebenden Schalentieren vor dem
Anbraten herausziehen BuMnNoT-
pOLLYBATU MOJIIOCKIB

Chaudeau, der WeinschaumsofSe
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aus siedender Milch mit Zucker,
die liber rohe Eier gegossen wird
woao

Chaudfroid, das, -s Vorspeise aus
Fleisch- u. Fischstiickchen, die
mit einer geleeartigen SofSe
liberzogen sind wodpya

Cheddar (Cheddarkase), der fet-
ter Halbkdse yepep

Cheeseburger, der, — Hamburger,
der zusdtzlich eine Scheibe Kdse
enthdlt unsbyprep

chemisieren die Speisen mit der
Gelee liberziehen noKpuBaTtu
CTpaBy Xene

Cherimoya, die, -s Annona cheri-
mola die erdbeerférmige Frucht
von Cherimoya yepimon

Cherrybrandy, der, -s Kirschlikér
Wwepi-6peHai

Chesterkdse, der, — mit Safran
gelblich orange gefdrbter Hart-
kéise yewmp

Chia, die, -s Salvia hispanica eine
urspriinglich fast nur in Mexiko
u. Zentralamerika vorkommen-
de Pflanzenart der Gattung des
Salbei HaciHHs yia

Chianti, der italienischer Rotwein
K AHTI

Chicha, die, — siifSes siidamerika-
nisches Getrdnk mit geringem
Alkoholgehalt unua

Chicoree, der, die Cichorium endi-
via blassgelbe, zarte Pflanze,


https://de.wikipedia.org/wiki/Fladenbrot
https://www.google.com.ua/search?biw=1217&bih=783&sxsrf=ALeKk013K_sDmGP0_ZM30S5E3OQ2TRoLNg:1585500655082&q=Vitis+vinifera+subsp.+vinifera&stick=H4sIAAAAAAAAAOPgE-LQz9U3sExOL1Di1k_XNzQySivILrfQssxOttJPyszPyU-v1M8vSk_MyyzOjU_OSSwuzkzLTE4syczPs8rITM9ILVJAFV3EKheWWZJZrFCWmZeZllqUqFBcmlRcoAfn72BlBAA1hgmBeAAAAA&sa=X&ved=2ahUKEwieidmaksDoAhVExosKHYm3CG0QmxMoATAUegQIDRAD
http://de.wiktionary.org/wiki/Gutedel
http://de.wikipedia.org/wiki/Schalentiere
http://de.wikipedia.org/wiki/Gelee
https://de.wikipedia.org/wiki/Mexiko
https://de.wikipedia.org/wiki/Zentralamerika
https://de.wikipedia.org/wiki/Salbei

deren Spross als Gemiise oder
Salat gegessen wird umnKopin
canaTHumn

Chicoreesalat, der Salat aus Chi-
coree canart 3 LMKOpIto

Chiffonade, die, -n in feine Strei-
fen geschnittenes Gemdiise, als
Suppeneinlage verwendet wu-
doHapg

Chili, der, -s Capsicum 1. mittel-
amerikanische Paprikaart, die
den Cayennepfeffer liefert ne-
peupb unni; 2. mit Cayennepfef-
fer scharf gewiirzte Tunke coyc
ymni

Chili con Carne, das mit Chilischo-
ten oder Cayennepfeffer scharf-
gewlirztes Rinderragout mit
Bohnen 4nni KOH KapHe

Chilisauce, die, -n eine scharfe
Wiirzsauce, die aus Chilischoten
u. anderen Zutaten wie unter-
schiedlichen Obst- u. Gemlise-
friichten, Essig u. Gewdirzen her-
gestellt wird coyc unni

Chillies,die Pl. Capsicum Friichte
des Chilis, die getrocknet den
Cayennepfeffer liefern nepeub
ymni

Chinakohl, der Brassica pekinen-
sis aus Ostasien stammende,
ldngliche Kohlart kanycta ne-
KiHCbKa

Chinois, der, — gezuckerte Pome-
ranzen UyKaTu 3 MOMepaHLo
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Chip, der, -s roh in Fett gebacke-
ne, diinne Kartoffelscheibe 4in-
™

Chipa, das ein traditionelles Ge-
béck in Paraguay u. Nord-Ar-
gentinien, das aus Maniokstdr-
ke, Kdse, Milch, Eiern, Fett u.
Salz zubereitet wird vina

Chopper, der, — Zerhacker yonep

Chopsuey, das, -s mit verschie-
denen Gemdiisen, Zwiebeln u.
Pilzen gebratene Fleisch- oder
Fischstiickchen, die mit Reis u.
Sojasofie serviert werden kutai-
CbKe pary

Chorizo, die, -s spanische, portu-
giesische Wurst, die pikant mit
Paprika u. Knoblauch gewiirzt
ist yopicoc

Christstolle, der, -n Stolle(n) wTo-
NeH

Churros, die Pl. ein iberisches
Fettgebdick yypoc

Chutney, das, -s scharf gewiirzte
SofSe aus zerkleinerten Friichten
mit Gewlirzzusétzen 4yaTHi

Ciabatta, die, -te knuspriges ita-
lienisches Weifsbrot, das mit Oli-
venél gebacken wird yiabaTta

Cidre, der, -s franzésischer Apfel-
wein aus der Normandie oder
Bretagne cngp

Cinzano, der ein roter oder weifser
italienischer Wermutwein JiH3a-
HO
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Cipollata, die Bratwurstgericht ui-
nonaTta

Citruspresse, die, -n Gerdt zur
Saftgewinnung aus Citrusfriich-
ten unTpyc-npec

Clafouti, das, -s eine SiifSspeise
aus dem franzésischen Limousin
KnadyTi

Clairet, der, -s franzdésischer Rot-
wein, der wenig Gerbstoff ent-
hdlt knapet

Clairette, die leichter franzdsi-
scher WeifSwein knepet

Clementine, die, -n Citrus x cle-
mentina siifSe kernlose mandari-
nendhnliche Frucht KnemeHTUH

Club-Steak, das, -s ein Steak des
Roastbeefs u. damit Teilstlick
des Hinterviertels zwischen der
Hochrippe u. der Hiifte vom Rind
KNYyBHUI CTENK

Cobbler, der, -s Cocktail aus Likér,
Weinbrand oder WeifSwein,
Fruchtsaft, Friichten u. Zucker
Kobnep

Coca-Cola®, das, die koffeinhal-
tiges Erfrischungsgetrénk Koka-
Kona

Cocktail, der, -s a) (alkoholisches)
Mixgetrdink  mit  Friichten,
Fruchtsaft u. anderen Zutaten
KOKTeWnb; b) aus Krustentieren,
Gefliigel-, Fisch- oder Fleisch-
stiickchen bereitete pikante Vor-
speise KOKTelIbHa 3aKycKa
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Coffeeshop, der, -s kleines Res-
taurant (meist innerhalb eines
Hotels), in dem Erfrischungen u.
kleine  Mahlzeiten  serviert
werden KadeTepiin

Cognac®, der, -s aus Weinsorten
des Gebiets um die franzésische
Stadt Cognac hergestellter fran-
z0sischer Weinbrand KoHbAK

Cointreau, der, — franzdsischer
Orangenlikér kyaHTpo

Cola, das, -s, die, -s koffeinhalti-
ges Erfrischungsgetrénk kona

Consomme, die, das, -s Kraftbrii-
he (aus Rindfleisch u. Suppenge-
milise) KoHcome

Coq au Vin, der, das Hiihnchen in
Burgundersofde niseHb y BUHI

Coquille, die, -n in einer Muschel-
schale angerichtetes Ragout Ko-
Kifb (cTpaBga)

Cordial Medok, der ein kognak-
dhnlicher Likér kopaianbmenok
Cordon bleu, das, -s mit gekoch-
tem Schinken u. Kdse gefiilltes,
paniertes u. gebratenes (Kalbs)-

schnitzel KopgoH 6110

Corned beef, das zerkleinertes u.
gepdkeltes Rindfleisch in Dosen
COJ/IOHMHA 3 ANI0BUYUHU

Cornedpork, das zerkleinertes u.
gepdkeltes Schweinefleisch in
Dosen coNIOHMHA 3i CBUHMHM

Cornflakes, die Pl. geréstete Ma-
isflocken, die mit Milch (ibergos-
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sen zum Friihstiick gegessen
werden KyKypyA3aHi nnactisui

Cornichon, das, -s kleine, in saure
u. gewdrzte Fliissigkeit einge-
legte Gurke KOpHiLWOH

Coulis, die Fleischbriihe fiir Tunke
M’AICHWI BYNIbIAOH Aans coycy

Coulommiers, der, — ein franzé-
sischer Weichkédse mit Weifs-
schimmel aus Kuhmilch kyno-
MbE

Couscous, der, das, — nordafrika-
nisches Gericht aus Weizen-,
Hirse- oder Gerstenmehl, Ham-
melfleisch, verschiedenen Ge-
miisen u. Kichererbsen Kyc-ryc

Cox' Orange, die, -n Malus do-
mestica 'Cox's Orange Pippin'
saftiger, angenehm siif3-sduer-
lich schmeckender, feiner Win-
terapfel mit goldgelber bis oran-
gefarbener (rot marmorierter)
Schale peHeT opaHkeBuit Kokca

Cracker, der, —, -s ein diinnes,
knuspriges, trockenesbiskuitar-
tiges Salzgebdick kpekep

Crema catalana, die, -s eine Des-
sertcreme, die mit einer festen
Karamellschicht (iberzogen ist
KaTa/NOHCbKUI Kpem

Creme, die, -s (bair.-Osterr.) 1. a)
dickfliissige oder schaumige, lo-
ckere Siifsspeise kpem (cTpaBa);
b) siifse Masse als Fiillung fiir
Sifigkeiten u. Torten Kpem (Ha-

57

nispabpukar); c) dickfliissiger
Likér conopkuii nikep; 2. Kaf-
feesahne BeplwKM A0 Kasu

Creme Anglaise, die eine aus Ei-
gelb, Zucker u. Milch hergestell-
te Creme, die zu den Grund-
rezepten der gehobenen Kiiche
zdhlt aHrNIACbKUIA Kpem

cremeartig wie Creme Kpemono-
Ai6HUI (Npo KOHCKCTEHL,I0)

Creme au caramel, die, -s mit Va-
nille aromatisierter Flan, der in
mit Karamell ausgegossenen
Portionsférmchen  zubereitet
wird KapamenbHUIN NyanHr

Creme brilée, die, -s eine Siifs-
speise aus Eigelb, Sahne, Milch
u. Zucker, die als Dessert in der
franzésischen, portugiesischen
u. spanischen Kiiche weit ver-
breitet ist kpem-6ptone

Creme de Cassis, die, -s ein Likér
von schwarzen Johannisbeeren
NiKep 3 YOPHOT CMOPOANHU

Creme double, die, -s ein beson-
ders gehaltvolles, sifSrahmiges,
koch- u. léffelfestes Sahneerzeu-
gnis mit einem Fettgehalt von
40 bis 55 % kpem gabn

Creme fraoche, die, -s saure Sah-
ne mit hohem Fettgehalt kpem-
$pew

Cremerolle, die, -n mit Creme ge-
fiillte Rolle aus Bldtterteig Tpy-
604Ka 3 Kpemom
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Cremespinat, der (bair.-Gsterr.)
gediinsteter Blattspinat, mit
Obers verfeinert Kpem-wnuHaT

Cremetorte, die, -n Torte mit Cre-
meschichten TopT 3 Kpemom

Crepe, die, -s kleiner, diinner
Pfannkuchen kpen

Crepe Suzette, die, -s diinner Eier-
kuchen, mit Likér oder Wein-
brand flambiert kpen CiozeTt

Croissant, das, -s Gebdck aus
Plu.erteig von der Form eines
Hérnchen kpyacaH

Croaton, der, -s in Fett gebacke-
nes, dreieckig oder wiirfelférmig
geschnittenes Stiick WeifSbrot
(zum Garnieren von Speisen
oder als Suppeneinlage) KpyToH

Crumble, die, -s mit Streuseln
liberbackene Friichte kKpambn

Crumpet, der englischer Kuchen,
hergestellt aus Mehl u. Hefe
KpamneT

Cumberlandsauce, die, -n pikante
kalte Sauce aus Johannisbeerge-
lee, Madeira, Senf u. anderen
Zutaten coyc KambepneHn,

Cupcake, der, -s kleine Torte mit
siiffem Guss in einer tassendhn-
lichen Backform kankemk

Curacao?®, der, -s mit den ge-
trockneten Schalen unreifer Po-
meranzen aromatisierter Likér
mit leicht bitter-siifem Ge-
schmack Kiopaco
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Curcuma, die, -en Curcuma longa
Gewiirzpflanze kypkyma

Curd, die, -s eine besonders in
Grofsbritannien u. Nordamerika
verbreitete Creme, die aus Eiern,
Zucker, Butter sowie Zitronen
oder Limetten hergestellt wird
AUMOHHUU Rypa4,

Curry, der, das, -s 1. scharf-pikan-
te, dunkelgelbe Gewtlirzmischung
indischer Herkunft kapi (npwu-
npaea); 2. indisches Gericht aus
Fleisch oder Fisch mit einer Cur-
rysofie, Reis u. Gemiise Kapi
(cTpaBa)

Currywurst, die, ...wirste mit Cur-
ry bestreute, mit einer Curry-
sof3e oder Ketchup libergossene
Bratwurst cmaxeHa KoBbacKa 3
COYCOM Kapi

D

Daiquiri, der Cocktail aus Obst-
saft, Zucker, Eis u. Rum pavkipi
Daikon, der Aphanus Longipinna-
tus ein mild schmeckender Rie-
senrettich aus Ostasien JaNKoH

Dal, das ein Gericht der indischen
u. pakistanischen Kiiche, das
vorwiegend aus Hiilsenfriichten,
meistens Linsen, aber auch Ki-
chererbsen, Bohnen oder Erbsen
zubereitet wird pan


https://de.wikipedia.org/wiki/Streusel
https://de.wikipedia.org/wiki/England
https://de.wikipedia.org/wiki/Mehl
https://de.wikipedia.org/wiki/Backhefe
https://de.wikipedia.org/wiki/Vereinigtes_K%C3%B6nigreich
https://de.wikipedia.org/wiki/Nordamerika
https://de.wikipedia.org/wiki/Creme_(Lebensmittel)
https://de.wikipedia.org/wiki/H%C3%BChnerei
https://de.wikipedia.org/wiki/Zucker
https://de.wikipedia.org/wiki/Butter
https://de.wikipedia.org/wiki/Zitrone
https://de.wikipedia.org/wiki/Echte_Limette
http://de.wikipedia.org/wiki/Ostasien
https://de.wikipedia.org/wiki/Pakistanische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/H%C3%BClsenfr%C3%BCchte
https://de.wikipedia.org/wiki/Linse_(Botanik)
https://de.wikipedia.org/wiki/Kichererbse
https://de.wikipedia.org/wiki/Kichererbse
https://de.wikipedia.org/wiki/Bohne
https://de.wikipedia.org/wiki/Erbse

Dalken, die PI. (6sterr.) Gebdick in
Form von kleinen Fladen supg
0oNafokK

dampfen in Dampf garen, diins-
ten, mit Dampf kochen rotysatu
Ha napi

Dampfer, der, — Topf zum Ddmp-
fen, besonders von Gemdiise na-
poBapkKa

Dampffleisch, das (bair.-Osterr.)
Schmorbraten TylwiKkoBaHe M'aco

Dampfgarer, der, — Ein elektrisch
betriebenes Gerdt zum Ddmpfen
des Essens, wobei gleichzeitig
der Druck im System ansteigt
napoBapKa

Dampfkartoffel, die, -n Salzkar-
toffel BinBapeHa KapTonns

Dampfkochtopf, der, ..topfe
Schnellkochtopf, in dem die
Speisen mit Dampfiiberdruck
gegart werden ckopoBapKa

Dampfl, das, -n aus Mehl, Wasser
u. Sauerteig oder Hefe bereite-
ter Teig onapa

Dampfnudel, die, -n Hefeteigku-
gel, die in einem gut verschlos-
senen Topf gebacken wird napo-
Bi KHEANKKN

Dariole, die Sahnengebdick papi-
on

Dashi, der ein japanischer Fisch-
sud paci

Dattel, die, -n Ficus carica ldng-
liche, sehr siifSe Frucht der Dat-
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telpalme von dunkelbrauner
Farbe iHxup

Dattelsirup, der, -s Dattelhonig
cMpon 3 iHXupy

Daube, die, -n Schmorgericht mit
Rindergulasch u. Rotwein pary 3
ANOBUYMHM TA YEPBOHOTO BMHA

daubieren ddmpfen, diinsten
(von Fleisch) TywkyBaTtu

Dauerwurst, die, ...wirste qus ro-
hem Fleisch, Speck, Salz u. Ge-
wiirzen hergestellte Wurst, de-
ren Haltbarkeit durch Rduchern,
Lufttrocknung u. Feuchtigkeits-
entzug erhéht wurde TBepao-
KonyeHa Kosbaca

Debrecziner, die, — kleine scharf
gewiirzte Briihwiirste nebpe-
LEeHCbKa KoBbacKa

Deckelglas, Deckelkrug, das, ...gla-
ser Trinkglas mit aufklappbarem
Deckel cknAHKa 3 KpULLKOIO

deglacieren abldschen pernasy-
BaTK

degorgieren 1. die Hefe bei der
Schaumweinherstellung aus
dem Flaschenhals entfernen su-
DANATN APIPKOMKOBI 3a/NULWKKN 3
NAAWKKM nepes, A03piBaHHAM
irpucTux BuH; 2. Fleisch wdssern,
um das Blut zu entfernen pe-
rop»KyBaTu

degraissieren das Fett von SofSen
u. Fleischbriihen abschépfen
3HEXMpoBaTH


http://de.wiktionary.org/wiki/elektrisch
http://de.wiktionary.org/wiki/Ger%C3%A4t
https://de.wikipedia.org/wiki/Japan
https://de.wikipedia.org/wiki/Br%C3%BChe
https://de.wikipedia.org/wiki/Br%C3%BChe

Dejeuner, das, -s 1. a) Friihstiick
cHipaHok; b) kleines Mittages-
sen cBATKOBWUIN 06ig; 2. Kaffee-
oder Teeservice, Friihstiicksge-
deck fiir zwei Personen cepgi3
Ha ABi ocobu

dejeunieren friihstiicken cHinatu

dekantieren Wein aus der Flasche
in eine Karaffe giefsen, so dass
der Bodensatz in der Flasche zu-
riickbleibt nekaHTyBaTH

delikat von Speisen: so, dass et-
was sehr gut schmeckt BuLWyKa-
HUN

Delikatesse, die, -n Leckerbissen,
besonders feine Speise penika-
Tec

Delikatessgurke, die, -n beson-
ders fein eingelegte, kleine Ge-
wiirzgurke mMapwWHOBaHUI oOri-
pokK

Delikatesssenf, der, -e fein ge-
wiirzter Senf penikaTecHa ripuum-
us

Demiglace, die Sofle aus Spani-
scher Sauce u. Kalbsfond, einge-
kocht u. mit Fleischextrakt er-
génzt pemirnac

demoulieren ein fest gegartes
oder geliertes Gericht aus einer
Form oder einem Behdiltnis stiir-
zen, indem es auf den Kopf ge-
stellt wird BuTaryBaTu »eneno-
AibHi cTpasu 3 popmu

Dessert, das, -s meist aus einer
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stifen Speise, aus Obst, Kdse
bestehender, der Hauptmahlzeit
folgender letzter Gang pecept

Dessertbesteck, das, -e Besteck
fiir die Nachspeise pecepTHWi
npubop

Dessertgabel, die, -n Gabel fiir die
Nachspeise pecepTHa Buaenka

Dessertloffel, der, — besonderer
kleiner Léffel, mit dem das Des-
sert gegessen wird pecepTHa
JIOXKKa

Dessertmesser, das, kleines
Messer fiir die Nachspeise pe-
CEPTHUM HiX

Dessertteller, der, — Teller fiir die
Nachspeise pecepTHa Tapinka

Dessertwein, der, -e besonders
zum Nachtisch gereichter siifser
Wein pecepTtHe BUHO

Diatbier, das, -e besonders fiir
Diabetiker geeignetes Bier pie-
TUYHE NUBO

Diatkiiche, die, -n a) Kiiche, in der
Didtkost zubereitet wird pieTnu-
Ha KyxHs; b) Didtkost, Schonkost
u. die Art ihrer Zubereitung pje-
TUYHA XKa

dicken a) dick-, zdhfliissig machen
3arywyBsatu; b) dick-, zdhfliissig
werden rycHyTH

dickfleischig sehr fleischig (u.
saftig) m’acuctnin

Dickmilch, die geronnene, saure
Milch kncnsak


http://de.wikipedia.org/wiki/Garen
http://de.wikipedia.org/wiki/Gelieren_(Chemie)
http://de.wikipedia.org/wiki/Gericht_(Speise)
http://de.wiktionary.org/wiki/Nachspeise
http://de.wiktionary.org/wiki/Nachspeise
http://de.wiktionary.org/wiki/Nachspeise
http://de.wiktionary.org/wiki/Nachspeise

Digestif, der, -s ein die Verdauung
anregendes meist alkoholisches
Getrdnk purectms

Dijon-Senf, der, -e ein scharfer
Tafelsenf, der nach der Stadt Di-
jon benannt ist giXoOHCbKa rip-
ynus

Dill (Dillenkraut, Dillkraut), der, -e
Anethum graveolens (zu den
Doldengewdchsen gehérende)
krautige Pflanze mit fein gefie-
derten, wiirzig duftenden Blct-
tern u. gelblichen Bliiten in gro-
fen Dolden kpin

DillsoBe, die, -n eingedickte Sauce
mit Dillkraut, Zwiebel, Petersil,
Rindsuppe, Sauerrahm u. Ge-
wiirzen coyc 3 Kpornom

Diner, das, -s (festliches) Abend-
oder Mittagessen mit mehreren
Gdingen cBATKOBMI 06ig,

Dinkel, der, — Triticum spelta eine
Getreideart aus der Gattung des
Weizens cnenbta

Dinkelmehl, das, -s, -e aus Kor-
nern des Dinkels hergestelltes
Mehl 6opolLuHo 3i cnenbtu

Dinner, das, -s a) in den angel-
sdchsischen Ldndern am Abend
eingenommene Hauptmabhlzeit
06in; b) festliches Abendessen
(mit Gdsten) cBaTkoBWiM 06if,

Dip, der, -s kalte, dickfliissige So-
e zum Eintunken kleiner Hap-
pen gin
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Dirndlbrand, der, ...brdande ein
aus den Friichten der Kornelkir-
sche hergestellter Obstbrand
(Schnaps) pepHiBKka

Dschuwetsch, das ein traditionel-
les siidosteuropdisches Schmor-
gericht aus Gemiise u. Fleisch,
teilweise auch Reis oder Reis-
nudeln riosey

Dobostorte, die, -n (Osterr.) eine
Torte aus Butterteig mit braun
gldnzender Glasur TopT Jo6ow

Dolma, das, -s tlirkisches Natio-
nalgericht aus Kohl- u. Wein-
bldttern, die mit gehacktem
Hammelfleisch u. Reis gefiillt
sind ponma

Dominikaner, der, — (bair.-6s-
terr.) Kaffee mit viel Milch kaBa
3 BE/IMKOIO KiNIbKICTIO MO/IOKA

Dominostein, der, -e ein Wiirfel
aus mehreren Schichten aus
braunem Lebkuchen u. verschie-
denen Fiillungen, vor allem
Fruchtgelee, Marzipan oder Per-
sipan, mit einem Schokoladen-
liberzug pomiHoWwTamH

Donerbude, die, -n Imbiss, der
Dénerkebapverkauft kiock 3 ato-
Hepamu

Doénerkebab (Doéner), der, das, —
Kebab aus an einem sich dre-
henden Spiefs gebratenem, stark
gewiirztem Hammelfleisch npo-
Hep Kebab


https://de.wikipedia.org/wiki/Tafelsenf
https://de.wikipedia.org/wiki/Dijon
https://de.wikipedia.org/wiki/Dijon
https://de.wikipedia.org/wiki/Getreide
https://de.wikipedia.org/wiki/Weizen
http://de.wikipedia.org/wiki/Kornelkirsche
http://de.wikipedia.org/wiki/Kornelkirsche
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https://de.wikipedia.org/wiki/S%C3%BCdosteuropa
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https://de.wikipedia.org/wiki/Fleisch
https://de.wikipedia.org/wiki/Reis
https://de.wikipedia.org/wiki/Gelee
https://de.wikipedia.org/wiki/Marzipan
https://de.wikipedia.org/wiki/Persipan
https://de.wikipedia.org/wiki/Persipan
https://de.wikipedia.org/wiki/Kuvert%C3%BCre
https://de.wikipedia.org/wiki/Kuvert%C3%BCre
http://de.wiktionary.org/wiki/Imbiss
http://de.wiktionary.org/wiki/D%C3%B6nerkebap

Donut, der, -s rundes Hefegebdick
mit einem Loch in der Mitte
NOHYMK

Doppelbier,
MiLHe NnMBo

Doppelkeks, der, das, -e besteht
aus zwei Keksen, die durch eine
feste Fiillung aus Schokoladen-
creme zusammengehalten wer-
den TicTeyko-caHAaBIu

Doppellendensteak, das, -s ein
doppeltes Steak aus dem Kopf
oder der Mitte des Rinderfilets
CTelK waTobpiaH

Doppelweck, der, -e ein beson-
ders grofer, ldnglicher Weck mit
einer Einschniirung quer zur
Mitte u. einer Ldngsschlitzung
obenauf noagiliHa bynouka

Dorade, die, -n Sparus aurata
Goldmakrele popano

Dornfelder, der, -s, -Vitis vinifera
'Dornfelder' eine friihreifende
Rotweinsorte, Kreuzungder Sor-
ten Helfensteiner u. Heroldrebe
popHbenbaep

Dérrbirne, die, -n gedérrte Birne
CylleHa rpywa

dorren ddérr machen, austrock-
nen, ausdorren B’anntu

Dorrfleisch, das von Fleisch
durchwachsener Speck B'saneHe
Mm’aco

Dorrgemiise, das gedérrtes Ge-
miise cylweHi oBoui

das, -e Starkbier
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Do6rrobst, das (bair.-Gsterr.) ge-
doérrtes Obst, Backobst cyxo-
$pyKTH

Dorrpflaume, die, -n gedérrte
Pflaume yopHocane

Doérrzwetschke, die, -n (bair.-0s-
terr.) gedérrte Pflaume 4opHo-
cvB

Dorsch, der, -e Gadus morhua 1.
a) junger Kabeljau 6anTilicbKka
Tpicka; b) kleiner, in der Ostsee
vorkommender Kabeljau Tpicka
atnaHTuuHa; 2. Dorschfisch mit
meist krdiftigem Kérper, drei Rii-
cken- u. zwei Schwanzflossen
TpicKa

Dorschfisch, der, -e Gadus mor-
hua (in sehr vielen Arten vor-
kommender, fast nur im Meer
lebender) Knochenfisch mit drei
Riicken- u. zwei Schwanzflossen
TpicKa

Dosage, die, -n Likérzusatz zum
Schaumwein po3ax

Dosenbier, das, -e in Dosen ab-
gefiilltes Bier nuBo y 6aawwaHkax

Dosenfleisch, das in Dosen kon-
serviertes Fleisch m’AcHa KOH-
cepBa

Dosenmilch, die in Konserven-
biichse nabgefiillte, konzentrier-
te Milch 3rywieHe MonoKo

Dosenoffner, der, — Gerdt zum
Offnen von Konservendosen
KOHCEPBHMI HiX


http://de.wikipedia.org/wiki/Keks
http://de.wikipedia.org/wiki/Schokolade
http://de.wikipedia.org/wiki/Schokolade
https://de.wikipedia.org/wiki/Steak
https://de.wikipedia.org/wiki/Filet_(Fleisch)
https://de.wikipedia.org/wiki/Rebsorte
https://de.wikipedia.org/wiki/Kreuzung_(Genetik)
https://de.wikipedia.org/wiki/Helfensteiner
https://de.wikipedia.org/wiki/Heroldrebe
http://de.wiktionary.org/wiki/Konservenb%C3%BCchse
http://de.wiktionary.org/wiki/Konservenb%C3%BCchse
http://de.wiktionary.org/wiki/konzentriert
http://de.wiktionary.org/wiki/konzentriert
http://de.wiktionary.org/wiki/Milch

Dosenstecher, der, — Kiichenge-
ridt zum Offnen von Kondens-
milchdosen BiakpuBayKa

Dost, der, -e Origanum vulgare
Pflanze mit kleinen Bldttern u.
meist rétlichen Bliiten, die als
Gewiirz u. zu Heilzwecken ver-
wendet wird matepuHKka

Dotter, der, das, — vom Eiweifs
umgebene gelbe, kugelige Mas-
se des Vogeleis, besonders des
Hiihnereis »0BTOK

Drachenblut, das rote Rheinwein-
sorte KpoB AipaKoHa (BUHO)

Drachenfrucht, die, -...friichte Hy-
locereus Frucht aus Mittelame-
rika stammender Pflanze aus
der Familie der Kakteengewdich-
se nitana

Dragee, das, -s mit einem Uberzug
aus Zucker, Schokolade versehe-
ne Sifligkeit mit einer festen
oderfliissigen Fiillung ppake

Dragon, der, das Artemisia dra-
cunculus Estragon ectparoH

Drambuie, der ein schottischer Li-
kér mit einem Alkoholgehalt von
40 % Vol. ppambyi

DrehspieB, der, -e ein Hilfsmittel
zum Grillen oder Braten porkeH

Dreierbrotchen, das, — Gebdck-
form ppesneHcbka 6ynouka

Dreikonigskuchen, der, -e ein tra-
ditionelles Festtagsgebdck, das
zum 6. Januar, dem Tag der Er-
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scheinung des Herrn (Epiphani-
as), dem Festtag der heiligen
drei Kénige gebacken wird nupir
BOJIXBIB

dressieren 1. a) einem Gericht
durch Zusammenbinden oder
-ndhen vor dem Braten eine ge-
eignete Form geben dopmyBaTtu
NTULIO A4 3anikaHHs; b) mit
einer Creme verzieren, die aus
einer Spritze, einem Dressier-
sack gedriickt wird npukpawaTu
33 4,ONOMOTrOH KOHAUTEPCBKOTO
MiLLKa

Dressiersack, der Tiite mit Metall-
spitze, aus deren Offnung Creme
zum Verzieren gedriickt wird
KOHAUTEPCbKUIA MiLLIOK

Dressing, das, -s 1. Marinade, Sa-
latsofle canaTHa 3anpaBka; 2.
Krduter- oder Gewiirzmischung
fiir Fiillungen von Braten cymiw
3 TpaB Ta cneuin gna m’aca npu
3aniKaHHi

Drink, der, -s meist alkoholisches
(Mix)getrdnk ankoronbHuii 3mi-
LIAHWI Hanil

Drive-in-Lokal, das, -e Gaststdtte
fiir Autofahrer mit Bedienung
am Fahrzeug pecTopaH anA as-
ToMObinicTiB (ge iy noaatoTb
[0 aBTomobina)

Drops, der, das, —, -e ungefiillter,
flacher, runder Fruchtbonbon
OPYKTOBUI NbOAAHUK


http://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%83%C2%BCchenger%C3%83%C2%A4t
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http://de.wikipedia.org/wiki/Grillen
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Druckkochtopf, der, ..topfe
Dampfkochtopf ckopoBapka

dry (von Sekt, Wein) herd cyxwuii
(npo BuHO)

Duckefett, das, -e eine einfache
Sauce u. eine regionale Spezia-
litdt in Kassel, die aus Speck,
Zwiebeln, Schmand u. Kondens-
oder Vollmilch zubereitet wird
coyc 3i cmanbLo 3 unbyneto

Diinnbier, das, -e alkoholarmes
Bier 6e3ankorosbHe NMBoO

Diinnung, die, -en unter dem
Lungenbraten liegendes Fleisch
des Rindes, besonders gut zum
Kochen geeignet TOHKMIA Kpalt
ros’si»Koi Tywwi

diinsten (Speisen) in einem zu-
gedeckten Gefdf8 mit wenig Fett
oder Fliissigkeit garen npunyc-
KaTtu

Dunstkoch, der, ..koche (bair.-
Osterr.) eine Suppeneinlage, die
im Wasserbad gegart wird u.
aus verschiedenen Ingredienzien
hergestellt cynosa 3acunka

Diinstobst, das (bair.-6sterr.) ge-
diinstetes oder sich zum Diins-
ten eignendes Obst TylwKoBaHi
dpyKTH

durcharbeiten durchkneten pe-
Te/IbHO BMMILLYBATU TiCTO

durchbacken durch Backen véllig
gar machen, zu Ende backen
nponikaTtn
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durchbraten (besonders Fleisch)
so lange braten, bis auch das
Innere gegart ist npocmaxxyBaTm

durchdrehen mit einer Drehbe-
wegung durch eine Maschine
laufen lassen npoKpy4yyBaTy (4e-
pe3 m’acopybky)

durchdriicken etwas durch ein
Sieb, Tuch driicken npoTtepTn
(yepes cuto)

durchgaren a) durch u. durch gar
werden lassen posectu Ao ro-
ToBHOCTI; b) durch u. durch gar
werden AjiATU A0 rOTOBHOCTI

durchgieRen etwas durch ein Sieb
giefsen npouiasKysatm

durchkneten griindlich kneten
peTenbHO BUMILLYBaTKM TiCTO

durchkochen griindlich kochen
npoBapuTH

durchmischen griindlich mischen
peTesibHO NepemilyBaTu

durchpassieren passieren nepe-
TUPATU Yepes CUTO

durchpressen durch etwas, be-
sonders ein Sieb, pressen nepe-
TUPATU Yepes CUTO

durchrauchern véllig, ganz u. gar
rduchern NPOKONTUTK

durchrithren 1. etwas griindlich
umriihren nepemiwysaTty; 2. et-
was durchpassieren nepetTnpaTu
yepes cuTo

durchsduern (vom Teig) ganz u.
gar sauer machen 3akBacuTu


http://de.wikipedia.org/wiki/Sauce
http://de.wikipedia.org/wiki/Kassel
http://de.wikipedia.org/wiki/Speck
http://de.wikipedia.org/wiki/Zwiebel
http://de.wikipedia.org/wiki/Schmand
http://de.wikipedia.org/wiki/Kondensmilch
http://de.wikipedia.org/wiki/Vollmilch

Durchschlag, der, ...schlige ei-
nem Sieb dhnliches Kiichenge-
rét, durch das man etwas giefSt,
streicht ppywnsk

durchschlagen etwas durch ein
Sieb streichen nepetupatn ue-
pes cuTo

durchseihen durch ein Sieb oder
ein Tuch gief3en u. dadurch reini-
gen, filtern npouignTn

durchsieben durch ein Sieb schiit-
ten oder gief3en npocitoBaTtu

durchspicken (einen  Braten)
reichlich spicken Hawnurysatm

durchwirken durchkneten pete-
JIbHO BUMILLYBATM TiCTO

durchwiirzen ganz wiirzen npu-
npasuTH

Duxelles, das eine wiirzige Farce
aus sehr fein gehackten, piirier-
ten oder gemahlenen Pilzen
OIOKCesNb

Earl Grey, der, -s mit Bergamottél
aromatisierter Tee yaii Epn lpen

Eau de Vie, das, — Weinbrand
KOHbSK

Eckerlkase, der (bair.-Osterr.)
Streichkdise in Form eines Kreis-
segmentes nNNaBNeHUA cup Y
dopMmi TPMKYTHUKA
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Eclair, das, -s mit Creme gefiilltes
u. mit Zuckerguss oder Schoko-
lade (iberzogenes, Idngliches
Gebdickstiick eknep

Edamer, der, — hell- bis gold-
gelber, fester Schnittkdse mit
Rinde aus rotem Paraffin (in
Brot- oder Kugelform) epam

Edelfisch, der, -e wertvoller Spei-
sefisch, der wenig Grdten u. eine
gute Fleischkonsistenz hat uiHHa
npomucnosa pmba

Edelkastanie, die, -n Castanea sa-
tiva Esskastanie KawTaH icTiB-
HU

Edellikor, der, -e qualitativ hoch-
wertiger Likér BWUCOKOAKICHWUI
nikep

Edelpilz, der, -e Boletus edulis
efbarer Pilzaus der Ordnung
Réhrenpilze 6innit rpn6

Edelpilzkase, der halbfester Kéise
mit Zusatz von essbaren Schim-
melpilzen cup 3 6naropogHoto
NAiCHABOLO

Edelreizker, der, — Lactarius deli-
ciosus ein Speisepilz pUKUK
CMaYHUM

Edelwein, der, -e ein besonders
blumiger, guter u. reinténiger
Wein BUCOKOAKICHE BUHO

Edelzwicker, der, — trockener el-
sdssischer Weifswein in Form
eines Verschnitts aus Qualitéts-
weinen verschiedener Rebsorten
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6ine cyxe BMHO, BUIOTOB/EHE
METOAOM KyNnaKy 3 Pi3HMX cop-
TiB BUHOrpagy

Egerling, der, -e Agaricus Cham-
pignon neyepuusa

Ei, das, -er Hiihnerei aiue

Eichelkaffee, der, -s kaffeeartiges
Getrdnk (Ersatzkaffee) aus ge-
résteten Eichelkernen KaBo3a-
MiHHUK

Eichensteinpilz, der, -e Boletus
reticulatus ein Speisepilz 6inni
rpub cityactuit

Eidotter, der, das, — (bair.-Osterr.)
Dotter XOBTOK

Eierauflauf, der, ..laufe Auflauf
aus Eiern u. Mehl 3anikaHka 3
anuem

Eierbecher, der, — kleiner Becher,
in dem das gekochte Ei zum
Essen auf den Tisch gestellt nig-
CTaBKa 1A AeUpb

Eierbrot, das, -e WeifSbrot aus
Eierteig Ae4Hunit xni6

Eierfladen, der, — Eierkuchen om-
ner

Eierfrucht, die, ...friichte Solanum
melongena (bair.-Osterr.) dun-
kelviolette oder weifSliche Frucht
der Eierpflanze 6akna<aH

Eiergericht, das, -e Gericht, des-
sen Hauptbestandteil Eier bin-
den sieyHa cTpaBa

Eierkase, der ein Milchgericht cup
3 0/laBaHHAM fAELb
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Eierklar, das (Osterr.) Eiweifs sieu-
HUM Binok

Eierkocher, der, — elektrisch be-
triebenes Geréit, in dem Eier ge-
kocht werden anuesapka

Eierkognak, der Eierlikér nikep
aaBokKar

Eierkuchen, der, — meist runder
gebratener Teig aus Eiern, Mehl,
Milch, Zucker u. Salz mnnHeub

Eierlikér, der, -e aus Alkohol,
Eiern u. Zucker hergestellter
dickfliissiger, gelber Likér nikep
agBokar

Eierl6ffel, der, -n kleiner Léffel
zum Essen des Eier noxXka ana
AELb

Eiermilch, die mit Zucker u. Ei
geschlagene Milch monoko 3
[0[aBaHHAM fELb

Eiernockerl, das, -n (Gsterr.) Pfan-
nengerichte aus Spdtzle u. da-
riiber geschlagenen Eiern ctpa-
Ba 3i WNew/liB Ta PO3KOJI0YEHNX
AELb

Eiernudel, die mit Eiern bereitete
Nudel se4uHa noKWwnHa

Eieréffner, der, — Kiichengerdt,
das Offnen weichgekochter Eier
erleichtert BigKpnBayka a9 S€Lb

Eierpfannkuchen, der, — Pfann-
kuchen aus Eiern, Mehl, Milch
M/INHEeLUb

Eierpflanze, die, — Solanum me-
longena Pflanze mit dunkelvio-
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letten, gurkendhnlichen Friich-
ten 6aknaxaH

Eierpilz, der, -e Cantharellus ciba-
rius Pfifferling nucnuka

Eierpunsch, der, -e siifSes, alkoho-
lisches, heifses Getréink mit Ei
AEYHUN NYHLW

Eiersalat, der, -e Salat aus ge-
kochten u. zerkleinerten Eiern
canar 3 Aelb

Eierschaum, der
Eiweif3 36u1Ti 6inku

Eierschecke, die, -n Kuchen mit
Auflage aus einer Mischung von
Eiern, Milch, Zucker u. etwas
Meh! nupir 3 AeUb, MONIOKa, LYK-
py i 6opoLHa

Eierschmalz, das, ...schmalze (ba-
ir.-Osterr.) Rlihrei se4yHA-60B-
TaHKa

Eierschmarren, der, —ein geschla-
genes Ei, das mit Milch u. Mehl
vermischt, in der Pfanne geba-
cken wird omnet

Eierschnee, der Eierschaum 36uTi
6inkun

Eierschneider, der, — kleines Kii-
chengerdt, mit dem hart geko-
chte Eier in Scheiben geschnit-
ten werden anuepisKka

Eierschwamm, der, ...schwdamme
Cantharellus cibarius (Osterr.)
Pfifferling nucnuka

Eierschwammerl, das, -n Cantha-
rellus cibarius (bair.-6sterr.) in

geschlagenes
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Wiéildern vorkommender blass-
bis dottergelber Pilz mit trich-
terférmig vertieftem, unregel-
mdfSig geréindertem Hut nncuny-
Ka
Eierspeise, die, -n 1. Speise aus
Eiern ctpaBa 3 feub; 2. Riihrei
AeyHA-6oBTaHKa ((bair.-Osterr.))
Eierstecher, der, — ein Hilfsmittel,
das ein kleines Loch in ein Ei
macht, um das Platzen des Eis
beim Kochen zu verhindern ky-
XOHHMA AMBaNC ANA NPOKOAIo-
BaHHA ANUSA Nepes, BapiHHAM
Eierstich, der in Milch verriihrtes,
im Wasserbad fest gewordenes
u. mit einem Léffel abgesto-
chenes oder in Wiirfelchen ge-
schnittenes Ei als Suppeneinlage
pyarian (omnetr Ha napi ans
npunpasBAeHHsA NPO30PUX CyniB)
Eierteigware, die mit Eiern be-
reitete Teigware A€YHi MaKa-
POHHI BUpPO6M
Eierweinbrand, der,
Eierlikér nikep apBoKat
Eigelb, das, -e Dotter des (Hiih-
ner)eis AEYHNI }KOBTOK
Eiklar, das, — (6sterr.) den Dotter
umgebender heller Bestandteil
des (Hiihner)eis seuHunii 6inok
Einback, der, Einbacke, -s zu lan-
gen, eingekerbten Kuchen ge-
formtes weiches Hefegebdck 6i-
nnin 6aToH

...brénde



einbacken in einen Teig hinein-
bringen u. sich beim Backen da-
mit verbinden lassen 3anikatu (B
TicTi)

Einbrenn, die, -en (Osterr.) aus in
Butter leicht gebrduntem Mehl
bestehende breiige Masse b6a-
30BMI COyC py

einbrennen (bair.-6sterr.) a) Mehl
mit Fett brdunen niacywysatu
6opowHo Ana 3anpasku; b) mit
einer Einbrenne bereiten rotyBa-
TW Ha 3anpasui

Einbrennsuppe, die, -n einfache
Suppe auf der Basis einer Mehl-
schwitze ryctuiA cyn Ha OCHOBI
coycy py

eindicken 1. dick(er), zéhfliissig
machen 3aryuwysaTw; 2. dick(er),
zdhfliissig werden rycHyTn

eindiinsten einkochen, einma-
chen KoHcepByBaTH

einfrieren durch Kdélteeinwirkung
haltbar machen 3amopoxyBaTu

einfiillen etwas in etwas fiillen
HaknagaTv (oBoui B 6aHKYy)

Eingemachte, das (in Glédsern, Do-
sen aufbewahrte) durch Einma-
chen, Einlegen in eine Lake halt-
bar gemachte Lebensmittel (be-
sonders Obst) pomallHA KOH-
cepsauif

Eingesalzene, das durch Salzen
haltbar gemachtes Fleisch, P6-
kelfleisch conoHunHa
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Eingetropfte, das (bair.-Osterr.)
Tropfteig in der Suppe 6opoLu-
HSIHA 3anpaBkKa gns cyny

einkochen 1. durch Kochen (u.
luftdichtes VerschliefSen) halt-
bar machen, konservieren KoH-
cepByBaTh; 2. durch Gekocht-
werden Wasser abgeben, ver-
dampfen u. dadurch konzent-

rierter, dickfliissiger werden
yBaptoBaTu
Einkochglas, das, ..glaser ein

Glas, in dem Friichte durch Ein-
kochen haltbar gemacht werden
CKNsiHA 6aHKa ANa KoHcepBaLlil

Einlage, die, -n Beilage 3acunka
(ann cynis)

Einlaufsuppe, die, -n Suppe, in die
man ein Ei hat einlaufen lassen
3anpas/ieHN anuem cyn

einlegen in eine spezielle wiirzige
Fliissigkeit legen (u. dadurch
haltbar machen) kBacuTn

Einmach, die (bair.-6sterr.) Helle
Mehlschwitze / Einbrenne coyc
py

einmachen in Einmachglédsern
einkochen KoHcepByBaTH

Einmachglas, das, ... glaser (zy-
lindrisches) Glasgefdfs mit De-
ckel, das (mit einem Einmach-
ring) luftdicht verschlossen wird
CKNsiHA 6aHKa A4n1a KoHcepBaLlil

Einmachsuppe, die, -n (Osterr.)
Kalbsbouillon mit Mehlschwitze
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(u. Knédeln) ryctuin cyn Ha ocHo-
Bi coycy py

einmarinieren in eine Marinade
einlegen mapuHyBsaTu

einpokeln einsalzen 3acontoBatn

einreiben durch Reiben das Ein-
dringen von etwas bewirken
HaTUPaTK (YaCHUKOM)

einriihren riihrend in etwas hi-
neintun u. damit vermischen 3a-
MilyBaTn

einsalzen durch Einlegen in Salz
haltbar machen 3acontoBatu

einsduern durch Einlegen in Salz
oder Essig konservieren 3akBa-
LyBaTK

einschneiden mit dem Messer
zerkleinern u. in etwas hineintun
LWMHKYBaTH

Einsiedeglas, das, ..glaser (Os-
terr.) Weckglas cknsHa 6aHKa
ONA KoHcepBau,in

einsieden (bair.-Osterr.) einko-
chen KoHcepByBaTH

Einspanner, der, — (Osterr.) 1.
Glas mit schwarzem Kaffee u.
Schlagsahne kaBa no-BigeHCbKM
(yuopHa KaBa 3i 36UTUMKM BepLl-
Kamu); 2. einzelnes Wiirstchen
Oo4Ha cocuCKa (3 ABOX nopuiit-
HUX)

einstduben die Oberfliche ganz
bestéuben npunyaptoBaTn

einsuren (Osterr.) einpékeln 3aco-
ntoBaTn
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Eintopf, der, Eintopfe kurz fiir
Eintopfgericht aitHTOond

Eintopfessen, das 1. Eintopfge-
richt aitHTon®; 2. Essen, bei dem
es Eintopf gibt nogaya ixi 3 ryc-
TUM Cynom

Eintopfgericht, das, -e einfaches
Gericht aus Gemdiise, Kartoffeln
(u. Fleisch), bei dem alle Zutaten
in einem Topf gekocht werden
anHTong

Eintropfsuppe, die, -n heife Rind-
suppe mit Eingetropftem cyn,
3anpas/IEHNN PigKNUM TiCTOM

einverleiben zu sich nehmen, es-
sen cnoXuBaTtu

einwecken einmachen KoHcepBsy-
BaTK

Einweckglas, das, ..glaser Ein-
machglas cknAHa 6aHka Ans
KOHCepBaL,ii

einweichen fiir eine gewisse Zeit
in Wasser, Milch legen po3mo-
yyBaTU

einzuckern mit viel Zucker be-
streuen oder mit einer konzent-
rierten Zuckerlésung iibergiefsen
3aLyKpoBYBaTH

Eipulver, das aus getrocknetem
Ei(dotter) hergestelltes Pulver
AEYHMI NOPOLLOK

Eis, das Speiseeis mopo3unso

Eisbaiser, das, -s Speiseeis in ge-
backenem Eischnee mopo3nBo y
MepeHsi
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Eisbecher, der, — 1. kelchartiges
Gefdfs, aus dem Speiseeis geges-
sen wird KpeMaHKa; 2. in einem
kelchartigen Gefdf8 angerichtete
gréfSere Portion Speiseeis nop-
Lia moposmsea

Eisbein, das, -e gepdkeltes u.
gekochtes Schweinebein Binga-
peHa CBMHHA HiXKKa

Eisbergsalat, der, -e Salat mit fes-
ten, kréftigen griinen Bldttern
canar ancbepr

Eisbombe, die, -n in einer Halb-
kugel- oder Kegelform gefrore-
nes Speiseeis Kynbka Mopo3nBa

Eisbonbon, der, das, -s (Osterr.)
kiihlendes, erfrischendes Bon-
bon ocsixatounit NbOAAHNK

Eisbude, die, -n Verkaufsstand fiir
Speiseeis nepecyBHa BiTPMHA 3
MOPO3NBOM

Eiscafe, das, -s Cafe, in dem es vor
allem Eisspezialitéiten gibi kade-
MOPO3UBO

Eischnee, der geschlagenes Ei-
weifs 36uTi 6inKkn

Eiscreme, die, -s, -n Speiseeis,
Sahneeis mopo3neo

Eisdiele, die, -n kleines Lokal, in
dem es vor allem Speiseeis gibt
Kade-mopo3mBo

Eisenkuchen, der, — Waffel Babns

Eisgetrank, das, -e Getrdnk mit
Eiswiirfeln Hanit 3 Kybukamu

noboay
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Eiskaffee, der, -s Kaffee mit
Speiseeis u. Sahne KaBa rnsce

Eiskiihler, der, — Gefdfs, in dem
Getriinke mit Eisstiicken kiihl
gehalten werden Bigepko ana
nboay

Eismaschine, die, -n Gerdt, um
Speiseeis herzustellen pwuBaic
ON5 NPUroTyBaHHA MOPO3UBa

Eismeergarnele, die, -n Pandalus
borealis eine Garnele, die zur
Familie der Tiefseegarnelen ge-
hért niBHIYHA KpeBeTKa

Eisportionierer, der, -e Kiichen-
gerét zum Portionieren von
Speiseeis verwendet guBalic ann
NnopLioHyBaHHA MOPO3M1Ba

Eissalat, der, -e Lactuca sativa
(bair.-osterr.) Salat mit krdfti-
gen griinen Bldttern canart alic-
6epr

Eisschokolade, die, -n Trinkscho-
kolade mit Eis u. Sahne pigkuii
WOKoMaL 3 MOPO3MBOM Ta
BEpPLUKaAMMU

Eistee,der, -s Erfrischungsgetrénk
aus kaltem (gesiifstem) Tee xo-
NoaHUM Yal

Eistiite, die, -n Waffel in der Form
einer Tiite, in der kleine Portio-
nen Speiseeis verkauft werden
BadeNnbHUI PiXKOK

Eiswaffel, die, -n Waffel, die zum
Speiseeis gegessen wird Badna
[0 MOopo3KMBa
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Eiswein, der, -e gehaltvoller Wein
aus Trauben, in denen das Was-
ser des Saftes bei der Lese u. bei
der Kelterung gefroren ist BuHO,
BMUFOTOB/IEHE 3 BUHOrpaay, 3ib-
paHoro micnA nepwmx nNpumo-
po3KiB

Eiswiirfel, der, — kleiner Wiirfel
aus Kunsteis (zum Kiihlen von
Getrdnken) Kybuk nboay

EiweiB, das, -e den Dotter umge-
bender heller Bestandteil des
(Hiihner)eis aeunnin 6inok

Elektroherd, der, -e mit elektri-
schem Strom betriebener Koch-
herd enekTpuyHa nauTa

Elisenkuchen, der, — (bair.-0s-
terr.) ein feiner Kuchen mit Va-
nillezucker nupir 3 BaHINbHUM
LYKpOM

Elisenlebkuchen, der, — (bair.-6s-
terr.) auf Oblaten gebackener
Lebkuchen mit Mandeln u. Niis-
sen  HIOPHOEP3bKUA  MPAHMUK
«Enunsaseta»

Elisabethschnitte, die, -n (bair.-
Osterr.) ein Miirbeteigkuchen
mit Mandeln u. einer Schaum-
masse aus Erdbeeren mit Scho-
koladeglasur nicoyHnin muraa-
JNIEBUI NMPIr 3 nonyHuuer Ta
LLIOKO/IaZHOO Fasyppio

Emmentaler, der, — vollfetter
Schweizer Kédse mit nusskernar-
tigem Geschmack cnp emeHTanb
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Endivie, die, -n Cichorium endivia
(als Salat oder Gemiise verwen-
dete) Pflanze mit meist krausen,
geschlitzten hellgriinen Bldttern
LMKOPIW canaTHUi

Endiviensalat, der, -e Salat aus
Bldttern der Endivie canat 3
LMKOpIto

Englénder, der, — Gsterreichische
SiifSspeise aBCTPiINCbLKI muraane-
Bi TiCTeYKa

Ensaimada, die, -, -s ein Gebdck,
das aus einem gezuckerten, fer-
mentierten u. im Ofen geba-
ckenen Teig besteht eHcaimaaa

Ente, die, -n 1. Entenbraten, -ge-
richt KauKka (cTpaBa); 2. kalte En-
te einer Bowle dhnliches Ge-
tréink aus Wein, Schaumwein,
Mineralwasser u. Zitronenschei-
ben KpIoLLOH

Entenbeere, die, -n Rubus Idaeo-
batus (schweiz.) Himbeere ma-
NNHa

Entenbraten, der, — gebratene
Ente cmakeHa Kayka

Entenklein, das Fliigel, Hals u.
Innereien der Ente KauuHi cyb-
NPOAYKTH

Entenpresse, die, -n ein Kliichen-
gerdt zum Auspressen von Kar-
kassen, den nach dem Braten u.
Zerlegen von Gefliigel zuriick-
bleibenden Knochenresten, um
den Saft fiir die Zubereitung
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einer Sauce zu verwenden npec
AN CMaXXeHOT KauKun

entfetten Fett aus etwas entfer-
nen 3HeXupuTn

entgriten von Grdten befreien
BUOANATU KICTKM 3 pnbun

enthduten die Haut (von etwas)
abziehen 3HiMaTK WKipy

enthiilsen von der Hiilse befreien,
aus der Hiilse I6sen Bunyuysatm

entkernen aus Friichten die Kerne
oderSteine entfernen Bnganatu
KiCTOYKM

Entkerner, der, — Kiichengerit
zum Entfernen von Kernen aus
Obst nynbnep

entknochen von den Knochen be-
freien BUAANATUN KicTKM

entdlen den OI-, Fettgehalt von
etwas reduzieren 3HeXMpPOBaTU

entrahmen den Rahm (von der
Milch) abschdpfen cenapysaTtu
BEPLUKM

Entrahmer, der, — Maschine, mit
der die Milch entrahmt wird mo-
JIOYHMI cenapaTtop

entrappen Beeren von den Trau-
benstielen vor der Kelterung ab-
trennen Big4inATN BUHOIpag, BiA,
NJIOAOHIXKOK

Entrecote, das, -s Rippenstiick
vom Rind, das in Scheiben ge-
braten wird aHTpeKoT

Entree, das, -s erster Gang, Vor-
Speise 3aKycKa
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Entremetier, der, -s Spezialkoch
fiir Suppen u. kleinere Zwischen-
gerichte eHTpemeTbe

Entremets, das, — (bei einer gro-
Beren Speisenfolge) leichtes,
zwischen den einzelnen Géngen
gereichtes Gericht nerka 3akyc-
Ka MiXK OCHOBHMMM CTpaBamMu

entsaften mit dem Entsafter den
Saft aus etwas herausbringen
BUTUCKATU CiK

Entsafter, der, — (elektrischer)
Apparat, mit dem Saft aus etwas
gewonnen wird COKOBUTUCKay

entsahnen (von Milch) Sahne,
Fett entfernen 3HexuptoBaTu

entschuppen (von einem Fisch)
die Schuppen entfernen 4yncTutu
puby Bia NycKu

entsteinen aus Steinobst die Stei-
ne entfernen BUOanATn KicTouyku
3 naoais

Entsteiner, der, — ein Kiichenge-
réit zum schnelleren Entsteinen
von kleinerem Steinobst, dazu
gehdéren Zwetschge, Pflaume,
Mirabelle u. Kirsche nynbnep

entstielen von Obst die Stiele
entfernen BUAANATU NAOLOHIXK-
K1

Enzian, der, -e klarer, in Gesch-
mack u. Geruch erdiger Brannt-
wein, der aus den Wurzeln des
gelben Enzians hergestellt wird
HaCTosiHKa Ha TUPAWYI
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Erbse, die, -n Pisum sativum als
Gemdiise verwendeter Samen der
Erbse ropox

Erbsenbrei, der, -e gekochter Brei
aus (getrocknete) Erbsen ropo-
X0Be ntope

Erbseneintopf, der, ...topfe dicke
Erbsensuppe ryctnin ropoxosui
cyn

Erbsenmus, das, der, — Erbsenge-
richt ropoxoBe ntope

Erbsenpiiree, das, -s Brei aus ge-
schdlten Erbsen ropoxoBe ntope

Erbsensuppe, die, -n (dicke) Sup-
pe aus Erbsen, (Speck), Gewlir-
zen ropoxoBuii cyn

Erbspiiree, das, -s (bair.-Osterr.)
Brei aus geschdlten Erbsen ro-
poxoBa Kala

Erbswurst, die, ..wiurste Erbs-
mehl mit Gewiirzen u. Fett ro-
poxoBa Kosbaca

Erdapfel, der, ...apfel Solanum tu-
berosum (bair.-6sterr.)Kartoffel
KapTonas

Erdapfelgulasch, der, das, -e, -s
(bair.-osterr.) ein Gulasch aus
Kartoffeln, Speck, Zwiebel, Pap-
rika, Wiirstchen oder Knack-
wurst KapTONASHUNA rynAL

Erdadpfelkdse, der (bair.-Osterr.)
Brotaufstrich aus Kartoffeln mit
Gewiirzen u. Rahm xnibHa Ha-
Ma3Ka 3 KapTonJi, BepLllKiB Ta
cneuin
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Erdapfelknodel, der, — (Osterr.)
Kartoffelknédel kapTonnaHa KHu-
ans

Erdapfelkoch, das, ..koche (Os-
terr.) Kartoffelbrei kaptonnsaHe
niope

Erdapfelkrapfen, der, — (bair.-
Osterr.) Krapfen aus Kartoffel-
teig NnamnyLWwKKW 3 KapTONIAHOro
TicTa

Erdapfelpiiree, das, -s (Osterr.)
Kartoffelpliiree, -brei kapTonnsa-
He niope

Erdapfelsalat, der, -e (Osterr.)
Kartoffelsalat kapTonnaHuit ca-
nar

Erdapfelschmarren, der, — (bair.-
Osterr.) Bratkartoffeln, geréste-
te Kartoffel cmakeHa KapTonas

Erdbeere, die, -n Fragaria rote,
fleischig aromatische Frucht der
Erdbeere nonyHuus

Erdbeereis, das Speiseeis mit Erd-
beergeschmack nonyHu4He mo-
pO3nBO

Erdbeerkonfitiire, die, -n Konfiti-
re aus Erdbeeren nonyHw4Hui
OxKem

Erdbeerkuchen, der, — ein siifSes
Backwerk mit Erdbeeren nony-
HUYHUIA NUpir

Erdbeermarmelade, die, -n Mar-
melade aus Erdbeeren nonyHuu-
He BapeHHs

Erdbeersaft, der, ...sdfte aus Erd-
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beeren hergestellter Saft nony-
HUYHWUI CiK

Erdbeertortchen, das, — Tértchen
mit Erdbeeren TicTe4yko 3 nony-
HULE

Erdbeertorte, die, -n mit Erd-
beeren belegter Tortenboden
TOPT 3 NO/IYHULEHO

Erdbeerwein, der, -e ein Frucht-
wein, der aus Erdbeeren herge-
stellt wurde nonyHun4He BUHO

Erdbirne, die, -n Helianthus tube-
rosus (bair.-6sterr.) eine Nutz-
pflanze mit essbaren Knollen,
die Kartoffel ToniHambyp

Erdmandelmilch, die, — ein Erfri-
schungsgetrdnk aus Erdman-
deln opwap,

Erdnuss, die, ...nlsse Arachis hy-
pogaea Hiilsenfrucht apaxic

Erdnussbutter, die Brotaufstrich
aus gemahlenen Erdniissen apa-
XicoBa nacra

Erdnussol, das, -e aus Erdniissen
gewonnenes Speiseél apaxicosa
onia

Erdpistazi, die, -en Arachis hypo-
gaea Erdnuf$ apaxic

Erfrischungsgetrank, das, -e alko-
holfreies, aus Sdften, Fruchtaus-
zligen, Mineralwasser bestehen-
des, kiihles Getrdnk 6e3ankor-
ONlbHUI Hanil

erhitzen heif8 machen, stark er-
wdérmen pos3irpisatm
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erkalten kalt werden oxonopy-
BaTMCb

Ersatzkaffee, der, -s aus Kaffee-
Ersatz hergestelltes Getrdnk Ka-
BO3aMiHHUK

Escalopes, die Pl. diinne, gebra-
tene Fleisch-, Gefliigel- oder
Fischscheibchen eckanon

Eskimo, der, -s Speiseeisart ecki-
MO

Espagnole, die, — braune Sofie
ecnaHbnob

Espresso!, der, -s, -ssi a) sehr
dunkel gerésteter Kaffee kaBa
ecnpeco; b) in einer Spezialma-
schine aus 1Espresso zubereite-
ter, sehr starker Kaffee ecnpeco

Espresso?, das, -s kleines Lokal, in
dem besonders'Espresso ser-
viert wird HeBenuka Kas'spHS,
e noaatoTb ecnpeco

Espressokanne, die, -n Kuchen-
gerdt zur Zubereitung von Kaf-
fee auf einem herkémmlichen
Kochherd verwendet kaBoBapKa
MOKKa

Espressomaschine, die, -n Ma-
schine zur Zubereitung von 1Es-
presso ecnpeco-malunHa

Espuma, der, -s, —, die, —, -s eine
Zubereitungsmethode, bei der
eine fliissige Speise mittels einer
mit Distickstoffmonoxid gefiill-
ten Kapsel im Sahnesiphon auf-
geschdumt wird ecnyma
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Essbesteck, das, -e Besteck, das
zur Nahrungsaufnahme dient
ctonosi npubopm

essen (feste) Nahrung zu sich neh-
men ictu

Essen, das, — 1. a) Einnahme der
(Mittags-, Abend)mahlzeit cno-
KUBAHHA iXKi; 2. zur Mahlzeit zu-
bereitete Speise ixa (cTpasu)

ERgarnitur, die, -en Essbesteck
CTONI0BUIA Npubop

Essgerat, das, -e 1. Gerdt, mit dem
man isst ctonosuii npubop; 2.
Gesamtheit von Essgerdten (ei-
nes Haushalts) ctonosuit nocya,

Essgeschirr, das, -e 1. zum Essen
bendtigtes Geschirr ctonosui
nocya; 2. Kochgeschirr KyxoH-
HUM nocya,

Essig, der, -e wiirzende u. konser-
vierende saure Fliissigkeit oueT
Essigfleisch, das in Essig eingeleg-
tes Fleisch mapuHoBaHe B ouTi

m’sico

Essiggurke, die, -n (bair.-6sterr.)
kleine in Essig eingelegte Gurke
MapUHOBAHW OripoK

EssigsoRe, die, -e Sofse aus Essig,
Ol u. anderen Zutaten 3anpaBka
Ha OCHOBI ouTY

Essig-und-Ol-Stinder, der, — Stdn-
der mit Essig- u. Olbehdlter zum
(Nach)wiirzen servierter Speisen
nigcTtaBka 4na ouTy Ta onii

Essigwurst, die, ..wilrste saure
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Wourst, meist Extrawurst in Essig
u. Ol angerichtet canaT 3 KoB-
bacu, 3anpaBneHui ofieo Ta
ouTom

Esskastanie, die, -n Castanea sati-
va Edelkastanie KawTaH icTiBHUM

Essloffel, der, — gréferer Léffel
zum Essen von Suppe, Eintopf
CTO/10Ba JIOXKKa

Essstdabchen, das, —stdbchenfér-
miges Essgerdt der Ostasiaten,
besonders der Chinesen nanuu-
KW Aana ixi

Estaminet, das, -s kleines Kaffee-
haus maneHbKa KaB'apHA

Estragon, der Artemisia dracun-
culus aus Bldttern des Estragons
bestehendes Gewlirz TapxyH

Estragonessig, der, -e mit Estra-
gon gewilirzter Essig oueT Ha
OCHOBI TapXyHY

Extrawurst, die, ...wirste (Osterr.)
Schinken-, Fleischwurst, Lyoner
KoBbaca BULLLOrO COPTY

Fachinger, das Minerallwasser
aus Fachingen (Rheinland-Pfalz)
daxiHrep

Fadennudel, die diinne, faden-
férmige Nudel als Suppeneinla-
ge NOoKLWMHA



Falafel, die, -n arabisches Gericht
aus gebratenen Kichererbsen-
bdllchen danadenb

Falerner, der, — ein schwerer, tro-
ckener, weifSer oder roter Tisch-
wein aus Kampanien ¢anepH-
CbKe BUHO

Fallei, das, ..eier ins siedende
Wasser geschlagenes Ei anue
nawoT

Farce, die, -n (bair.-6sterr.) Fiil-
lung aus gehacktem Fleisch,
Fisch, Gemiise, Ei, Gewiirzen
dapuw

farcieren (bair.-6sterr.) mit Farce
fiillen dapwmnpysatu

Farfalle, die schmetterlingsfér-
mige Nudeln bapdane

Farfeln, die (Osterr.) eingetropfte
Teigkliimpchen in der Bouillon
3acunka go cyny

Farin, der a) nicht raffinierter,
gelblich brauner, leicht feuchter
Zucker LyKop HU3bKOI AKOCTi; b)
Puderzucker ppibHOKpUCTaniy-
HWI LyKOp-NicOK

Farinade, die Puderzucker uyk-
poBa nyapa

Farinzucker, der, — Farin ppi6Ho-
KpUCTaniuyHui LyKop-nicoK

faschieren (Osterr.) durch den
Fleischwolf drehen nponyckatu
yepes m'acopybky

Faschiermaschine, die, -n (0s-
terr.) Fleischwolf m’acopy6bka
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Faschierte, das (Osterr.) 1. Hack-
fleisch pybneHe m’aco; 2. aus
Hackfleisch hergestellte Speise
cTpaBa 3 pybseHoro ¢apuy

Faschingskrapfen, der, — (bair.-
Osterr.) schwimmend in Fett
ausgebackene, etwa Faustgrofie
Krapfen aus siifem Hefeteig mit
einer Fiillung aus Konfitiire 6ep-
NHCbKKUIA Namnyx

FaR, das, Fasser Behdlter aus Holz
oder Metall, der vorwiegend
zum Transport oder zur Aufbe-
wahrung fliissiger oder feuchter
Stoffe dient 6ouka

Fassbier, das, -e Bier, das vom
Fass abgezapft wird 6oukoBe
nneo

fassonieren (von Speisen, beson-
ders Fleisch) in eine bestimmte
Form bringen ¢opmysaTtu (cTpa-
BY)

Fassonnudel, die, -n plastisch
geformte Kleinnudeln ppi6bHi
MaKapoHHi irypHi Bupobu

Fastenbrezel, die, das, -n Fast-
nachtsgebdick nicHUin KpeHaenb

Fastenspeise, die, -n Speise, die
man auch in der Fastenzeit zu
sich nehmen darf nicHa cTpaBa

Fast Food, das, -s (in bestimmten
Schnellgaststdtten angebotene)
Schnellgerichte dact-oya (ixa);
b) Schnellgaststdtte dacT-dya
(3aknap xapuyBaHHs)
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Faustnudel, die, -n (bair.-Osterr.)
grofse Nudeln mit verschiedenen
Fillungen BapeHWKX BEANKOrO
PO3Mipy 3 PiISHUMWN HAYNMHKAIMMU

Federkohl, der, -e Brassica olera-
cea (schweiz.) Griinkohl 6payH-
KO/b

FederweiBle, der, -n junger, noch
gdrender milchig-triiber Wein
mosoae He3bpoarKeHe BUHO

Federwild, das jagdbare Vidgel
nipHaTa gM4MHa

Feenbrot, das, -e Weifsbrot oder
Toastbrot mit Butter u. bunten
Liebesperlen oder Hagelslag
enboincbknin xnib

Fehlrippe, die, -n Schulterfleisch
vom Rind ToBCTUA KpaW ros’s-
KOT TyLwi

Feige, die, -n Ficus carica Frucht
des Feigenbaums iHXup

Feinbackwaren, die Pl. Feinge-
bdck koHaNTEpCbKi BUPO6M

Feinbrot, das, -e Mischbrot (aus
Roggen u. Weizen) netnboBa-
HUI XN1i6

Feingeback, das, -e feine Back-
waren KOHANTEPCbKi BUpobu

Feinkost, die wohlschmeckende,
erlesene Speise penikatec

Feinschmeckerlokal, das, -e Res-
taurant, in dem besonders feine
u. ausgefallene Speisen u. Ge-
trdnke serviert werden pecTo-
PaH BUCOKOI KyXHi
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Felchen, der, — Coregonus schlan-
ker Lachsfisch mit silberglénzen-
dem Kérper cur

Feldchampignon, der, -s Agaricus
campestris Edelpilz nevepuus
3BMYaMHa

Feldegerling, der, -e Agaricus ar-
vensis Pilz mit Lamellen (rosa -
braun) ohne Knolle am Stiel-
ansatz neyepuuA NoNbOBA

Feldsalat, der, -e Valerianella lo-
custa (wild wachsende u. in
Gdrten gezogene) Pflanze mit
ldnglich ovalen, in Rosetten
angeordneten Bldttern, die als
Salat gegessen werden mnacka-
BeLb caflaTHUM

Fenchel, der, -Foeniculum vulgare
(zu den Doldenbliitlern gehéren-
de) gelb bliihende, wiirzig rie-
chende, feinbldttrige Pflanze,
die als Arznei-, Gewiirz- u. Ge-
misepflanze angebaut wird
deHxenb

Fenchelgurke, die, -n eingemach-
te Gurke mapvHOBaHi oripku

Fendant, der, -s WeifSwein aus
dem Kanton Wallis (Schweiz)
¢deHaaH (BuHO)

Fertiggericht, das, -e fertig zu-
bereitetes Gericht, das vor dem
Essen nur aufgewdrmt zu wer-
den braucht rotosa cTpaBa

fertigkochen gar kochen 3Baputu
[0 rOTOBHOCTI
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Fertigsuppe, die, -n vorbereitete
u. haltbar gemachte Suppe, die
mit nur geringem Aufwand (et-
wa Erhitzen oder Zugabe von
heiem Wasser) verzehrfertig ist
Cyn WBWAKOro NPUroTyBaHHA

Feta, der, -s stark gesalzener grie-
chischer Weichkdse aus Schafs-
milch cvp deta

fett viel Fett enthaltend xxnpHnin

Fett, das, -e fester, fliissiger oder
halbfester Stoff aus den Estern
des Glyzerins u. Fettsduren, der
aus pflanzlichen oder tierischen
Zellen gewonnen wird u. grofie
Bedeutung fiir die menschliche
Ernéhrung wu. fiir technische
Zwecke hat xup

fettarm (von Speisen) niedrigen
Fettgehalt aufweisend, arm an
Fett HEXXMpPHUIA

Fettauge, das, -n geschmolzenes
Fett in der Suppe *up, Wo nna-
BA€E Ha MOBEPXHI cyny

fetten 1. etwas mit Fett ein-
schmieren 3mallyBaTU KUPOM;
2. Fett abgeben BMAinATU }np

fettfrei von Fett frei 3HexupeHui

Fettgeback, das Gebdick aus Hefe-
teig, das in heiflem Fett schwim-
mend gebacken wird Bupobu 3
TicTa, cmaxeHi y puTiopi

Fetthering, der, -e fetter Salzhe-
ring CONeHUn MKUPHUN ocene-
Aeub (He meHwe 15 % xupy)
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Fettkringel, der, -s, — kringelfér-
miges Gebdicksstiick aus Brand-
teig 3aBapHMIA NOHYMK

Fettmannchen, das, Valerianella
locusta Feldsalat mnackaBeup
canatHum

Fettreich (von Speisen) viel Fett
enthaltend, reich an Fett »wup-
HUM

Fettuccine, die PIl. Bandnudeln
deTydiHe

Feuerwasser, das hochprozenti-
ges alkoholisches Getrdink ropin-
Ka

Feuerzangenbowle, die, -n Heif3-
getrédnk aus Wein u. Rum mit
hereintropfendem Zucker raps-
YW NYHLW 3 BMHA, POMY Ta pia-
KOTo LyKpy

Fiaker, der, — Mocca mit Wein-
brand im Glas mokka 3 6peHaj

Fiakerbrot, das, -e Schmalzbrot
mit frischen Zwiebeln u. Paprika-
pulver xni6 3i cmanbuem, LNbY-
Jleto Ta NanpuKoto

Fiakergulasch, der, das, — (bair.-
Osterr.) ein Gulasch mit Spiegel-
ei u. Gurke rynsaw 3 oKaToto Aey-
Heto Ta KBALLEHUM OTipKOM

Fichtenporling, der, -e Fomitopsis
pinicola ein Speisepilz TpyTOBUK
COCHOBMM

Fichtenzapfenriibling, der, -e
Strobilurus esculentus ein Spei-
sepilz ctpobintopyc icTiBHUI



Filatakdse, der Sammelbezeich-
nung fiir Kdsesorten mit Herstel-
lungsverfahren, bei dem die
Bruchmasse gesduert, abge-
briiht u. zu langen Fdden aus-
gezogen wird BUTAXXHWUI1 cnp

Filet, das, -s 1. a) zartes Fleisch
von der Lende ¢ine (noB3goB-
HO-MOACHWYHMIA M'A3 Tywi); b)
entgrditetes u. enthdutetes Stiick
vom Riicken eines Fisches ¢ine
pubu; c) Fleisch von der Brust
von Gefliigel dine nTuui

Filetbraten, der, — Braten aus
Filet neyeHsn 3 dine

filetieren Filets aus dem Fleisch
von herauslésen dinepysatu

Filetiermaschine, die, — Maschine
zum Filetieren von Fisch dinepy-
Ba/IbHa MaLIWMHa

Filetsteak, das, -s Steak aus Filet
CTelK 3 dine

filieren filetieren ¢inepysatu

Filterkaffee, der, -s mithilfe eines
Filters zubereiteter Kaffee sia-
dinbTpoBaHa Kasa

Fines herbes feingehackte, in Fett
gediinstete Krduter u. Pilze edi-
POONIVHI POCANHU

Fingerfoot, das Speisen, die ohne
Besteck gegessen werden ixa,
npusHayeHa ANA CMNOXWMBAHHA
pyKamu

firn (von Wein) alt Butpumannii
(npo BMHO)
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Firnewein, der, -e alter, abgela-
gerter Wein BUTprMaHe BUHO
Fisch, der, -e Pisces a) im Wasser
lebendes, durch Kiemen atmen-
des Wirbeltier puba; b) Fischge-

richt pubHa ctpaBsa
Fischbesteck, das, -e Essbesteck,
mit dem Fisch gegessen wird
cTonoBwUiA Npubop gns pmubu
Fischbeuschelsuppe, die, -n (ba-
ir.-Osterr.) eine Fischsuppe aus
Kopf, Gréten u. Fischbeuschel
cyn 3 pubHMX NOTPYXiB Ta iKpyH
Fischbraterei, die (Schnell)gast-
stdtte fiir Fischgerichte ipanbHs,
Ae noaatoTb puby
Fischbrotchen, das, — meist mit
Hering, Aal oder Lachs belegtes
Brétchen 6yTtepbpogp 3 puboto
Fischbriuhe, die, -n Wasser, das
durch darin gegarte Fische u.
Schalentiere mit Aromen, Mine-
ralstoffen u. Fett angereichert
ist pnbHWMA 6ynbIAOH
Fishburger, der, — mit einer Fisch-
frikadelle u. weiteren Zutaten
belegtes Brétchen ¢iwbyprep
Fischfilet, das, -s Filet vom Fisch
pubHe dine
Fischfleisch, das Fleisch vom Fisch
M’IKOTb pUbU
Fischgabel, die, -n Gabel, die zum
Fischbesteck gehért Bupenka
ans pubu
Fischgericht, das, -e Gericht, zu
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dem zubereiteter Fisch gehért
pubHa cTpaBa

Fischgulasch, das, der, — (bair.-0s-
terr.) ein Gulasch vom Karpfen
pPUGHMI rynAaw

Fischkessel, der, — Topf zum Ko-
chen der Fische Kotenok ana
BiZlBApOBaHHA pnobu

Fischkonserve, die, -n haltbar ge-
machter Fisch pubHa KoHcepBa

Fischkotelett, das, -s gebratenes
Stiick vom Fisch pnbHa KoTneTa

Fischlake, die, -n Salzbriihe zum
Einsalzen der Fische poscin ans
nocony pném

Fischmesser, das, — ein spezielles
Messer, um Fisch zu essen Hix
ans puobu

Fischpaste, die, -n aus Fisch
hergestellte Paste, die als Brot-
aufstrich dient pubHa nacrta

Fischpastete,die, -n mit Fisch ge-
fiilltes Bldtterteiggebdck nwpi-
YKOK 3 puboto

Fischsauce eine Wiirzsauce, die
auf fermentiertem Fisch basiert
pubHM coyc

Fischschupper, der, — ein Werk-
zeug zum Entschuppen von Fi-
schen pnbouncTtKa

Fischspeise, die, -n Speise aus
Fischfleisch pnbHa cTpaBa

Fischstabchen, das, — (gebrate-
nes) kleines, rechteckiges Stiick
Fischfleisch pubHa nanuuka
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Fischsuppe, die, -n aus Fisch-
fleisch zubereitete Suppe pwvb-
HUI cyn

Fisole, die, -n (Osterr.) Idngliche,
griine (oder gelbe), noch nicht
ausgereifte Frucht der Garten-
bohne KBacons CTpy4KoBa

Fizz, der, -e Mixgetrénk aus Alko-
hol, Fruchtsaft, Ei u. Sekt 0.A. i3

Fladen, der, — 1. flacher (siif3er)
Pfannkuchen onapgga; 2. grofies
Stiick Brot oder Kuchen Benukui
LUMATOK XxNiba abo nupora

Fladenbrot, das, -e flaches (run-
des) Brot xnibHWIn KOopK

Fladle, das, — (schwéb.) kleiner, in
Streifen geschnittener Fladen
aus diinn ausgerolltem, in Fett
gebackenem Eierteig als Sup-
peneinlage 6ynblioHHa 3acunKa
(TOHKO Hapi3aHuWii omneT)

Fladlesuppe, die, -n (alemann.) in
einer Briihe servierte, kleinge-
schnittene Pfannkuchen 6ynb-
MOH 3 TOHKO Hapi3aHUMU CMY3K-
Kamu omnety

Flambee, das, -s flambierte Speise
bnambe

flambieren 1. zur Geschmacks-
verfeinerung mit Alkohol (iber-
giefsen u. anziinden d¢namby-
BaTu; 2. absengen obnanoBaTtu
(nTnuto)

Flammeri, der, -s kalte Siif3speise
aus Milch, Zucker, Stdrkepro-
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dukten u. Friichten (die zum
Servieren gestiirzt wird) xonoa-
HUWA NYAUHT

Flammkuchen, der, — fladenar-
tiger Kuchen aus Hefeteig, der
besonders mit Speck u. Zwiebeln
belegt ist u. warm gegessen
wird TapT dnambe

Flan, die eine im Wasserbad ge-
stockte Masse aus Eiern u. Fliis-
sigkeit pnaH

Flaschenbirne, die, -n Lagenaria-
siceraria Kiirbisart nareHapis

Flaschenbofist, der, -e Lycoper-
don perlatum flaschenférmiger
(essbarer) Pilz powoBuK icTiB-
HUN

Flaschenoffner, der, — Gerdt zum
Offnen von Flaschen sigxpwsau-
Ka

Flaschenstaubling, der, -e Lyco-
perdon perlatum Bovist gouwo-
BUK iCTiIBHWI

Fleckerl, das, -n (Gsterr.) quad-
ratisch geschnittenes Stlick aus
diinnem Nudelteig als Beilage
oder Suppeneinlage nasaHku

Fleckerlspeise, die, -n (bair.-0s-
terr.) Speise aus Fleckerln ctpa-
Ba 3 J1a3aHKamu

Fleckerlsuppe, die, -n (Osterr.)
Suppe mit FleckerIn als Einlage
Cyn 3 la3aHKamM

Fleckhering, der, -e Rducherhe-
ring KonyeHu ocenepeub
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Flecksuppe, die, -n (6sterr.) Kal-
daunen- oder Kuttelsuppe cyn 3
pybus

Fleisch, das 1. essbares Muskelge-
webe von Tieren m’aco; 2. wei-
che, essbare Teile von Friichten
M'AAIKOTb

Fleischbrotchen, das, — mit
Fleisch belegtes Brétchen b6y-
Tepbpoa 3 m’'acom

Fleischbruhe, die, -n durch Ausko-
chen von Fleisch u. Knochen ge-
wonnene Briihe m’sacHuiA 6ynb-
MNOH

Fleischdiinnung, die, -en eine
Rindfleischsorte aus dem Ried-
hiifel 6oKoBa CTiHKa NONOCTi ¥KK-
BOTA 3 MaLUMHOIO

Fleischeinlage, die, -n fleischli-
cher Bestandteil in einer Mahl-
zeit m’aco ana cyny

Fleischersatz, der, ..ersitze ei-
weifSreiches vegetarisches Le-
bensmittel, das anstelle von
Fleisch eingesetzt wird 3amin-
HUK Mm’Aca

Fleischextrakt, der, -e aus Fleisch-
(briihe) gewonnene pastenarti-
ge Masse als Speisewdirze m’sic-
HUI eKCTPAKT

Fleischfondue, die, -s schweize-
risches Fleischgericht m’acHe
¢doHato

Fleischfiillung, die, -en Fiillung
aus gehacktem Fleisch, Gewdir-
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zen fiir ein Gericht m’acHa Ha-
UMHKa

Fleischgabel, die, -n eine langstie-
lige Gabel mit zwei langen Zin-
ken pBopikkoBa BMAeNKa AnA
m’aca

Fleischgallert, das stark eingeko-
chte, geleeartige Fleischbriihe
zum Uberziehen von Fleisch- u.
Fischspeisen m'acHe »ene

Fleischgang, der, ..gdnge aus
einem Fleischgericht bestehen-
der Gang m’AicHi cTpaBu

Fleischgericht, das, -e Gericht, in
dem Fleisch enthalten ist m’acHa
CTpaBa

Fleischgrill, der, -s Schnellbratrost
eNeKTporpunb

Fleischkdse, der, — (Gsterr.) dem
Leberkdse dhnliches Erzeugnis
aus Fleisch, Eiern u. Gewiirzen
M’AICHWI nawTeT

Fleischklopfer, der, — Kiichen-
gerdt zum Miirbeklopfen von
Fleischscheiben Bin6uBHMIA MO-
NIOTOK

Fleischklops, der, -e gekochte
Fleischkl6f3chen in Kapernsofe
dpuKagenbka

FleischkloB, der, ...kl63e Klof3 aus
Hackfleisch, Eiern u. Gewiirzen
pybneHa KoTneTa

FleischkloRchen das, — kleiner
Fleischklof als Suppeneinlage
dpuKagenbKa
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Fleischklotz, der, ..kl6tze Hack-
klotz des Fleischers konopa ans
py6Kn m'aca

Fleischklumpen, der, — grofies
Stiick Fleisch BenVKMA WMATOK
m'Aca

Fleischknodel, der, — (bair.-0s-
terr.) mit Haschee gefiillte Kno-
del KHnaNa 3 m’acom

Fleischkonserve, die, -n Konserve,
die in der Hauptsache Fleisch
enthdlt m’sacHa KoHcepBa

Fleischkiichel, das, -n (stdd.) Fri-
kadelle dpvkagenbka

Fleischkuchen, der, — Fleischkdse
M'ACHUIA nawTeT

Fleischlaibchen, das, — (Osterr.)
Frikadelle TebTenbka

Fleischlake, die, -n Briihe von ein-
gesalzenem Fleisch poscin Big
MapuHOBaHOro m'aca

Fleischlauch, der, -e Allium am-
peloprasum Zwiebel unbyna-no-
pewn

fleischlos (von Speisen u. Gerich-
ten) ohne Fleisch bereitet 6e3
m’sica (cTpasa)

Fleischmaschine, die, -n (Osterr.)
Fleischwolf m’acopybka

Fleischmasse, die, -n Masse aus
Fleisch m’acHuin dapuu

Fleischmesser, das, — grofses Mes-
ser zum Schneiden von Fleisch
HiXK gna m'aca

Fleischnahrung,

die, -en Nah-


http://de.wikipedia.org/wiki/Gabel_%28Werkzeug%29

rung, die aus Fleisch besteht
M'sicHa XKa

Fleischnudel, die, -n (bair.-0s-
terr.) mit Fleisch gefiillte Ta-
schen aus Nudelteig BapeHuK 3
m'acom

Fleischpastete, die, -n Pastete mit
Fleischfiillung nnpi*kok 3 m'acom

Fleischpflanzerl, das, -n (bair.-6s-
terr.) gekochte Fleischkl6f3chen
in KapernsofSe bpuKagenbka

Fleischplatte, die, -n Platte mit
gekochtem, gebratenem Fleisch
M’sicCHe nnaTo

Fleischrost, der, ...roster Bratrost
pawnep

Fleischsalat, der, -e aus klein ge-
schnittenem Fleisch, Mayonnai-
se, Gewiirzgurken, Gewiirzen
hergestellter Salat canat 3 m’s-
com

Fleischscheibe, die, -n Scheibe
von gebratenem Fleisch umaTok
CMaxkeHoro m’aca

Fleischspeise, die, -n Fleischge-
richt m’acHa cTpaBa

FleischspieB, der, -e Gericht aus
Stiicken verschiedener Fleisch-
sorten, Zwiebeln, Speck, die auf
einem Spiefs gebraten oder ge-
grillt u. serviert werden wamnyp

Fleischstrudel, der, — (bair.-6s-
terr.) mit Faschiertem gefiillter
Strudel m’acHWIA WITpyaenb

Fleischtomate, die, -n gréfiere To-
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mate mit dickerer, aromatischer
Fruchtwand BenukuiA cokosu-
TM NoMigop

Fleischtopf, der, ...t6pfe schwerer
Kochtopf zum Braten oder Ko-
chen von Fleisch sBenvka KacTpy-
na (gna npuroTyBaHHA m’aca)

Fleischvogel, der, -vogel (schweiz.)
Roulade m’acHuin pynet

Fleischwolf, der, ...wolfe Kiichen-
gerat, das Fleisch mithilfe eines
sich drehenden Fliigelmessers
zerkleinert u. durch eine Loch-
scheibe presst, sodass eine wei-
che Masse entsteht m’acopybKa

Fleischwurst, die, ...wirste Wurst
aus zerkleinertem Fleisch, Ge-
wiirzen, die meist als Rind her-
gestellt wird anoBnya Kosbaca 3i
cneuiamm

Fleischzwieback, der, -e Gebdck
aus Weizenmehl mit stark ein-
gedickter Fleischbriihe als Beila-
ge zu Suppen, Sofsen u. Gemiise
Mm’sicHa raneta

Flesserl, das, -n (Osterr.) mit
Mohn oder Salz bestreutes Ge-
bdick in Zopfform nnetiHKa 3 ma-
Kom abo cinno

Fleuron, der, -s zur Garnierung
von Speisen verwendete, unge-
siifSte Bldtterteigstiickchen dne-
poH

Flickaal, der, -e Réducheraal in Stii-
cken WMaTOK Kon4yeHoro Byrpa



Fliedertee, der, -s Tee aus ge-
trockneten Holunderbliiten 6y-
3MHOBMI Yali

Fliegenpilzei, das, -er ein Acces-
soire zur Garnierung oder De-
koration einer Kalten Platte oder
eines Buffets myxomop 3 anus i
nomifopa AK KyNiHapHUIN aeKkop

Flip, der, -s alkoholisches Misch-
getrénk mit Ei dnin

Florentiner, der, — (bair.-Osterr.)
flaches, rundes, halbseitig mit
Kuverttiire iiberzogenes Gebdck-
stiick aus einer Mischung von
Zucker, Honig, Fett, Milch, der
gehackte Mandeln oder Niisse
hinzugefiigt sind dnopeHTiHi

Florianschnitte, die, -n (bair.-0s-
terr.) Art Pafesen 6ynouka 3 ne-
YiHKOBMM MaLLTETOM

Flotenkessel, der, — metallisches
Gefdfs zum Wasserkochen vain-
HUK

Flott, das 1. a) Sahne BepwkKu; b)
Haut der abgekochten Milch ni-
Ha Ha NAPEHOMY MOOLL

Fluffig leicht u. luftig m'skni1, no-
BITPAHUIA (NPO BUNIUKY)

Flunder, die, -n Platichthys flesus
(im Atlantik u. in Flussmiindun-
gen vorkommender) braungel-
ber, in grofien Schwdrmen le-
bender Plattfisch rnocb

Flussbarsch, der, -e Perca fluvia-
tilis im Sifwasser lebender
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Barsch oKyHb 3BU4YaiiHKi

Flussfisch, der, -e in Fliissen le-
bender Fisch npicHoBogHa punba

Flusskrebs, der, -e Astacus im
Siifwasser lebender Krebs, des-
sen Fleisch als Delikatesse gilt
pakK piyKoBui

Focaccia, die, —, -s, -e Ein liguri-
sches Fladenbrot aus Hefeteig,
das vor dem Backen mit Oliven-
6l, Salz u. eventuell Krdutern u.
weiteren Zutaten belegt wird
¢doKaya

Fogosch, der, -e Sander lucioper-
ca (Osterr.) Zander cypak

Fogoschfilet, das, -s (Osterr.) zu-
bereitetes oder zur Zubereitung
vorgesehenes, entgrdtetes Stiick
vom Fogosch ¢ine cynaka

Folienkartoffel, die, -n mit der
Schale in einer Folie gegarte Kar-
toffel kapTonnsa, 3aneyeHa y Ky-
NiHapHIN donb3i

Fond, der, -s beim Braten, Diins-
ten oder Schmoren von Fleisch
zurlickgebliebener  Fleischsaft
als Grundlage fiir Sofsen oder
Suppen M'AicHUIA BynbhOH (K
OCHOBA A/19 NPUIrOTYBaHHA CyniB
abo coycis)

Fondant, der, das, -s a) unter Zu-
gabe von Farb- u. Geschmacks-
stoffen hergestellte Zuckermas-
se rnasyp; b) Praline aus Fon-
dant poHaaH
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Fondue, das, die, -s a) (schwei-
zerisches) Gericht, bei dem klei-
ne Stiicke Brot bei Tisch in eine
durch Erhitzen fliissig gehaltene
Mischung von Hartkdse, Weif3-
wein u. Gewilirzen getaucht u.
dann gegessen werden ¢oHalo;
b) Gericht, bei dem kleine
Fleischstiicke bei Tisch in heifsem
Ol gegart u. mit verschiedenen
Sofien gegessen werden m’sicHe
doHAato

Fonduebesteck, das, -e Efigerdt
fiir das Kdsegericht ctonosui
npubop ans ¢oHAO

Fonduegabel, die, -n langstielige
Gabel mit zwei Zinken zum Fon-
dueessen Bnagenka ana poHA0

Fonduegerat, das, -e alles, was
zum Fonduemachen u. -essen
gehért npnbopu ana ¢oHao

Fontina®, der, — norditalienischer
Schnittkdse ¢oHnTiHa (iTaniico-
Kuit cup)

Forelle, die, -n in kalten Bdchen
lebender, réuberischer Lachs-
fisch mit schlankem Kérper, der
wegen seines zarten, schmack-
haften Fleisches geschdtzt wird
dopenb

Forellenbarsch, der, -e Microp-
terus salmoides Art der Barsche
OKYHb BE/IMKOPOTUIA

Forellenfilet, das, -s Filet von
einer Forelle dine dopeni
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Forellenstor, der, -e Gerdiucherter
Seeteufel KonyeHWit MOPCbKUN
yopT

Forne,die, -n Salmo trutta fario
(alemann.) Forellenart ctpymko-
Ba ¢openb

Frangipancreme eine Standard-
creme in der Lebensmittelher-
stellung als Fiillmasse fiir Back-
waren auf Mandelbasis ¢paH-
KMNaH

Frankenwein, der, -e Wein aus
Franken BuHo 3 dpaHKoHiT

Frankfurter, die, — (bair.-Osterr.)
aus reinem Schweinefleisch her-
gestellte, leicht gerducherte
Briihwurst ¢dpaHKpypTCbKa co-
CUCKa (HaniBkonueHa)

Franzbrot, das, -e Weizenbrot mit
Milch gebacken ¢paHUy3bka
6ynKa (Ha monoui)

Franziskaner, der, — (bair.-Osterr.)
leichte Melange mit Schlagobers
u. Schokoladenstreusel menaH»
3i 36MTMMKM  BeplwKamu Ta
WTponsenem

Franzosenbrot, das, -e langes,
diinnes franzésisches Weifsbrot
baret

Franzsemmel, die, -n Franzbrét-
chen dpaHuy3bKa 6ynka (Ha mo-
nou;)

Frappe, das, -s (Osterr.) 1. mit
klein geschlagenem Eis servier-
tes (alkoholisches) Getrénk npo-


https://de.wikipedia.org/wiki/Creme_(Lebensmittel)
https://de.wikipedia.org/wiki/Creme_(Lebensmittel)
https://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittelherstellung
https://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittelherstellung
https://de.wikipedia.org/w/index.php?title=F%C3%BCllmasse&action=edit&redlink=1
https://de.wikipedia.org/wiki/Backware
https://de.wikipedia.org/wiki/Backware

XONOAHWM Hani 3 nbogom; 2.
Mixgetrdnk aus Milch u. Friich-
ten MONIOYHWNI KOKTENNb 3 PpYK-
Tamu

frappieren (Sekt, Wein) durch
drehende Bewegung der Flasche
in Eis kiihlen oxonoayBatu
JIbOAOM (a/IKoronbHi Hanoi)

Frascati, der, —italienischer Weif3-
wein aus der Umgebung der
Stadt Frascati dpackari

FraB, der, -e schlechtgekochtes
Essen noraHa ixa

Frigelesuppe, die, -n (bair.-0s-
terr.) eine klare Suppe mit Einla-
ge aus geriebenem Teig cyn 3
TaproHeto

Frikadelle, die, -n 1. gebratener
(flachen) Klofs aus gehacktem
Fleisch pybneHa KoTneta; 2.
deutsches Beefsteak, Bulette
KoTneTa

Frikandeau, das, -s (bair.-Osterr.)
vorderes Stiick der Kalbskeule,
gespickt, gebraten oder ge-
schmort pikaHzo (m’Aaco, wnu-
roBaHe cajiom)

Frikassee, das, — Gericht aus hel-
lem, gekochtem Fleisch in einer
hellen, leicht sduerlichen SofSe
dpuKace

frikassieren zu Frikassee verar-
beiten rotyBaTun y Burnaai ¢pm-
Kace

frisch (besonders von Lebensmit-
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teln) nicht alt, abgestanden,
welk cBixui

frischbacken frisch gebacken csi-
KOBUMEYEHUMN

Frischfleisch, das nicht konser-
viertes Fleisch von frisch ge-
schlachtetem Vieh cBixke m’aco

Frischgemiise, das nicht konser-
viertes Gemlise CBiXi 0BOYi

Frischkase, der, — aus Sauermilch
hergestellter Kdse von weifSer
Farbe u. weicher Konsistenz, der
keinen Reifeprozess durchge-
macht hat KUCNOMONOUYHUI CUpP

Frischkost, die Kost aus frischen
Lebensmitteln (besonders fri-
schem Obst u. Gemiise) ixa 3
CMPUX OBOMIB

Frischmilch, die nicht konservier-
te Milch cBixke moIOKO

Fritiergerat, das, -e Friteuse ¢ppu-
TIOPHUUA

Frittate, die, -n (Osterr.) (kleiner)
Eierkuchen (der in diinne Strei-
fen geschnitten als Suppenein-
lage serviert wird) omnet ans
3anpaBKu cynis

Fritte, die, -n 1. durch Fritten ent-
standenes Produkt cTtpaBa y
¢bpuTiopi; 2. Pommes frites Kap-
Tonaa ¢pi

Frittenbude, die, -n kleinerer Im-
biss, an dem besonders Pommes
frites verkauft werden synuuyHa
i*Ka 3 KapTonneto ¢pi



Fritteuse, die, -n elektrisches Ge-
réit zum Frittieren ¢bpuTIOpHMLA
frittieren im Fett schwimmend
garen cMaxkutun y GpuTiopi

Frittire, die, -n 1. heifSes Fett zum
Frittieren dpuTiop; 2. in heiffem
Fett ausgebackene Speise cTpa-
Ba ¢pi; 3. Fritteuse dpuTIOpPHU-
us

Frizzante, der, -s italienische Be-
zeichnung fiir einen leicht schéu-
menden Perlwein ¢pizaHTe

Froschkeule die, -n hinterer
Schenkel von einigen Frosch-
arten xab’ava nanka

Frucht, die, Frichte Fructus aus
dem Fruchtknoten entstehender
Teil der Pflanze, der den Samen
bis zur Reife umschlief3t (u. der
bei bestimmten Bdumen, bei
Pflanzen von Feld u. Garten
essbar ist) bpyKT

Fruchtaufstrich, der, -e Zuberei-
tung aus Friichten oder Frucht-
saft, die auf Brot oder dhnliches
aufgetragen wird nosngno

Fruchtbonbon, der, das, -s (Os-
terr.) Bonbon mit Fruchtge-
schmack ¢pyKTOBUIA NbOAAHMK

Friichtebrot, das, -e (6sterr.) Ge-
bdck in Brotform mit ineingeba-
ckenen getrockneten Friichten
XNi6 3 cyxodpyKTamm

Fruchteis, das Speiseeis mit Zu-
satz von Friichten oder mit
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Fruchtgeschmack ¢pykToBe mo-
pO3nBO

Fruchtentsafter, der, — Entsafter
flir Friichte cokOBUTUCKay

Friichtetee, der, -s, -s ein Auf-
gussgetrdnk aus Fruchtbestand-
teilen ppyKTOBMIA Yali

Fruchtfleisch, das efSbare Hiille
um den Kern einer Frucht m’a-
KOTb GpYyKTa

Fruchtjoghurt, der, das, die, -s
(6sterr.) Joghurt mit Friichten
bpyKTOBUIA MOTYPT

Fruchtmus, das, -e durch Idngeres
Kochen eingedickte Friichte
dpyKTOBE Ntope

Fruchtpresse, die, -n Gerdt zum
Entsaften von Friichten cokoBu-
TUCKay

Fruchtquark, der Quark mit (fri-
schen) Friichten, Fruchtstiicken
KMCIOMOIOYHUI cup 3 PpyKTa-
MU

Fruchtsaft, der, ..sdfte aus fri-
schen Friichten gewonnener
Saft ppyKTOBUIA CiK

Fruchtsaftgetrank, das, -e Ge-
tréink, das einen Zusatz von
Fruchtsaft aufweist Hanin Ha
OCHOBI GPYKTOBOrO COKY

Fruchtsalat, der, -e Dessert aus
marinierten oder frischen Friich-
ten dpyKTOBUIA cCanaT

Fruchtschaumwein, der, -e durch
Einpressen von Kohlensdéure in
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Obst- oder Fruchtwein herge-
stelltes Getrénk ¢pykTOBE irpuc-
Te BUHO

Fruchtsirup, der, -s eingedickter
Fruchtsaft ¢pykToBUI CMpon

Fruchtwein, der, -e durch Vergd-
rung von Friichten hergestellter
Wein ¢pyKkTOBE BUHO

frugal (in Bezug auf Essen u. Trin-
ken) einfach, bescheiden npoc-
TUI (Npo TKy)

Friihkartoffel, die, -n neue Kar-
toffeln monopaa kaptonns

Friihlingsrolle, die, -n eine Vor-
speise der siidchinesischen Kii-
che aus speziellen Teigbldttern
mit einer Vielzahl unterschied-
licher Fiillungen cnpinr-pon

Friihlingssuppe, die, -n eine Ge-
miise-, Krdutersuppe BeCHAHUMN
cyn (3 moiioaMmmu oBoYamm)

Friihstiick, das, -e a) am Morgen,
am (friihen) Vormittag einge-
nommene Mahlzeit cHigaHokK; b)
fiir die Friihstiickspause zum Es-
sen a Ha CHigaHok; c) Friih-
stiickspause nepepBa Ha cHiga-
HOK

friihstiicken ein Friihstiick zu sich
nehmen cHigaTn

Friihstiicksei, das, -er Ei, das zum
Friihstiick gegessen wird anue
00 CHigaHKy

Frutti di Mare, die Pl. Meeres-
friichte mopenpoayKTu
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Fuchsbeere, die, -n Rubus nes-
sensis die schwarzblaue Frucht
der Brombeerstaude oxuvHa

Fufu, der, -s westafrikanisches
Gericht aus zu einem Brei ge-
stampften gekochten Maniok-
oder Jamsknollen, der zu kleinen
Kugeln geformt u. mit einer
stark gewilirzten, éligen Suppe
libergossen wird ¢yody

Fuge, das, -s japanisches Gericht
aus Kugelfischen ctpaBa 3 pnbu
dyry

fiillen mit einer Fiillung versehen
dapwmpysatm

fiillig (von Weinen) bukettreich 3
HacMyeHUM apomaTtom (Npo Bu-
HO)

Fiille (Fiillung, Fullmasse), die, —n
Masse zum Fiillen von Lebens-
mitteln (einer Gans oder Ahnli-
chem) HaunHKa

Finf-Gewiirze-Pulver, das, — eine
asiatische Gewdlirzmischung mit
Sternanis, Szechuan-Pfeffer,
Zimtkassie, Fenchelsamen, Ge-
wiirznelken npunpasa «[M'atb
cneuin»

Finfminutenfleisch, das Rind-
fleischwiirfel (mit Champignons)
b6edcTporaHos

Furmint, der beriihmte, ungari-
sche WeifSweinrebe ¢bypmiHT

Fusilli, die Pl. spiralig gedrehte
Nudeln ¢ys3ini
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Fusionskiiche, die, —, -n Kombi-
nation unterschiedlicher Esskul-
turen u. Kochkiinste sowie die
Vermischung klassischer Regio-
nal- u. Nationalkiichen ¢'toxH

G

Gabel, die, -n Essgerdt mit Zinken,
das beim Essen zum Zerlegen u.
zum Aufnehmen von Speisen
dient Bupenka

Gabelbissen, der, — (bair.-6sterr.)
zusammengerolltes Stiick He-
ringsfilet in pikanter Marinade
LUMATOK oceneaus NpAHoOro rno-
cony

Gabelfriihstiick, das, -e (bair.-0s-
terr.) zweites Friihstiick, bei dem
zu alkoholischen Getrénken
pikant zubereitete kalte Speisen
gereicht werden ppyrnit cHiga-
HOK (3 11 go 13 roauHu)

Gabelkraut, das, ...krduter (bair.-
Osterr.) mit Zwiebel, Knoblauch,
Wacholderbeeren u. Lorbeer-
blatt geniinstetes Sauerkraut
TYLIKOBAHA KBalleHa KanycTa

gabeln mit einer Gabel essen ictu
BUAENKOLO

Galaktoboureko ein griechisches
Dessert, bei dem GriefSpudding
von Filo-Teig umhiillt ist ranak-
TobypeKo
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Galantine, die Hiihnergericht in
Siilze ranaHTuH

Galette, die, -n ein Bldtterteigge-
bdck raneta

Gallert, das, -e nach dem Erkalten
zu einer steifen, durchsichtigen
Masse erstarrte Fleisch-, Kno-
chenbriihe xonopeub

Gamsmilch, die (bair.-Osterr.)
Milch mit Honig u. Rum monoko
3 Meaom i poMmom

Ganache, die cremige Nachspei-
se, die hauptsdchlich aus einer
Mischung von siifSer Sahne u.
geriebener Schokolade herge-
stellt wird raHaw

Gans, die, Gianse Anser a) (be-
sonders seines Fleisches wegen
als Haustier gehaltener) grofier
Vogel mit gedrungenem Kérper,
langem Hals u. gewdlbter obe-
rer Schnabelhdlfte rycka; b)
Gdnsebraten cmaxeHa rycka

Gansbraten, Gansebraten, der, —
gebratene Gans cmaeHa rycka

Gansebrust, die, ...briste Brust-
stiick der gebratenen Gans rycs-
Yya rpyanHKa

Ganseklein, das 1. Hals, Kopf,
Fliigel u. Innereien einer ge-
schlachteten Gans rycsdi noTpy-
xu; 2. Gericht aus Gdénseklein
CTpaBa 3 rycaymx noTpyxis

Ganseleber, die, -n Leber von der
Gans rycaya neviHka
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Ganseleberpastete, die, -n mit
Gdnseleber hergestellte Pastete
NaLTET 3 ryca4oi NeYviHku

Gansepfeffer, der, — Gdnseklein
CTpaBa 3 rycA4Mx noTpyxis

Ganseschmalz, das, -e ausgelas-
senes Gdnsefett rycaunii xxup

Ganseschwarz, das, -e Art Géinse-
klein cTpaBa 3 rycA4Mx noTpyxis
3 rycA4oto KpoB'to

Gansestopfleber, die, -n Leber
der Gans, die durch zwangswie-
se Uberfiitterung (Stopfen) ver-
grofert u. verfettet ist dbya-rpa

gar (von bestimmten Nahrungs-
mitteln) fertig gekocht, gebra-
ten, gebacken rotoBuin (npo
cTpasy)

Garam Masala, eine Gewiirzmi-
schung (Masala) der indischen
Kiiche rapam macana

Gardemanger, der, -s Spezialkoch
fiir kalte Speisen rapgmaH:xe

Gare, die Zustand des Garseins ro-
TOBHICTb (CTpaBw)

garen a) gar werden lassen po-
BOAMTM [0 TFOTOBHOCTI; b) gar
werden rotTyBatucb

gdren a) sich teilweise zersetzen,
sich in Gédrung befinden 6popu-
Tu; b) zu bestimmten Zwecken in
Gdirung bringen 36poarKyBaTn

garkochen so lange kochen, bis es
weich, genief3bar ist Baputn Ao
rOTOBHOCTI
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Garkorb, der, — ...koérbe Gdrgut-
trdger fiir die Stiickgare von
Brotteig dopma pgns xniba

Garnele, die, -n Caridea (im Meer
lebender) Krebs mit langen Fiih-
lern, schlankem, seitlich abge-
flachtem, meist durchsichtigem
Kérper u. langem, krdftigem
Hinterleib kpeBeTKa

garnieren mit verzierenden, wiir-
zenden, schmackhaft machen-
den Zutaten versehen rapHipy-
BaTh

Garnierspritze, die, -n R6hre mit
einer Spritze, durch deren Off-
nung Creme zur Garnierung auf
Speisen gespritzt wird KoHau-
TEPCbKMIM WnpuL,

Garnitur, die, -en die Beilage oder
Sauce eines Gerichtes, die Fiil-
lung einer Teigpastete rapHip

Garteig, der, -e Teig in Gdrung
LPiXKAXKOBE TICTO

Gartenampfer, der, — Rumex pa-
tientia im Garten angebautes
Blattgemiise wWwaBenb LWNWHAT-
HUM

Gartenbohne, die, -n Phaseolus
vulgaris meist weifsbliihende Art
der Bohnen KBacons 3BMYaliHa

Gartenerbse, die, -n Pisum sati-
vum Hiilsenfrucht ropox nocis-
HUMN

Gartenkresse, die, -n Lepidium
sativum fiir Salate verwendete
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Gartenform der Kresse Kpec-
canat

Gartenlokal, das, -e im Freien be-
triebene Gaststdtte caa-pecTo-
paH

Gartensalat, der, -e Lactuca sati-
va Pflanzenart der Gattung Lat-
tich in der Familie der Korb-
bliitler canat ciiHni

Gartnerinart: auf / nach Gartne-
rinart mit Beilage von Gemlisen
(zu gebratenem oder gegrilltem
Fleisch) 3 oBoyamu

Garzeit, die, -en Zeit, in der eine
Speise gar wird 4ac Tepmoob-
pob6KK

Gasherd, der, -e mit Gas betrie-
bener Kochherd razosa nnuta

Gasofen, der, - ein Ofen, der Gas
als Brennmaterial verwendet ra-
30Ba MivKa

Gastronom, der, -en Unterneh-
mer oder als Angestellter eines
Unternehmens fachlich u. kauf-
mdnnisch eigenverantwortlich
einen Gastronomiebetrieb pec-
TOpaTop

Gastronomie, die, -en feine Koch-
kunst ractpoHomin

Gaststétte, die, -n Haus, Betrieb
mit einem oder mehreren Rdu-
men fiir den Aufenthalt von
Gdisten, die dort gegen Entgelt
Speisen u. Getrdnke erhalten u.
verzehren kénnen inanbHsa
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Gaststube, die, -n Raum, in dem
die Gdste eines Wirtshauses sit-
zen u. Speisen u. Getréinke ver-
zehren kénnen 3an pectopaHy

Gastwirtschaft, die, -en einfa-
chere Gaststditte TpakTup

Gazpacho, der, -s kalt angerich-
tete spanische Gemiisesuppe
racnavo

Geback, das, -e feines, meist sii-
Bes, aus einem Teig (u. anderen
Zutaten) besonders in geform-
ten, ziemlich festen Einzel-
stiicken Gebackenes Buniyka

Gebackene, das gebackene Spei-
Se 3aneyeHa CcTpaBa

Gebiackschale, die, -n Schale zum
Anbieten von Gebdck Ba3ouKa
Ans neunsa

Gebackstiick, das, -e geformtes
Stiick Gebdick ogHe TicTeuKo

Gebackzange, die, -n Greifzange
flir Gebéick wmnui ana neymsa

Gebildbrot, das, -e Backware in
Form von symbolischen Figuren,
die besonders zu bestimmten
Festtagen (Neujahr, Fastnacht,
Ostern) gebacken wird ¢irypHa
BMMIYKaA

Gebinde, das, — Fischeingeweide
HYTPOLL pnbU

Gebratene, das gebratene Speise
CMayKeHa CTpaBa

Gedeck, das, -e 1. Gesamtheit
aller fiir eine Person auf einen
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Tisch hingelegten Gegenstiinde
bei einer Mahlzeit ctonosi npu-
6opu Ana oaHiei ocobu; 2. a) als
Mahlzeit angebotene feste Zu-
sammenstellung von Speisen (u.
Getrinken) komnnekcHuii 0bin;
b) serviertes Getréink oder Zu-
sammenstellung von Getrénken
3aMOB/IEHHSA 3 04HOro abo Kifb-
KOX Hanois; c) Gedeck aus einem
Glas Bier u. einem Glas Korn 3a-
MOBJIEHHA 3i CKAAHKM nuBa i
CKNSIHKM TOPINKK

Gediinstete, das, -n (bair.-6sterr.)
gediinstetes Fleisch oder Gemli-
se TylWKoBaHe Mm'aco abo oBoui

Gefliigel (Gefliigelfleisch), das, —
Gefliigelfleisch m’aco nTuui

Geflligeleinmachsuppe, die, -n
(bair.-osterr.) Gefliigelsuppe mit
Einmach ryctnin Kypauuii cyn

Gefliigelleber, die, -n Leber vom
Gefliigel neyiHka nNTumLi

Gefliigelsalat, der, -e Salat mit
gekochtem, in kleine Streifen
oder Wiirfel geschnittenem Ge-
fliigelfleisch ist canat 3 m’scom
nTmy,i

Gefliigelschere, die, -n Gerdt zum
Zerlegen des Gefliigelbratens
HOXXULI AN PO3POBKM NTULL

Geflliigelwurst, die, ..wirste
Wurst aus Gefliigelfleisch kos-
6aca 3 nTuu;i

Gefrierfach, das, ...facher beson-
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deres Fach im Kiihlschrank mit
tieferer, unter dem Gefrierpunkt
liegender Temperatur mopo3su-
/NibHa Kamepa

Gefrierfleisch, das durch Tiefkiih-
lung konserviertes Fleisch 3amo-
porkeHe m’sico

Gefriertrocknung, die ein Ver-
fahren zur schonenden Trock-
nung von Produkten niodinisa-
uin

Gefrorene, das (bair.-Gsterr.)
Speiseeis mopo3nBoO

Gehackte, das (bair.-6sterr.) Hack-
fleisch pybnene m'aco

Gehacktesballchen, das, — ge-
kochte Fleischkléfschen in Ka-
pernsofse TepTens y coyci 3 Ka-
nepuis

Gekrose, das,— essbare Innereien
(bes. vom Kalb) cybnponyktu

Gelatine, die, -en leimartige Sub-
stanz ohne Geschmack, die zum
Eindicken u. Binden von Speisen
Verwendung findet xenaTuH

Gelbei, das, -er Dotter }OBTOK

Gelbriibe, die, -n Daucus carota
sativus (stidd.) Méhre mopkBsa

Gelbschwdmmchen, das, — Can-
tharellus cibarius Pfifferling nun-
CUYKa

Gelbwurst, die, ...wlrste gerdu-
cherte Fleischwurst in gelbem
Darm KonyeHa KoBbaca y »KOB-
Ti KM
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Gelbwurzel, die, -n Curcuma
longa Pflanze mit lanzettférmi-
gen Bldttern u. blassgelben Bli-
ten, deren Wurzelstock das im
Curry enthaltene Kurkuma lie-
fert Kypkyma

Gelee, das, der, -s a) stifSer Brot-
aufstrich aus gallertartig einge-
dicktem Fruchtsaft axem; b) in
gallertartigen Zustand liberge-
gangener Saft von Fleisch oder
Fisch 3anuBHe; c) mithilfe von
Geliermitteln hergestellte Siif3-
speise xene

gelieren zu einer halbfesten Mas-
se, zu Gelee werden 3acturatu

Geliermittel, das, — Zusatz, der
das Gelieren einer Fliissigkeit er-
méglicht oder férdert 3aci6 gns
KeNoBaHHA

Gelierzucker, der, — mit einem
Geliermittel versetzter Zucker
YKeNoBaNbHUN LYKo

Gelundene, der (bair.-Gsterr.)
Kdrntner Kdse mit Kiimmel po-
MaLLHIN CMp 3 KMUHOM

Gemiise, das, — Pflanzen, deren
verschiedene Teile in rohem
oder gekochtem Zustand geges-
sen werden oBoui

Gemiisebeilage, die, -n Beilage
aus Gemlise oBOYEBUI rapHip

Gemiiseeintopf, der, ...topfe Ein-
topf aus verschiedenen Gemii-
sen ryctmin oBoYeBuit cyn
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Gemliisehobel, der, -s, — ein Kii-
chengerdit zum scheibenweisen
Schneiden von Gemiise waTkis-
HUUA

Gemlisekohl, der, -e Brassica ole-
racea Kohl, der als Gemiise ge-
gessen wird Kanycta ropoaHa

Gemliisekonserve, die, -n durch
Einkochen haltbar gemachtes
Gemiise in Dose oder Glas oBo-
yeBa KOHcepBa

Gemiiseplatte, die, -n Platte mit
verschiedenem, als Speise zube-
reitetem Gemlise oBo4yeBe Nna-
TO

Gemlisesaft, der, ...sdfte aus Ge-
milise (z.B. Méhren) ausgepress-
ter Saft oBoueBui CiK

Gemlisesalat, der, — Salat aus
rohen oder gekochten Gemiisen
mit Salattunke u. Gewiirzen
0OBOYEBMI canat

Gemiiseschneidemaschine, die, -n
Kiichengerdt oBoyepisKa

Gemiisespargel, der, — Asparagus
eine Art aus der Gattung Spargel
cnaprka

Gemiisesuppe, die, -n Suppe mit
verschiedenen Gemiisen oBoye-
BUW cyn

Genever, der, — Niederldndischer
Wacholderbranntwein yxeHeBep

Genickstiick, das, -e ef8bares Na-
ckenstiick beim Schlachtvieh
Mm’co 3 wuni
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Geraucherte, das gerduchertes
Fleisch konyeHuHa

Gericht, das, -e als Mahlzeit zube-
reitete Speise cTpaBa

Germ, der, die (bair.-Osterr.)Hefe
OPiIKOXKI

Germknaodel, der, -s, — (bair.-0s-
terr.) eine Mehlspeisespezialitit
der béhmischen u. Wiener Kii-
che ppixaxoBa KHMANA

Germteig, der, -e (bair.-Gsterr.)
Hefeteig ppixarkose TicTo

Gerostete, das, -n (bair.-6sterr.)
Bratkartoffeln cmaxkeHa KapTo-
nns

Gerste, Gerstengraupe, die, -n
Graupe aus einem enthiilsten
Gerstenkorn sumiHHa Kpyna

Gerstensuppe Suppe auf der Ba-
sis von Gerste u. Gerstengrau-
pen KpynHUK

Gervais, der ein franzdsisicher
Weichkdse xepse

Gesalzene, das, -n eingesalzenes
Fleisch, Salz-, Pékelfleisch mapwu-
HoBaHe m’Aco

Geschabte, das, -n (bair.-Osterr.)
sehr fein gehacktes Faschiertes,
Hackfleisch rpybui dapiu

Geschirr, das, -e a) Gefdfse zum
Essen u. Trinken nocyp, (ana cno-
uBaHHA); b) Gesamtheit der
Gefdfse u. Gerdte, die man zum
Kochen u. Essen benutzt nocyg
(mna npurotyBaHHs)
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Geschirrspiiler, der, — Maschine
zum Reinigen von schmutzigem
Geschirr nocygomninHa mallmHa

Geschmorte, das Schmorbraten
TyLWKOBaHe m’aco

Geschnetzelte, das Gericht aus
diinnen, kleinen Fleischscheib-
chen (in einer SofSe) m’AcHe pary

Geselchte, das (bair.-Osterr.) ge-
réiuchertes Fleisch KonyeHWHa

Gesottene, das gekochtes Fleisch
BapeHe m’aco

Gespritzte, der, -n (bair.-sterr.)
Wein mit Mineralwasser miHe-
pa/ibHa BOAa 3 BUHOM

Getrank, das, -e zum Trinken zu-
bereitete Fliissigkeit Hani

Getreidekiimmel, der, — Korn-
branntwein xnibHa ropinka

Gewlirz, das, -e aus Teilen von Ge-
wiirzpflanzen hergestellte aro-
matische Substanz, die Speisen
zugesetzt wird, um ihnen eine
bestimmte Geschmacksrichtung
zu verleihen cneuii

Gewiirzdose, die, -n Kdstchen fiir
Gewilirze AWMYOK ANA crewin

Gewiirzessig, der, -e mit Gewiir-
zen versetzter Essig apomaTunso-
BaHUM oueT

Gewiirzgurke, die, -n in Essig mit
bestimmten Gewdirzen eingeleg-
te Gurke mapuHOBaHMM OTipPOK

Gewiirzkuchen, der, — unter Ver-
wendung von bestimmten Ge-
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wiirzen, Honig, Niissen u. Rosi-
nen hergestellter Kuchen nps-
HUK
Gewiirzmischung, die, -en ge-
schmacklich abgestimmte Mi-
schung von verschiedenen Ge-
wiirzen cymiw cneuwii
Gewiirzmiihle, die, -n ein Kiichen-
gerdt mit manuellem oder elekt-
rischen Antrieb, um Gewiirze bei
Bedarf frisch zu schroten mnu-
HOK A1 PO3MENIOBAHHA crewii
Gewiirznelke, die, -n Syzygium
aromaticum als Gewilirz verwen-
dete, getrocknete dunkelbrau-
ne, stifslich schmeckende Bliiten-
knospe des Gewiirznelkenba-
ums reo3amKa
Gewiirzsackchen, das, — (bair.-
Osterr.) eine aromatische Ge-
wirzmischung in einem Sdck-
chen, die nach der Zubereitung
leicht zu entfernen ist miwe4yok
3i cneuiamum
Gewiirzstrauichen, das, —eine zu
einem Strdufichen zusammen-
gebundene aromatische Ge-
wiirzmischung, die nach der Zu-
bereitung leicht wieder zu ent-
fernen ist bykeT rapHi
Gewiirzstreuer, der, — ein hand-
liches Gefdf3, in dem Gewiirze
aufbewahrt werden, die zum
Wiirzen von Speisen verwendet
werden baHKa Ana cnewin
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Gewiirztraminer, der, — Vitis vini-
fera 'Gewdlrztraminer' a) Reb-
sorte mit rosafarbenen, spdt rei-
fenden Trauben restopuTpami-
Hep (BuHorpaa); b) aus Trauben
des Gewilirztraminers herge-
stellter, alkoholreicher, wiirzi-
ger, sdurearmer Weifswein re-
BlopUTPamMiHep (BUHO)

Gewiirzwein, der, -e Wiirzwein
npsaHe BUHO

Gichtbeere, die, -n Ribes nigrum
schwarze Johannisbeere 4opHa
cMopoamHa

Gigerlfutter, das (bair.-Gsterr.)
eine Mischung aus gedérrtem
Obst, Niissen u. Mandeln cymiw
CYXOpYKTiB Ta ropixis

Gin, der, -s wasserklarer englischer
Wacholderbranntwein pykuH

Ginger, der, — Zingiber Ingwer im-
6up

Gingerale, das alkoholfreies Erfri-
schungsgetrink mit Ingwerge-
schmack imbupHuii enb

Gingerbier, das, -s Ingwerbier im-
6upHe nnBo

Gin Tonic, der, -s Gin mit Tonic (u.
Zitronensaft) pVUH-TOHIK

Gipfel, der, — (schweiz.) a) kleines,
ldngliches WeifSbrot 6aToH; b)
Hérnchen kpyacaH

Glace, die, -s (bair.-Osterr.) 1. a)
aus Zucker hergestellte Glasur
LuykpoBsa rnasyp; b) ungesalze-
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ner, geleeartig eingekochter,
nach dem Erkalten schnittfester
Fond zum Verfeinern von Sup-
pen u. Soffen xene ana npu-
npasneHHA cynis; 2. Speiseeis,
Gefrorenes mopo3unso

glacieren 1. a) mit geleeartigem
Fleischsaft liberziehen rnasypy-
BatTu m’aco; b) (Gemiise) mit
Butter u. Zucker diinsten, sodass
eine sirupartige Glasur entsteht
rnasypysaTtu osoui; 2. glasieren
rnasypyBaTtu (BUniuky)

Glas, das, Glaser Trinkgefdfs aus
Glas cknsiHKa

Glasbarsch, der, -e Lepomis Gib-
bosus Goldbarsch pzepkanbHWiA
OKYHb

glasieren Speisen oder Gebdck
durch eine Glasur ein schéneres
Aussehen geben, sie schmack-
hafter machen rnasypysatu

Glaskirsche, die Amarelle Amarel-
le BUWHA-amapenb

Glasnudel, die, -n (aus Reis her-
gestellte) diinne, glasige Nudel
p1coBa NOKLWKWHA

Glasur, die, -en gldnzender Uber-
zug auf Speisen oder Gebdck
rnasyp

Glattbutt, der, -e Pleuronectes
platessa ein essbarer Plattfisch
Kambana

glattriihren den Teig zu einer
gleichmdszigen Masse verriih-
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ren BUMICUTU TiCTO 4O oaHOpiAa-
HOi macu

Gletscherwein, der, -e alter, lan-
ge in Fdssern ausgereifter Wein
aus dem Wallis in der Schweiz
WwBenuapcbke 6araToNiTHE BUHO

Glibberpudding, der, -e, -s 1. mit
Gelatine bereitete Nachspeise
KenatnHosuii pgecept; 2. Got-
terspeise pyKTOBE Kene

Gloria, das, der, -s siifSer, starker
Kaffee, auf dem ein Léffel Kog-
nak abgebrannt wird miuHa Ka-
Ba 3 KOHbSIKOM

Glucke, die, -n Ramaria stricta ein
Speisepilz rpnb-poratuk

Gliickskeks, der, -e ein knuspriges
Sifgebdck, in dessen Innerem
sich ein Papierstreifen mit einem
Sinnspruch oder auch einer
Zukunftsdeutung befindet neun-
BO 3 nepeabayeHHAM

Gliihpunsch, der, -e alkoholischer
Heifsgetréink ankoronbHuiA rapa-
YU Hanin

Gliihwein, der, -e erhitzter Rot-
wein mit Zucker oder Honig u.
Gewidirzen rniHTBeMH

Gnagi, das (schweiz.) gepdkelte
Teile von Kopf, Gliedmafien u.
Schwanz des Schweins mapuHo-
BaHi YaCTUHW FOJIOBU, KiHLIBOK i
XBOCTa

Gnocchi, die Pl. Kl6chen aus
einem mit Kartoffeln u. Mehl
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hergestellten Teig, die in ver-
schiedenen Zubereitungsarten
als Vorspeise (oder Beilage) ge-
reicht werden HbOKKi

Goldapfel, der, ..apfel Citrus X
sinensis Apfelsine anenbcuH

Goldbarsch, der Gymnocephalus
Rotbarsch opx

Goldbroiler, der, — goldbraun ge-
grilltes Hédhnchen 3acmaxkeHe
Kypua

Goldbrasse, die, -n Sparus aurata
ein silbrig-grauer Edelfisch aus
dem Mittelmeer aus der Familie
der Barsche cnap

Golden Delicious, der, — Malus do-
mestica 'Golden Delicious' mit-
telgrofier Apfel mit griingoldgel-
ber Schale u. gelblichem, siifem
Fruchtfleisch ronaeH aeniwec

Goldmakrele, die, -n Coryphaena
Makrele mit metallisch glinzen-
dem Korper, die als Speisefisch
geschdtzt wird kopudeH

Goldorange, die, -n Citrus X sinen-
sis Apfelsine anenbcuH

Goldparmane, die, -n Malus do-
mestica 'King of the Pippins'
aromatischer, mittelgrofier Ta-
felapfel von siiem Geschmack
mit duftender, rétlich gelber, rot
gestreifter Schale 3onotTnii nap-
MeH

Goldrenette, die, -n Malus dome-
stica "Goldrenette" grofier Ta-

97

felapfel von siifisaurem Ge-
schmack mit ledriger, rétlich gel-
ber, rot gestreifter Schale wad-
paHOBUI peHeT

Goldwasser, das Schnapsart (aus
Danzig) ronbaBacep

Gorgonzola, der, -s mit Schimmel-
pilzen durchsetzter italienischer
Weichkdse ropronasona

Gose, die, -n obergdiriges, sduer-
lich-salziges, in offenen bauchi-
gen Flaschen mit langem Hals
gehaltenes Bier, das in der Ge-
gend von Leipzig hergestellt
wird rose

Gotterpflaume, die, -n Diospyros
kaki  Dattelpflaume  xypma
cxigHa

Gotterspeise, die, -n 1. késtliche
Speise BuLlYKaHa CTpaBa; 2. aus
Gelatine mit Aromastoffen oder
Fruchtsaft hergestellte Siif$spei-
se GpyKTOBE XKene

Goudakase, Gouda, der, — (nie-
derldndischer) hell- bis goldgel-
ber Schnittkdse mit runden bis
ovalen Léchern u. von mildem
bis pikantem Geschmack ent-
sprechend der Reifezeit raypa

Gourmetlokal, das, -e Feinschme-
ckerlokal pectopaH BUCOKOI Kyx-
Hi

Grahambrot, das, -e Weizen-
schrot-Vollkornbrot in Kasten-
form nikapcbkuii xni6
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Grammel, die, -n (bair.-Gsterr.)
Griebe WwKBapKa

Grammelschmalz, das, -e (bair.-0s-
terr.) beim Auslassen des Schwei-
nespecks gewonnenes Schmalz
CManeLb 3i WKBapKamm

Gramolata, die, -te Eisgetrdnk
rpemosnarta

Granat, der, -e Crangon crangon
in Kiistennéihe des Nordatlantiks
u. seiner Nebenmeere vorkom-
mende Garnele KopuyHeBa Kpe-
BETKa

Granate, die Punica granatum
Granatapfel rpaHat

Granatapfel, der, ...dpfel Punica
granatum  wohlschmeckende,
Beerenfrucht des Granatapfel-
baums rpaHaT

Granatsplitter, der, — ein Siifige-
béick, das aus den bei der Tor-
ten- u. Biskuitrollenherstellung
anfallenden Abschnitten herge-
stellt wird TicTeuko WwpanHenb

Grand Marnier®, der, — Edellikér
auf der Basis von Weinbrand mit
Curagaoorangen u. feinen Kréu-
tern anenbCMHOBWUN Nikep 3i
cneuiamm

Granny Smith, der, — Malus 'Gran-
ny Smith' glénzend griiner, safti-
ger, sduerlich schmeckender Ap-
fel rpenHi cmit

Grapefruit, die, -s Citrus paradisi
grofe, runde Zitrusfrucht mit di-
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cker, gelber Schale u. saftrei-
chem, sduerlich-bitter schme-
ckendem Fruchtfleisch rpeinn-
bpyT

Grapefruitsaft, der Saft aus Gra-
pefruits cik rpeiindpyTa

Grappa, der, die, -s italienischer
Tresterbranntwein rpanna

Gratfleisch, das (bair.-Osterr.)eine
Rindfleischsorte, unterhalb des
Kavalierspitzes liegendes Stiick
der Rindsschulter m’aco 3 nonat-
KM

Gratin, das, der, -s lberbackenes
Gericht rpaTteH

gratinieren (berbacken, bis eine
braune Kruste entsteht 3anikatu
[0 CKOPUHKU

Graubrot, das, -e Mischbrot (aus
Roggen u. Weizen) cipuit xni6

Graukase, der (bair.-Gsterr.)Pi-
kanter Almkdése aus Topfen Ti-
PONbCbKUIA CUP 3 CipotD NAiCHA-
BOIO

Graupe, die, -n a) enthiilstes u.
gerundetes Gersten- oder Wei-
zenkorn nepnosa Kpyna; b) (Brei
aus) Graupen als Teil eines Ge-
richts nepnosa Kawa

Graupensuppe, die Suppe mit
Graupen cyn 3 NepaoBOI0 Kpy-
noo

Gravensteiner, der Malus domes-
tica 'Gravenstein' Apfelsorte
copT ABAYK rpaBeHLITeNH
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Gravlax, der sekunddr marinierter
Lachs rpaBnakc

Gremolata, die, -en eine Krduter-
Wiirzmischung der lombardi-
schen Kiiche rpemonata

Grenache, der, -s Vitis vinifera
'Grenache' eine Rotweinsorte
rpeHadl

Grenadiermarsch, der, ...marsche
(bair.-0sterr.) Mischgericht aus
Fleisch, Kartoffeln u. Nudeln
CTpaBa 3 m’sica, KapToni Ta JIoK-
WKHK

Grenadille, die, -n Passiflora ess-
bare Frucht verschiedener Arten
von Passionsblumen nacndnopa

Grenadin, das, der, -s gebratene
Fleischschnitte mit Reis cmaxe-
He M’co 3 pucom

Grenadine, die Saft, Sirup aus
Granatdpfeln rpaHaToBWiA CiK

Greubenwurst, die (schweiz.)
Griebenwurst KpoB’AHKa

Greyerzer, der, — dem Emmenta-
ler dhnlicher Schweizer Hartkdse
aus dem Greyerzer Land rptoep

Griebe, die, -n a) Riickstand von
ausgelassenem Speck WKBapKa;
b) wiirfelférmiges Stiick Speck
cano, nopisaHe Kybukamm

Griebenschmalz, das, -e Schmalz
mit Grieben cmaneub 3i WKBap-
Kamu

Griebenwurst, die Wurst mit
Grieben KpoB’siHKa
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GrieB3, der, -e kérnig gemahlenes
geschéltes Getreide, das zum
Kochen verwendet wird maHkKa

GrieRbrei, der, -e Brei aus Griefs
MaHHa Kallua

GrieBkloBchen, das KI6chen aus
GriefSbrei als Suppeneinlage
MaHHa KHens

GrieBknodel, der (bair.-Osterr.)
mit Griefs hergestellter Knddel
MaHHa ranyuwka

Grieskoch, der (bair.-Gsterr.)
Griesbrei maHHa Kawwa

GrieBmus, der, das (bair.-6sterr.)
Griefsbrei maHHa Kawa

GrieBnockerl, das, -n (bair.-6s-
terr.) Suppeneinlage aus Grief3
u. Ei maHHa KHenA

GrieBpudding, der, -e, -s Pudding
aus Griefs nyauHr 3 MaHHOI Kpy-
nu

GrieBschmarren, der (Osterr.)
Siifispeise aus gerdstetem Grief
[ecepT 3 MaHKn

GrieBschéberl, das, -n (bair.-0s-
terr.) eine aus Eiern, Fett u.
Griefs bestehende Osterreichi-
sche Suppeneinlage in Nockerl-
form cynoBa 3acunka 3 f€up,
KMPY Ta MaHKn

GrieBsuppe, die unter Verwen-
dung von Grief8 hergestellte Sup-
pe cyn 3 MaHHOO Kpynoto

Grill, der, -s a) Gerdt zum Résten
von Fleisch, Gefliigel, Fisch auf


https://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%BCchenkraut
https://de.wikipedia.org/wiki/Lombardei
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einem Rost rpunb; b) Bratrost
pawnep

Grillade, die, -n gegrilltes Stiick
Fleisch, Fisch, Gefliigel ctpaBa 3
rpunato

grillen auf dem Grill résten rpu-
NtoBaTn

Grillette, die, -n gegrilltes Hack-
steak KoTneta Ha rpuni

Grillgerat, das Grill rpunb

Grillgericht, das Gericht vom Grill
CTpaBa 3 rputo

Grillhachse, die (sidd.) gegrillte
Hachse HixKa-rpunb

Grillhdhnchen, das, — gegrilltes
Hdhnchen rypKa-rpunb

grillieren (schweiz.) grillen rpu-
ntoBaTn

Grillrestaurant, das Restaurant,
in dem hauptsdchlich Grillgeri-
chte serviert werden rpunb-pe-
cTopaH

Grillroom, der, -s Restaurant oder
Speiseraum in einem Hotel, in
dem hauptsdchlich Grillgerichte
serviert werden rpunb-pym

Grillrost, der Grill pawnep

Grillzange, die, -n eine langstie-
lige Zange aus Metall oder Holz
mit zwei schaufelférmigen meist
rutschfesten Griffen an den En-
den, um Grillgut umzudrehen
WnnNui ana rpunto

Grindkopf, der gekochte Fleisch-
kl63chen in Kapernsofie Teod-
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Te/ibKa Y COYCi 3 Kanepuis

Grissini, die diinne, miirbe Brot-
stangen aus Hefeteig rpuciHi

Grobbrot, das Brot aus schwach-
gemahlenem Mehl xni6 3 60-
poLUHa rpyboro nomosny

Grog, der, -s heifies Getrdnk aus
Rum mit Zucker u. Wasser rpor

Grubenlorchel, die Helvella lacu-
nosa efSbarer Schlauchpilz rene-
Bena Aipyacta

Grumbeere, die Solanum tubero-
sum Kartoffel kaptonnsa

Grumbeerbrei, der aus weich ge-
kochten, zerquetschten Kartof-
feln mit Milch, Butter u. Gewdir-
zen hergestellter Brei Kapton-
NAHe niope

Griinbeere, die Ribes uva-crispa
Stachelbeere arpyc

Griinberger, der Wein aus dem
schlesischen Griinberg rptoH-
6epr

Grundbirne, die, -n Solanum tu-
berosum (bair.-6sterr.)Kartoffel
KapTonas

Grundsauce, die, -n Sauce, die in
Variationen Bestandteil vieler

Rezepte sind py

Grundsuppe, die Grundbriihe
6yNbIOH AK OCHOBa ANA iHWMKX
CTpaB

Griine, das a) Salat u. Gemiise (als
Rohkost) ropoauHa; b) Krduter
zum Wiirzen 3eneHb


https://de.wikipedia.org/wiki/Hefeteig

Griinkohl, der, -e Brassica olera-
cea sabellica (bair.-Osterr.) Ge-
miisekohl mit stark gekrdusel-
ten Bldttern, der erst im Winter
geerntet wird 6payHKo/b

Griinling, der, -e Tricholoma
equestre Speisepilz panoBKa 3e-
NleHa

Griinreizker, der Tricholoma eque-
stre Speisepilz pagoBKa 3eseHa

Griinzeug, das a) Krduter zum
Wiirzen von Salaten, Suppen 3e-
neHb; b) Salate u. Gemiise (als
Rohkost) ropogmHa

Gritze, die, -n 1. a) geschdlte,
grob bis fein gemahlene Getrei-
dekérner (Hafer, Gerste, Buch-
weizen) zur Herstellung von Sup-
pen, Brei, Griitzwurst kpyna; b)
Brei aus Griitze Kawa

Griitzwurst, die, ...wiirste Wurst,
die zum grofSen Teil aus Griitze
besteht KawwaHKa

Gruyere, der Greyerzer Kdéise rpto-
€p

Guacamole, die, -n, -s kalte Sofse
auf der Basis von Avocados rya-
Kamone

Guave, die, -n Psidium guajava
eine exotische Frucht ryassa

Gugelhopf, der, -e (bair.-6sterr.)
Napfkuchen 6abka

Guineapfeffer, der Aframomum
melegueta pfeffriges Gewiirz
ManereTta
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Gulasch (Gulyas), das, der, -e, -s
(scharf gewiirztes) Gericht aus
klein geschnittenem Rind-, auch
Schweine- oder Kalbfleisch, das
angebraten u. dann gediinstet
wird rynaw

Gulaschsuppe, die, -n (bair.-0s-
terr.) scharf gewiirzte sdmige
Suppe mit gewiirfeltem Fleisch,
Tomaten, Paprika cyn-rynsuw

Gurke, die, -n Cucumis sativus
Frucht der Gurke oripok

Gurkengewiirz, das Gewlirz zum
Einmachen von Gurken npaHoLi
ONA MAapPUHYBAHHA OripKiB

Gurkenkraut, das Borretsch ori-
pouyHuK (Borago); 2. Dill kpin

Gurkensalat, der, -e Salat aus Sa-
latgurken, die in Scheiben ge-
schnitten u. in einer Marinade
0.A. zubereitet werden canart 3
oripkKiB

Gurkensuppe, die, -n warme oder
kalte Suppe mit Gurken als
Hauptbestandteil oripkosuii cyn

Gurkentopf, der Gefdfs zum Gur-
keneinmachen roplwok gaa ma-
PUHYBAHHA OripKiB

Gutsle, das, — (slidd.) a) (Weih-
nachts)pldtzchen PisgBaHe ne-
unBo; b) Bonbon uykepKa

Gyros, das, — an einem senkrecht
stehenden Drehspiefs gebrate-
nes Fleisch, von dem immer wie-
der die durchgegarte, gebréiunte


http://de.wiktionary.org/wiki/Avocado

duferste Schicht in kleinen fla-
chen Stiicken abgeschnitten u.
serviert wird (griechische Spe-
zialitdt) ripoc

H

Haarsieb, das, -e sehr feines Sieb
ApibHe cnTo

Habichtpilz (Habichtschwamm),
der Hydnum repandum ein Spei-
sepilz *KoBUK

Hache, das Haschee py6neHuit
dapuw

Hachel, die, -n (bair.-6sterr.) Kii-
chengerdt, mit dem man Gemii-
se schneidet waTKiBHULA

hacheln (bair.-6sterr.) feinbldttrig
hobeln watkyBaTH

hachieren haschieren ciktn Ho-
Kem

Hachse, die, -n (studd.) unterer
Teil des Beines von Schwein u.
Kalb HixKa

Hack, das (nordd.) Hackfleisch
dapuw

Hackballchen, das, — gekochte
Fleischkléfchen in Kapernsofe
dpuKagenbKa

Hackbeil, das kleines Beil, das der
Fleischer zum Zerhacken von
Knochen verwendet cikau

Hackbraten, der, — in der Form
eines ldnglichen Brotlaibs ge-
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bratenes Hackfleisch m’acHui
pynet 3 dpaply

Hackbrett, das, -er kleines Brett,
das in der Kiiche zum Schneiden
u. Hacken von Fleisch, Gemdiise
u. Krdutern verwendet wird kry-
XOHHA AOoWKa

hacken durch kurze, schnelle
Schldgge mit einem scharfen
Messer zerkleinern waTtkyBsaTu

Hackepeter, der (nordd.) a) Hack-
fleisch dapw; b) (mit verschiede-
nen Zutaten angemachtes) ro-
hes, mageres Hackfleisch vom
Rind 3anpaBneHnit cnpuii dapu
(cTpaBa)

Hackerle, das fein gewiegte, mit
Speck oder Fleisch u. Zwiebeln
vermischte Salzheringe ppi6HO
Hapi3aHWIN ocenegeub, 3Mmilla-
HUIA 3 M'ACOM YM CaZioM Ta LM-
byneto

Hackfleisch, das (bair.-Gsterr.) ro-
hes, durch den Fleischwolf ge-
triebenes Fleisch von Schwein
oder Rind dapuw

Hackplatzchen, das, — gekochte
Fleischkléf3chen in Kapernsofe
KHenA y coyci 3 Kanepuis

Hacksteak, das, -s zu einer flachen
Scheibe geformtes Hackfleisch
KoT/eTa

Haddock, der, -s kalt gerducher-
ter Schellfisch ohne Kopf u. Grd-
ten KonyeHa nikwa



Hadersuppe, die Ejerstichsuppe
MOJIOYHMI cyn 3 ANLEeMm

Hafenkneipe, die, -n kleine Wirt-
schaft im Hafengebiet npunop-
TOBWI Nab

Haferbrei, der, -e dickfliissiger
Brei, der aus Haferflocken u.
Milch oder Wasser zubereitet
wird BiBcAHKA

Haferflocken, die Pl. von den Spel-
zen befreite, in Form von Flo-
cken gepresste Haferkérner, die
als Nahrungsmittel dienen Bis-
CAHI nnacTisL,i

Hafergriitze, die a) Griitze aus Ha-
ferkérnern BiBcAaHa Kpyna; b)
Brei, Gericht aus Hafergriitze
BiBCAHKA

Haferl, das, — (bair.-osterr.) gré-
Sere Tasse oder kleiner Topf Be-
JIMKa YallKa

Haferlkaffee, der (bair.-Osterr.)
Malz- oder Feigenkaffee kaBo-
3aMiHHUK

Haferlteig, der (bair.-Gsterr.)ein
Backwerk aus Hefeteig, der im
Hdfen zubereitet wurde Bunivka
Y TOPHATKY

Hafermehl, das Mehl aus Hafer
TOJIOKHO

Haferpflaume, die Prunus domes-
tica insititia Frucht der Hafer-
pflaume TepHocnuns

Haferschleim, der, -(e)s (beson-
ders als Krankenkost gereichter)
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sémiger Brei aus mit Wasser
gekochten Haferflocken BiBca-
HUM KUCinb

Hagebutte, die, -n Rosa kleine,
orangefarbene bis rote Frucht
der Heckenrose wunwuHa

Hagebuttenmark, das Bezeich-
nung einer Konfitiire aus Hage-
butten u. Zucker, je nach Rezept
auch mit Rotwein wunwuHoBe
niope

Hagebuttentee, der, -s aus ge-
trockneten Hagebutten herge-
stellter Tee WUNWWHOBWI Yali

Hagelzucker, der (bair.-Osterr.)
grob gestofSener Zucker rpany-
NbOBAHWUI LyKOP

Haggis, der, — schottisches Gericht
aus Schafsinnereien xaric

Hahnchen, das, — Brathdhnchen
CMaKeHe Kypua

Hdhnchenkeule, die, -n 1. von
Héhnchen: der Ober- u. Unter-
schenkel in einem Stiick kypaya
HiXKKa; 2. Gericht von Héhnchen-
keule cmaxkeHa Kypsaya HiXKKa

Hiafischflossensuppe, die, -n aus
Haifischflossen gekochte Suppe
Cyn 3 NNABHUKIB aKyn

halbbitter (von Schokolade) eine
bestimmte Geschmacksrichtung
aufweisend, die zwischen siif3 u.
bitter liegt Hanisripkni

halbfett einen reduzierten Fett-
anteil enthaltend HaniB»XUpHU
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halbgar nicht ganz gekocht oder
durchgebraten Hanisrotosui

Halbgefrorene, das in Formen ein-
gefrorenes, cremeartiges Spei-
seeis cemippeno

halbieren etwas in zwei gleiche
Hdlften teilen pinutn nononam

Halbmittag, der (bair.-Osterr.)
zweites Friihstiick ppyruni cHina-
HOK

halbtrocken (von Weinen) im Ge-
schmack zwischen trocken u.
lieblich liegend Haniscyxuii (Bu-
HO)

Hallimasch, der, -e Armillaria
mellea (bair.-Osterr.) ein Speise-
pilz oneHbKa

Hals, der eine Rindfleischsorte
vom Hals wns (4acTrHa Tywi)

Halsfleisch, das Fleischsorte vom
Hals m’aco 3 wwui

Haluschka, die (bair.-6sterr.) Teig-
warenspeise mit Topfen u. Speck
ranylkKa

Halwa, das Siifsspeise aus gerds-
tetem Sesam, Honig oder Sirup
u. Zucker xansa

Ham and Eggs, die Pl. Spiegeleier
mit Schinken(speck) aewHsn 3 6e-
KOHOM

Hamburger, der, —, -s zwischen
den getoasteten Hidlften eines
Brétchens servierte heifSe Frika-
delle aus Rinderhackfleisch ram-

byprep
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Hammchen, das Eisbein cBWHHa
HiXKKa

Hamme, die Schenkel, Schinken
OKicT

Hammel, der, —, Hammel kurz fiir
Hammelfleisch 6apaHnHa

Hammelbraten, der Braten aus
Hammelfleisch neyeHa 3 6apa-
HUHU

Hammelfleisch, das Fleisch vom
Hammel 6apaHuHa

Hammelkeule, die Keule
Hammels 6apaHsya Hora

Hammelschlegel, der Hammel-
keule 6apaHsya Hora

Handkdse, der aus Quark mit
Kiimmel u. Salz hergestellter,
mit der Hand geformter, kleiner
Kdse von flacher, kreisrunder
Form KWCNOMONOYHMIA cup 3
KMUHOM

Handmixer, der, — Kiichengerit
PYYHMI MiKcep

Handriihrer, der, — Handmixer
PYYHMI MiKcep

Handriihrgerat, das, -e Handmi-
Xer py4Hunin mikcep

Hanfol, das, -e Pflanzliches Spei-
sedl, das aus Hanfsamen ge-
wonnen wird KoHoNAHa oniA

Hanseat, der, -e ein norddeu-
tsches Gebdick TicTeuyko-caHaBiY
3 rnasyp’to ABOX KONbopiB

hantig (bair.-Osterr.) bitter, herb
ripKMi, roctpmi

des
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Happchen, das, — Appetithappen
aneTtansep

Happen, der, — kleines Stlick, klei-
ne Menge eines (festen) Nah-
rungsmittels gypLieTHa 3aKycka

Hartbrot, das, -e eine harte u.
ndhrstoffreiche Kekssorte, die
gegen Ndsse u. Zerbrechen re-
lativ unempfindlich ist raneTa

hartgekocht durch Kochen gehdr-
tet 3BapeHuii HaTBepPAO

Hartkase, der, — Kdse von fester,
trockener Beschaffenheit im Un-
terschied zum Weichkdse TBep-
Aun cnp

Hartkeks, der, -e eine harte u.
ndhrstoffreiche Kekssorte, die
gegen Ndsse u. Zerbrechen re-
lativ unempfindlich ist raneta

Hartwurst, die Dauerwurst TBep-
JoKonyeHa kosbaca

Harzer Kase (Harzer), der, — Ma-
germilchkdse aus Sauermilch
rapucbKuii cup

Harzer Roller, der, — zu einer Rolle
abgepackter Harzer Kdse rapu-
CbKuit cnp y dopmi pynety

Haschee, das, -s (bair.-Osterr.) aus
Hackfleisch in kleine Wiirfel ge-
schnittenem, mit einer SofSe pi-
kant abgeschmecktem Fleisch
CTpaBa 3 pybneHoro ¢apuuy

haschieren (Fleisch) fein hacken,
zZu Haschee verarbeiten ciktn
HOXeM
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Hase, der, -n Hasenbraten, -ge-
richt neyeHs 3 3a84NHU

Hasel, der -s, - Leuciscus leuciscus
ein kleinwiichsiger Vertreter der
Karpfenfische aneub 3BU4aiHN

Haselnuss, die, ...nlisse Corylus
avellana Frucht des Haselnuss-
strauches in Form einer kleinen,
hartschaligen Nuss mit rundem,
6lhaltigem, wohlschmeckendem
Kern nicosui ropix

Hasenbraten, der Braten aus dem
Fleisch des Hasen nevens 3 3an-
UYMHU

Hasenbrot, das, -e 1. feines Weif3-
brot 6inuin xni6; 2. nicht aufge-
gessenes, wieder zuriickgebra-
chtes, ausgetrocknetes Friih-
stiicksbrot HepoineHuii b6yTep-
6pogn,
Hasenklein, das Gericht aus Ha-
senklein pary 3 3aa4nx noTpyxis
Hasenohrl, das (bair.-6sterr.) Mehl-
speise, mit Marmelade gefiillte
Teigtasche KBagpaTWK 3 BapeH-
HAM

Hasenpfeffer, der (bair.-Osterr.)
mit vielerlei Gewlirzen eingeleg-
tes, geschmortes u. mit einer
pikanten SofSe aus der Marinade
abgeschmecktes Hasenklein pa-
ry 3 3aA4Mx NOTPyXiB

Hauptel, das, -n (bair.-Osterr.)
Kopf einer Gemiisepflanze ro-
loBKa (Kanyctu)
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Hauptelsalat, der, -e Lactuca sa-
tiva capitata (bair.-Osterr.) Kopf-
salat ronoBKoBWIA canaT

Hauptgang, der, ...gdnge Haupt-
gericht ronosHa cTpaBa

Hauptgericht, das, -e am meisten
sdttigendes Gericht einer aus
mehreren Gdngen bestehenden
Mahlzeit ronosHa cTpaBa

Hauptspeise, die, -n Hauptgang
bei einem Mittag- oder Abend-
essen, der nach der Vorspeise u.
vor dem Nachtisch serviert wird
ros0BHa CTpaBa

hausbacken selbst gebacken po-
MaLUHbOI BUMNIYKN

Hausbrot, das Mischbrot (aus
Roggen u. Weizen) »WUTHbO-
NWEeHUYHNI XNi6

Hausen, der, — Huso huso (bair.-
Osterr.) ein 6-8 m langer Fisch
aus der Familie der Stére, dessen
Schwimmblase zu  Gelatine
verarbeitet wurde 6inyra

Hausfrauenart (von Speisen) so
zubereitet, wie es eine Hausfrau
macht 60HH dam

Hausfreund, der, -e (bair.-Osterr.)
ein Friichtebiskuit, siifSes Gebdick
mit Mandeln u. Friichten pyk-
TOBUI BiCKBIT

Haushaltswaage, die Waage zum
Abwiegen kleinerer Mengen,
wie sie in einem Haushalt be-
nétigt werde KyxoHHi Baru
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Haushofmeisterbutter, die (bair.-
Osterr.) eine Wiirzbutter macno
3 TpaBamu

Hausmachersulz, die, -en (bair.-
Osterr.) eine Tellersulz, herge-
stellt aus mit Wurzelwerk wu.
weiteren Gewdirzen gekochtem
u. dann ausgeldsten Fleisch, das
dann mit dem Kochsud (iber-
gossen u. kalt gestellt wird u.
schliefllich geliert xonoaeupb

Hausmannskost, die schlichtes,
deftiges Essen pomaluHsa ixKa

Hausnudel, die, -n (bair.-Osterr.)
einfaches  Nudelgericht aus
selbst hergestellten Nudeln, in
Butter geschwenkt pomallHs
JIOKLWWWHA

Haussulz, die, -en (bair.-Osterr.)
Schweinskopfsulz 3enbu,

Hauswein, das, -e ein Wein, der in
Restaurants u. anderen Gastro-
nomiebetrieben offen, also glas-
weise, u. daher meistens preis-
wert angeboten wird pomallHe
BMHO

Haute Cuisine, die ein internatio-
nal geléufiger Begriff fiir die so
genannte ,gehobene” Kiiche,
angeboten vor allem in Restau-
rants BUCOKa KyXHs

hauten das Fell, die Haut ab-
Ziehen 3HiMaTu WKipy

Hautgout, der scharfer, wiirziger
Geschmack u. Geruch, den das
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Fleisch nach dem Abhdngen
annimmt npucMmak guunHm

Haut-Sauternes, der weijfSer Bor-
deauxwein 6ine 6opao

Haxe, die, -n (siidd.) Hachse Hix-
Ka

Hecht, der, -e Esox lucius rdube-
risch lebender Fisch mit schna-
belartig abgeflachtem Maul u.
starken Zéhnen wyka

Hechtbarsch, der Sander lucio-
perca Zander cynak

Hechtdorsch, der Merluccius Me-
erhecht xex

Hechtnockerl, das, -n (bair.-0s-
terr.) aus Hechtfarce geformte
Nockerln, mit Dillsauce (liberzo-
gen u. glaciert kKHeni 3i WyKn

Hefe, die, -n aus Hefepilzen beste-
hende Substanzen, die als Gd-
rungs- u. Treibmittel verwendet
werden ppirKaXKi

Hefebrot, das aus Hefeteig herge-
stelltes Brot xni6 3 ppixgxo-
BOTO TiCTa

Hefegeback, das aus Hefeteig
hergestelltes Gebdck Buniyka 3
OPiIXKOXKOBOrO TicTa

HefekloB, der aus Hefeteig herge-
stellter, in Salzwasser gekochter
oder in Dampf gegarter Klof3
KHWUONA 3 APiXKAKOBOro TiCTa

Hefekranz, der aus Hefeteig her-
gestellter Kranzkuchen nwupir y
dopmi BiHKa
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Hefekuchen, der aus Hefeteig
hergestellter Kuchen nupir 3
OPiKOXKOBOrO TicTa

Hefeschnaps, der Schnaps aus
dem Bodensatz der Weinfésser
ropifika 3 BUHHOro ocagy

Hefestiickchen, das kleines, aus
Hefeteig hergestelltes Gebdck-
stiick (mit Fiillung u. Glasur) ppi-
6Ha BUNiYKa 3 AOpPiXKAKOBOIO
TicTa

Hefeteig, der, -e Kuchen- oder
Brotteig, bei dem Hefe als Treib-
mittel verwendet wird ppix-
AXKOoBe TiCcTo

Hefewein, der Haustrunk aus
Weinhefe mit Zucker pomaluHe
BMHO Ha BWHHUX ApPiKAXKaX i
LyKpi

Hefeweizen, das, — Weizenbier,
das durch eine Mischgérung von
Hefen u. Milchsdurebakterien
gewonnen wird u. von Natur
triib ist nweHnyHe HedinbTpo-
BaHe NMBO

Hefezopf, der, ...z0pfe siifSes He-
fegebdck in Form eines Zopfes
NAeTiHKa 3 APiXKAXKOBOrO TiCTa

Heidegriitze, die Fagopyrum es-
culentum Buchweizen rpeyka

Heidelbeere, die, -n Vaccinium
myrtillus (bair.-Osterr.) Frucht
der Heidelbeere yopHuus

Heidenkorn, das Fagopyrum es-
culentum Buchweizen rpeyka



Heidenmehl, das (bair.-Osterr.)
Buchweizenmehl rpeyaHe 6opo-
LWHO

Heidesand, der, -e (bair.-Osterr.)
ein feiner, gerollter Butterteig
mit Zucker u. Vanillezucker, wird
in Scheiben geschnitten, die in
Rohr gebacken werden Kpyrni
NiCOYHI TicTeYKa

Heideschwamm, der
Champignon neyepuus

Heilbutt, der, -e Hippoglossus
hippoglossus grofer, zu den
Raubfischen gehérender Fisch
mit graubrauner bis schwdirzli-
cher Oberseite u. auf der rechten
Seite des Kopfes sitzendem
Augenpaar nantyc

heiR sehr warm, von (relativ) ho-
her Temperatur rapaunii

HeiBgetrdnk, das, -e ein Getrdink,
welches erwédrmt wurde u. somit
heif8 ist rapaumii Hanin

HeiBluftdampfer, der, — ein pro-
fessionelles Garungsgerdt, das
zusétzlich zur Funktion eines
Umluft-Backofens auch Heif3-
dampf erzeugt napOKOHBEK-
TOMat

Helle, das, -n (ein Glas) helles Bier
CBiT/IEe NMBO

Hendl, das, -n (bair.-Gsterr.) a)
(junges) Huhn monopaa Kypka; b)
Brathuhn, -héhnchen cmakeHa
KypKa

Agaricus
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Herbsttrompete, die, -n Craterel-
lus cornucopioides ein Speisepilz
aus der Gattung Kraterellen ni-
NOYHMK PirKKOBUAHWIA

herbsi den Geschmack von her-
ber Siifle habend conopgKo-rip-
Kni

Herd, der, -e Vorrichtung zum Ko-
chen, Backen u. Braten, bei der
die Tépfe auf runden, elektrisch
beheizten Platten, auf Kochfel-
dern, auf Gasbrennern oder auf
einer (iber einem Holz- oder Koh-
lefeuer angebrachten grofien
Herdplatte erwdrmt werden
KYXOHHa nauTa

Herdapfel, der, ...apfel Solanum
tuberosum (alemann.) Kartoffel

KapTonns

Herdapfelbrei, der (alemann.)
Kartoffelplirree KapTonasHe
ntope

Hering, der, -e Clupea harengus
Fisch mit griinlich blauem Rii-
cken u. silbergléinzenden, leicht
gewdlbten Kérperseiten, der als
Speisefisch verwendet wird oce-
nepeub

Heringsfilet, das, -s Filet vom
Hering ¢ine oceneausn

Heringskonig, der Zeus faber
Schollenart coHueBUK

Heringsmilch, die Milch des
mdénnlichen Herings mono4Ko
oceneaus
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Heringsrogen, der Rogen des He-
rings ikpa oceneausa

Heringssalat, der Salat aus klein
geschnittenen, gesalzenen oder
sauren Heringsfilets mit Mayon-
naise, Gewilirzgurken, Zwiebeln
u. anderen Zutaten canaT 3
oceneauem

Heringsstipp, der in Mayonnaise
mit zerriebener Heringsmilch u.
weiteren Zutaten zubereitete
Heringsfiletstiicke dine ocenen-
LA B MaloHesi

Herlitze, die, -n Cornus Kornelkir-
sche pepeH

Hermitage, der franz. Wein (vor-
wiegend Rotwein) aus dem An-
baugebiet Tain-I'Hermitage im
Rhonetal epmiTax

Herrencreme eine Creme aus Va-
nillepudding mit untergehobe-
ner Sahne sowie Raspeln von
Blockschokolade u. einem guten
Schuss Rum Kpem 3 BaHifIbHOTO
NYAUHTY 3 LWOKONAAHUMU KPUX-
TaMu Ta POMOM

Herrengulasch, das, der (bair.-
Osterr.) ein Gulasch mit Pommes
frites rynaw 3 Kaptonaew ¢pi

Herrenpilz, der, -e Boletus edulis
(bair.-Osterr.) Steinpilzaus der
Ordnung Réhrenpilze  6innii
rpn6é

Herrenschwamm, der Agaricus
Champignon nedyepuus
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Herzkirsche, die, -n Prunus avium
Sifkirsche mit meist dunkelro-
tem, saftigem Fruchtfleisch ve-
peLHsn

Herzkohl, der Brassica oleracea
Wirsingkohl KanycTa caBoMcbKa

Heuch, der Hucho hucho Donau-
lachs nococb AyHaNcbKUi

Heurige, der, -n (6sterr.) 1. a) jun-
ger Wein im ersten Jahr, Wein
der letzten Lese monoae BWHO;
b) Lokal, in dem neuer Wein aus
den eigenen Weinbergen ausge-
schenkt wird (besonders in der
Umgebung Wiens) xownpirep; 2.
erste Friihkartoffel monoaa Kap-
Tonns

Hexenpilz, der Suillellus luridus
Speisepilzart ny60oBuMK

Hiefe, die, -n Rosa (oberd.) Hage-
butte wvnwmnHa

Highball, der, -s Longdrink auf der
Basis von Whisky mit zerkleiner-
ten Eisstlicken, Zitronenschale u.
anderen Zusdtzen xanbon

Himbeere, die, -n Rubus idaeus
Frucht der Himbeere manuHa

Himbeereis, das Speiseeis mit
Himbeergeschmack manuHoBe
MOPO3UBO

Himbeergeist, der Branntwein
aus Himbeeren manuHiBka

Himbeerkuchen, der, — mit Him-
beeren belegter Kuchen nupir 3
MaJIMHOO


https://de.wikipedia.org/wiki/Pudding
https://de.wikipedia.org/wiki/Pudding
https://de.wikipedia.org/wiki/Schlagsahne
https://de.wikipedia.org/wiki/Schokolade
https://de.wikipedia.org/wiki/Rum
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=R%C3%B6hrenpilz&action=edit&redlink=1

Himbeerlimonade, die Limonade
mit Himbeergeschmack manu-
HOBWUN IMMOHAA,

Himbeermarmelade, die, -n Mar-
melade aus Himbeeren mannHo-
BE BapeHHs

Himbeersaft, der, ...sadfte Saft von
Himbeeren mannHoBWi CiK

Himbeersirup, der Sirup aus ein-
gekochtem Himbeersaft manu-
HOBMI cMpon

Himbeerwasser, das Erfrischungs-
getrdnk ocBixatoumii Hani 3
Ma/IMHOO

Himbesing, der Rubus idaeus
(nordd.) Himbeere manuHa

hineinschneiden in Stiicke schnei-
den u. in etwas hineingeben
Hapi3aTn

Hinterhachse, die, -n Kalbsstelze
TenAva HixKka

Hinterviertel, das (bair.-Osterr.)
Schinken 3agHA YyeTBepTUHA Ty-
i

Hippe, die, -n rundes, flaches oder
in warmem Zustand (iber ein Nu-
delholz  gerolltes  Plétzchen
KPYMKeMK

Hirn, das, -e als Speise verwende-
tes, zubereitetes Gehirn eines
Schlachttieres mi3kn (cTpaBa)

Hirschriicken, der Gericht aus
dem Rlickenstiick des Hirsches
CTpaBa 3i CMUHHOI YaCTUHM one-
HAYOI TywWwi
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Hirsebrei, der Brei aus Hirse nwo-
HSAHA Kala

Hobel, der, — Kiichengerdt zum
Hobeln von bestimmtem Gemii-
Se WwaTKiBHMuA

Hobelkdse, der, — Extrahartkdse,
der mindestens zwei Jahre gela-
gert wird TBEpPANIA CHpP

hobeln mit einem Hobel klein
oder in diinne Scheiben oder
Streifen schneiden waTkyBaTu

Hochepot, der Fleischragout mit
Riiben m’acHe pary 3 KaliTaHa-
MM i pinoto

Hochheimer, der, — Wein aus der
hessischer Stadt Hochheim rox-
ranmep

Hochzeitstorte, die, -n Torte, die
besonders aufwdndig dekoriert
ist u. am Tag der Hochzeit ge-
gessen wird BecCinbHWI TOPT

Hochrippe, die, -n Schorrippe,
eine Rindfleischsorte cnvHHa
YyacTMHa (MiXK NOACHMYHOIO Yac-
TUHOIO B MexKax 12-ro rpygHoro
Xpebus i TOBCTUM Kpaem)

HohlfuB, der Suilluscavipes Spei-
sepilz Bnpg, macnioka

Hohlhippe, die, -n (bair.-osterr.)
oblatenartiges  Gebdck  mit
Schlagsahne KpymKenk

Hohriicken, der Schulterfleisch
vom Rind m’sico 3 nonatku

Hoisin-Sauce eine dickfliissige,
dunkle Sauce aus der chinesi-
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schen u. vietnamesischen Kiiche,
die vor allem zu Fleischgerichten
verwendet wird xoiiciH

Holsteinschnitzel, das garnierte
Kalbsschnitte mit Spiegelei wHi-
LeNb MO-To/bLUTENHCbKM

Holunderbeere, die, -n Sambucus
Beere des Holunders aroan 6y-
3UHU

Holundersaft, der Saft aus Holun-
derbeeren 6y3anHoBUM CiK

Holundertee, der Tee aus Holun-
derbeeren, Fliedertee 6y3nHo-
BWUIA Yam

Holzapfel, der, ...dpfel Malus syl-
vestris kleiner, herb schmecken-
der Apfel (Frucht des Holzapfel-
baums) nicose s61yKo

Holzknechtnocken, das (bair.-6s-
terr.) Nocken in Butterschmalz
gewendet KHWUANI, CMarKeHi B
macni

Honig, der, -e der von den Honig-
biene aus den Nektarien der Blii-
ten gesammelte, in ihrem Koér-
per verarbeitete u. in besondere
Zellen des Bienenstockes ent-
leerte slifSe Saft mep,

Honigapfel, der, -dpfel Diospyros
Kaki xypma

Honigbrot, das mit Honig bestri-
chene Scheibe Brot xni6 3 me-
oM

Honigkuchen, der, — unter Ver-
wendung von Honig u. Gewdir-
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zen gebackener, an der Oberfld-
che braun glénzender Kuchen
NPAHUK

Honigkuchenpferd, das, -e Ge-
béck aus Honigkuchen in der
Form eines Pferdes npaHuK vy
dopmi KoHs

Honigleck, der (bair.-Osterr.) in
heifSer Butter angeréstetes Mehl
wird mit Milch aufgekocht u. mit
Honig gesiifit py 3 megom i
MOJIOKOM

Honigmelone, die, -n Cucumis
melo 'Honey Dew' kleinere gel-
be Melone mit siif8 schmecken-
dem Fruchtfleisch menoBa AnHs

Honigwein, der, -e gewiirzter,
mit Wasser verdiinnter, vergo-
rener Honig megp, (Hanii)

Hopfen, der, — Humulus rankende
Pflanze mit gebuchteten Bldt-
tern u. zapfenartigen Frucht-
stdnden, deren Schuppen fiir die
Bierherstellung verwendet wer-
den xminb

Hoppelpoppel, das, — 1. Bauern-
friihstiick cmaxeHa 3 6eKoHOM
KapTonns, 3anuTta anuamu; 2.
Getrink aus Rum, Eidotter u. Zu-
cker mit heiflem Tee se4YHuMI
nyHLW

Hoérnchen, das, — (bair.-Osterr.)
(wie ein Horn) gebogenes Ge-
bdéckstiick aus Blétter- oder He-
feteig pixok
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Horsd’ceuvre, das, -s in der klassi-
schen franzdsischen Kiiche eine
Art Vorspeise 3aKycKa

Hotchpot(ch), der schottischer
Fleischgericht mit Gemiise riou-
not

Hotdog, das, der, -s in ein aufge-
schnittenes Brétchen gelegtes
heifses Wiirstchen mit Ketchup
oder Senf xoT-por

Huchen, der, — Hucho hucho der
Donaulachs, ein drehrunder, ge-
fréfiger Raubfisch des SiifSwas-
sers nococb AyHaNCbKUM

Hiiferscherzel, das, — (bair.-0s-
terr.) Fleischstiick aus der Hiifte
eines Schlachttieres, besonders
des Rindes m’aco 3 NOACHUYHOT
YACTUHM TyLWi

Hufte, die, -n Fleischstlick aus der
Hiifte eines Schlachttieres, be-
sonders des Rindes m'aco 3
NOACHMYHOT YaCTUHW TyLUi

Huftsteak, das, -s zum Verzehr be-
stimmtes Fleischstiick aus der
Hiifte von Schlachttieren cteiK 3
NOACHUYHOI YaCTUHW TyLUi

Huhn, das, Hihner Hiihnerfleisch
KypATMHA

Hiihnchen, das, — geschlachtetes
Huhn KypkKa

Hithnchenbrust, die Speise, zu der
Brustfleisch von Huhn gehért ry-
psaYa rpyamHKa

Hihnerbriihe, die beim Kochen
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eines Suppenhuhns gewonnene
Fleischbriihe kypaunii 6ynbinoH

Hihnerbrust, die Brustfleisch
vom Haushuhn Kypsa4a rpyguH-
Ka

Hihnerei, das, -er Ei des Haus-
huhns rypaue aliue

Hihnerfleisch, das Fleisch vom
Huhn kypaTuHa

Hihnerfrikassee, das mit Hiihner-
fleisch zubereitetes Frikassee
dpuKace 3 KypKu

Hihnerleber, die, -n Leber von
geschlachteten Hiihnern, die zu
bestimmten Gerichten verarbei-
tet wird Kypada nediHKka

Hiihnerpastete, die mit Hiihner-
fleisch gefiillte Pastete nupir 3
KYPKOtO

Huhnersalat, der Salat aus Hiih-
nerfleisch canat 3 KypKoto

Hiihnerschnitzel, der (bair.-0s-
terr.) paniertes u. gebackenes
Hiihnerfilet kypsaya Big6uBHa

Hiihnersuppe, die, -n Suppe aus
Hiihnerbriihe, mit Hiihnerfleisch
KypAaumi cyn

Hilsenfrucht, die, ...friichte Faba-
ceae eiweifsreicher Same be-
stimmter Schmetterlingsbliitler
(besonders Erbse, Bohne, Linse)
6060Bi KynbTypH

Hummer, der, — Nephropidae (im
Meer lebender) sehr grofier
Zehnfuf3krebs von brauner bis
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dunkelblauer Fédrbung, dessen
Fleisch als Delikatesse gilt omap

Hummercocktail, der Cocktail aus
gewtirfeltem Hummerfleisch kok-
TelNb 3 OMapoMm

Hummerfleisch, das Fleisch vom
Hummer m’aco omapa

Hummermayonnaise, die Mayon-
naise mit Hummerfleisch mano-
Hes3 3 OMapom

Hummersalat, der mit Hummer-
fleisch zubereiteter Salat canat 3
omapom

Hummus, der, das Pliree aus Ki-
chererbsen mit Gewiirzen (wie
Sesam) u. Olivendl, das als
Vorspeise zusammen mit Brot
gegessen wird xymyc

Humpen, der, — grofies zylinder-
artiges Trinkgefdfs, meist mit
Henkel, hdufig mit aufklappba-
rem Deckel versehen, aus dem
vorzugsweise Bier getrunken
wird NMBHA KpyKKa 3 BigKMA-
HOO KPULLKOIO

Husarenkrapferl, das, -n (bair.-6s-
terr.) ein kugelférmiges Teege-
bdck aus Miirbeteig mit Hasel-
niissen u. einem "Marmelade-
auge" Kpyrne TiCTeYKO 3 BapeH-
HAM nocepegmHi

Huttenkdse, der, — Grobkérniger
Frischkdse, der aus Magermilch
hergestellt wird 3epHUCTUIA KNC-
JIOMONIOYHUI CUp
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Hutzel, die, -n (oberd.) gedérrte
Frucht, besonders Birne cyxo-
$pyKT

Hutzelbrot, das (oberd.) Brot mit
eingebackenem Diirrobst, Friich-
tenbrot xni6 i3 cyxodpyKkTamm

hutzeln (oberd.) dérren cywmntu

Hutzelwecken, der (oberd.) Hut-
zelbrot xni6 i3 cyxodppyKTamu

Idli, das weifSe, geddmpfte, flach-
runde Kiichlein aus einem fer-
mentierten Teig auf Basis von
Urdbohnen u. Reis ipni

Igel, der, — a) Gebdck in Igelform
BMNiYKa y popmi ixkaka, npukpa-
WweHa murganem; b) Mett in Igel-
form (mit Salzstangen) metT y
dopmi ixKaka, NpUKpaLLEHN CO-
JIOHO CONNOMKOIO; C) Birnenhdil-
ften mit Mandelstiften nono-
BMHKa rpywi 3 murganem

Ikakopflaume, die, -n Chrysobala-
nus icaco Goldpflaume, wohl-
schmeckende Steinfrucht eines
Rosengewdchses (Westafrika u.
Amerika) cnuBa ikako

Imagawayaki, das ein rundes ja-
panisches Gebdck imaraBaski

Imbiss, der, -e 1. kleine, meist kal-
te Mahlzeit nepekyc; 2. Imbiss-
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halle, -stand KiocK 3 By/M4YHOLO
Keto

Imbissbar, die kleineres Lokal, in
dem ein Imbiss eingenommen
werden kann dact-dya,

Imbisshalle, die Imbissbar, Im-
bissbude Kiock 3 BY/MYHOLO
Keto

Imbissraum, der Raum, in dem
man einen Imbifs kaufen u. ver-
zehren kann dact-dya,

Imbissstand, der, ...stdnde Stand,
an dem man einen Imbiss be-
kommen kann Kiock 3 ByINM4YHOIO
Keto

Imbissstube, die Imbissbar ¢acrt-
dya

Impbeere, die Rubus Idaeobatus
Himbeere manuHa

Indianerkrapfen, der (bair.-0s-
terr.) kugelférmiges Gebdck-
stiick aus Biskuitteig, das mit
Schokolade iiberzogen u. mit
Sahne gefiillt ist kpyrne woko-
NapgHe TicTeYyKo

Ingwer, der, — Zingiber a) essba-
rer, brennend scharf schme-
ckender Teil des Wurzelstocks
des Ingwers KopiHb imbupy; b)
aus dem Wourzelstock des Ing-
wers gewonnenes Gewlirz im-
6up; 2. mit Ingwerdl gewiirzter
Likér imbupHuMiA nikep

Ingwerbier, das leicht alkoholi-
sches, moussierendes Getrink

aus einem Extrakt der Ingwer-
wurzel u. Sirup imbupHe NnBo

Injera, das ein weiches, gesduer-
tes Fladenbrot aus Teffmehl in-
axepa

Innereien, die Pl. verwertbare in-
nere Teile von Schlachttieren
wie Leber, Magen, Herz, Nieren,
Geddrme cybnpoayKtu, noTpy-
WKWK

Instantgetrank, das Getrdnk in
Form eines pulverisierten Ext-
rakts, das durch Hinzufiigen
einer Fliissigkeit in kiirzester Zeit
zum Genuss bereijt ist po3umnH-
HUW Hanin

Irish Coffee, der, -s Kaffee mit ei-
nem Schuss Whiskey u. Schlag-
sahne KaBa no-ipnaHACbKK

Irishcream, der, die, -s Lik6r aus
Sahne u. Whiskey ipnaHacbKi
BEPLUKM

Irish Stew, das, -s Eintopfgericht
aus Hammelfleisch, Weifskohl
(anderem Gemiise) u. Kartoffeln
6apaHMHa no-ipnaHacbKu

Iskander Kebap, der Variante des
Déner Kebap, bei der das Grill-
fleisch mit Tomatensauce, klein
geschnittenem Fladenbrot, Jog-
hurt, gegrillten Paprika, Toma-
ten u. zerlassener Butter serviert
wird ickeHaep-keb6ab

italienisch Salat aus in Streifen
geschnitteten Zutaten von ge-
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kochtem oder gebratenem
Fleisch, Schinken, Eiern, Gurken,
Apfeln, Kartoffeln, mit Mayon-
naise oder saurer Sahne ange-
richtet no-itanincbkn

lzarra, der baskischer Likér i3appa

Jackfrucht, die, —, ...frlichte Arto-
carpus heterophyllus die Frucht
des Jackfruchtbaumes pxek-
$pyT

Jagdwurst, die, ...wirste mit Senf
u. Knoblauch abgeschmeckte,
heifs gerducherte u. gebriihte
Wurst mmcamnscbKa Kosbaca

Jagerbraten, der, — (bair.-Osterr.)
gespickter Rindsbraten mit Pil-
zen, Weifsweinsauce u. Kapern
neyeHs No-MmnC/IMBCbKK

Jagerfleisch, das in Butter gebra-
tene u. mit krdiftiger SofSe verse-
hene Rindfleischscheibe vom Rii-
ckenstiick anoBuUYMHa, CMaXKeHa
Ha Mac/li 3 HaCMYeHUM Coycom

Jagersalat, der, -e (bair.-Osterr.)
Salat aus Chinakohl mucnueco-
KWW canat

Jagerschnitzel, das, — unpaniertes
Schnitzel mit einer wiirzigen So-
e u. Pilzen mncnmecbKa Biabmus-
Ha (6e3 naHipoBKM 3 coycom i
ronbamm)
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Jagertee, der, -s (bair.-6sterr.) Tee
mit Schnaps MUCANBCbKWIA Yait
Jagerwecken, der, — (bair.-6s-

terr.) ausgehéhlter Weifsbrot-
wecken, gefiillt mit einer pikan-
ten Fiille aus Butter, Schinken,
Essiggurken 6aToH 6e3 m’aKoTi,
HaAYMHEHUA MacCol0 3 LUUHKM,
Macsia Ta MapMHOBaHMX OTipKiB
Jahrgangssekt, der, -e ein Sekt,
der aus Trauben eines einzigen
Jahrgangs hergestellt ist irpucTe
BMHO 3 BPOKato MOTOYHOIO POKY
Jahrgangswein, der, -e ein Wein
der von Trauben eines Jahr-
gangs hergestellt wurde BWHO
LbOropi4yHOro BpoXKato
Jakobsmuschel, die, -n Pectinidae
im Mittelmeer u. an der europdii-
schen Atlantikkiiste vorkom-
mende, essbare Kammmuschel
MOPCbKKUi1 rpebiHeLb
Jakobszwiebel, die, -n Allium
schoenoprasum ein anderer Na-
me fiir den Schnittlauch oder
dessen Zwiebeln uunbyna-tpu-
6ynbKa
Jalapeno Capsicum annuum 'Jala-
pefio' eine kleine bis mittelgro-
fe, scharfe Paprikasorte xana-
neHbno
Jamaikapfeffer, der Pimenta Pi-
ment nepeupb AYXMAHWUI
Jamaikarum, der aus vergorenem
Zuckerrohrsaft durch mehrmali-
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ges Destillieren auf Jamaika her-
gestellter hochprozentiger Rum
AMaNCbKUM pom

Jambalaya, das ein Gericht aus
Langkornreis, das typisch fiir die
Cajun-Kiiche u. die kreolische
Kiiche ist npxxambanais

Jause, die, -n (Gsterr.) a) Zwi-
schenmahlzeit, Vesper, Nach-
mittagskaffee nonyaeHok; b)
Jausenbrot ixa ana nonyaeHka

Jausenbrot, das (Osterr.) Friih-
stiicks-, Vesperbrot ia ana no-
NyfAeHKa

Jausenstation, die (6sterr.) kleine
Gaststdtte maneHbKa KaB'ApHS

jausnen (Gsterr.) eine Jause, eine
Zwishenmahlzeit einnehmen no-
NyAHYBATU

Jenzer, der (schweiz.) Enzian-
schnaps HacToAHKa Ha TUPANYI

Jerez, der Weifs-, Dessertwein
xepec

Jimenes, der likéréhnlicher spani-
scher SiifSwein ximeHec

Joghurt, der, das, die, -s durch Zu-
setzen von Milchséurebakterien
gewonnene Art Sauermilch o-
rypt

Joghurtgerat, das, -e ein Kiichen-
gerdt zur Herstellung von Jog-
hurt im Haushalt orypTHUUA

Johannisapfel, der Malus domes-
tica 'White Transparent' Apfel-
art abnyKko 6innit Hanme
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Johannisbeere, die, -n Ribes Bee-
re der Johannisbeere nopiyku

Johannisbrot, das Ceratonia sili-
qgua Frucht des Johannisbrotba-
ums, von der das zuckerhaltige
Mark der Hiilse u. die Kerne ge-
gessen werden conoaKkuii pixkok
(nnig, pirkkoBoro aepesa)

Jonathan, der, — Malus domestica
'Jonathan' Winterapfel mit gelb
bis purpurrot gefleckter Schale
OyKOHaTaH

Juice, der, das, -s Obst-, Gemiise-
saft cik

Julienne, die in feine Streifen ge-
schnittenes, als Suppeneinlage
u. in Sof3en verwendetes Gemii-
Se Hapi3Ka »Ky/beH

Julkuchen, der, — ein Weihnachts-
gebdck aus Skandinavien u.
Finnland noynyTtopTy

Jungfernbraten, der (bair.-0s-
terr.) Schweinslendenbraten ne-
YeHA 3i CBUHUHU

Junghering, der
ocenefelb MaTbe

Jungwein, der, -e der durch die
Vergédrung des Mosts entstan-
dene Wein, der sich noch auf der
Hefe oder vor dem Abstich befin-
det monoae BUHO

Jus, die, das, der 1. durch Kochen
von Fleisch gewonnener Fleisch-
saft wiwoc; 2. Frucht-, Gemiise-
saft cik

Matjeshering
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K

Kaba, die hauptsdchlich aus Ka-
kao u. verschiedenen Zucker-
arten bestehendes Getrdnk kaba

Kabanossi, die, -s (bair.-Osterr.)
(fingerdicke) stark gewiirzte,
grobe, gerducherte Briihwurst
KabaHoc

Kabbes, der Brassica oleracea ca-
pitate (rhein.) Weifskraut 6ino-
ros0Ba Kanycra

Kabeljau, der, -e, -s Gadus mor-
hua (besonders im Nordatlantik
heimischer) grofier, olivgriin
gefleckter Raubfisch Tpicka

Kabinett(s)pudding, das, der (ba-
ir.-Osterr.) ein feiner Pudding
aus Eiern, Zucker, Vanille, Bis-
kuit- u. Sachermasse mit Friich-
ten u. Maraschino nyanHr kabi-
HeTT

Kabis, der Brassica
(stdd.) Kohl kanycTa

Kaffee, der, -s 1. gerédstete (ge-
mahlene) Kaffeebohnen Kasa
(kaBoBi 3epHa); 2. anregendes,
leicht bitter schmeckendes Ge-
trdnk aus gemahlenem Kaffee
KaBa (Hanin); 3. a) Zwischen-
mahlzeit am Nachmittag, zu der
man Kaffee trinkt nicnaobigHs
KaBa; b) erste kleine Mahlzeit

oleracea
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am Morgen, Friihstiick mit Kaf-
fee paHKoBa KaBa

Kaffeebohne, die, -n bohnenfér-
miger oder rundlicher Samen
der Kaffeepflanze, der nach dem
Résten dunkelbraun wird kaso-
Be 3epHO

Kaffee-Extrakt, der, -e (bair.-0s-
terr.) der durch Verdampfen von
filtriertem gebriihtem Kaffee ge-
wonnenes, leicht lésliches Kaf-
feepulver po3umHHa KaBa

Kaffeefilter, der, das, — ein Filter,
der bei der Zubereitung von Kaf-
fee verhindert, dass der Kaffee-
satz mit in das aufgebriihte Ge-
trdnk gelangt kaBoBuit inbTp

Kaffeehaus, das, ...hduser (bair.-
Osterr.) Gaststdtte mit Aus-
schank von Kaffee u. Tee, wo
sich die Gdste mit Spielen, Zei-
tunglesen unterhalten kas’apHa

Kaffeekanne, die, -n Kanne mit
Henkel u. Deckel, in der Kaffee
bereitet u. serviert wird KaBHUK

Kaffeeloffel, der, — kleiner Léffel,
Teel6ffel kaBoBa N0OKKa

Kaffeelot, das, -e ein Mafs fiir ge-
mahlenen Kaffee mipHa noxka
ONA Kasu

Kaffeemaschine, die, -n elektri-
sches Haushaltsgerdt zum Zube-
reiten von Kaffee kaBoBapka

Kaffeemiihle, die, -n (elektrisches)
Haushaltsgerdt, in dem Kaffee-
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bohnen gemahlen werden kaBo-
MOJIKa

Kaffeeobers, das (Osterr.) Kaffee-
sahne, Obers mit einem Fettan-
teil von 10-15% BepLiKM A0 KaBu

Kaffeepause, die, -n kiirzere Pau-
se zum Kaffeetrinken KaBa-
bpeiik

Kaffeerahm, der Rahm mit einem
Fettanteil von 10-15% BepLku
00 KaBu

Kaffeesahne, die halbfette Sahne
fiir den Kaffee Bepwku oo Kaeu

Kaffeeservice, das Service, das
man zum Kaffee benutzt kaso-
BUI cepBi3

Kaffeetasse, die, -n Tasse, aus der
Kaffee getrunken wird 4aluka
ONA KaBu

Kaffeetopf, der, ...topfe (bair.-6s-
terr.) Becher, aus dem Kaffee
getrunken wird cKnAHKa pnA
KaBu

Kaffeevollautomat, der, -en eine
Espressomaschine, die nach der
Espresso-Methode vollautoma-
tisch diverse Kaffeevarianten
produzieren kann KaBoBa MalLu-
Ha

Kaffeewirtschaft, die, -en Kaffee-
haus KaB’apHs

Kaffeezusatz, der, ...zusdtze (ba-
ir.-Osterr.) Zusatz aus Zichorie,
der den gebriihten Kaffee wiirzt
nobasKa A0 Kasu (LMKopin)
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Kaffernlimette, die, -n Citrus hyst-
rix eine Zitruspflanze aus der
Familie der Rautengewdchse
KadpCcbKMit naim

Kaiserauszug, der, ...auszlge (ba-
ir.-Osterr.) bestes Auszugsmehl
nweHnYyHe OGOPOLLIHO BWLLOIO
copty

Kaiserbrétchen, das, rundes
Brétchen mit vier oder fiinf bo-
genférmigen Einkerbungen Bi-
[AEHCbKUA PO3aHYMK

Kaiserfleisch, das (bair.-6sterr.)
Pékelrippchen KonuyeHa Kopew-
Ka

Kaisergulasch, das Gulasch mit
abgeschmalzten Bandnudeln ry-
JIALW 3 LWWMPOKOIO NOKLINHOW

Kaiserling, der, -e Amanita cae-
sarea Speisepilz mit rotem bis
orangefarbenem Hut u. gelben
Lamellen ue3apis rpnb

Kaisermelange, die, -n (bair.-0s-
terr.) Mocca mit Honig, Dotter
u. Weinbrand menaHx 3 gopa-
BaHHAM »KOBTKa i a/IKOTr0JIt0

Kaisersalat, der, -e Lactuca sativa
(bair.-6sterr.) Eis(berg)salat aiic-
6epr

Kaiserschmarren, der, — (bair.-0s-
terr.) mit Zucker bestreute Eier-
kuchen (mit Rosinen) wmappeH
NO-KOPONIBCbKMN

Kaiserschnitzel, das (bair.-sterr.)
Rahmschnitzel aus der Kalbs-
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nuss mit Petersilie u. Kapern,
auch Sardellen wHiuenb no-Ko-
PONIBCbKM

Kaiserschote, die, -n Pisum sati-
vum saccharatum siifs schme-
ckende Erbse, die (unreif) als Ge-
miise gegessen wird LyKpoBUi
ropox

Kaiserschwamm, der Amanita cae-
sarea Kaiserling ue3apis rpmb

Kaisersemmel, das, -n (bair.-0s-
terr.) feine, sternférmig einge-
schnittene Semmel aus werifsem
Meh| BigeHCbKMIN pO3aHYMK

Kaiserteil, der, -e rundes Fleisch-
stiick aus der Kalbskeule m’sic-
HUM Fropix

Kakao, der, -s 1. aus gemahlenen
Kakaobohnen hergestelltes Pul-
ver KaKao (nopolwuok); 2. aus Ka-
kaopulver, Milch u. Zucker berei-
tetes Getrdnk kakao (Hanii)

Kakaomasse, die, -n gemahlene
Kakaobohnen, die als Grundlage
fiir Schokolade dienen TepTe
Kakao

Kakaopulver, das, — aus Kakao-
masse gewonnenes braunes Pul-
ver Kakao

Kaki, die,-s Diospyros die siifse
Frucht des Kakibaums xypma

Kalb, das, Kalber kurz fiir Kalb-
fleisch TenatnHa

kdlbern (bair.-6sterr.) aus Kalb-
fleisch 3 TenatTuHm
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Kalberne, das (slidd.) Kalbfleisch
TenATUHa

Kalbfleisch, das Fleisch vom Kalb
TenATUHa

Kalbsbraten, der, — gebratenes
Kalbfleisch ne4yeHs 3 TENATUHM

Kalbsbries, das, — (bair.-Osterr.)
Bries vom Kalb Tensaui misku

Kalbsbrust, die Brustfleisch vom
Kalb Tensva rpyamHKa

Kalbseinmachsuppe, die, -n (ba-
ir.-Osterr.) Kalbsknochensuppe
mit Einmach, Einlage das mitge-
kochte Fleisch oder Mark- oder
Bréselknédel ryctuin cyn 3 ano-
BUUYMHOIO Ta KHUANAMM 3 BYNKK

Kalbsfu, der als Gericht zuberei-
teter Fuf8 vom Kalb Tenauya Hix-
Ka

Kalbsgulasch, das (bair.-6sterr.)
ein Rahmgulasch von der Schul-
ter mit Nockerln rynaw 3 tena-
TUHN

Kalbshachse, die, -n Hachsevom
Kalb Tensva rominka

Kalbsherz, das Herz vom Kalb Te-
naye cepue

Kalbskeule, die Keule vom Kalb Te-
NIAYUI OKiCT

Kalbskopf, der, ...kopfe (bair.-0s-
terr.) (als Speise zubereiteter)
Kopf des geschlachteten Kalbes
Tena4a rosiosa

Kalbskotelett, das, -s Rippenstiick
vom Kalb TenaTnHa Ha Kictouu,



Kalbsleberwurst, die feine Streich-
wurst aus Kalbs- u. Schweinele-
ber Tensya nisepHa Kosbaca

Kalbslungenbraten, der, — zartes
Fleisch von der Lende Tensava Bu-
pi3Ka

Kalbsmedaillon, das Medaillon
vom Kalb Tenaunin meganbmnoH

Kalbsmilch, die Kalbsbries Tensui
Mi3KK

Kalbsnierenbraten, der (bair.-6s-
terr.) Braten aus dem Riicken-
stlick des Kalbes, das mit den
Nieren zusammengerollt wird
TeNAYMM pyneT 3 HagHUPKOBOI
YaCTUHKN PA30OM 3 HUPKOIO

Kalbsnuss, die (bair.-6sterr.) run-
des Fleischstiick aus der Kalbs-
keule m’sicHWi1 ropix 3 TenATu

Kalbsroulade, die, -n (bair.-6s-
terr.) gefiillte Kalbfleischrolle Te-
nAaynm pynet

Kalbsriicken, der, — Rinderbraten
aus der Nierengegend cnuHHa
YacCTMHa TenAayoi Tywi

Kalbsschlegel, der Kalbskeule Te-
NAYNIA OKicT

Kalbsschnitzel, das (bair.-osterr.)
Schnitzel aus Kalbfleisch Tenava
BifbMBHa

Kalbssteak, das Steak vom Kalb
CTENK 3 TeNATUHU

Kalbsstelze, die (Osterr.) Kalbs-
hachse Tensaya rominka

Kalbsvogerl, das, -n (6sterr.) von
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der Kalbshachse abgeldstes
Fleisch (als Gericht) Bupi3Kka 3i
CTerHoBOi YaCTUHU

Kaldaune, die, -n Kuttel keHatox

Kalebasse, die, -n ein zur Aufbe-
wahrung u. zum Transport von
Fliissigkeiten bestimmtes Gefdyfs,
das aus der getrockneten Hiille
des Flaschenkiirbisses herge-
stellt wird kanebac

Kalmar, der, ...are zehnarmiger
Tintenfisch Kanbmap

Kalmus, der, -se schilfartige Pfla-
nze mit schwertférmigen Blct-
tern u. griinen Bliitenkolben, aus
deren Wourzelstock ein dtheri-
sches Ol gewonnen wird aip
TPOCTMHOBUM

kalt a) von niedriger Temperatur
X0NnoAHWUM; b) nicht mehr warm,
erkaltet oxonopgeHui

Kaltschale, die kalt servierte siifSe
Suppe xonogHwuii  GpyKTOBUN
cyn

Kamelle, die, -n (rhein.) Karamell-
bonbon dapx

Kameruner, der, — in Fett geba-
ckenes, auf einer Seite mit Zu-
cker bestreutes Hefegebdick
NOHYMK y GOopMi BiCiMKM

Kamillentee, der, -s Tee aus ge-
trockneten Kamillenbliiten mit
krampflésender u. entziindungs-
hemmender Wirkung pomauu-
KOBMI Yam
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Kamm, der, Kdimme eine Rind-
fleischsorte vom Hals wwiiHa
YyacTMHa TyLi

Kammstiick, der, -e Schulter-
fleisch vom Rind wwiiHa YacTmHa
TyLWi

Kanapee, das, -s mit Delikatessen
belegtes, garniertes WeifSbrot-
schnittchen kaHane

Kanarienmilch, die Vanillesauce
NTalWmHE MOJIOKO

Kanarienwein, der (bair.-Osterr.)
Madeiraart Bua, magepu

Kanarimilch, die ein Getrdnk aus
geriihrter Milch mit Eidotter u.
Vanille monoko 3 XOBTKOM Ta
BaHiNA0

kandieren mit einer Zuckerlésung
Uberziehen u. dadurch haltbar
machen KaHaMpyBaTU

Kandisfrucht, die Frucht mit Zu-
ckerguf3 uykaTu

Kandiszucker, der weifse, gelbe
oder braune Zuckerkristalle, die
zum Siifien von Tee benutzt
werden LyKOp-KaHgic

Kanditen, die PIl. (6sterr.) a) kan-
dierte Friichte uykatu; b) SiifSig-
keiten conogouyi

Kanelbulle, die, -n eine Art Zimt-
schnecke, ist eine schwedische
Backwarenspezialitéit nnowka 3
KopuLeto

Kaninchen, das, — Fleisch des
Kaninchens kponaTuHa
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Kanne, die, -n 1. a) fiir Fliissig-
keiten bestimmtes Gefdfs mit
Henkel, Schnabel u. meist auch
Deckel rnek; b) zylindrisches Ge-
féfs mit Deckel u. beweglichem
Henkel zum Transport von Fliis-
sigkeiten x6aH

Kantine, die, -n restaurantdhnli-
che Einrichtung in Betrieben,
Kasernen pobiTHW4Ya iganbHA

Kaper, die, -n Capparis spinosa (in
Essig eingelegte) Bliitenknospe
des Kapernstrauches Kanepuu
TpaB'AHUCTI

KapernsoRe, die, -n helle Sofie
mit Kapernv coyc 3 Kanepuamm

Kapaun, der, -s, -e kastrierter,
gemdisteter Hahn KannyH

Kappes, der Brassica oleracea
capitata Weifskoh! 6inoronosa
Kanycrta

Kapsikum, das Pulver aus ge-
trocknetem Paprika, das als Ge-
wiirz u. Heilmittel verwendet
wird NopoLwoK 3i CTPYYKOBOTO
YepBOHOrO MNepLito

Kapusta, der Brassica oleracea
capitate (ostd.) Kohl kanycta

Kapuziner, der, — (6sterr.) 1. Kaf-
fee mit etwas Milch kanyuuH
(yopHa KaBa 3 BepwKamu); 2.
Birkenréhrling  ninb6epe3oBuK
(Leccinum scabrum)

Kapuzinerpilz, der Leccinum sca-
brum wohlschmeckender Spei-
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sepilz mit verschiedenfarbigem
Hut, weifilem Fleisch u. weiflen
Réhren ninbepe3oBuK

Karaffe, die, -n bauchige (ge-
schliffene) Glasflasche (mit Ver-
schluss) kapadka

Karaibenkohl, der Colocasia escu-
lenta Spinatart KonokKasis icriB-
Ha

Karambole, die, -n Averrhoa
carambola sternférmig geripp-
te, gelbgriine Frucht mit hohem
Vitamin-C-Gehalt (in Brasilien,
der Karibik u. im siidpazifischen
Raum) kapambona

Karamel, der gebrdunter Zucker
Kapamesnb

karamelieren in heilem Fett
braun machen KapamenisyBaTu

Karamell, der, das zu einer dick-
fliissigen Masse zergangener
Zucker von charakteristischem
Geschmack kapamenbHa maca

Karamellbonbon, der, das aus
Karamell u. Milch oder Sahne
hergestellter Bonbon ¢agx

Karamelle, die, -n Karamellbon-
bon, Milchbonbon KapamenbKa

karamellisieren 1. Zucker zu Kara-
mell brennen pobutn Kapamenb;
2. mit gebranntem Zucker (iber-
giefsen kKapamenisysaTtu

Karamellpudding, der Pudding
mit Karamellzucker Kapamenb-
HUWA NYANHT
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Karausche, die, -n Carassius (zu
den Karpfenfischen gehérender)
SiiSwasserfisch mit hohem oliv-
griinem Riicken u. goldbraunen
Seiten Kapacb

Karbonade, die, -n (bair.-Osterr.)
in Scheiben geschnittetes Rip-
penstiick vom Schwein, Kalb
oder Hommel kapboHag,

Karbonadenfisch, der Anarhichas
lupus Seewolf 3ybaTtka nonocarta

Kardamom, der, das, -e(n) Eletta-
ria cardamomum Samen der
Friichte des Kardamomes, die ge-
trocknet u. gemahlen als Ge-
wiirz besonders fiir Lebkuchen u.
Spekulatius verwendet werden
KapAaMoH CNpaBHin

Kardinal, der, ...ndle kaltes Ge-
trdnk aus WeifSwein, Zucker u.
der Schale von Pomeranzen
KPHOLLOH 3 6inoro BUHa

Karfiol, der Brassica oleracea bot-
rytis (bair.-osterr.) Blumenkohl!
LBiTHa KanycTa

Karotte, die, -n (rhein.) 1. (zarte,
junge) Mohre 6e6i mopkBa
(Daucus carota); 2. Rote Riibe,
Rote Bete ctonosuii 6ypsk (Beta
vulgaris)

Karottensaft, der, ...sdfte Méh-
rensaft MOPKBAHUI CiK

Karpfen, der, — Cyprinus carpio
grofSer Siifwasserfisch mit ho-
hem, blauem bis blaugriinem



Riicken, helleren, oft goldgelb
gldnzenden Seiten u. einem vor-
gestiilpten Maul mit vier Barteln
Kopon

Karpfenkénig, der Cyprinus car-
pio Spiegelkarpfen p3epkanb-
HWI Kopon

Karree, das, -s (Osterr.) Rippen-
stiick (von Schwein, Kalb oder
Lamm) kape

Kartoffel, die, -n Solanum tubero-
sum essbare Knolle der Kartoffel
KapTonas

Kartoffelbranntwein, der
Schnaps KapTonAAHUI CAaMOTOH

Kartoffelbrei, der, -e aus weich
gekochten, zerquetschten Kar-
toffeln mit Milch, Butter u. Ge-
wiirzen hergestellter Brei kap-
TONAAHEe nope

Kartoffelchip, der, -s in diinne
Scheiben geschnittene u. frittier-
te oder gebackene Kartoffeln
KapTonAaHi vincm

Kartoffeldampfer, der mehrteili-
ger Topf, Dédmpfer fiir Kartoffeln
KapTonsieBapka

KartoffelkloB, der, -e aus einem
Teig von geriebenen rohen oder
gekochten Kartoffeln hergestell-
ter Klofs KapTonasaHa KHUANSA

Kartoffelknodel, der, — (siidd.)
Kartoffelklofs kKapTonnsHa KHUA-
na

Kartoffelkrokette, die, -n in Fett

123

gebackene Bdllchen aus Kartof-
felteig kapTonnaHnin KpokeT
Kartoffelkiichlein, das Kartoffel-

puffer nepyH

Kartoffelmehl, das Stdrkemehl
aus Kartoffeln KaptonnaHui
KpOXmasb

Kartoffelmus, das, -e Mus aus
zerdriickten gekochten Kartof-
feln u. Milch kapTonnsaHe ntope

Kartoffelomelett, das, -e ein
Omelett mit untergeschlagenen
Kartoffelstiicken omneT no-ce-
NAHCbKM

Kartoffelpfannkuchen, der Kar-
toffelpuffer nepyH

Kartoffelpresse, die Kiichengeriit,
mit dem durch Zusammendrii-
cken von zwei siebartigen Teilen
gekochte Kartoffeln zerquetscht
werden npec-ntope

Kartoffelpuffer, der, — (bair.-0s-
terr.) in heiflem Fett von beiden
Seiten knusprig gebackener Fla-
den aus einem Teig von gerie-
benen rohen Kartoffeln pepyH

Kartoffelpiiree, das, -s Kartoffel-
brei kapTonnsaHe niope

Kartoffelreibe, die, -n Kiichenge-
réit, um Kartoffeln in Scheiben zu
schneiden TepKa gna kaptonni

Kartoffelsalat, der, -e Salat aus
gekochten, in Scheiben geschnit-
tenen Kartoffeln KapTonnaHui
canar
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Kartoffelschaler, der, — kleines,
wie ein Messer zu handhaben-
des Kiichengerdt zum Schdlen
roher Kartoffeln Hix pana um-
LLEeHHA KapTonni

Kartoffelschnaps, der Schnaps,
der aus Kartoffeln hergestellt
wird camoroH 3 KapTonJi

Kartoffelschnee, der durchgedrii-
ckte, gekochte Kartoffeln kap-
TONAAHe ntope

Kartoffelstampfer, der, -e ein Kii-
chengerdt zum Zerquetschen
von weich gekochten Kartoffeln,
anderen Gemiisen oder Obst
TOBKaykKa

Kartoffelstarke, die, -n aus Kar-
toffeln hergestellte Stirke Kap-
TOMNNAHUIN KPOXMasb

Kartoffelstock, der (schweiz.)
Kartoffelmus kapTonnaHe niope

Kartoffelsuppe, die, -n aus plirier-
ten oder gewiirfelten Kartoffeln
bereitete Suppe KapTonaaHWH
cyn

Kartoffelteig, der aus geriebenen
rohen oder gekochten Kartoffeln
hergestellter Teig fiir Kartoffel-
kl6f3e, -puffer kapTonnaHe TicTO

Kascha, die russische, in Butter
gebratene  Buchweizengriitze
rpeyaHa Kawa

Kaschkawal, der, -s, — Kdse aus
Schafmilch, der auf dem Balkan
hergestellt wird kawkKaBan
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Kase, der, — aus Milch hergestell-
tes Nahrungsmittel, das als
Brotbelag oder auch -aufstrich
gegessen wird cup

Kasebrot, das mit Kdse belegtes
Butterbrot 6ytepbpogp 3 cupom

Kasebrotchen, das, — ein mit Kdse
belegtes Brétchen 6ynouyka 3 cu-
pom

Kasebutter, die Quark kncnomo-
NOYHUI cup

Kasefondue, das, -s Gericht aus
geschmolzenem Kdse mit einem
Schuss Weifiwein u. mit Salz u.
Pfeffer abgeschmeckt, in das
man Brot-, Fleisch- oder Gem{i-
sestiicke eintaucht u. anschlie-
fend verzehrt cupHe doHA0

Kasegeback, das Gebdck, das un-
ter Verwendung von Kdése herge-
stellt wird Buniyka 3 cupom

Kaseglocke, die, -n Teller mit
einer gut abschliefSenden Glas-
glocke zum Aufbewahren von
Kéise cupHUIA KoBMaK

Kasehobel, der, — Kiichengeriit,
um diinne Scheiben von einem
Stiick Kése abzuschneiden war-
KiBHUUA 4NA cpy

Kdsekuchen, der, — Kuchen mit
einer Auflage von siifs angeriihr-
tem Quark vi3kenk

Kaseleberkase, der Leberkdise mit
Kdsefiillung m’acHuii xnibeub 3
cupom


http://de.wikipedia.org/wiki/Kartoffel
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Kasemilch, die die wdssrige griin-
lich-gelbe Restfliissigkeit, die bei
der Kdseherstellung entsteht
MOJIOYHa CMpOBaTKa

kdsen Kdse bereiten, herstellen
pobuTtK cnp

Kaseplatte, die Platte mit ver-
schiedenen Sorten Kdse cupHe
nnaTo

Kasesahnetorte, die (bair.-0s-
terr.) Torte aus Biskuitteig, die
mit einer Creme aus Quark u.
Sahne gefiillt ist i3kelk

Kasespatzle, die Pl. Spdtzle mit
geriebenem Kdse wneTtuni 3
cupom

Kasestange, die, -n 1. festes Ge-
bdckstiick aus Bldtterteig mit
Kdse in einer ldnglichen, korken-
Zieherartig verdrillten Form cvp-
Ha nasMyka (3 nnactoBoro Tic-
Ta); 2. mit Kdse iiberbackenes
ldngliches Gebdckstiick 6arer,
CNeyeHui 3 NOTepTUM CUPOM

Kasnudel, die, -n (bair.-Osterr.)
Teigtaschen mit einer Fiillung
aus Kerbelkraut, Brdsel, Quark,
Sahne u. Ei, in Salzwasser ge-
kocht u. mit brauner Butter
libergossen BWA BapeHWKiB 3
CUpPOM Ta cneujiamm

Kasseler, das gepdékeltes u. geréiu-
chertes Schweinefleisch von Rip-
pe, Kamm, Schulter oder Bauch
Kaccenep
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Kasserol, das, -e Topf mit Stiel
(zum Braten u. Schmoren) poH-
aenb

Kastanienreis, der (bair.-Osterr.)
eine SiifSspeise aus Maroni mit
Zucker u. Rum, mit Obers u.
Vanille garniert pecept 3 KawTa-
HOBOTO MIOPe, POMY, LYKpY

Kastenbrot, das in einer Kasten-
form gebackenes Brot ¢dopmo-
BUMN XNi6

Kastenform, die Idngliche, recht-
eckige Backform mit hohen Rdn-
dern npamokyTHa dopma gns
BUMNiKaHHA

Katenbrot, das dunkles, grobes,
kréiftig schmeckendes Brot »ut-
HbO-MNEHMYHKUI XNib 3 noapib-
HEHWM CUPOM i KMMHOM

Katenrauchmettwurst, die grobe,
nach einem bestimmten Verfah-
ren gerducherte Dauerwurst ca-
NSAMIi XOI0OAHOrO KOMYeHA 3 ocCi-
LAHHAM KinTABM

Katerfrithstiick, das  krdftige
Mahlzeit mit saurem Hering u.
sauren Gurken, die nach Alko-
holgenuss den Kater vertreiben
soll cHifaHOK Ha noxminns

Katfisch, der Anarhichas lupus
Seewolf 3yb6aTka nonocaTa

Katzengeschrei, das ein Fleischge-
richt m’acHe pary

Katzenzunge, die (bair.-Osterr.)
aus Schokolade hergestellte
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kleine Siifigkeit, die flach, ldng-
lich u. an den breiter werdenden
Enden abgerundet ist koTaui
A3UYKK (LWoKoNas)

Kaulchen, das, — (ostmd.) rundes
Kiichlein, meist aus Kartoffeln u.
Quark KapTonAAHUK 3 CUPOM

Kavalierspitz, der, -e (bair.-0s-
terr.) Rindfleisch von der Unter-
seite des Schulterblattes HUXHA
YyacTMHa NonaTKK

Kaviar, der, -e als besondere Deli-
katesse geltender, mit Salz kon-
servierter Rogen verschiedener
Stérarten Kag'ap

Kaviarbrot, das Stangenbrot 6a-
ret

Kaviarbrotchen, das, — mit Kaviar
belegtes Brétchen bynouka 3 Ka-
B’Apom

Kawa, die, — sduerlich-erfrischen-
des, stark berauschendes Ge-
trdnk der Polynesier, das aus der
Wurzel eines Pfeffergewdchses
hergestellt wird kaBa (XMinbHWIA
Hanin)

Kebab, der, -s (stid)osteuropdi-
sches u. orientalisches Gericht
aus kleinen, am Spiefs gebrate-
nen (Hammel)fleischstiickchen
Kebab

Kefir, der aus (Stuten)milch durch
Gdrung gewonnenes Getrdnk
mit sduerlichem Geschmack u.
geringem Alkoholgehalt kedip
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Keks, der, das, -e trockenes, halt-
bares Kleingebdck raneta

Kelle, die, -n Schépfgerdt, grofSer
Schopfloffel in der Form einer
Halbkugel mit langem Stiel ono-
JIOHUK

Kelch, der, -e (bair.-6sterr.) robus-
tes, henkelloses TrinkgefdfS ¢y-
xep

Kelter, die, -n Presse zur Gewin-
nung von Trauben- oder Obst-
saft BUHorpaaHo-ArigHui npec

keltern Traubensaft von den fes-
ten Bestandteilen der Maische
durch Ausiiben von Druck tren-
nen BUTUCKaTU CiK

Kerbel, der Anthriscus cerefolium
(zu den Doldengewdchsen gehd-
rende) als Gewlirz verwendete

Pflanze mit gelblich oder
griinlich weifsen Bliiten 6yruna
ropoaHn

Kerbelkraut, das Anthriscus cere-
folium in Gdrten angebaute Art
des Kerbels 6yruna ropoaHs

Kernobst, das Obst mit weich-
schaligen Kernen KicTOYKOBI

Kernél, das, -e (bair.-Osterr.) aus
Kiirbiskernen bereitetes Speisedl
rapbysoBa onis

Kessel, der, — a) Wasserkessel
yallHuK; b) grofies Metallgefdf3
zum Kochen KasaH

Kesselbriihe, die, -n (schwab.)
eine Suppe, die bei der Herstel-
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lung von Briih- oder Kochwurst
entsteht BigBap nicns obsapto-
BaHHA KoBbacu

Kesselfleisch, das (schwab.) in
einem Kessel gekochte minder-
wertige Fleischteile (Kopf, Ba-
uchfleisch, Fiifle) u. Innereien
eines geschlachteten Schweins
CBi>KMHaA

Kesselgulasch, das das Ungari-
sche Gulasch rynaw no-yropce-
KK

Kesselsuppe, die, -n (thiiring.)
eine Suppe, die bei der Herstel-
lung von Briih- oder Kochwurst
entsteht BigBap nicna npuroty-
BaHHA KoBbacoK

Ketchup, der, das, -s pikante dick-
fliissige (Tomaten)sofie zum
Wiirzen von Speisen Ketdyn

Keule, die, -n Schenkel beim gro-
Leren Gefliigel, bei Wild u. klei-
nerem Schlachtvieh cterHo

Kichererbse, die, -n Cicer arieti-
num Pflanze mit weifSen bis vio-
letten Bliiten u. Friichten, deren
Samen wie Erbsen als Gemiise
gegessen werden HyT

Kiefernsteinpilz, der, -e Boletus
pinophilus ein Speisepilz 6inni
rpub cocHoBMi

Kipfel, das, — (bair.-6sterr.) Hérn-
chen poranuk

Kipferlkoch, der (bair.-Gsterr.) ein
Auflauf aus Kipfeln, Milch, Ap-
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feln, Mandeln, Rosinen 3anikaH-
Ka 3 porasvka, MoJioKa, fbaykK,
MWIOanto Ta POA3NHOK

Kipferlschmarren, der (bair.-6s-
terr.) aus zerschnittenen Kipfeln
Zubereiteter Schmarren wmap-
PEH 3 pOrasMkom

Kipper, der, — Rducherhering kin-
nep

Kir, der, -s aus Johannisbeerlikér
u. trockenem Weifswein beste-
hendes Getrdink Kip

Kirchtagssuppe, die, -n (bair.-6s-
terr.) eine besonders gehaltvolle
Suppe zum Kirchtag, meist mit
verschiedenen Fleischsorten u.
Knochen, Wurzelwerk u. ande-
ren Gewdrzen, Sauerrahm, Ei-
dotter cBaTKOBMI cyn

Kir royal, der, -s mit Sekt oder
Champagner zubereiteter Kir
KOPONIBCbKKNIA Kip

Kirsch, der, — ein Kirschschnaps
BULLHSAK

Kirschauflauf, der Auflauf aus ein-
geweichtem WeifSbrot, Eiern u.
Siif3kirschen 3anikaHKa 3 yepeLu-
HAMM

Kirsche, die, -n Cerasus kleine,
runde, meist rote Frucht mit lan-
gem Stiel u. hartem, rundlichem
Kern BnwHa

Kirschenfleck, der, -en (bair.-6s-
terr.) ein Kirschenkuchen Buwi-
HeBWI Nupir


http://de.wiktionary.org/wiki/Schwein

Kirschenknédel, der (6sterr.) Kné-
del mit Kirschen in der Teig-
masse KHUANS 3 BULLHED

Kirschenmichel, der, — Kirschauf-
lauf 3anikaHKa 3 YepeLHAMM

Kirschgeist, der, -e Branntwein
aus Kirschen, Kirschwasser BuLu-
HeBa Ha/IMBKa

Kirschkuchen, der, — mit entstein-
ten Kirschen belegter Kuchen
BULIHEBUI NNpIr

Kirschlikor, der mit Kirschen her-
gestellter Likér BUWHEBWIA Nnikep

Kirschmarmelade, die, -n aus Kir-
schen hergestellte Marmelade
BMLUHEBE BapeHHs

Kirschsaft, der, ...safte aus ausge-
pressten Kirschen gewonnener
Saft BULIHEBWUI CiK

Kirschwasser, das, ...wasser
Branntwein aus Kirschen Buw-
HeBa Ha/IMBKa

Kissel, der SiifSspeise kucinb

Kiwi, die, -s Actinidia chinensis ku-
gelige odereiférmige, behaarte
Frucht mit saftigem, sduerli-
chem Fruchtfleisch kisi

Klaben, der Art Hérnchengebdick
BUA, LUTONIEHY

Klachelsuppe, die, -n (bair.-6s-
terr.) gehaltvolle Suppe aus Kla-
cheln oder Schweinsstelze her-
gestellt cyn 3 pynbkoto

Klaffmuschel, die Mya arenaria
efbare Meeresmuschel mit am
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Hinterrand stets klaffenden
Schalen pakyLwKa niwaHa

Klapperschwamm, der Grifola
frondosa Speisepilz rpudona Ky-
yepsBa

Klar, das, — (bair.-6sterr.) kurz fiir
Eiklar 6inok

kldren Triibstoffe aus einer Sauce
oder Briihe entfernen, um eine
glatte Sauce bzw. eine klare Brii-
he zu erhalten knepyBaTn

Klarett, der, -s ein mit Gewdirzen
versetzter Rotwein Knapet

Klarfleisch, das, o. Pl. ein Hilfsmit-
tel zum Kldren von Briihen u.
Fonds nicHe m’aco gnsa ocCBiT-
NIeHHA BynbioHY

Kleingeback, das, -e kleines Ge-
bdck, Gebdck in kleinen Stiicken
ApibHa BMUNiYKa

kleinschneiden hacken ppi6bHo pi-
3aTu

Klementine, die, -n Citrus x cle-
mentina siifle (kernlose) manda-
rinendhnliche Zitrusfrucht kne-
MEHTUH

Kletze, die, -n (bair.-Osterr.) ge-
trocknete Birne cyweHa rpywa

Kletzenbrot, das (bair.-Osterr.)
Brot mit eingebackenen Kletzen-
stiickchen xni6 i3 cyxodppyKkTamm

Kletzennudel, die, — (bair.-Osterr.)
ein Nudelgericht mit Kletzen-
Fiillung BuA BapeHWKa 3 HA4YMH-
KO0 i3 CyLleHuX rpyu
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Klevner, der, — eine Rebsortenbe-
zeichnung beziehungsweise der
entsprechende Wein mit lokal u.
regional unterschiedlichen Be-
deutungen knesHep

Klobasse, die, —, -n (Osterr.)
grobe, gewiirzte Wurst kosbaca
rpyboro nomony

klopfen durch leichtes Schlagen
etwas weich u. miirbe machen
BifbuBaTU M’sico

Klops, der, -e (bair.-Osterr.) klei-
ner Klof8 aus Hackfleisch Ted-
TesbKa

Klopsbraten, der
$anblLMBM 33€LD

KloB, der, KI6Re (bair.-Osterr.) aus
einer Teigmasse bestehende ku-
gelférmige Speise kHngni

KloBbriithe, die Briihe, die beim
Kochen von Kl6f3en entsteht cyn
3 KHUANAMMU

Kl6Bchen, das, — Verkleinerung zu
Klof$ kHens

Klosterkipferl, das, -n (bair.-0s-
terr.) feines mit Schokolade
liberzogenes Kipferl kipnuk, 3
OBOX KiHLiB NOKPUTUI LLIOKONa-
AoMm

Kl6tze, die, -n (oberd.) Dérrbirne
cylleHa rpywa

Klotzenbrot, das Friichtebrotxni6
i3 cyxoppyKTamu

Kliimpchen, das, zum Lutschen
bestimmte SiifSigkeit nboAAHMK

Hackbraten
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Klunkermus, das Milchsuppe mit
Kléfschen mono4Huit cyn 3 KHe-
NAaMm

Kluten, der (nordd.) Klof3, Knédel
KHUANA

Knabbergeback, das Kleingebdick
wie Salzstangen, Cracker cHeku

knabbern kleine, mundgerechte
Teile von einem in der Regel har-
ten Nahrungsstiickoder dhnli-
chen Gegensténden abbeifsen,
essen, daran nagen iCTU CHEKM

Knackebrot, das, -e aus Roggen-
oder Weizenschrot gebackenes,
sehr knuspriges Brot mit gerin-
gem Wassergehalt, meist in
rechteckigen, diinnen Scheiben
WwBeACbKM xnibeupb

Knacker, der, — (Gsterr.) Knack-
wurst MUCINBCbKa COCUCKaA

knackig frisch gebacken oder ge-
braten u. mit harter, leicht plat-
zender Kruste xpymkuit

Knackwurst, die, ...wirste kleine
Briihwurst aus Rind-, Schweine-
fleisch u. Fettgewebe mncnmscb-
Ka COCUCKa

Kneipe, die, -n kleines, einfaches,
aber auch gemiitliches Lokal,
das man aufsucht, um dort et-
was Alkoholisches zu trinken
KHaMna

kneten eine weiche Masse drii-
ckend (mit den Hdnden) bear-
beiten micutu (TicTO)
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Knetmaschine, die, -n Vorrich-
tung zur Herstellung von Back-
teig TicTOMiCMAbHA MalIMHA

Knetteig, der, -(e)s, -e ein fettrei-
cher Teig, der nur wenig aufgeht
nicoyHe TicTo

Knifte, die, -n (westmd.) belegte
Brotscheibe 6yTtepbpog,

Knobi, der Allium sativum Knob-
lauch yacHuK

Knoblauch, der Allium sativum als
Gewiirz verwendete Knolle des
Knoblauchs mit durchdringen-
dem Geruch u. Geschmack vac-
HUK

Knoblauchbutter, die mit Knob-
lauch gewiirzte Butter YacHWKoO-
BE Mac/o

Knoblauchpresse, die, -n ein Kii-
chengerdt zum Durchpressen
von Knoblauchzehen npec gns
YaCHUKY

KnoblauchsoRe, die mit Knob-
lauch gewiirzte Sofie 4yacHuko-
BMM coyC

Knoblauchsuppe, die, -n (bair.-
Osterr.) eine Suppe, verfeinert
als Knoblauchcremesuppe uyac-
HUKOBMI cyn

Knoblauchwurst, die mit Knob-
lauch gewiirzte Wurst yacHuKo-
Ba KoBbaca

Knoblauchzehe, die, -n ein Einzel-
glied einer Knoblauchknolle 3y6-
UMK YaCHUKY
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Knochendiinnung, die, -en unter
dem Lungenbraten liegendes
Fleisch des Rindes, gut zum
Kochen geeignet 60KoBa cTiHKa
npupebepHOT YacTUHM TyLi

Knochenmark, die ein in gréfSeren
Knochen enthaltenes Binde- wu.
Stammzellgewebe, das unter
anderem der Bildung von Blut-
zellen dient KicTKOBMIA MO30OK

Knochenschinken, der Schinken,
der mit dem Knochen gekocht
oder gerduchert wird okict 3
KiCTKOO

Knoéchersulz, die, -n (bair.) Siilze
aus Schweine- oder Kalbsfiif3en
(Knécherl), eventuell auch Oh-
ren, Riissel, Schwanz xonopeupb

Knoédel, der, — (bair.-6sterr.) Klof
KHMANA

Knodelbrot, das (bair.-Osterr.)
Semmel- oder Brotwiirfel zur Zu-
bereitung von Knédeln kpyToH

Knofel, der Allium sativum (0s-
terr.) Knoblauch yacHuK

knollen Teig zu Kugeln drehen
bopMyBaTU Ky/IbKK 3 TicTa

Knorpelkirsche, die Prunus Cé-
rasu Edelkirschenart wnaHcbKa
BULLHSA

Knorrsuppe, die aus einem Knorr-
wiirfel hergestellte Suppe cyn 3
6YyNbNOHHMX KYyBUKiB

Kniippelkuchen, der, — Brot, bei
dem der Teig um einen Stock ge-
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wickelt am offenen Feuer geba-
cken wird TicTo, 3aneyeHe Ha na-
N4l Ha BIAKPUTOMY BOTHI
Knurrhahn, der, ...hdhne Eutrigla
gurnardus ein Meeresfisch, der
ein knurrendes Gerdusch von
sich gibt, Vertreter der Familie
der Knurrhédhne tpurnos
Knusperchen, das Gebdck, Keks
CyXe XpycTKe Neynso
Knusperhauschen, das aus Lebku-
chen hergestelltes Hexenhdus-
chen 6yANHOYOK 3 NPAHMKIB
knusprig frisch gebacken oder
gebraten u. mit harter, leicht
platzender Kruste xpycTkuit
Koch, der, Kéche 1. Beruf, der sich
mit der Zubereitung von Speisen
beschdftigt kyxap; 2. Mus, Brei
Kawa
Kochapfel, der, ...apfel zum Ko-
chen geeigneter, saurer Apfel
A6.1yKa Ana nepepobKu
Kochbanane, die, -n Musa sapien-
tum Banane einer Bananenart,
die nur gekocht oder gebraten
geniefSbar ist nnaHTaH
Kochbeutel, der, — Beutel aus hit-
zebestdndiger Folie, in dem Le-
bensmittel im Wasserbad ge-
gart werden kénnen nakeT ana
NopLiiHOro NPUroTyBaHHA
Kochbutter, die minder gute But-
ter ctofioBe Macsio
kocheln (von Speisen) bei schwa-
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cher Hitze leicht kochen Baputn
Ha cnabkomy BOrHi

kochen 1. a) (ein festes Nahrungs-
mittel) auf dem Herd, auf einer
Feuerstelle durch Hitze in einer
oder unter Zusatz einer Fliissig-
keit gar werden lassen Baputu;
b) eine Speise durch Kochen
zubereiten rotyBatu; 2. bis zum
Siedepunkt erhitzt u. in wallen-
der Bewegung sein Kun’atutm

Kocher, der, — einfaches kleines
Gerdt, auf dem gekocht werden
kann npumyc

kochfertig so weit vorbereitet,
dass es nur noch gekocht zu
werden braucht nigrotosaHui
ONA BapiHHA

Kochfleisch, das a) Suppenfleisch
cynose m’aco; b) gekochtes
Rindfleisch BapeHe m'aco

Kochgerat, das Kocher npumyc

Kochgeschirr, das, -e 1. kleinerer
Behdilter mit Deckel zur Aufnah-
me u. zum Transport von Essens-
portionen conpatcbKMin  KoTe-
NnoK; 2. Gesamtheit des Ge-
schirrs, das beim Kochen ge-
braucht wird KyxoHHWI nocyA,

Kochkase, der (bair.-Gsterr.) aus
Quark, Salz u. Gewilirzen durch
Erhitzen hergestellter Kése nna-
B/IEHWUI CUp

Kochkessel,
gefdfs KasaH

der grofles Koch-


http://de.wiktionary.org/wiki/Feuer

Kochloffel, der, — Holzl6ffel mit
langem Stiel, der besonders zum
Umriihren der Speisen beim Ko-
chen verwendet wird KonucTka

Kochrezept, das, -e eine planmd-
fige Anweisung zur Zubereitung
eines bestimmten Gerichts Kyni-
HapHW peLenT

Kochschinken, der gepdkelter, ge-
réucherter u. gekochter Schin-
ken BapeHuUi OKicT

Kochtopf, der, ...topfe beim Ko-
chen verwendeter Topf (aus Me-
talll mit Henkeln (u. Deckel)
KacTpyns

Kochwurst, die Wurst, deren
Masse vor dem Einfiillen in den
Darm gekocht wurde u. die vor
dem Verzehr nochmals erhitzt
wird BapeHa KoBbaca

Kofranek-Birnen, die PI. (bair.-6s-
terr.) ein Birnendessert mit
Schokoladenmasse u. Pariser
Creme rpylieBuin aecept 3 LWO-
KONaA4HOK Macoto i raHawem

Kofranek-Schnitten, die PI. (bair.-
Osterr.) ein Dessert aus Biskuit-
masse u. Pariser Creme pecepT 3
6icKBITY Ta raHawuy

Koéfte, die, das, — gegrilltes oder
gebratenes Hackfleischbdllchen
KlodpTa

Kognak, der, -s Weinbrand koHbsK

Kognakbohne, die mit Kognak ge-
fiillte Praline von ldnglicher
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Form wokonagHa LuUyKepKka 3
KOHbAAIKOM (aoBra)

Kognakglas, das, ...gldser beson-
ders fiir Kognak vorgesehenes
Trinkglas cknAHKa ons KOHbAKY

Kognakkirsche, die mit Kognak
gefiillte Praline von runder Form
LIOKONAAHa UyKepKa 3 KOHbA-
KoM (Kpyrna)

Kognakschwenker, der bauchi-
ges, sich nach oben verengendes
Glas mit kurzem Stiel, aus dem
Kognak getrunken wird cknsiHka
ONA KOHbAKY

Kohl, der, -e 1. a) in vielen Arten
vorkommende, zu den Kreuz-
bliitlern gehérende Gemiise-
pflanze kanycta (Brassica olera-
cea); b) Weifskohl 6inoronosa
KanycTa (Brassica oleracea Capi-
tata); c) Griinkohl 6payHKo/b
(Brassica oleracea sabellica)

Kohler, der, - Pollachius virens (zu
den Dorschen gehérender) Fisch
mit dunkelgriinem bis schwéirzli-
chem Riicken u. grauen bis wie-
f3en Seiten caiga

Kohlfisch, der, -e Pollachius vi-
rens Seelachs calina

Kohlgemiise, das Gemdise, das zu
den Kohlarten gehért Bngmn Ka-
nyctu

Kohlrabi, der, -s Brassica oleracea
Gongylodes Group Kohlart, bei
der der Sténgel zu einer rundli-
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chen, als Gemliise gegessenen
Knolle verdickt ist konbpabi

Kohlroulade, die, -n Gericht aus
mit Hackfleisch gefiillten zusam-
mengerollten Weifskohlbldttern,
die in einer Sofse geschmort wer-
den ronybeub

Kohlrube, die, -n (6sterr.) 1. Riibe
mit gelbfleischiger Wurzel 6pyk-
Ba (Brassica napobrassica); 2.
Kohlrabi konbpabi (Brassica ole-
racea Gongylodes Group)

Kohlsprosse, die, -n Brassica ole-
racea gemmifera (Osterr.) a)
einzelnes Réschen des Rosen-
kohls cyugitta 6plocenbcbKoi
Kanyctu; b) Rosenkohl 6ptocens-
CbKa KanycTa

Kohlsuppe, die vorwiegend aus
Kohl bestehende Gemiisesuppe
KanycHsK

Kohlwurst, die, ...wiirste eine ein-
fache, krdftig gerducherte Roh-
wurst aus Lunge, Schweine-
fleisch u. Fett, die meist gekocht
zu Kohlgerichten gegessen wird
KoBbaca 3 KanycrTolo (cTpaBa)

Kokosbusserl, das (Osterr.) in
Hdufchenform gebackene Ko-
kosflocken makapyH

Kokosfett, das als Speisefett ver-
wendetes Fett aus dem getrock-
neten, festen, Glreichen Fleisch
der Kokosnuss KokocoBa onif

Kokosflocken, die Pl. mit geras-
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pelter Kokosnuss vermischte
Fondantmasse KoKocoBi nnac-
TiBL,i

Kokosmilch, die trinkbare weifse
Fliissigkeit im Innern der Kokos-
NuUSs KOKOCOBE MOJIOKO

Kokosnuss, die, ...nlsse Frucht
der Kokospalme kokocoBuii ro-
pix

Kokosraspel, die Pl. geraspelte
Kokosnuss KOKOcOBa CTpY*KKa

Kokotte, die, -n feuerfester Behdil-
ter, der zum Schmoren verwen-
det wird (meist aus Ton oder
Glas) KokoTHMUSA

Kolatsche, die, -n (6sterr.) kleines,
meist quadratisches, gefiilltes
(Hefe)gebdckstiick konau

Koélsch, das in KéIn gebrautes
obergdriges Bier mit starkem
Hopfengehalt kenbL

Kém, der Kiimmelschnaps okou-
Ta

Kommissbrot, das, -er echtecki-
ges, dunkles Brot aus grob ge-
mahlenem Mehl Bug, YopHoro
xni6a

Kompott, das, -e gekochtes Obst,
das als Nachtisch oder zu be-
stimmten Gerichten gegessen
wird komnoTt

Kompottloffel, der kleiner Teeldf-
fel noxka ana komnoty

Kompottschale, die Schale fiir
Kompott Bazouka gns KOMNOTY
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Konche, die, -n bei der Herstel-
lung von Schokolade verwende-
ter muschelférmiger Trog ¢op-
Ma-MyLWNA gAs WoKoNaay

Kondensmilch, die durch Entzug
von Wasser eingedickte, in klei-
neren Behdltnissen abgefiillte
sterile Milch 3ryweHe monoKo

Konditorei, die, -en 1. Betrieb, in
dem Feingebdick hergestellt u.
verkauft wird u. zu dem oft ein
Cafe gehért Kade-KoHAUTEPCH-
Ka; 2. das Herstellen von Feinge-
bdck kKoHaANTEpCbKa cnpaBa

Konditorwaren, die Pl. Feinge-
bdck koHaAUTEPCbKI BUpobU

Konfekt, das, -e 1. Pralinen woko-
NagHa uykepka; 2. Teegebdck
TicTeyKa go vato

Konfetti, die Zuckerwerk conopo-

L
Konfiserie, die Zuckerbdickerei
KOHAUTEepPCbKa

Konfitiire, die, -n Marmelade aus
nur einer Obstsorte (mit Friich-
ten oder Fruchtstiicken) pyxem

Koéniginpastete, die Pastete mit
einer Fiillung aus gewdiirfeltem
Hiihnerfleisch, Champignons u.
anderen Zutaten 6ywe no-Ko-
PONIBCbKM

Koénigsapfel, der Ananas comosus
Ananas aHaHac

Konigskuchen, der Napfkuchen
KeKc
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Koénigsrohrling, der Butyriboletus
regius efSbarer Rohrenpilz des
Laubwaldes mit uitronengelbem
Fleisch 60poBUK KOPONiIBCbKMIA

konservieren durch spezielle Be-
handlung haltbar machen KoH-
cepByBaTH

Konsommee, die, -s klare Suppe,
meist Fleisch- oder Kraftbriihe
KOHCcOome

Konvektomat, der, -en Heifslufto-
fen, der auf dem Prinzip der
thermischen Konvektion arbei-
tet KOHBEKLiMHa Niy

Kopenhagener, der, — mit Friich-
ten oder Konfitlire gefiilltes Ge-
bdickstiick aus Bldtterteig Buniu-
Ka 3 Ni1acToBOrO TicTa 3 GpyKTa-
MM abo arkemom

Kopffleisch, das (bair.-Osterr.)
ausgeldster Schweinskopf m’aco
3i CBMHHOI r0/10BM

Koriander, der, — Coriandrum
sativum als Gewdirz u. Heilmittel
verwendeter Samen des Korian-
ders KopiaHap

Korianderél, das, -e pflanzliches
Speisedl, das aus Koriandersa-
men gepresst wird KopiaHapoBa
onia

Korinthe, die, -n getrocknete
Weinbeere der Rebsorte "Korin-
thiaki" KopuHKa

Korinthenbrot, das ein Feinge-
bdck 6ynka 3 KOPUHKOIO
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Korkenzieher, der, — zum Entkor-
ken von Flaschen dienendes Ge-
rét mit einem spitzen, spiralig
geformten Teil, der in den Kor-
ken hineingedreht wird kopko-
TAr

Kornbrand, der, ...brande ein al-
koholhaltiges Getréink, das aus
Getreide hergestellt wird nwe-
HMUYHA ropinka

Kornbranntwein, der Schnaps,
der aus Getreide gewonnen wird
XNibHa ropinka

Kornelkirsche, die, -n Cornus mas
ein Heckenstrauch mit gelben
Doldenbliiten u. essbaren Friich-
ten knusnn

Kornspitz, der, -e Vollkornbrét-
chen 6ynouka 3 LjiIbHO3ePHOBO-
ro 6opotuHa

Kornus, der Kornschnaps xnibHa
ropinka

Kostbeere, die Ribes Johannis-
beere nopivku

késtlich von ungewéhnlich gutem
Geschmack BuwyKkaHuii (npo
CMaK ixKi)

Kotelett, das, -s, -e Rippenstiick
vom Kalb, Schwein, Lamm oder
Hammel, das als beliebte Speise
gebraten wird m'aco Ha Kictouui

Kotelettengrat, der, -e Rinderbra-
ten aus der Nierengegend m’sico
3i CNMMHHOI YaCTMHM Tywi

Kotelettstiick, das, -e Rippen-
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stiick vom Kalb Bupi3Ka 3 peb-
pom

Krabbe, die, -n Brachyura Tier mit
kreisrundem Koérper u. grofien
Scheren am ersten Beinpaar
Kpab

Krabbenchips, die PIl. Cracker aus
Tapiokamehl, Salz, gemahlenen
Shrimps u. Gewiirzen Kpabosi
yincu

Kracherl, das, —, -n (bair.-Osterr.)
alkoholfreies Getréink mit Koh-
lensdure wunyynit Hani

Kraftbrot, das ein Vollkornbrot
BMCIBKOBUI XNib 3 BOpoOLLHa rpy-
6oro nomony

Kraftbriihe, die krdftige Fleisch-
briihe KoHcome

Krakauer, die, — gewidirzte u. ge-
réucherte Briihwurst aus Rind-
u. Schweinefleisch Kpakiscbka
KoBbaca

Krambambuli, der (bair.-Gsterr.)
1. Alkohol ankoronb; 2. Punsch
aus Weifswein, Tee, Zitrone,
Rum oder Arrak, Zucker u. Ge-
wiirzen kpambambynsa

Kranbeere, die, -n Vaccinium vi-
tis-idaea Preiselbeere 6pycHuus

Kranewit, der, — (bair.-Osterr.)
Wacholderschnaps sanisuesa ro-
pinka

Kranzkuchen, der (bair.-Osterr.)
Kuchen, der die Form eines Kran-
zes hat nupir y popmi BiHKa
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Krapfel, der rundes Hefegebdick,
Pfannkuchen namnyx

Krapfen, der, — (6sterr.) 1. kleines
Stiick Fleisch, Gemiise in Teig
getaucht u. in Fett schwimmend
gebacken wmaTtok m'aca abo
OBOUIB, NPUrOTOBaAHI Yy KAApi Y
¢dputiopi; 2. kleines, rundes,
meist mit Marmelade gefiilltes,
in schwimmendem Fett geba-
ckenes Gebdckstiick aus Hefe-
teig namnyx

krapp hart gebacken npuneue-
HUN

Krausbeere, die Ribes uva-crispa
Stachelbeere arpyc

Krauskohl, der Brassica oleracea
sabellica Griinkohl 6payHKonb

Kraut?!, das, Krauter 1. alles Grii-
ne, Stéingel u. Bldtter 3eneHb; 2.
(Weifs)kohl kanycta (Brassica
oleracea); 3. aus gekochten oder
geddmpften Zuckerriiben, Ap-
feln u. Birnen oder anderem
Obst durch Auspressen u. Ein-
dicken gewonnener zdhfliissiger
Sirup KOHLEHTPOBaHWUI cupon

Kraut?, der (nordd.) Garnelle,
Krabbe kpabwu, KpeBeTKku

Krauterbutter, die (bair.-Osterr.)
mit Krdutern gewdiirzte Butter
Macno 3 NPsSHUMKU TPaBaMu

Krauter der Provence, die eine
Krdutermischung der franzési-
schen Kiiche npoBaHCbKi Tpasu
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Krauteressig, der mit den Wiirz-
stoffen von Krdutern aromati-
sierter Essig oLeT, HACTOAHMM Ha
NPAHUX TpaBax

Krauterkase, der mit Krdutern ge-
wiirzter Kdse 3eneHuini Kucno-
MOJIOYHUI cUp

Krauterlikér, der Likér, dem die
Wiirzstoffe von Kréutern zuge-
setzt sind 6anb3am

Krauterlimonade, die, -n zucker-
haltiges Erfrischungsgetrdnk mit
Krdutergeschmack numoHag 3
NPSHUMK TPaBamM

Krautermuhle, die, -n ein Gerdt
zum Zerkleinern von Krdutern
MJIMHOK AN1A cnewin

Krautertee, der, -s Tee aus Heil-
kréutern TpaB'aHMIA Yyait

Krauterwein, der mit Krdutern
gewlirzter Wein BMHO 3 NpsAHK-
MW TpaBamm

Krautfleckerl, das,— (bair.-Osterr.)
Eierteigwaren mit geschnitte-
nem Kraut gemischt nasaHku 3
KanycToto

Krauthobel, der Kiichengerdt zum
Schneiden von Kohl waTtkiBHnya

Krautkopf, der Kohlkopf ronoska
KanycTtu

Krautroulade, die, -n (bair.-6s-
terr.) Kohlroulade rony6eub

Krautsalat, der, -e (bair.-Osterr.)
Salat aus Kohl, bes. aus Weifs-
oder Rotkohl canat 3 Kanyctu
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Krautspatzle, das, — zusammen
mit Sauerkraut angebratene
Spdtzle wneuni 3 KBaWEHOO Ka-
nycToo

Krautstrudel, der, — (bair.-Osterr.)
Mehlspeise, die aus einer geba-
ckenen oder gekochten Teigrolle
mit Krautfiillung besteht wtpy-
OeNb 3 KanycTowo

Krautwickel, der, — (bair.-Osterr.)
Kohlroulade ronybeup

Krebs, der, -e Crustacea a) im
Wasser lebender u. durch Kie-
men atmender Gliederfiifser mit
einem von einem Panzer aus
Chitin umhdiillten Leib, zwei Paar
Fiihlern u. mindestens vier Bein-
paaren pak; b) Flusskrebs piu-
KOBMM paK

Krebstier, das Crustacea Krebs
paK

kredenzen ausschenken, servie-
ren von Getrdnken npurowaTtu

Kreisling, der, -e Strobilurus escu-
lentus Suppenpilz cTpobintopyc
icTiBHUI

Krem, der 1. feine Siifsspeise kpem
(cTpaBa); 2. sdmiger Lik6r kpem-
nikep; 3. Sahne, Rahm BepLKy;
4. Fiillung fiir Siifwaren conog-
Ka HauyMHKa

Kren, der Armoracia rusticana
(bair.-osterr.) Meerrettich xpiH

Krenfleisch, das (bair.-Gsterr.) ge-
kochtes Schweinefleisch vom
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Kopf oder Bauch BapeHa cBUHU-
Ha 3 TePTUM XPOHOM

KrensoB3e, die, -n (bair.-Osterr.)
Sauce aus geriebenem Kren coyc
3 XpiHOM

Krengel, der 1. rundes Gebdck
bybnuk; 2. Brezel bpeuenb

Krepp, die, -s diinner Pfannku-
chen kpen

Kresse, die, -n 1. (zu den Kreuz-
bliitlern gehérende, in vielen Ar-
ten verbreitete) zum Teil als Sa-
lat oder Gewiirz verwendete
Pflanze mit fiederteiligen oder
stark gespaltenen Bldttern, klei-
nen, weifSlichen odergriinlichen,
traubigen Bliiten u. kleinen
rundlichen Schoten xpiHnug (Le-
pidium); 2. Brunnenkresse, Gar-
tenkresse, Gdnsekresse Kpec-ca-
nat (Lepidium sativum)

Kretscham, der, -e schlechtes
Wirthaus kopuma

Kretzer, der, — Perca fluviatilis im
Sifswasser lebender Raubfisch
mit stacheligen Kiemendeckeln,
grofsem Kopf u. tief gespaltener
Mundéffnung okyHb

Kreuzkiimmel, der, — Cuminum
cyminum Gewiirz aus dem Sa-
men von Kreuzkiimmel 3ipa

Krevette, die, -n Caridea Garnele
mit blauen u. rotbraunen bis
gelben Linien u. Flecken ge-
zeichnetem Kérper KpeBeTKa
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Kriechenpflaume, die Prunus do-
mestica insititia Kleinfruchtpfla-
ume TepHOCNOB

Krimsekt, der, -s aus Weinen der
Halbinsel Krim hergestellter
Schaumwein KpumcbKe irpucrte
BMHO

Kringel, der, — kleines ringférmi-
ges Gebdick bybnnk

Kroatzbeere, die Rubus (slidd.)
Brombeere oxuHa

Krokant, der (bair.-Gsterr.) a) aus
zerkleinerten Mandeln oder
Niissen u. karamellisiertem Zu-
cker hergestellte Masse rpunb-
axK; b) Pralinen aus Krokant
rPUNbAXKHA LyKepKa

Krokette, die, -n in Fett knusprig
gebackenes Kléf3ichen oder Réll-
chen aus Kartoffelbrei, auch aus
zerkleinertem  Fleisch,  Fisch
KpoKeT

Krollhecht, der mit dem Schwanz
im Mund aufgetragener gekoch-
ter Hecht BipBapeHa WyKa, AKy
NoAatoTb CKPyYeHy KinbLiem

Kronsbeere, die, -n accinium vitis-
idaea (nordd.) Preiselbeere 6pyc-
HUUA

Krénzel, die Ribes uva-crispa
(westmd.) Stachelbeere arpyc

Krosle, die Ribes (alemann.) Jo-
hannisbeere nopiyku

kross knusprig xpymkum

Krug, der, Krlige 1. zylindrisches
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Gefdf3 fiir Getrdnke mit einem
Henkel, zuweilen mit einem De-
ckel wbaHn; 2. ldndliche Gast-
stdtte TpakTmp

Kriimel, der, — kleine Krume kpux-
Ta

Kriimelkuchen, der Streuselku-
chen nupir 3i wWTpoizenem

Kruspelspitz, der, -e (bair.-0s-
terr.) Teil der Rinderschulter, ge-
kocht u. angerichtet wie Ta-
felspitz cTpaBa 3 AnoBMYyoi No-
naTku

Krustade, die, -n Pastete in Teig-
kruste KpycTag,

Krustel, die (bair.-Osterr.) Kroket-
te KpokeT

Krustelspitz, der, -e Teil der Rinds-
schulter cnuHHa 4yacTuMHa (Mix
MOACHUYHOIO YaCTMHOK B Me-
ax 12-ro rpygHoro xpebua i
TOBCTUM KPaem)

Krustenpastete,
KpycTaz

Kiiche, die, -n 1. Raum zum Ko-
chen, Backen, Zubereiten der
Speisen KyxHa (NpUmilLeHHs); 2.
Kiicheneinrichtung KyxHa (06-
NagHaHHA); 3. a) das Kochen,
Backen, die Zubereitung von
Speisen als Arbeitsbereich Kyxo-
BapcTBo; b) Art der Speise, des
Zubereitens KyxHa (MaHepa npu-
rotysaHs); 4. Kiichenpersonal
NepPCOHanN KyxHi

die Krustade



Kiichel, das, — (slidd.) Schmalz-
gebackenes, Krapfen namnyx

kiicheln (schweiz.) kleine Kuchen
backen nekTN NUpPIXKK

Kuchen, der, — Gebdck aus Mehl,
Fett, Zucker, Eiern u. anderen
Zutaten nupir

Kuchenblech, das Backblech fiir
Kuchen pexo

Kuchenbrett, das Kuchenunter-
lage cTinbHW4YKa

Kuchenbrot, das, -e (sichs.) ein
brotartiges Gebdck aus Kuchen-
teig 30,06HMIA XNi6

Kuchenbrotchen, das, — (sachs.)
Brétchen, in dessen Teig Milch
hinzugegeben wird 3p06Ha
6ynouka

Kuchenform, die metallene oder
andere Form, in der ein Kuchen
gebacken wird dopma ana su-
ICTAY

Kuchengabel, die, -n kleine Gabel
mit drei Zinken, mit der Kuchen,
besonders Torte, aufgenommen
wird Bugenka ana topta

Kiichengerat, das, -e fiir die Ar-
beit in der Kiiche verwendetes
Gerdit KyXOHHWI gMBaWic

Kiichenherd, der Herd nnuta

Kichenkraut, das, ..krauter im
Garten angebaute Gewiizpflan-
Ze npsHa 3efeHb

Kuchenléffel, der starker Teeldf-
fel BennKka yaiHa noxka
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Kiichenléffel, der Kochléffel xo-
NMUcTKa

Kiichenmaschine, die 1. elektri-
sches Kiichengerdt zur Erleichte-
rung der Arbeiten in der Kiiche
KYXOHHWUIN KombaliH; 2. Kiichen-
herd KyxoHHa niy

Kiichenmesser, das, — bei Arbei-
ten in der Kiiche verwendetes
spitzes Messer KyxOHHUM HixX

Kuchenmichel, der Napfkuchen
6abka

Kuchenrad, das Teigschneider ky-
NiHapHe Koneco

Kuchenrdadchen, das mit einem
Griff versehenes Rddchen aus
Porzellan oder Metall zum Tei-
len von ausgerolltem Teig Kone-
CO ONA Hapi3aHHA TicTa

Kiichenreibe, die, -n ein Kiichen-
gerdt, das zum Zerkleinern von
Lebensmitteln genutzt wird Tep-
Ka

Kuchenschaufel, die Bdckergerdt
zum Einschieben des Kuchens in
den Ofen KyxoHHa nonata

Kuchenschieber, der Backgerit
KyniHapHa fonaTtka

Kuchenteig, der, -e Teig, aus dem
Kuchen gebacken wird 3p06He
TicTo

Kuchenteller, der, — a) Teller mit
Kuchen Tapinka 3 nuporom; b)
Teller fiir Kuchen Tapinka ans
nupora


http://de.wiktionary.org/wiki/Br%C3%B6tchen

Kiichenwaage, die, -n beim Ba-
cken u. Kochen verwendete klei-
nere Waage KyxOHHi Baru

Kuchenzange, die Besteck zum
Kaffeegedeck KoHanUTEepCbKI WK-
nu,i

Kiichlein, das, — kleiner Kuchen
MaNeHbKNn nupir

kihlen der Kdlteeinwirkung aus-
setzen u. kalt werden lassen
OXONI0A}KYBATH

Kuhlschrank, der, ...schrianke ein
Gerdt, in dem man Lebensmittel
kiihlt u. frischhdlt xonogUnbHUK

Kuhrohrling, der, -e Suillus bovi-
nus essbarer Pilz aus der Gat-
tung Schmierréhrling Ki3nsk

Kukuruz, der Zea mays (Osterr.)
besonders ésterreichisch, auch
in einigen Regionen Siiddeutsch-
lands Mais KykypyZa3a

Kullerpfirsich, der Pfirsich im Sekt
NepcuK y xene 3 irpucToro BMHa

Kiimmel, der, — Carum carvi als
Gewilirz verwendete dunkle, si-
chelférmig gebogene Samen-

kérner des Kimmels KMmUH
3BMYaNHUN
Kimmelbranntwein, der Kiim-

melschnaps KMMHOBa ropinka
Kiimmelbraten, der (bair.-Osterr.)
mit Knoblauch u. reichlich Kiim-
mel gewiirztes u. gebratenes
Schweinefleisch vom Bauch,
sowohl von frischem als auch
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gerduchertem Fleisch nigyepe-
BMHA 3 KMMHOM

Kimmelbrot, das mit Kimmel
gewlirztes Brot xni6 3 KMMHOM

Kimmelbroétchen, das, —ein Brit-
chen, in dessen Teig Kiimmel
hinzugegeben wurde 6yno4ka 3
KMUHOM

Kiimmelfleisch, das (bair.-Osterr.)
Saftgulasch mit Kiimmel m'sico 3
KMUHOM

Kimmelkase, der Kdse mit Kiim-
mel gewlirzt cup 3 KMMHOM

kiimmeln mit Kimmel wiirzen
NPUNPaBASTU KMUHOM

Kiimmelschnaps, der Kimmel-
branntwein KMMHOBa ropinKa

Kiimmelstange, die Feingebdick
[oBra 6yso4ka 3 KMMHOM

Kumquat, die, -s Fortunella aus
Ostasien stammende, kleine
Orange KymkBaT

Kumst, der ungeschnittenes Sau-
erkraut Kpu»KaBKu

Kumys, der gegorene Stutenmilch
KyMMC

Kiirbis, der, -se Cucurbita Frucht
des Kiirbisses rapbys

Kiirbiscremesuppe, die, -n (bair.-
Osterr.) eine gebundene Suppe
aus Kiirbis mit Gewdirzen u.
Sauerrahm rapbysoBuii Kpem-
cyn

Kiirbiskern, der, -e Samen des
Kiirbisses rapbysoBe HaCiHHS



Kiiriskernol, das, -e (bair.-Osterr.)
aus den gerésteten Kernen einer
lokalen Kiirbissorte hergesteltes
Pflanzendl mit intensivem wiir-
zig-nussigem Geschmack rapby-
30Ba oA

Kurkuma, die, ...umen Curcuma
longa 1. Gelbwurzel KopiHb Kyp-
Kymu; 2. aus den Wurzeln der
Gelbwurzel gewonnenes gelbes
Gewdlirz Kypkyma

Kurldnder, der grofies Schnaps-
glas BenvKa Yapka

Kuttelfleck, der (bair.-6sterr.) Ge-
richt aus zerschnittenem Gekro-
se cTpaBa 3 pybus

Kuttelsuppe, die, -n eine mit Essig
gesduerte, meist leicht gebun-
dene Suppe aus Kutteln cyn 3
pybuem

Kutter, der, — eine Maschine zum
starken Zerkleinern u. Vermi-
schen von Lebensmitteln kytep

Kuvertiire, die, -n Uberzugsmasse
aus Schokolade fiir Gebdck ry-
BepTIop

Kwass, der alkoholisches Getridnk
aus gegorenem Brot, Mehl u.
Malz kBac

Laberdan, der, -e eingesalzener
Kabeljau nabeppaaH
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Labetrank, der erfrischendes Ge-
trdnk npoxonoaHuit Hani

Labskaus, das Gericht aus Pdkel-
fleisch, Hering u. verschiedenen
anderen Zutaten nabckayc

Lachs, der, -e Salmo salar grofSer,
im Meer lebender, réiuberischer
Fisch mit rétlichem Fleisch, der
zum Laichen die Fliisse aufsucht
nococb

Lachsersatz, der in diinne Schei-
ben oder kleine Schnitzel ge-
schnittenes, lachsfarben gefcirb-
tes, in Ol eingelegtes Fleisch des
Seelachses ToHKO HapisaHa nig-
¢dapbosaHa canga

Lachsforelle, die Hucho Forellen-
art nococb-TalMeHb

Lachsschinken, der mit Speck um-
wickeltes u. mit Schnur zusam-
mengeschnlirtes, leicht gepdkel-
tes u. gerduchertes Kotelett-
stiick vom Schwein cupokonye-
Ha MoJl04a CBMHUHA

Lachsschnitzel, die Pl. Lachsersatz
in Form von kleinen Schnitzeln
CTpyraHMHa 3 nococa

Lackporling, der, -e Ganoderma
ein Speisepilz raHogepma

Lacrima Christi, der, — wiirziger,
goldfarbener oder roter siifSer
Wein, der an den Héngen des
Vesuvs wdchst sBuHorpag, "Cnbo-
31 Xpucta"

Lafit(t)e, der Bordeauwein naoit


http://de.wikipedia.org/wiki/Essig
http://de.wikipedia.org/wiki/Kutteln
http://de.wikipedia.org/wiki/Maschine
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel

Lagerbier, das untergdriges Bier,
das erst bei der Lagerung seinen
vollen Geschmack entwickelt
nueo narep

lagern das Bier, den Wein liegen
lassen, um an Geschmack zu
gewinnen BUTPUMYBATH

Laib, der, -e (bair.-Osterr.) rund
oder oval geformte Masse (Brot,
Kdse) byxaHelb

Laibchen, das, — (bair.-6sterr.) 1.
meist Fleisch- oder faschiertes
Laibchen, Bulette, Frikadelle
KoTneta; 2. Brotchen, ein Ge-
bdck 6ynouka; 3. Pldtzchen Tic-
TEYKo

laiben Brot formen d¢opmysatu
XNi6

Lake, die, -n Salzbriihe zum Einle-
gen von Fleisch, Fisch po3cin

Lakfleisch, das Pékelfleisch cono-
HWHa

Lakka, der finnischer Brombeer-
likér nakka

Lakritze, die, -n aus eingedicktem
Sifholzsaft hergestellte, wohl-
schmeckende, siifle schwarze
Masse nokpuua

Lakschinken, der Pékelschinken
NPOCO/IEHN OKiCT

Lambertsnuss, die Corylus Frucht
der Lambertsnuss pyHAYK

Lambrusco, der fruchtiger, meist
etwas schdumender italieni-
scher Rotwein nambpycko
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Lammbraten, der Braten aus dem
Fleisch eines Lammes neyeHs 3
6apaHuHK

Limmerne, das (bair.-Osterr.)
Fleisch vom Lamm 6apaHuHa

Lammfleisch, das Fleisch vom
Lamm 6apaHuHa

Lammkeule, die, -n Keule vom
Lamm HiXKa ArHaTtu

Lammkotelett, das Stiick Fleisch
aus dem Bereich der Rippen 6a-
PaHMHA Ha KicToyu,i

Lamprete, die, -n Petromyzon
marinus ein Speisefisch miHora
MOPCbKa

Landbrot, das 1. Bauernbrot ce-
NAHCbKUI xnib; 2. Roggenbrot
KUTHIN xNi6

Landjager, der flach gepresste,
stark gerducherte Wurst aus
scharf gewiirztem rohem Fleisch
MUC/IMBCbKA KoBbaca (KBagpat-
Hoi popmm)

Landwein, der, -e einfacher, leich-
ter (nur regional bekannter)
Wein micuese BUHO

Langos, das, der (bair.-Osterr.) ein
tellergrofies, mit Knoblauch be-
strichenes, eher diinnes Hefe-
teiggebdck aus der Familie der
Krapfen nanrow

Languste, die, -n Achelata (beson-
ders in Mittelmeer u. Atlanti-
schem Ozean lebender) grofier,
meist rétlich violetter bis wein-



roter Krebs ohne Scheren, des-
sen schmackhaftes Fleisch als
Delikatesse gilt naHryct

Lasagne, die, -n italienisches Ge-
richt aus plattenférmigen Nu-
deln, die mit einer Hackfleisch-
fiillung abwechselnd geschich-
tet u. mit Kdse (berbacken
werden nasaHba

Lassi, das, -s indisches Joghurt-
getrénk nacci

Lattich, der, -e Lactuca sativa
Pflanze mit zungenférmigen gel-
ben oder blauen Bliiten u. Milch-
saft enthaltenden Stdngeln ca-
naTt naTyk

Laugenbrezel, die, -n vor dem
Backen in kochende Natronlau-
ge getauchte u. mit groben Salz-
kérnern bestreute Brezel 6pe-
uenb, MNOMILLEHMA nepen BU-
NiKaHHAM B COA0BUIA PO3YMH

Laugenbrétchen, das, — ein Brét-
chen, das vor dem Backen mit
Natriumhydroxidlésung  (Nat-
ronlauge) benetzt wurde 6ynou-
Ka, nomiweHa nepes BuMiKaH-
HAM Yy COA40BUIN PO3YUNH

Laugengebiack, das, — eine spe-
zZielle Art meist kleineren Ge-
bdcks, bei dem die Teiglinge aus
schwerem Hefeteig bereitet u.
vor dem Backen in eine maximal
4%ige Natronlauge getaucht
werden BuNiYKa, NnomilleHa ne-
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pea BUMNIKAHHAM B COA0BWM
PO34YMH

Laugenweck, der, -e vor dem Ba-
cken mit Natriumhydroxidl6-
sung (Natronlauge) benetzte
Brétchen 6ynoyka, nomilieHa
nepes BWUMiKaHHAM B COA0BWM
PO34YMH

lauwarm nicht richtig warm, aber
auch nicht kalt nitenani

Lavash, der, -e in ungesduertes
Fladenbrot, das liberwiegend in
der armenischen, aserbaidscha-
nischen, tlirkischen, kurdischen
u. persischen Kiiche nasaw

Lavendenhonig, der, -e Honig mit
Lavendelaroma aus Frankreich
(Provence) naBaHgoBuit mep,

Lebensmitteln, die, Pl Substan-
zen, die konsumiert werden, um
den menschlichen Kérper zu er-
ndhren NpoAyKTN XapyyBaHHA

Leber, die, -n Leber eines Schlacht-
tieres als Speise nedviHka (cTpa-
Ba)

Leberbrot, das, -e eine Kochwurst
aus dem Miinsterland, die aus
Schweinefleisch, Leber, fettem
Speck, Mehl u. Gewiirzen her-
gestellt wird neyiHkoBa KoBbaca

Leberkase, der (bair.-osterr.) 1.
Gericht aus fein gehacktem
Fleisch (u. gehackter Leber) mit
Gewiirzen, Speck, Eiern, das ge-
backen u. in Scheiben geschnit-
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ten (u. kurz gebratenen) serviert
wird nediHKkoBWIM nawTeT; 2.
Fleischkése m’acHuiA nawTeT

Leberkassemmel, die, -n (bair.-
Osterr.) halbierte Semmel mit
einer Scheibe warmem Leber-
kéise zwischen den beiden Hdlf-
ten byno4Ka 3 nevyiHKoBUM Nall-
TETOM

LeberkloB8, der gekochtes Fleisch-
gericht ne4yiHKoBa KHUANS

Leberknédel, der, — (bair.-Osterr.)
Klof3 aus gemahlener Leber mit
Zwiebeln, Speck, Eiern u. wenig
Mehl neyiHkoBa KHNANA

Leberknédelsuppe, die, -n (bair.-
Osterr.) Vorspeise oder Zwi-
schenmahlzeit cyn 3 neyiHKoBU-
MW KHUAAAMMN

Lebernockerl, das, -n (bair.-6s-
terr.) NockerIn mit Leberzugabe
(Suppeneinlage) neviHkoBa KHe-
na

Leberpain, das Brotaufstrich ne-
YiHKOBMI NawTeT

Leberpastete, die aus fein ge-
schnittener (Gefliigel)leber be-
reitete Pastete nupir 3 ne4viHKo-
BMM NaLUTETOM

Leberreis, der (bair.-Osterr.) klei-
ne Lebernockerin dpuKagenbku
3 MeYiHKn

Leberschnitte, die, -n (bair.-6s-
terr.) eine Suppeneinlage mit Le-
ber eckanon 3 neyviHku
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Leberspatzle, die Pl. Spdtzle aus
einem Teig, der piirierte oder
durch einen Fleischwolf gedreh-
te Leber, Weifsbrot u. Eier ent-
hdélt neviHKosi wneuyi

Leberwurst, die, ..wilrste aus
Kalbs- u. Schweineleber berei-
tete Streichwurst nawTeTiBKa

Leberwurstbrot, das mit Leber-
wurst bestrichenes Brot 6ytep-
6poa 3 NnawTeTHO KoBbacoto

Lebkuchen, der, — mit Sirup oder
Honig u. vielen Gewiirzen ge-
backener Kuchen npsHuk

Lebkuchenhaus, das, ...hauser
Haus aus Lebkuchenteilen u. Zu-
ckerguss, das man mit SiifSigkei-
ten verziert u. in der Weih-
nachtszeit zur Dekoration auf-
stellt ByAMHOYOK 3 NPSHUKIB

Lebkuchenherz, das, ...-en herz-
férmiger (mit Schokolade iiber-
zogener) Lebkuchen npaHuk y
dopmi cepua

Lebzelten, der (bair.-Osterr.) Leb-
kuchen npaHukK

lecker gut schmeckend cmauHni

Leckerbissen, der, — besonders
wohlschmeckende Speise naco-
L

Leckerli, das, — (schweiz.) 1. in
kleine Rechtecke geschnittenes,
dem Honigkuchen dhnliches Ge-
béck maneHbKUI NpAHUK; 2. Le-
ckerei nacouy


http://de.wiktionary.org/wiki/Teig
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legieren (bair.-Osterr.) (Suppen u.
Sofien) mit Ei, Sahne oder Mehl
eindicken 3arywysaTn

Lehdling, der Agaricus Champig-
non nevyepuus

Leindl, das, ...0le aus Leinsamen
gewonnenes Ol, das als Speiseél
verwendet wird nnsHa onis

Leinsamenbrot, das Leinsamen
enthaltendes Brot xni6, nocmna-
HUA TbOHOM

Leistenwein, der Wiirzburger
Weifiwein Blopubyp3sbke b6ine
BUHO

Lembraten, der, — gesduberte
Rindsnieren gebraten neyeHs 3
TEeNAYUX HUPOK

Lendchen, das, — kleines Stiick
Lende ¢ine

Lende, die, -n (beim Schlachtvieh)
Fleisch der Lendengegend Bupis-
Ka

Lendenbraten, der, — Lende vom
Fleisch der Lendengegend neuve-
HA 3 BUPI3KK

Lendenkotelett, das, -s Stiick
Fleisch von der Lende BupisKka

Lendensteak, das Steak von der
Lende cTelK 3 BUpi3KK

Lendenstiick, das Stiick Fleisch
von der Lende Bupi3Ka

Leopoldiflecken, der, -ein (bair.-
Osterr.) Brauchtumsgebdck aus
Miirbeteig mit Zibeben, Oran-
genschalen, gehackten Niissen
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u. Mandeln, mit einer Eiweif3-
masse liberzogen obpspgose ni-
COYHEe TICTEYKO 3 POA3MHKaMMW,
ropixamu, noKpuTte 36MTUM 6in-
KOM

Liaison, die, -s Mischung aus Ei,
Sahne u. Butter oder Mehl,
Fleischbriihe zur Herstellung von
Sof3en, Cremes ni3oH

Liebesapfel, der a) Tomate nomi-
nop (Solanum lycopersicum); b)
(auf Jahrmdrkten verkaufter)
Apfel mit roter Zuckerglasur s6-
NIYKO Y YepBOHIM LYKPOBIl rna-
3ypi

Liebesknochen, der kremgefiill-
tes Feingebdck eknep

Liebfrau(en)milch, die Rheinwein-
art BuHO "monoKo boropoanu,i"

Liebstockel, das, der, - Levisticum
officinale hoch wachsende Pfla-
nze mit wiirzig riechenden, dem
Sellerie éhnlichen Bldttern, die
besonders als Suppengewdirz
verwendet werden ni6uUCTOK
NiKapCbKuit

Likér, der, -e siifles, mit Gesch-
macksstoffen versetztes alkoho-
lisches Getrdnk nikep

Likorglas, das, ...glaser (kleines)
Glas, aus dem Likér getrunken
wird kenux ana nikepy

Likérwein, der, -e Wein mit einem
hohen Gehalt an Restzucker u.
Alkohol kpinneHe BUHO



Limburger, der, — stark riechender
Weichkédse mit etwas schmieri-
ger, rétlich gelber Oberfliche
nimbyprep

Limetta, die, ...tten Citrus x au-
rantiifolia dlinnschalige west-
indische Zitrone nanm

Limettensaft, der, ...sdfte Saft der
Limette nalimoBui CiK

Limonade, die, -n alkoholfreies,
kohlensdurehaltiges Getréink aus
Obstsaft oder entsprechender
Essenz, Zucker u. Wasser nu-
MOHaj,

Limoncello, der, -i italienischer
Likér aus Zitronenschalen ni-
MOHYENo

Limone, die, -n 1. Zitrone nMmoH
(Citrus x limon); 2. Limette naiim
(Citrus x aurantiifolia)

Lindenbliitentee, der, -s Tee aus
Lindenbliiten nunoswuit 4ai

Lindenhonig, der von Linden ge-
wonnener Honig nunosuii meg,

Linse, die, -n Lens als Nahrungs-
mittel verwendeter Samen der
Linse coueBunus

Linsenbrei, der dickes Linsenge-
richt Kawa 3 coyeBuL

Linsengericht, das, -e Gericht aus
Linsen cTpaBa 3 couyeBuL,i

Linsensuppe, die, -n Suppe aus
Linsen, Speck, Gewiirzen cyn 3
co4eBunLi

Linzer Torte, die, -n (bair.-Osterr.)
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flacher (runder) Kuchen aus
Miirbeteig (mit Mandeln, Zimt
u. Nelken), der mit Marmelade
bestrichen u. gitterartig mit
Streifen aus Teig belegt ist
NiHU3bKKI TOPT

Lippfisch, der, -e Labrus Seefisch
aus mit doppelten fleischigen
Lippen u. kegelférmigen Zéhnen
rybaHb

Liptauer, der (bair.-osterr.) slowe-
nischer Schafkdse ninToBCbKMI
cvp

Litschi, die, -s Litchi chinensis
pflaumengrofie, erdbeerdhnlich
schmeckende Frucht mit safti-
gem Fleisch nigxu

Livarot, der, -s ein franzésischer
Kédse aus der Normandie, der
aus roher oder pasteurisierter
Kuhmilch hergestellt wird nisa-
po

Lobio, das ein traditionelles Boh-
nengericht der georgischen Kii-
che, das als Beilage oder allein
als Fastenspeise serviert wird
nobio

Lobster, der,
Hummer nobcrep

Locro, der, -s ein argentinischer
Fleisch- u. Gemiiseeintopf, der in
Argentinien lokal hinsichtlich
seiner Zutaten variiert nOKpo

Loffel, der, — (metallenes) (Ess)-
gerdt, an dessen unterem Stiel-

Nephropidae
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ende eine schalenartige Vertie-
fung sitzt noxka

Loffelbiskuit, das, der Biskuit in
ldnglicher, an den Enden gerun-
deter Form casosApa,

Loffelerbse, die, -n dichtgekoch-
tes Erbsengericht rycte ropoxo-
Be nope

I6ffeln mit dem Léffel in etwas
fiillen icTn noxkoto

Loganbeere, die, -n Rubus x lo-
ganobaccus eine amerikanische
Kreuzung aus einer Brombeere
u. der Himbeere norax

Lokal, das, -e Raum oder Ortlich-
keit, wo man gegen Bezahlung
essen u. trinken kann 3aknap,
Xap4yBaHHA

Longdrink, der, -s mit Soda- oder
Mineralwasser, Eiswiirfeln ver-
ldngertes alkoholisches Getréink
JIOHrep

Lorbeer, der, -en Blatt des Lor-
beers, das als Gewiirz verwen-
det wird naspoBsuii anct

Lorettekartoffeln, die Pl. Kartof-
felbrei mit geriebenem Kdse
cMaxkeHe y dpuTiopi 3aBapHe Ti-
CTO Ha OCHOBi KapTonaaHoOro
nope, NoCMnaHe CMPom

Lotwasser, das Schnaps ropinka

low-Carb Didten, bei denen der
Anteil der Kohlenhydratean der
Nahrung reduziert wird 3 HU3b-
KMM BMIiCTOM BYr/1€BOAiB
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Liichtebohne, die, -n 1. gediins-
tete Bohnen TywKoBaHa KBaco-
na; 2. Bohnensuppe KBaconesui
cyn

Luegertopf, der, ...topfe (bair.-0s-
terr.) eine Kombination aus
Kalbskopf, Réducherzunge u. saf-
tigem Rindfleisch rynaw 3 Tena-
YOI roN0BU, KOMYEHOrO A3MKa Ta
ANOBUYMHM

Lukullus, der Schokoladenspeise
mit Keks xonogHuit cobaka

Liimmel, der, — das Stiick Fleisch
aus der Lendengegend des Rind-
viehes Bupi3Ka

Lunch, der, -e (in den angelsdch-
sischen Léndern) kleinere, leich-
te Mahlzeit in der Mittagszeit
JELT

Luncheon, der Lunch naHu

Lungenbraten, der, (6sterr.)
Lendenbraten neyeHs 3 dine

Lungenbratenschnitzel, das (ba-
ir.-Osterr.) geschnetzelter oder
aufgeschnitteter  Rindslungen-
braten, in Rahm u. Zwiebel ge-
diinstet 6edcTporaHoB 3 Ano-
BUYOT BMPI3KM

Lungenhaschee, das aus der Lun-
ge der Schlachttiere zubereite-
tes Haschee rawe 3 nereHb

Lungenstrudel, der, — (bair.-0s-
terr.) Suppeneinlage aus mit ge-
hackter Lunge gefiilltem Strudel
WTPYAeNb 3 ereHb


https://de.wikipedia.org/wiki/Di%C3%A4t
https://de.wikipedia.org/wiki/Kohlenhydrate
https://de.wikipedia.org/wiki/Nahrung
https://pierer.academic.ru/dic.nsf/pierer/64599/Stuck
https://pierer.academic.ru/dic.nsf/pierer/163342/Fleisch
https://pierer.academic.ru/dic.nsf/pierer/37683/Rindvieh
https://pierer.academic.ru/dic.nsf/pierer/37683/Rindvieh

Lungenstrudelsuppe, die, -n (ba-
ir.-Osterr.) Rindsuppe mit einer
Einlage aus einer Bldtterteig-
rolle (Strudel), gefiillt mit Kalbs-
lungenhaschee cyn 3i wWTpygnem
3 JlereHb

Lungenwurst, die, ...wirste (bair.-
Osterr.) eine Wurst aus faschier-
tem Schweinefleisch u. Lunge,
gewlirzt mit Kiimmel, Salz u.
Pfeffer, gerduchert u. vor dem
Genliss gekocht BapeHa KoBba-
ca 3 fiereHb, CBUHWHMW, cana i
NpPAHOLLIB

Lungerl, das, — (bair.) Ragout aus
der Lunge vom Kalb oder ande-
ren Schlachttieren, oft in einer
sauren Sofie mit Semmelknédel
serviert pary 3 nereHb

Lutscher, der, — Bonbonmasse am
Stiel nboaAHMK

Liitte, der Schnaps cuByxa

Lyoner, die, (bair.-osterr.)
Fleischwurst nioHcbKa KoBbaca

M

Macadamianuss, der, nisse
Macadamia Nuss aus der Pflan-
zengattug der Silberbaumge-
wdchse ropix makagamis

Macaron, das, -s, -s ein franzdsi-
sches Baisergebdick aus Mandel-
mehl makapoH
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Madeira, der, -s SiiSwein aus Ma-
deira mapeiipa

Madeirawein, der Madeira ma-
aenpa

Magenbitter, der, — Krduterlikor,
der die Verdauung unterstiitzen
soll ripkuit nikep Ha TpaBax

Magenbrot, das, -s rautenférmi-
ge, diinn glasierte, siifSe Gebdck-
stiicke, die vor allem auf Jahr-
mdrkten verkauft werden rnasy-
poBaHe MpoAoBryBaTte TiCTEYKO
3i cneuiamm

Magenwasser,
ripka ropinka

mager kaum Fett enthaltend, fett-
arm nicHui

Magermilch, die, -e, -en stark
entrahmte Milch 3HexupeHe
MOJIOKO

Magerquark, der fettarmer Quark
3HEXMPEHUNA  KMCIOMOIOYHUI
cvp

Maggi®, das (bair.-Osterr.) fliissi-
ge, dunkelbraune Speisewiirze
npunpasa ¢ipmun Marri

Maggikraut, das Levisticum offici-
nale (bair.-Osterr.) Trivialname
des Liebstdckels ntobucTok

Mahl, das, -e 1. Essen, Speise ixKa;
2. das Einnehmen einer Mahlzeit
NpPUMOM ixKi

mahlen (kérniges, bréckliges Ma-
terial) in einer Miihle, mithilfe
einer Miihle durch Zerquetschen

das Schnapsart


http://de.wiktionary.org/wiki/Ragout
http://de.wiktionary.org/wiki/Lunge
https://de.wikipedia.org/wiki/Gattung_(Biologie)
https://de.wikipedia.org/wiki/Gattung_(Biologie)
https://de.wikipedia.org/wiki/Silberbaumgew%C3%A4chse
https://de.wikipedia.org/wiki/Silberbaumgew%C3%A4chse
https://de.wikipedia.org/wiki/Baiser
https://de.wikipedia.org/wiki/Mandel
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Kr%C3%A4uterlik%C3%B6r&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/Verdauung
http://de.wikipedia.org/wiki/Raute
http://de.wikipedia.org/wiki/Raute
http://de.wiktionary.org/wiki/Liebst%C3%B6ckel

oder Zerreiben mehr oder weni-
ger fein zerkleinern monotn

Mabhlzeit, die, -en 1. Essen, das
aus verschiedenen kalten oder
warmen Speisen zusammenge-
stellt ist xa; 2. (gemeinschaft-
liches) Einnehmen der Mahlzeit
nNpUIAOM i

Mainzer Kase, der, -s ein Sauer-
milchkdse, dhnlich dem Harzer
oder Handkdse MaNHUCbKUIN
cvp

Maipilz, der, -e Calocybe gambo-
sa nach Mehl oder Gurken rie-
chender, elfenbeinfarbiger Blcit-
terpilz, Speisepilz papoBKa Tpas-
HeBa

Mairan, der Origanum majorana
(oberd.) Majoran maiiopaH

Mairitterling, der, -e Calocybe
gambosa Speisepilz aus der Fa-
milie der Ritterlingsartige psa-
[O0BKa TpaBHEBa

Mairiibe Brassica rapa eine Ge-
miisepflanze mit essbarer Wur-
zel pina

Mais, der, -e Zea mays Getreide-
pflanz von hohem Wuchs mit
einer Rispe von Staubbliiten, de-
ren Fruchtstand aus mit Kérnern
besetzten Kolben besteht Kyky-
pyasa

Maischwamm, der Calocybe
gambosa Maipilz papgoBka TpaB-
HeBa
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Maisflocken, die, Pl. in Form von
Flocken gepresste Maiskérner
KYKYPYA3AHi nnacTisy,i

Maismehl, das, -e aus Maiskér-
nern hergestelltes Mehl kyrypy-
A3sHe 60poLHO

Maisstarke, die, —, -n aus Mais
gewonnene Stérke Rykypyass-
HUI KPOXMasb

Majoran, der, -e Origanum majo-
rana als Gewilirz verwendete,
getrocknete Bldtter des Majo-
rans manopaH

Makkaroni, die Pl. lange, réhren-
férmige Nudeln makapoHHi BU-
pobu

Makrele, die, -n Scomber scomb-
rus Raubfisch mit griinlich
schimmerndem, von blauen
Querbdndern bedecktem Riik-
ken, der wegen seines schmack-
haften Fleisches als Speisefisch
geschdtzt wird ckymbpia art-
NIAaHTMYHa

Makrone, die, -n aus gemahlenen
Mandeln, Haselniissen oder Ko-
kosflocken, Eiweifs u. Zucker her-
gestelltes kleines Gebdck ma-
KapyH

Malaga, der, -s brauner SiifSwein
aus Malaga manara

Malfabrot, das, -e eine deutsche
Brot-Spezialitéit, die 10% Gers-
tenmalzmehl, 75% Roggenmehl
u. 15% Weizenmehl enthdlt uT-


http://de.wikipedia.org/wiki/Sauermilchk%C3%A4se
http://de.wikipedia.org/wiki/Sauermilchk%C3%A4se
http://de.wikipedia.org/wiki/Harzer_K%C3%A4se
http://de.wikipedia.org/wiki/Handk%C3%A4se
https://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse
https://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse
https://de.wikipedia.org/wiki/Wurzel_(Pflanze)
https://de.wikipedia.org/wiki/Wurzel_(Pflanze)
http://de.wikipedia.org/wiki/Deutsche
http://de.wikipedia.org/wiki/Brot
http://de.wikipedia.org/wiki/Delikatesse
http://de.wikipedia.org/wiki/Malz
http://de.wikipedia.org/wiki/Malz
http://de.wikipedia.org/wiki/Roggenmehl
http://de.wikipedia.org/wiki/Weizenmehl

HbO-MLWEHNYHUIN XNib 3 Hedep-
MEHTOBAHMM CON0A0M
Malossol, der mild gesalzener Ka-
viar ManoconbHWMn KaB'ap
Malvasier, der Siifswein aus der
Gegend um Malvasia manbBasis
Malz, das besonders zur Herstel-
lung von Bier u. verschiedenen
Ndéhrpréparaten dienendes Pro-
dukt aus Getreide conop,
Malzbier, das siifses, Malz enthal-
tendes dunkles Bier mit gerin-
gem Alkoholgehalt conopoBe
nmeo
Malzkornbrot, das, -e ein Voll-
kornbrot aus Roggen, Weizen
oder einer Mischung aus beidem
UTHBO-MIWEHNYHUI  ULiNbHO-
3epHOBUI XNib
Mammiapfel, der Mammea ame-
ricana aprikosenartige Frucht
aHTUNIbCbKMI abpunKocC
mampfen mit vollen Backen kau-
en, schmausen KBananeo icTu
Mandarine, die, -n Citrus reticu-
lata der Apfelsine éhnliche, aber
kleinere u. flachere Zitrusfrucht
mit sifSerem Aroma u. leicht
ablésbarer Schale maHpapwH
Mandel, die, -n Prunus dulcis
gelblich weifser Samenkern der
Steinfriichte des Mandelbaums,
der fiir die Herstellung von Sif3-
waren u. zum Backen verwendet
wird murgans

150

Mandelbusserl, das, -n (bair.-6s-
terr.) Art Makrone Bna makapo-
HiB

Mandelgeback, das Kleingebdick,
dessen Teig hauptsdchlich aus
geriebenen Mandeln besteht
MUrganeBse TiCTeYKO

Mandelkuchen, der Mit Mandeln
belegter, bestreuter, zubereite-
ter Kuchen nupir 3 murganem

Mandelmiihle, die Kiichengerit
zum Mahlen von Mandeln mnu-
HOK ANl PO3ME/IIOBAHHA MUraa-
o

Mandelpilz, der, -e Agaricus sub-
rufescens essbarer Pilz aus der
Gattung der Champignons ara-
pik 6pa3nUNbCbKNIA

Mandeltorte, die eine aus Man-
deln, Eierdottern, Milch u. Zu-
cker bereitete Torte murgane-
BUI TOPT

Mangbrot, das, -e ein Brot, das zu
zwei Dritteln aus Roggen- u. zu
einem Drittel aus Weizenmehl
unter Zugabe von Wasser, Sau-
erteig, Hefe u. Salz besteht »xuT-
HbO-MNLWEHMYHKNI XNib Ha onapi

Mango, die, ...nen, -s Mangifera
grofie rote, griine oder gelbe
Frucht des Mangobaums mit
saftigem Fruchtfleisch u. einem
grofen, flachen Steinkern maHro

Mangold, der, -e Beta vulgaris
vulgaris Gemiisepflanze mit gro-


http://de.wikipedia.org/wiki/Roggen
http://de.wikipedia.org/wiki/Weizen
http://universal_lexikon.deacademic.com/269861/Mandeln
http://de.wiktionary.org/wiki/Pilz
http://de.wiktionary.org/wiki/Champignon
http://de.wikipedia.org/wiki/Weizenmehl
http://de.wikipedia.org/wiki/Wasser
http://de.wikipedia.org/wiki/Sauerteig
http://de.wikipedia.org/wiki/Sauerteig
http://de.wikipedia.org/wiki/Backhefe
http://de.wikipedia.org/wiki/Speisesalz

fSen, hellgriinen gewellten Blit-
tern maHronbg,

Maniok, der, -s Manihot esculen-
ta (zu den Wolfsmilchgewdch-
sen gehérende, in den Tropen
angebaute) Pflanze, deren stdir-
kereiche Wurzelknollen als Kar-
toffelersatz dienen maHiok icTis-
HUI

Mannerschnitte, die, -n (Osterr.)
eine Art gefiillter Waffeln sadni
3 KpeEMOM

Manzanilla, der nach Kamillen
duftender Dessertwein maH3a-
Hinna (cyxuit xepec)

Maracuja, die, -s Passiflora Frucht
der Passionsblume, aus der ein
wohlschmeckender Saft gewon-
nen wird mapakyms

Marane, die Coregonus zu den
Renken gehérender Lachsfisch
der norddeutschen Seen cur

Maraschino, der, -s farbloser Li-
kér aus dalmatinischen Sauer-
kirschen mapackiH

Marenda, die, -n (bair.-Osterr.)
Vesperbrot nonyaeHok

Margaretenbutt, der Pleuronec-
tes platessa Scholle kambana

Margarine, die, -n streichféhiges
Speisefett aus pflanzlichen Fet-
ten maprapuH

Margarinewiirfel, der in Form
eines Wiirfels abgepackte Mar-
garine nayka maprapuHy
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Marille, die, -n Prunus armeniaca
(6sterr.) Aprikose abpukoc

Marillenfleck, der (6sterr.) ein auf
dem Blech gebackener Marillen-
kuchen abpukocosuit nupir

Marillengeist, der, -e (6sterr.) aus
Aprikosen hergestellter Brannt-
wein abpnKocoBa HacTOAHKA

Marillenknodel, der, — (Osterr.)
Knédel aus Kartoffelteig mit ei-
ner Aprikose in der Mitte kKHua-
A 3 uinMm abpukocom Bcepe-
AWNHI

Marillenlikér, der, -e (6sterr.) Li-
kér, hergestellt aus Marillen a6-
PUKOCOBWIA Nnikep

Marillenmarmelade, die, -n (6s-
terr.) Aprikosenmarmelade a6-
pUKOCOBe BapeHHs

Marillenschnaps, der, —...schnap-
se (Gsterr.) ein Obstbrand aus
Aprikosen abpuKocoBuii bpeHai

Marinade, die, -n 1. a) mit Essig,
Zitronensaft, Kréutern u. Gewdir-
zen bereitete Fliissigkeit zum
Einlegen von Fleisch, Fisch, Gur-
ken mapuHag; b) Salatsofse ca-
NaTHWi coyc; 2. in einer Marina-
de konservierter Fisch puba B
MapuHaai

marinieren in eine Marinade ein-
legen oder mit Marinade be-
trdufeln mapuHyBaTtu

Mark, das 1. a) inneres Gewebe,
meist weichere Substanz in den


https://ru.wikipedia.org/wiki/Passiflora_quadrangularis
http://de.wiktionary.org/wiki/Marillen
http://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen
http://de.wikipedia.org/wiki/Aprikose

Knochen bei Mensch u. Tier so-
wie im Zentrum pflanzlicher
Sprosse KiCTKOBMA MO30K; 2.
konzentriertes, zu einem ein-
heitlichen Brei verarbeitetes
Fruchtfleisch nacta (3 ¢pykTis,
0BOUiB)

Markgrafler, der siidbadischer
Wein mapkrpadcbke BUHO

Markkl6Bchen, das kleiner Klof
aus Paniermehl, Mark, Eiern u.
Gewidirzen, der als Suppeneinla-
ge gegessen wird KHUANA 3 KicT-
KOBOIO MO3KY

Markknodel, das, -n (bair.-6s-
terr.) kleine Knédel mit Rinds-
mark, eine Suppeneinlage kHng-
NA 3 KICTKOBOIO MO3KY

Markobrunner, der Rheinweinart
MapKobpyHHep

Marmelade, die, -n 1. als Brot-
aufstrich verwendete, mit Zu-
cker eingekochte Friichte BapeH-
Ha; 2. (nach einer Verordnung
der Europdischen Gemeinschaft)
stfSer Brotaufstrich aus Zitrus-
friichten pem 3 ULUTPYCOBUX

Marmeladenbrot, das mit Mar-
melade bestrichenes (Butter)-
brot xni6 3 BapeHHAM

Marmorgugelhupf, der, -e (bair.-
Osterr.) ein Napfkuchen in Gu-
gelhupfform gebacken, wobei
die Hdlfte des Teiges mit Kakao
oder Schokolade vermischt wird,
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wodurch das marmorierte Mus-
ter entsteht mapmypoBa 6abka

Marmorkuchen, der, — Riihrku-
chen, bei dem der mit Kakao ver-
mengte Teil des Teiges mit dem
hellen Teig so in die Kuchenform
gefiillt wird, dass die aufge-
schnittenen Scheiben marmo-
riert aussehen MmapmypoBuUiA
KeKc

Marone, die, -n (bair.-Osterr.) 1.
(gerdstete) Esskastanie icTiBHWUI
KawTaH (Castanea sativa); 2.
Maronenpilz nonbcbkuii rpnb
(Imleria badia)

Maronenkrem, die, -s Krem aus
Esskastanien u. Zucker kpem 3
iCTIBHMX KallTaHiB

Maronenréhrling, der, -e Imleria
badia essbarer Réhrenpilz mit
kastanienbraunem Hut nonbcob-
Kuii rpnb

Maronireis, der Kastanienreis pe-
CepT 3 KallTaHOBOro Miope, po-
My, UyKpy

Marsala, der, — goldgelber, sizilia-
nischer SifSwein, der nur aus
den Traubensorten Grillo, Catta-
ratto u. Inozolia hergestellt
werden darf mapcana

Marshmallow, das, -s weiche Sii-
Bigkeit aus Zucker, Eiweif3, Gela-
tine mapwmennos

Marzenbier, das dunkles Bockbier
b6epesHeBe NMBO


http://de.wikipedia.org/wiki/Esskastanie
http://de.wikipedia.org/wiki/Zucker
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Grillo&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Cattaratto&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Cattaratto&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Inozolia&action=edit&redlink=1

Marzipan, das, der, -e weiche
Masse aus fein gemahlenen
Mandeln, Puderzucker u. Rosen-
wasser, aus der Sifigkeiten
hergestellt werden mapuunaH

Marzipanbrot, das brotéhnlich
geformtes Gebilde aus Marzi-
pan (mit einem Schokoladen-
iiberzug) mapumnaHosuit 6aToH

Marzipankartoffel, die kleine, mit
Kakao bestdubte Kugel aus Mar-
Zipan mapuMnaHoBa Ky/bKa

Marzipanschwein, das aus (rosa
eingefdrbtem) Marzipan herge-
stelltes Figiirchen in Form eines
kleinen Schweins mapuunaHoBa
CBMHKa

Marzipantorte, die Torte mit
einer Fiillung u. einem Uberzug
aus Marzipan mapuunaHoBuii
TOPT

Mascarpone, der streichfdhiger,
milder, sahniger Doppelrahm-
frischkése mackapnoHe

Maschinrostbraten, der (bair.-6s-
terr.) Rostbratenscheiben in pi-
kanter Sauce poct6id y nikaHT-
HOMY COYCi

maskieren eine Speise mit einer
SofSe, Glasur liberziehen rnasy-
pyBaTtu

Mate, der aus den gerésteten,
koffeinhaltigen Bldttern der Ma-
tepflanze zubereiteter Tee maTe

Matjes, der, — vor der Gesch-
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lechtsreife gefangener Salzhe-
ring cnaboconeHuii monopgui
ocenepeupb

Matjeshering, der, -e gesalzener
junger Hering (ohne Milch oder
Rogen) cnaboconeHuit mono-
Ani ocenepelb

Matrosenfleisch, das (bair.-0s-
terr.) ein Ragout aus Rindfleisch
mit Zwiebel, Essiggurken, Sar-
dellen u. Sauerrahm pary 3
ANOBUYMHM 3 LMOyNelo, Mapu-
HOBAaHWMM OripKamMu, aH4Yoyca-
MM i CMeTaHoto

Matsutake, der, — Tricholoma
matsutake Speisepilz aus der
Gattung der Ritterlinge mauy-
TaKe

Maulbeere, die, -n Morus brom-
beerartige Frucht eines be-
stimmten Maulbeerbaums wos-
KoBUUA

Maultasche, die, -n (schwab.) 1.
schwidbisches Gericht aus Maul-
taschen maynbTaweH; 2. mit
Farce, Kdse oder Gemdlise gefiill-
te Teigtasche aus Nudelteig, die
als Suppeneinlage, mit Zwiebeln
gegessen wird TN BapeHWKa

Mausespeck, der Siifigkeit, die
hauptsdchlich aus geschlage-
nem Eiweifs, Zucker u. Gelier-
mittel, urspriinglich aus den
Wurzeln des Eibisches, besteht
MapLUMeNoB


http://de.wiktionary.org/wiki/S%C3%BC%C3%9Figkeit

Mausohr, das, -en Valerianella
locusta Feldsalat, Ackersalat,
Raplinzchen mnackaBelb canat-
HU

Max:strammer Max 1. Spiegelei
auf Schinken u. Brot xni6 3 oKa-
TOW AeYHelo; 2. gut gewdrztes,
mit Eiern gemischtes Gehacktes
auf Brot cupvin npunpasaeHui
dapuw Ha xnibi

Mayonnaise, die, -n dickfliissige,
kalte Sof3e aus Eigelb, Ol, Zitro-
nensaft (oder Essig) u. Gewlir-
zen mamnoHes

Mazis, der als Gewiirz u. Heilmit-
tel verwendete getrocknete Sa-
menbhiille der Muskatnuss ma-
umc

Mazurek, der, Mazurki ein tradi-
tioneller Kuchen der polnischen
Kiiche ma3ypku

Medaillon, das, -s kleine kurz
gebratene Fleisch-, Fischscheibe
(besonders vom Filetstlick) me-
OanbAOH

Meerbrasse, die Pagellus Fisch
mit groflem Kopf u. langer Rii-
ckenflosse 6ecyro

Meeresfriichte, die Pl. zusammen
angerichtete Fische, Krebse,
Muscheln mopenpoayKtu

Meerlattich, der Ulva lactuca efs-
bare Griinalge mopcbKkuit canat

Meerrettich, der, -e Armoracia
rusticana a) scharf u. wiirzig
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schmeckende Wurzel des Meer-
rettichs KopiHb XpoHy; b) gerie-
bener Meerrettich HaTepTui
XPiH

Meerrettichcreme, die mit Meer-
rettich zubereitete Creme coyc-
Kpem 3 XpiHomM

MeerrettichsoBe, die, -n Soffe mit
Meerrettich coyc 3 xpiHom

Meersalat, der Ulva lactuca
Meerlattich mopcbKuit canat

Meersalz, das, -e durch Eindamp-
fen von Meerwasser gewonne-
nes Salz xapyoBa MOpPCbKa Cinb

Meertraube, die 1. Johannisbeere
nopiuku (Ribes); 2. Korinthe Ko-
PUHKa

Mehl, das, -e pulver-, puderférmi-
ges Nahrungsmittel, das durch
Mahlen von Getreidekérnern
entstanden ist u. vorwiegend
zum Backen verwendet wird 60-
POLLHO

Mehlbanane, die Musa sapien-
tum Bananenart nnaHTaH

mehlieren (bair.-Osterr.) die Le-
bensmitteln, meist Fleisch oder
Fisch, in Mehlim Mehl wenden
3anaHipyBaTn B BOPOLLHI

Mehlkoch, der, ...kdche (bair.-6s-
terr.) Art Milchbrei Bug monou-
HOI Kawi

Mehlschwamm, der Clitopilus
prunulus efbarer Bldtterpilz,
Fleisch des Hutes weich u. leicht


http://de.wikipedia.org/wiki/Kuchen
http://de.wikipedia.org/wiki/Polnische_K%C3%83%C2%BCche
http://de.wikipedia.org/wiki/Polnische_K%C3%83%C2%BCche
http://de.wikipedia.org/wiki/Fleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Speisefisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Mehl

zerbrechlich, riecht u. schmeckt
nach frischem Mehl nigeuweHb

Mehlschwitze, die aus in Butter
oderin anderem Fett leicht ge-
brdguntem Mehl bestehende
breiige Masse py

Mehlsieb, das, -e ein Kiichengerdt
cuTo ansa 6opoluHa

Mehlspeise, die, -n (osterr.) 1.
aus Mehl u. Milch, Butter, Eiern
bereitetes Gericht 6opolHAHa
CTpaBa; 2. a) SiifSspeise conoaka
cTpaBsa; b) Kuchen nupir

Mehlsuppe, die 1. aus Mehl her-
gestellte Suppe 60pOLWHAHWI
cyn; 2. mit Mehl gebundene Sup-
pe cyn, 3anpasaeHuin 6opolLu-
HOM

Meiran, der, -e Origanum majo-
rana Majoran maiopaH

Melange, die, -n (Gsterr.) Milch-
kaffee, der zur Hdlfte aus Milch
besteht u. im Glas serviert wird
MeNaHX

Melanzani, die, — Solanum me-
longena (6sterr.) Aubergine 6a-
KnaaH

Melba, das, — Fruchteis nepcuk
menbba

melieren (bair.-6sterr.) das Mehl
in eine aufgeschlagene Masse
wie Eischneevorsichtig unterhe-
ben, um sie zu stabilisieren
niamiwysaT 60pPOLIHO

Melisse, die, -n Melissa Pflanze

155

mit unscheinbaren weifSen BIii-
ten u. zitronendhnlich duften-
den Blittern, die als Heil- u.
Gewiirzpflanze verwendet wird
menica

Melone, die, -n Cucumis melo
Frucht der Melone anHs

Melonenbrot, das, -e ein giins-
tiges, in Japan, Taiwan u. China
beliebtes  SiiSgebdck pauHHa
6yno4yka

Menage, die, -n (bair.-Osterr.) 1.
a) kleines Gestell fiir Essig, Ol,
Pfeffer meHax; b) Gefdf zum
Transportieren einer warmen
Mahlzeit cynok; 2. Essen, Ver-
pflegung (besonders bei der
Truppe) ia

Menhaden, der, -s Brevoortia ty-
rannus heringsdhnlicher Speise-
fisch Nordamerikas meHrageH

Mensa, die, -s, -sen restaurant-
dhnliche Einrichtung in einer
Hochschule oder Universitit, in
der Studierende verbilligt essen
kénnen cTyaeHTCbKA i0aNbHA

Merguez, das eine scharf gewdirz-
te Hackfleisch-Bratwurst aus der
maghrebinischen Kiiche mepre3

Meringe, die Baiser mepeHra

Merlan, der, -e Merlangius mer-
langus Schnellfischart (ein Spei-
sefisch) mepnanr

Meskal, der, -s Agavenbrannt-
wein mecKanb


http://de.wikipedia.org/wiki/Mehl
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Messbecher, der, — Gefdifs mit
einer Mafeinteilung zum Ab-
messen von Backzutaten mipHa
CKNAHKA

Messer, das, — aus einer Klinge,
die mit einer Schneide versehen
ist, u. einem Griff bestehendes
Gerdt zum Schneiden Hix

Met, der (besonders bei den Ger-
manen beliebtes) alkoholisches
Getrink aus vergorenem, mit
Wasser verdiinntem Honig u.
Wiirzstoffen mepoByxa

Metaxa®, der, — Branntwein aus
Griechenland meTakca

Meterbrot, das Stangenweif$brot
baret

Mett, das, o. Pl. Hackfleisch vom
Schwein, das (mit Gewiirzen ver-
mischt) roh gegessen wird meTtT

Mettwurst, die, ...wirste (gerdu-
cherten) Wurst aus gewiirztem
Hackfleisch vom Rind oder
Schwein cansami

Metzelsuppe, die, -n (slidd.)
Wurstsuppe cyn 3 koBbacoto

Miesmuschel, die, -n Mytilus
ldngliche, blauschwarze, beson-
ders im Atlantik vorkommende
Muschel, die sich an Steinen,
Pféiihlen festsetzt minjn

Mikrowellenherd, der, -e Herd
zum Auftauen, Erwdrmen, Ga-
ren von Speisen mithilfe von Mi-
krowellen mikpoxsnnboBa niy
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Milch, die, -en aus dem Euter von
Kiihen (Schafen, Ziegen) stam-
mende weifse, leicht siifSe u.
fetthaltige Fliissigkeit monoko

Milchaufschaumer, der, — ein Kii-
chengerit zum Erzeugen von
Milchschaum pwuBaiic gna yTBO-
pPeHHA MOJIOYHOI NiHM

Milchbar, die, -s kleineres Lokal,
in dem besonders Milchmixge-
trdnke angeboten werden mo-
JIOYHUIA Bap

Milchbonbon, der, das aus Milch
u. Sahne hergestellter Bonbon
daax

Milchbratling, der, -e Lactarius
oranger-braunroter efSbarer
Hutpilz mit mild schmeckendem
Milchsaft u. "fischigem" Duft
XPAL-MOSOYHUK

Milchbrei, der Brei, der mit Milch
zubereitet wird monoyHa Kawa

Milchbrot, das, -e mit Milch u.
Weizenmehl gebackenes, leicht
stifSes Brot 3p06HMI xNi6

Milchbroétchen, das, — Brétchen,
dessen Teig mit Milch angertihrt
ist 3p06Ha 6ynouKa

Milcheis, das mit Milch herge-
stelltes Speiseeis Mmofo4yHe MoO-
po3MBO

Milchflip, der Getrdnk aus Milch,
Ei u. Alkohol mono4HuMIA KOKTENNb

Milchglas, das, ...glaser Trinkglas
flir Milch cknaiHKa ana monokKa



Milchkaffee, der, -s Kaffee mit
viel Milch kaBa 3 mosioKOMm
Milchkannchen, das (zum Kaffee-
geschirr gehérendes) Kdnnchen
fiir Milch mono4HuK
Milchkanne, die, -n Gefdfs fiir
Milch 6ipnoH ana monoka
Milchmischgetrank, das, -e aus
Milch bestehendes Mixgetrénk
MOJIOYHUIN KOKTEMN/b
Milchprodukt, das, -e aus Milch
gewonnenes  Nahrungsmittel
MOJIOYHI NPOAYKTH
Milchrahmstrudel, der (bair.-6s-
terr.) eine Strudelart, gefiillt mit
Semmelwiirfeln, Rosinen, Eiern
u. Rahm, mit Vanillesauce (iber-
gossen u. warm serviert BepLu-
KOBUM WITPYAENb
Milchreis, der, -e in Milch gekoch-
ter Reis MONOYHA pUCOBa Kalla
Milchreizker, der Lactarius Milch-
briitling xpAW,-MON0OYHUK
Milchschokolade, die, -n Schoko-
lade mit besonders hohem An-
teil an Milch mono4yHuin WoKo-
nap
Milchschwamm, der Lactarius
Milchbrditling xpAL,-MONOYHUK
Milchshake, der, -s Milch, die
durch den Zusatz von gefrore-
nen, siifen oder verdickenden
Zutaten mit einem Mixer zu
einem Milch-Mixgetrédnk verar-
beitet wird MonoYHU KOKTENb
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Milchspeise, die Speise, die aus
Milch(produkten) zubereitet ist
MOJI0YHa CTpaBa

Milchsuppe, die, -n eine siifie
Suppe MosIoUuHMI cyn

Milchwachter, der, — ein Hilfs-
mittel fiir das Kochen, das, ein-
gelegt in einen Topf mit Fliis-
sigkeit, das Aufkochen durch
lautes Klappern ankiindigt u.
damit Anlass gibt, die Milch vor
dem Uberkochen vom Herd zu
nehmen KyxoHHWI auMBanc Ans
KMUN'ATIHHA MO/IOKa

Milchzentrifuge, die Gerdt, das
Rahm u. Magermilch voneinan-
der trennt MoONOYHWUI cenapa-
TOp

milde (besonders von Speisen)
nicht stark gewiirzt, nicht scharf
HerocTpui

Mineralwasser, das, ...wasser mit
Mineralen u. Kohlenséure an-
gereichertes Wasser miHepanb-
Ha BoAa

Minestra, die, ...stren Gemiise-
suppe mit Reis u. Parmesankdse
MiHeCcTpoHe

Minestrasuppe, die
Kohlsuppe kanycHsK

Minestrone, die, -n Minestra mi-
HecTpoHe

MintsoRe, die, -n (besonders in
England beliebte) wiirzige Sof3e
aus griiner Minze m’ATHUIA coyc

(6sterr.)


http://de.wikipedia.org/wiki/Milch
http://de.wikipedia.org/wiki/Kochen

Minutenfleisch, das Ochsenlen-
denwiirfel kurz gebraten wmar-
KM BOJIOBMHW, OOCMaKeHi Ha
BEJINKOMY BOTHI

Minutensteak, das, -s Fleisch-
stiick mit einer sehr kurzen Gar-
zeit CTEeMK NPOCMaKeHHA megi-
yM

Minze, die, -n Mentha zu den Lip-
penbliitlern gehérendes aroma-
tisch duftendes Kraut, das meist
an feuchten Standorten wdchst
m’'aTa

Mirabelle, die, -n Prunus domes-
tica syriaca kleine, runde, gelbe
Steinfrucht mipabenb

Mirabellengeist, der aus Mirabel-
len gebrannter Branntwein Hac-
TOSIHKa 3 mipabeni

Mischbrot, das, -e Brot aus Rog-
gen- u. Weizenmehl uTHbO-
NWEHUYHNM XNib

mischen verschiedene Substan-
zen (in einem bestimmten Ver-
hdltnis) zusammenbringen u. so
durcheinander riihren, schiit-
teln, dass eine (einheitliche)
Masse, Substanz, ein Gemisch
entsteht 3milwyBaTtu

Mischgemiise, das gemischtes
Gemiise oBo4eBe acopTi

Mischgetrank, das ein Bargetréink
KOKTelNb

Mischkinnes, der Honigschnaps
MenoByxa
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Miso, das, die, -s aus Japan stam-
mende Paste, die aus fermen-
tierten Sojabohnen u. Mehl aus
Gerste oder Reis hergestellt wird
mico

Mispel, die, -n Mespilus germa-
nica Frucht der Mispel ynwikyH

Mistelle, die Wein aus Maische
mictena

mitonnieren langsam in einer
Fliissigkeit kochen lassen Bapwu-
TW HA NOBIILHOMY BOTHi

Mittagessen, das, — Mahlzeit, die
zur Mittagszeit eingenommen
wird obip,

Mittagsmahl, das, -e ein Essen zu
Mittag ob6ig,

Mittagstisch, der, -e Mahlzeit zu
Mittag ob6in,

Mixbecher, der verschliefSbarer
Becher zum Schiitteln oder Mi-
schen von alkoholischen Getréin-
ken wemkep

Mixed Drink, der, -s alkoholisches
Mischgetrdnk ankoronbHu KOK-
Tennb

Mixed grill, das Gericht aus ver-
schiedenen Rostbratenschnitten
acoprTi 3i cmarkeHoro m’sAca

Mixed Pickles, die Pl. in gewiirz-
ten Essig roh eingelegtes ge-
mischtes Gemiise nikyni

mixen mischen 3milwyBaTn (Kok-
Teinb); b) im Mixer zerkleinern
u. mischen 3miwyBaTn y mikcepi


http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Garzeit&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Garzeit&action=edit&redlink=1
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Mixer, der, — 1. jemand, der
alkoholische Getréinke mischt
6apmeH; 2. elektrisches Gerdit
zum Zerkleinern u. Mischen
mikcep

Mixgetrank, das gemixtes Ge-
trdnk KokTelNb

Mixquirl, der ein Kiichengerdt
PYYHUI miKcep

Mocca double, der, -s besonders
starker Kaffee nyxe miuHa KaBa

Mock-Turtle-Suppe, die, -n fal-
sche Schildkrétensuppe aus
Kalbskopf yuepenaxoBuii cyn

Mohn, der, -e Samen des Mohns
HACiHHA MaKy

Mohnbeugel, das (6sterr.) Beugel
mit einer Flillung aus Mohn po-
rajnK 3 Makom

Mohnbrotchen, das, — mit Mohn
bestreutes Brétchen 6ynoyka 3
MaKom

Mohnkuchen, der mit Mohn ge-
backener Kuchen makiBHUK

Mohnnudel, die, -n (bair.-Osterr.)
gekochte Nudeln, mit Mohn be-
streut, mit Butterschmalz iiber-
gossen u. gezuckert TOBCTa NOK-
LWMHA, NOCMMaHa MakoM, Noan-
Ta Mac/siom

Mohnol, das aus dem Samen des
Mohns gewonnenes Speisedl
MaKoBa o”if

Mohnstange, die, -n ein Feinge-
bdck 6areT, nocunaHnit makom
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Mohnstriezel, der, — mit Mohn
bestreuter Zopf aus Hefeteig
naeTiHKa 3 Makom

Mohnstrudel, der, — (bair.-0s-
terr.) Strudel mit Mohnfiille ma-
KOBWIN WTpYAenb

Mohnweckerl, der, -n mit Mohn
bestreuter Zopf aus Hefeteig
naeTiHKa 3 Makom

Mohnzelten, der Hefeteig mit
Mohnfiille 6ynoyka 3 maKkoBoto
HaUYMHKOIO

Mohnzopf, der, ...z6pfe mit Mohn
bestreuter Zopf aus Hefeteig
naeTiHKa 3 Makom

Mohr im Hemd, der (Osterr.)
Schokoladenauflauf, der im
Wasserbad zubereitet u. heifs
mit Schlagobers (dem "Hemd")
genossen wird WOKonagHum
NYAUHT 3i 36UTUMM BEPLUKaMU

Mohre, die, -n Daucus carota

sativus  Wurzel der Mbéhre
MOPKBa
Mohrenkopf, der, ..kopfe 1.

kugelférmiges Gebdckstiick aus
Biskuitteig, (iberzogen mit Scho-
kolade u. gefiillt mit Sahne oder
Creme woKonagHa b6ickBiTHa Ky-
NbKa; 2. Schokokuss kKpembo

Méohrensaft, der, ..safte ausge-
presster Saft von Méhren mopk-
BAHWUM CiK

Mohrriibe, die, -n Daucus carota
sativus (nordd.) M6hre mopkBa


http://de.wiktionary.org/wiki/Schlagobers

Mohrribensaft, der (nordd.)
Mdbhrensaft MOpKBAHWI CiK

Mokka, der, -s 1. Kaffee einer
aromatischen Sorte mit kleinen
Bohnen mokKka; 2. sehr starker
(aus Mokka zubereiteter) Kaf-
fee, der gewéhnlich aus kleinen
Tassen getrunken wird KaBa no-
TypeLbKM

Mokkaloffel, der Léffel fiirMokka,
sehr kleinerKaffeloffel noxeuka
ON5 KaBM NO-TypeL,bKu

Mokkatasse, die, -n kleine Kaffee-
tasse fiir Mokka pemitac

Molekularkiiche, die befasst sich
mit den biochemischen u. phy-
sikalisch-chemischen Prozessen
bei der Zubereitung u. beim Ge-
nuss von Speisen u. Getrénken
MOJIEKYNSIPHA KYXHSA

Mollbraten, der (bair.-Osterr.)
Lendenbraten neyeHs 3 BUPI3KK

Molle, die, -n (berlin., nordd.) 1.
Glas Bier cknsiHka nuBa; 2. Mul-
de, Backtrog HouBM

Monchskopf, der, ..kopfe 1.
Bldtterpilz mit einem cremefar-
benen Hut knitoumnbe (Clitocy-
be); 2. Halbhartkdse, Téte de
Moine (franz. fiir Ménchskopf)
TeT Ae MyaH

Mondkuchen, der, — eine Spe-
zialitét der chinesischen Kiiche,
die sowohl salzig als auch siif3
gefiillt sein kann myHKeWK
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montieren Saucen, Suppen oder
Piirees mit dem Schneebesen
aufschlagen ctabinisysatu coy-
CU Nepes nogaveto

Moosbeere, die, -n Rubus (bair.-
Osterr.) Schwarzbeere oxunHa

Moppe, die Gebdckart kpyrne Tic-
TEYKO 3i cneuiamm

Morchel, die, -n Morchella escu-
lenta Pilz mit weifSlichem Stiel u.
brdunlichem, wabenartig ge-
zeichnetem Hut 3mopLoK

Morbraten, der Stiick Fleisch von
der Lende Bupi3Kka

Morelle, die, -n Prunus cerasus
austera SiifSweichsel mopenb

Morio-Muskat, der, -s 1. Rebsorte
aus einer Kreuzung zwischen Sil-
vaner u. wieflem Burgunder, die
einen Wein mit muskatdhnli-
chem Bukett liefert mopio-myc-
KaT (BuHorpaa); 2. Wein dieser
Rebsorte mopio-myckaT (BUHO)

Méorser, der, — dickwandiges,
schalenférmiges Gefdfs mit ge-
rundetem innerem Boden zum
ZerstofSen, Zerreiben von festen
Substanzen mithilfe eines St6-
fSels cTynka

Mortadella, die, -s mit Pistazien
gewlirzte, dickere, gebriihte
Wurst aus Schweine- u. Kalb-
fleisch mopTagenna

Moselwein, der, -e an der Mosel
angebauter Wein mo3enbBeiH
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Most, der, -e 1. a) zur Gdrung
bestimmter Saft aus gekelterten
Trauben BuHOrpagHe cycno; b)
Federweifier monoae BuHO; 2.
unvergorener, triiber Fruchtsaft
nnoAoBo-ArigHNN cik; 3. Obst-
wein cuap

Mostert (Mostrich), der (nord-
westd.) Senf ripunus

Moussaka, das, -s Auflauf aus
Hackfleisch, Auberginen mycaka

Mousse, die, -s a) kalte Vorspeise
aus pliriertem, in kleine F6rm-
chen gefiilltem Schinken, zartem
Fleisch myc; b) (meist mit Scho-
kolade hergestellte) schaumige
Siif3speise myc (LLoKonagHUM)

Mousse au Chocolat, die, -s mit
Schokolade hergestellte Mousse
LWOKONAAHNN MyC

Mousseron, der, -s Mpycétinis
scorododnius kleiner Lamellenpilz
mit diinnem, rotbraunem Stiel,
der getrocknet zum Wiirzen ver-
wendet wird YacCHUYHUK

Mous-seux, der Schaumwein ir-
pucTte BUHO

Mozartkugel, die, -n (bair.-6s-
terr.) Siifigkeit in Form einer Ku-
gel, aufien mit Schokolade (iber-
zogen u. innen mit einem Ge-
misch aus Marzipan u. Nougat
gefiillt mouapTKyrenb

Mozarttorte, die, -n (bair.-Osterr.)
eine feine Torte aus Schokola-

deteig, in Scheiben geschnitten
u. auf mehrere Marzipanbéden
gelegt, die zuvor mit Marillen-
marmelade bestrichen wurden,
mit Schokoladecreme (iberzo-
gen, mit Konfekt dekoriert TopT
MouapT

Mozzarella, der, -s Frischkdse aus
Biiffel- oder Kuhmilch mit leicht
sduerlichem Geschmack moua-
pena

Muckefuck, der 1. schlechter,
diinner Kaffee HemiuHa KaBa;
2.Kaffee-Ersatz cyporat Kasu

Miiesli, das (schweiz.) Miisli mioc-
ni

Muffin, der, -s in einem kleinen
Férmchen gebackenes Kleinge-
bdck madiH

Millerrebe, die, -n Vinis vinifera
'Pinot Meunier' Schwarzriesling
NiHO MeHbE

Miiller-Thurgau, der, — Vitis vini-
fera 'Muller-Thurgau' a) Rebsor-
te aus einer Kreuzung zwischen
Riesling u. Silvaner, die einen
milden, sdurearmen Wein liefert
Mionnep-Typray (BuHorpaa); b)
Wein der Rebsorte Miiller-Thur-
gau Miwonnep-Typray (BUHO)

Mulligatawny-Suppe, die eine
scharfe Curry-Suppe mynnira-
TaBHi

Mumme, die dunkles Siifsbier Te-
MHe COJI0ZiKe NUBO


http://de.wiktionary.org/wiki/Schwarzriesling
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Miinsterkdse (Miinster), der, —
Weichkdse von feinem, mild-
wiirzigem Geschmack mioHcTep

Miirbebraten, der (nordd.) a)
Lendenbraten neuyeHs 3 dine; b)
Lendenstiick beim Rotwild Bu-
pi3Ka 3 ANYNHMU

Miirbeteig (Miirbteig), der ge-
kneteter Kuchenteig aus Zucker,
Fett, Eiern, Mehl u. wenig Milch
oderWasser nicoyHe TicTo

Mus, das, der, -e aus gekochtem
Obst, aus gekochten Kartoffeln
hergestellter Brei ntope

Musber, die (nordd.) mit Stiel ge-
trocknete Birne cyweHa rpyLwa 3
NNOAOHIXKKOLO

Muscadet, der trockener, wiirzi-
ger franzésischer Weifswein mio-
cKage

Muschel, die, -n Mollusca essba-
res Weichtier, dessen Kérper von
zwei durch Muskeln verschlief3-
baren Kalkschalen umschlossen
ist montock

Muschelfleisch, das Ragoutfin pa-
ry, 3aneyeHe B MyLui

Muschelsuppe, die, -n aus Mu-
scheln zubereitete Suppe cyn 3
MOJIFOCKaMM

Muschiiken, die (nordd.) Zwie-
back cyxap

Muskat, das, -e geriebenes Ge-
wiirzpulver aus der Muskatnuss
MycKaT
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Muskatbliite, die als Gewiirz ver-
wendete Samenhiille der Mus-
katfrucht maunc

Muskate, die Myristica Muskat-
nufS MycKaTHWUI ropix

Muskateller, der, — Vitis vinifera
'Muscat' a) Traubensorte mit
dem Muskat dhnlichem Gesch-
mack myckat (BuHoOrpaa); b)
Wein aus Muskateller myckat
(BuHO)

Muskatnuss, die, ...nlsse Myris-
tica getrockneter, als Gewiirz
verwendeter Samenkern der
Muskatfrucht myckaTHUI ropix

Muskatreibe, die, -n Kiichengerit
zum Zerreiben von Muskatniis-
sen Tepka AnA MyCKaTHOro ropi-
Xa

Muskatwein, der Wein, der aus
Trauben der Rebsorte Muskatel-
ler hergestellt wurde myckaTt
(suHO)

Miisli, das, — (schweiz.) Rohkost-
gericht aus rohen Haferflocken,
Obst, Rosinen, geriebenen Niis-
sen, Milch miocni

Miisliriegel, der, — eine SiiSware
in Riegelform, hergestellt aus
Getreide, Niissen, Trockenobst,
Schokolade 6aTOHUMK 3 MiOCNA-
MU

Mislischiissel, die, -n Schale zur
Zubereitung einer Portion Miisli
nopuiHa Tapinka a4na miocnis
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Musseron, der Mycétinis scoro-
donius Speisepilz HacHUYHUK

Mutsche, die (oberd.) kleines Brot
bynouka

Mutschelmehl, das (oberd.) ge-
riebene Semmel, Paniermehl na-
HipyBasibHi cyxapi

Mutzbraten, der, — in Thiiringen
u. Sachsen ein faustgrofSes Stiick
Fleisch aus der Schulter oder
dem Kamm des Schweines, das
mit Salz, Pfeffer u. Majoran ge-
wirzt, mariniert u. auf Mutz-
bratenstdnden gegart wird cma-
JKE€Ha Ha BepTeni CBMHMHA

Mutzenmandel, die, -n Gebdck
aus Miirbeteig von mandeléhn-
licher Form nico4yHe TicTeuYKo
MmurganesuaHoi popmm

N

Naanbrot, das, -es, -e eine Brot-
sorte meist als Beilage zu heifsen
Speisen gegessen wird HaaH

Nachbrust, die, ...briiste Rinder-
brust rpyanHKa

Nacho, der, — dreieckiger, mit Kd-
se liberbackener Chip aus Mais-
mehl Hayoc

nachsalzen zusdtzlich salzen po-
CoNnTH

Nachspeise, die, -n meist aus
einer siifien Speise, Obst, Kdise

bestehender, der Hauptmahlzeit
folgender letzter Gang pecept

Nachtessen, das, — (bair.-Osterr.)
Abendessen Beyeps

Nachtisch, der, -e (bair.-Osterr.)
Nachspeise necept

Nachtmahl, das, -e (bair.-Osterr.)
Abendessen Beyeps

nachwiirzen ein Gericht nach dem
Servieren nachtréiglich noch ein-
mal wiirzen poBecTM g0 CMaKy

Nacken, der, — Schweinekamm
M'AICO 3 LWMI CBUHI

Nagelholz, das luftgetrocknetes
Rindfleisch anoBuunHa gxepki

Naliwka, die, -i Obstschnaps Ha-
CTOAHKA

Napfkuchen, der, — in einer run-
den Form gebackener Riihrku-
chen 6abka

Napoleonschnitte, die, -n gefiill-
ter Bldtterteig HanoneoH

Napolitain, das, -s kleines Schoko-
ladentdfelchen okpemo 3anako-
BaHW KyBMK WoKoNagy

nappieren Speisen mit einer Sau-
ce liberzogen pekopysatu coy-
com

naschen 1. Sigigkeiten (Stiick fiir
Stiick) geniefSerisch verzehren
nacysatu; 2. (heimlich) kleine
Mengen von etwas wegnehmen
u. essen icTM noTamkm

Nashi, die, -s Pyrus pyrifolia aus
Ostasien stammende apfelfér-
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mige Frucht mit frischem, bir-
nendihnlichem Geschmack snoH-

CbKa rpywa
Nasigoreng, das, -s indonesisches
Gericht aus Reis, Gemiise,

Fleisch u. Krabben Hasi-ropeHr

Naturschnitzel, das (bair.-Osterr.)
Kalbsschnitzel ohne Panier in
heiflem Fett gebraten u. an-
schliefend meist mit Champig-
nons u. Gewlirzen fertig gestellt
WHiuenb 6e3 naHipyBaHHA

Neapolitaner, der, — (6sterr.) ge-
fiillte Waffel Badni 3 HauMHKoO
3 NiCOBOro ropixa

Neger, der, — Erfrischungsgetrénk
aus Weifbier u. Cola Hanin 3
NWweHUYHOro NUBa i Kon

Negerkuss, der, ...kiisse Schoko-
kuss kpembo

Negus, der, —in England beliebtes
punschartiges Getrdnk Heryc

Nektarine, die, -n Prunus persica
nucipersica glatthdutiger, gelb-
lich dunkelroter Pfirsich HekTa-
pWH

Nelke, die, -n Syzygium aromati-
cum Gewiirznelke rso3anka

Nelkenpfeffer, der Pimenta dioi-
ca Piment pyxmaHui nepeup

Nelkenschwindling, der Maras-
mius oreades Suppenpilz one-
HbOK NyroBui

Nelsonbeefsteak, das rostgebra-
tene Lendenschnitte in Zwiebel-
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tunke poctbip y umbynesomy
coyci

Nelsonkotelett, das Hammelko-
telett in Parmesankdse gediins-
tet 6apaHMHa Ha KicTouyLi 3 nap-
Me3aHOoM

Nescafe, der Pulverkaffee pos-
YMHHa KaBa

Netzbraten, der (bair.-Gsterr.) ins
Schweinsnetz eingerollter fa-
schierter Braten, der mit einer
Sauce aus Sauerrahm u. Toma-
tenmark serviert wird neyeHs y
*KUPOBIN CiTL

Neugewiirz, das Pimenta dioica
(bair.-Osterr.) Piment pyxmsaHui
nepeub

neunern (bair.-6sterr.) ein zwei-
tes Friihstiick einnehmen ictu
OPYTUiA CHigQHOK

Nidel, der, die (schweiz.) Sahne
BEPLUKM

Niere, die, -n zubereitete Niere
der Schlachttiere HupKa (cTpaBa)

Nierenbraten, der Rinderbraten
aus der Nierengegend neyeHs 3
NOACHUYHOI YaCTUHMU TyLLUi

Nierenstiick,das, -e Nierenbraten
neyeHA 3 MOACHUYHOI YACTUHU
Tywi

Niersteiner, der Rheinpfalzwein
HipwTanHep

Niklaszopf, der Weihnachtsge-
béck Pi3gBsiHe neunBo y Burnsagi
KOCMYKM



Nisselsalat, der, -e Valerianella
locusta (bair.-Osterr.) Pflanze
mit Iénglich ovalen, in Rosetten
angeordneten Bldttern, die als
Salat gegessen werden mnacka-
BelUb casaTHUM

Nocke, die, -n (bair.-Osterr.)
Mehlkléfschen HbOKKi

Nockerl, das, -n (Osterr.) Mehl-
oder Griefskléf3chen als Suppen-
einlage HbOKKI

Noisette, die, -s 1. Noisettescho-
kolade wokonap 3 ropixosoto
HauyuHKot; 2. rundes Fleisch-
stiick aus der Keule von be-
stimmten Schlachttieren m’sic-
HUM Fropix

Noisetteschokolade, die Milch-
schokolade mit fein gemahlenen
Haselniissen wokonag, 3 ropixo-
BOIO HAUYMHKOIO

Nonpareille, die, -s 1. kleine, ge-
férbte Kugeln aus Zucker, die zur
Verzierung von Gebdck u. an-
deren SiifSigkeiten benutzt wer-
den HoHNapens; 2. kleinste, fein-
ste Kapermit 4-7 mm Durch-
messer gpibHi Kanepuu

Nordhauser, der, — Schnaps aus
Nordhausen Hoparonsep (copt
ropifnikn)

Nordseegarnele, die, -n Crangon
crangon ein kleiner Zehnfuf3-
krebs wpumc 3BUYaHNI

Nori essbare Meeresalgen, die als
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getrocknete, spdter gerostete,
quadratische, papierartige Bldit-
ter verkauft werden Hopi
Nouvelle Cuisine, die moderne
Richtung der Kochkunst, die den
Eigengeschmack eines Nah-
rungsmittels nicht (berdecken,
sondern vielmehr durch entspre-
chende Gewiirze verstéirken will
u. besonders die Verwendung
frischer Ware bei kurzer Koch-
zeit vorsieht HoBa KyxHs
niichtern (bair.-Osterr.) ohne
Wiirze, nicht geniigend gesalzen
6e3 cmaky
Nudel, die, -n 1. Teigware von
verschiedenartiger Form, die vor
dem Verzehr gekocht wird nok-
WKHa; 2. in schwimmendem Fett
gebackenes Hefegebdck namnyx
Nudelbrett, das Brett zum Aus-
rollen von Teig cTinbHMUA
Nudelgericht, das, -e Gericht aus
Nudeln cTpaBa 3 NOKLWMWHMK
Nudelholz, das, ...holzer walzen-
férmiges, an beiden Enden mit
einem Griff versehenes Klichen-
gerdit aus Holz oder Kunststoff,
das zum Ausrollen von (Nudel)-
teig dient kKayanka
Nudelmaschine, die, -n ein me-
chanisches Kiichengerdt zur
Nudelherstellung nactameikep
nudeln (Nudelteig) ausrollen po-
6uTK nacrty
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Nudelsalat, der, -e Salat aus ge-
kochten Nudeln canat 3 nactoto

Nudelsuppe, die, -n Suppe mit
Nudeln cyn 3 NOKLWMHOLO

Nudelteig, der, -e Teig, aus dem
Nudeln bereitet werden TicTO
Ans nactu

Nudelwalker, der (bair.-Osterr.)
Nudelholz kayanka

Nugat, der, das, -s aus fein zerklei-
nerten gerdsteten Niissen Man-
deln, Zucker u. Kakao zuberei-
tete Masse (als SiiSware oder
als Fiillung fiir SiifSwaren) Hyra

Nugatschokolade, die mit Nugat
gefiillte Schokolade wokonag 3
HYroto

Nuss, die, Nlsse a) Frucht mit
harter Schale, die einen élhalti-
gen Kern umschliefst ropix; b)
kurz fiir Walnuss, Haselnuss
A4p0 ropixa

Nisschen, das, — Verkleinerung zu
Nuss ropiwok

Nussecke, die, -n ein Gebdick aus
einem Miirbteigboden, der mit
einem Aufstrich von geriebenen
Niissen, Zucker, Fett u. Sahne
bestrichen wird ropixosuit Tpu-
KYTHUK

Nussgeback, das Gebdck mit ge-
riebenen Niissen ropixoBa BW-
nivyka

Nusskartoffeln, Pl. eine Beilage
der klassischen Kiiche aus ge-
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bratenen Kartoffeln kaptonns
HyaseT

Nussknacker, der, — 1. a) Gerdt
zum Aufknacken von Niissen
wmnui ans ropixis; b) hélzernes
Mcdnnchen, das in seinem Mund
Niisse knackt nycKyHUYmMK

Nusskuchen, der Kuchen mit ei-
ner Fiillung aus geriebenen Niis-
sen ropixoBuin KeKc

Nusslikér, der sifer Walnuf-
schnaps ropixoBa HanMBKa

Niisslisalat, der, -e Valerianella
locusta (bair.-Osterr.) Rapunzel
MJlacKaBeLb CanaTHWU

Nussol, das aus Nufkernen ge-
wonnenes Ol, das als Speiseél u.
fiir kosmetische Mittel verwen-
det wird ropixoBa onif

Nussschinken, der, — Schinken
aus der Nuss LLNHKa 3 M'ACHOTO
ropixa

Nussschnitte, die, -n (bair.-0s-
terr.) Kuchen mit Nussfiille, ge-
schnitten WMaTOK TropiXxoBOro
nupora

Nussschokolade, die, -n Schoko-
lade mit Haselniissen woKonag,
3 ropixamm

Nussstrudel, der, — (bair.-Osterr.)
Strudel mit Nussfiille ropixosuit
WwTpyaens

Nusstorte, die, -n mit geriebenen
Niissen gefiillte Torte ropixoBuii
TOpT
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(o)

Obatzer, der, — pikante bayeri-
sche Kéisecreme obauaa

Oberriibe, die Brassica napobras-
sica Kohlrabi 6pyksa

Obers, das, der (bair.-Osterr.) sii-
f3e Sahne BepLKK

Oberschale, die, -n Hinterschen-
kel des geschlachteten Tieres
03aZ0K

Oberscreme, die (bair.-Gsterr.)
Creme aus Schlagobers, Milch,
Puddingpulver BepliKoBuit Kpem

Oberskren, der (bair.-Gsterr.) eine
pikante Sauce aus Kren u.
Schlagobers coyc 3 xpoHy Ta
BEpLUKiB

Oblate, die, -n (bair.-osterr.) 1.
diinne, aus einem Teig aus Mehl
u. Wasser gebackene Scheibe,
die in der katholischen Kirche als
Abendmahlsbrot gereicht wird
npockypa; 2. a) dinne Scheibe
aus einem Teig aus Mehl u.
Wasser als Unterlage fiir ver-
schiedenes Gebdick ToHKMIn Kop-
XUK; b) waffeldhnliches, flaches,
rundes Gebdick npicHa Badpns

Obst, das essbare, meist saftige
Friichte bestimmter Bdume u.
Strducher ¢pyKT

Obstessig, der Essig aus bestimm-

ten Obstsorten, wie Apfeln, Bir-
nen ¢pyKTOBUIA OLLET

Obstkuchen, der, — mit Obst be-
legter Kuchen ¢pyKToBMin Nnpir

Obstler, der, — Obstwasser dpyK-
TOBWI LWIHANC

Obstmesser, das, — kleines Mes-
ser zum Schdlen u. Schneiden
von Obst GpyKTOBUI HiX

Obstmost, der unausgegorener
Obstwein cngp

Obstsaft, der, ..sdfte aus Obst
gewonnener Saft GpyKTOBWUM CiK

Obstsalat, der, — Salat aus ver-
schiedenen Obstsorten ¢pyKTO-
BWUI canat

Obstschaumwein, der, -e durch
Einpressen von Kohlensdure in
Obst- oder Fruchtwein herge-
stelltes Getrdnk nnopoBo-aria-
He irpucre BUHO

Obstschnitte, die, -n (bair.-0s-
terr.) auf dem Blech gebackener
u. geschnittener Obstkuchen
LIMATOK GPYKTOBOrO NMpora

Obstsekt, der Schaumwein aus
Friichten ¢pyKToBe irpucte Bu-
HO

Obsttorte, die, -n eine Torte mit
Obst belegt u. mit Schlagsahne
garniert ppyKTOBUIA TOPT

Obstwasser, das, ...wasser aus
vergorenem Obst hergestellter
Branntwein ¢bpyKTOBMIA WHANC

Obstwein, der, -e Wein aus Bee-
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ren-, Kern- oder Steinobst nno-
[OBO-ATiAHE BUHO

Ochsenauge, das, -n (bair.-0s-
terr.) 1. Spiegelei okaTa sie4Hs;
2. Miirbeteigkuchen nicoyHe
TICTEYKO 3 ArKEMOM nocepegmHi

Ochsenfleisch, das Fleisch vom
Ochsen BonoBuHa

Ochsenmaul, das, ...mauler Fleisch
der Lefzen des Ochsen Bonosui
ABUK

Ochsenmaulsalat, der, -e (bair.-
Osterr.) Salat aus diinnen Schei-
ben oder Streifen von gepdkel-
tem, gekochtem Ochsenmaul
canar 3 A3nKa

Ochsenschwanz, der, ...schwinze
(Fleisch vom) Schwanz des Och-
sen BOJIOBUIA XBiCT

Ochsenschwanzsuppe, die, -n
Suppe aus gekochtem, klein ge-
schnittenem  Ochsenschwanz,
angeréstetem Mehl u. Gewlir-
zen cyn 3 BOJIOBOrO XBOCTA

Ochsenschlepp, der (bair.-0s-
terr.) Fleisch vom Schwanz des
Ochsen BonoBsuit xsicTt

Ochsenzunge, die, -n als Speise
zubereitete Zunge des Ochsen
BOJIOBWUIA A3MK

Ofen, der, Ofen aus Metall oder
feuerfesten keramischen Bau-
stoffen gefertigte Vorrichtung
zum Heizen, Kochen oder Ba-
cken pomaliHA niy
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Ofenkartoffel, die, -n eine Kar-
toffel, die im Backofen gebacken
wird, statt sie im Wasser zu ko-
chen, um sie essbar zu machen
3aneyeHa KapTonas

Ofenschlupfer, der siiSe Semmel-
speise 3anikaHKa 3 OY/NOYKKM Ta
dpykKTiB

Okra, die, -s Abelmoschus escu-
lentus ldngliche Frucht einer
Eibischart 6amis

Okroschka, die Fleischkaltschale
OKpOLLKa

Ol, das, -e Speiseél, Salatél, Tafel-
6/ onia

Oladi, die Hefepfannkuchen in
Russland onagku

Olive, die, -n Olea ovale, fest-
fleischige, élhaltige Frucht des
Olbaums macnuHa

Olivendl, das, -e aus der Olive
durch Pressen gewonnenes
(Speise)él onvskoBa onis

Ollapodrida, die, -s Mischgericht
aus Fleisch, Erbsen u. Rducher-
wurst onbAa noapiaa

Olsardine, die, -n in Ol eingelegte
Sardine capgvHa B onii

Omelett, das, -e,-s dickfliissiger,
in der Pfanne gebackener Teig
aus Eiern, Mehl u. Milch omneT

Omul, der, -e Coregonus Renke
cur

on the rocks (von Getrénken) mit
Eiswiirfeln 3 nbogom



Opern-Torte, die, -n ein franzé6-
sischer flacher Kuchen, der aus
Mandel-Biskuitschichten, die
mit Grand Marnier getrénkt
sind, Ganache u. Kaffee-But-
tercreme besteht onepa

Orange, die, -n Citrus X sinensis
orangefarbene, kugelférmige u.
sehr saftreiche Siidfrucht anens-
CUH

Orangeade, die, -n (mit Kohlen-
sdure versetztes) Erfrischungs-
getrénk aus Orangensaft, Zitro-
nensaft, Wasser u. Zucker
opaHKag,

Orangeat, das, -e kandierte Oran-
genschale anenbcnHOBI LyKaTK
Orangenmarmelade, die Marme-

lade aus Orangen anenbcuMHoOBe

BapeHHsA
Orangensaft, der, ...sdfte ausge-
presster Saft von Orangen

anenbCUHOBUI CiK

Oregano, der Origanum vulgare
als Gewdirz verwendete getrock-
nete Bldtter u. Zweigspitzen des
Oreganums operaHo

Osterbrot, das,- e Bezeichnung
unterschiedliches traditionelles
Ostergebéick BenvkogHA ob6ps-
[0Ba BUMiYKa

Osterfladen, der ein Ostergebdck
BE/IMKOAHIN KpyrAni nupir

Osterflecken, der, — (bair.-6sterr.)
aus Roggen- u. Weizenmehl
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wird ein mit Kiimmel, Fenchel u.
Salz gewiirzter Germteig be-
reitet, der ausgerollt, nochmals
mit Fenchel u. Kiimmel bestreut
u. anschlieflend im Rohr geba-
cken wird BennKoaHiI NpAHUI
XNni6

Osterpinze, die, -n eine siidéster-
reichische Ostermehlspeise aus
Germ- oder Hefeteig BennkoaHs
6y/NoYKa 3 ABOMa MepexpecHu-
MU Hagpizamm

Osterstriezel, der, - (bair.-Osterr.)
ein feiner Striezel aus Germteig
mit Vanillezucker, Mandeln, Ro-
sinen, der zu Ostern gereicht
wird BenMKoaHA naeTiHKa

Ostseegarnele, die, -n Palaemon
adspersus eine Krebsart aus der
Gattung der Felsengarnelen in
der Familie der Felsen- u. Part-
nergarnelen 6anTiiicbKa KpeseT-
Ka

Ouzo, der, -s griechischer Anis-
schnaps y30

Oxtailsuppe, die, -n Ochsen-
schwanzsuppe cyn 3 BONOBUX
XBOCTiB

P

Packerlsuppe, die, -n (bair.-6s-
terr.) getrocknete, in einer Tiite
oder Ahnlichem verpackte Zuta-
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ten, die mit heifem Wasser
libergossen eine sogleich essba-
re Suppe ergeben cyn WBUAKOIO
NPUroTyBaHHA

Paddy, der 1. ungeschdlter Reis
puc-cupeub; 2. ein Gericht da-
raus cTpasa 3 pucy-cupusa

Paella, die, -s 1. ein spanisches
Reisgericht aus der Pfanne nae-
nbs; 2. zur Zubereitung der Pael-
la verwendete eiserne Pfanne
CKOBOpiAKa ANna naenvi

Pafese, die (Osterr.) in Schmalz
gebackene  Weifsbrotschnitte
rPiHKK, CMAXKeHi y CMmanbL,i

Pain, der, das, -s Fleischkdse
M'ACHUIA nawTeT

Pain au chocolat, der, das, -s eine
franzésische Backspezialitit be-
stehend aus einem Croissant-
Teig, der meist um mehrere Rie-
gel Schokolade gedreht wurde
LLOKONATUH

Pak Choi Brassica rapa chinensis
ein naher Verwandter des Chi-
nakohls 60K-4oit

Palatschinke, die, -n (bair.-0s-
terr.) diinner, zusammengeroll-
ter Eierkuchen HanucHUK

Palisade, die, -n (bair.-Osterr.)
eine Rindfleischsorte sanosuva
BUPpi3Ka

Palmblatter, die Pl. (bair.-Osterr.)
ein mit Kristallzucker bestreuter
Bldtterteig wird von beiden brei-

ten Seiten her derart eingerollt,
dass in der Mitte beide Rollen
einander begegnen neunso
«CBUHAYI BYLLKa»

Palmherzen, die Pl. als Gemiise,
Salat zubereitetes Mark der
Blattstiele bestimmter Palmen
cepueBuHa Naabmm

Palmwein, der, -e Wein aus dem
gegorenen, zuckerhaltigen Saft
bestimmter Palmen nanbmoBe
BMHO

Pampelmuse, die, -n sehr grofe,
der Grapefruit dhnliche Zitrus-
frucht nomeno

Pampelmusensaft, der aus Pam-
pelmusen gewonnener Saft ciK 3
nomesno

Panade, die, -n (bair.-Osterr.) a)
Brei aus Semmelbréseln oder
Mehl u. geschlagenem Eigelb
zum Panieren naHipyBasbHa cy-
miw; b) breiige Mischung (aus
Mehl, Eiern, Fett mit Gewlirzen)
als Streck- u. Bindemittel fiir
Farcen nanaga

Panadelsuppe, die, -n (bair.-0s-
terr.) Suppe, Briihe mit einer
Einlage aus Weif$brot naHagenb

Panamatorte, die, -n (bair.-0s-
terr.) eine Mandel-Schokolade-
Torte MUrAanbHO-LIOKOAAHWUI
TOPT

Panaschee, das Speise aus mehr-
farbigen Kompotten, mehrfarbi-
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gem Eis acopTi pi3HOKONbOpPO-
BUX KOMNOTIB

Pancetta, die eine italienische Va-
riante des Bauchspecks vom
Schwein naHyeTa

Panettone, der, ...ni italienischer
Kuchen mit gehackten kandier-
ten Friichten naHeToHe

Panhas, der westfilisches Gericht
aus Wourstbriihe, gehacktem
Fleisch u. Buchweizenmehl, das
zu einer festen Masse gekocht u.
in Scheiben gebraten wird
KoBbacHMW OYyNbMOH, 3anpas-
JIEHUN rpeYyaHum 6opoLlHOM

Panier, die, -e (Osterr.) Masse
zum Panieren naHipyBanbHa cy-
MiL

Panierbrot, das, -e kleine Brocken
der geriebenen, trockenen Brét-
chen naHipyBanbHi cyxapi

panieren eine Methode, Fleisch-
oder Fischstiicke, aber auch an-
deres mit einer Hiille aus Panier-
mehl zu versehen nanipyBaTtu

Paniermehl, das, -e Brésel, Sem-
melmehl nanipoBKa

Panino, -i typisch italienisches
kleine Brote naHiHi

Panir, der ein indischer Frischkdse
aus Kuhmilch mit kriimeliger bis
schnittfester Konsistenz naHip

Panna cotta ein puddingartiges
italienisches Dessert, welches
aus Rahm oder Schlagsahne,
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Zucker u. Gelatine zubereitet
wird naHa-KoTa

Pannequét, der Ejerkuchen mit
herber Fiillung naHKelk

Papadam, der ein sehr diinner
frittierter Fladen aus Linsenmehl
nanagam

Papaya, die, -s Carica papaya
einer Melone dhnliche, kugelige
bis eiférmige Frucht des Melo-
nenbaumes mit orangefarbe-
nem Fleisch u. gelblich weiflem
Milchsaft nanaiia

Papillote, die, -n Hiille aus herz-
férmig zugeschnittenem Perga-
mentpapier, die, mit Ol bestri-
chen, um kurz zu bratende oder
zu grillende Fleisch- oder Fisch-
stiicke geschlagen wird naninb-
NoTKa

Paprika, der, -s Capsicumannum
1. Frucht des Paprikas cTpy4ko-
BWI Nepeub; 2. (scharfes) bréun-
lich rotes Gewiirz in Pulverform,
das aus reifen, getrockneten Pa-
prika gewonnen wird npunpasa
3i CTPYYKOBOrO NepLto

Paprikagulasch, der, das mit Pap-
rika zubereiteter Gulasch rynsaw
3 YePBOHUM NepLEem

Paprikahuhn, der (bair.-Osterr.)
ein gulaschéhnliches Gefliigel-
gericht KypAa4Mi nanpuKaLu

Paprikakraut, das (bair.-Osterr.)
mit Paprikapulver gewiirztes u.
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gediinstetes Sauerkraut Tyw-
KOBaHa KBalleHa KanycTa 3 npu-
NpaBoto 3i CTPYYKOBOIO NepLo

Paprikaschnitzel, das, — (bair.-0s-
terr.) reichlich mit Paprika be-
streutes u. mit in Streifen ge-
schnittenem Paprika belegtes
Schnitzel wHiyens 3 YepBOHUM
nepuem

Paprikaschote, die Paprika ctpyu-
KOBMM NepeLb

paprizieren (bair.-Osterr.) mit Pa-
prika wiirzen npunpaensaTn me-
JIEHUM CTPYYKOBUM NepLEemM

Paradeiser, der, — Solanum lyco-
persicum (bair.-Osterr.) Tomate
nomigop, Tomat

Paradeismark, das (osterr.) To-
matenmark TomaTHa nacTa

Paradeissalat, der (Osterr.) Toma-
tensalat canat 3 nomigopis

Paradeissuppe, die, -n (Osterr.)
Tomatensuppe TOMATHUI cyn

Paradiesapfel, der 1. (auf der Bal-
kanhalbinsel) kleiner, rundli-
cher, wild wachsender Apfel a6-
NIYKO CHiroBui Kanbeinb (Malus
domestica 'Calville Blanc d'hi-
ver'); 2. Tomate nomigop, Tomat
(Solanum lycopersicum)

Paranuss, der, ...nlisse Bertholle-
tia excelsa fettreiche, wohl-
schmeckende Nuss mit dunkler,
dreikantiger Schale ropix 6pa-
3UNbCbKUI

Parasolpilz, der, -e Macrolepiota
procera grofSer nussartig schme-
ckender Pilz mit braunem bis
grauem, schuppigem Hut, brei-
ten weifsen Lamellen u. schlan-
kem, am unteren Ende knollen-
férmig verdicktem Stiel rpun6-
napacosibKa

parboiled (von Reis) in bestimm-
ter Weise vitaminschonend vor-
behandelt nponapeHuii

Parellada, der, -s Vitis vinifera
'Parellada’ eine wichtige Weif3-
weinrebe u. -sorte in Katalonien,
vor allem im Penedeés napenbs-
na

Parfait, das, -s 1. eine Art Speise-
eis aus Eigelb, eventuell auch
Eischnee, Sahne, Zucker u. Aro-
men napde; 2. kaltes, wiirziges
Gericht aus gebundenem fein-
gehackten oder feinplirierten
Fleisch oder Seafood, das als
zubereitete Masse in eine Form
gefiillt, abgekiihlt u. aus der
Form gestiirzt serviert wird nap-
de

parieren (bair.-6sterr.) Fleischstti-
cke sauber von Haut u. Fett
befreien 3aunwatu

Pariser, der, — (bair.-Osterr.) be-
sonders feine Fleischwurst KoB-
6aca BMLOro copTy

Parmaschinken, der, — ein luftge-
trockneter Schinken aus der Pro-
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vinz Parma nordwestlich von Bo-
logna napmcbKa LMHKa

Parmesankdse (Parmesan), der, —
sehr fester, vollfetter italieni-
scher (Reib)kdse napmesaH

Parmesanmesser, das, — eine be-
sondere Form des Késemessers
HiXXK Ans noAapibHeHHA TBepAuX
cupiB

Parmesanreibe, die, -n Kiichen-
gerdit, welches zum Zerreiben
von Parmesankdse genutzt wird
TepKa A1a napmesaHy

Pascha, die dsterliche SiifSspeise
nacka

passieren (weiche Nahrungsmit-
tel) durch ein Sieb oderein dazu
geeignetes Gerdt treiben u. so
eine Art Brei herstellen nacepy-
BaTU

Passierwiege, die, -n ein Kiichen-
gerdt zur Herstellung von Apfel-
mus, Esskastanienpiirree u.A.
KYXOHHWIN AuBaic Ana npuro-
TyBaHHA nope

Pasta, die, Pasten aus Teig zube-
reitete Ware nacta

Pastasciutta, die (bair.-Osterr.)
Gericht aus Spaghetti u. einer
Sofie aus Hackfleisch, Tomaten
u.q. nacTaluyTa

Paste, die, -n streichbare Masse
(aus Fisch, Gdnseleber) nawTet

Pastete, die, -n a) meist zylin-
derférmige Hiille aus Bldtterteig
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fiir die Fiillung mit Ragout ¢op-
Ma 3 NJ1IaCTOBOro TicTa ANA nu-
pora; b) mit fein gewiirztem Ra-
gout gefiillte Pastete, die warm
serviert wird nnacToBuii nupir 3
HauMHKoO; C) Speise aus ge-
hacktem Fleisch, Wild, Gefliigel
oder Fisch, die in einer Hiille aus
Teig gebacken oder in Terrinen
serviert wird nawTet

Pastinak, der, -e Pastinaca sativa
Wourzel der Pastinake, die als Ge-
miise verwendet wird nactep-
HaK

Pastis, der, — franzdsischer Schnaps
mit dem Geschmack von Anis,
der in einem speziellen Mi-
schungsverhdltnis mit Wasser
getrunken wird nactuc

pastos dick aufgetragen koHcuc-
TEHLT NacTW; ryCcTO HaHeCeHW

Paté, der Pastete nate

Patiencebackerei, die feines Figu-
rengebdck ppibHi dirypHi TicTeu-
Ka

Patisserie, die, -n (schweiz.) Fein-
gebdick KoHoUTEpPCbKi BUpoOHMU

Patissier, der, -s Hotelkonditor
KOHAMWTEp roTesnto

Patnareis, der, -e langkérniger
Reis (nach der indischen Stadt
Patna) puc natHa

Pausenbrot, das, -e (ugs.) eine
Form von Imbiss ixa ana nepe-

Kycy
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Pecorino, der, -s ein italienischer
Kéise, der urspriinglich aus reiner
Schafmilch hergestellt wurde
NEeKOPiHO

Pedro Ximenez, der, — likérdhnli-
cher spanischer SiifSwein Neapo
XimeHec

Pekingente, die eine Zuberei-
tungs- u. Serviermethode nach
einem bestimmten Rezept Kauka
NO-NeKiHCbKK

Pele-mele, das SiifSspeise aus
Friichten u. Vanillecreme necept
3 QPYKTIB i BaHINbHOIO Kpemy

pellen (nordd.) von der Schale,
Haut befreien unctutu

Pellkartoffel, die, -n in der Schale
gekochte Kartoffel kaptonna B
MYHANDI

PellkartoffelspieB, der, -e ein Kii-
chengerdit, mit dem man ge-
kochte u. noch heifse Pellkartof-
feln aufspiefst, um sie zu schdlen
KYXOHHWI ANBAIC ANS YNLLEHHS
rapA4oi KapTonai B MyHAMPI

Pelmen, der, -i mit Fleisch oder
Kraut gefiillte halbmondférmige
Nudelteigtaschen nenbmeHi

Pemmikan, der haltbares Nah-
rungsmittel der Indianer Nord-
amerikas aus getrocknetem u.
zerstampftem (Bison)fleisch,
das mit heiflem Fett libergossen
(u. mit Beeren vermischt) ist
nemmikaH
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Peperone, der, ...ni kleine, sehr
scharfe Paprikaschote roctpui
YepBOHMUI Nepeub

Peregrinikipferl, das (bair.-6s-
terr.) ein Wiener Brauchtumsge-
béck aus leicht gesiiStem Wie-
zenmehl, benannt nach dem
Heiligen Peregrinus BenuKkui
0bpsgoBUt poranuk

Perlreis, der feinkérniger Reis
wnidoBaHMM pUc

Perlwein, der, -e kohlensdurehal-
tiger moussierender Wein irpuc-
T€ BUHO

Perlzwiebel, die kleine, in Essig
eingelegte Zwiebel mapnHoBaHa
BMHOrpagHa unbyna

Pernod, der, -s aus echtem Wer-
mut, Anis u. anderen Krdutern
hergestelites alkoholisches Ge-
trénk nepHop,

Persiko, der, -s Likér aus Pfirsich-
oder Bittermandelkernen nep-
CUKO (copT nikepa)

Persimone, die, -n Diospyros kaki
essbare Frucht einer nordameri-
kanischen  Dattelpflaumenart
Xypma cxigHa

Persipan, das, e SiifSware, die aus
Pfirsich- oder Aprikosenkernen
hergestellt wird u. ein wenig
herb-bitter schmeckt nepcunaH

Pesto, das, der, -s Wiirzpaste aus
Olivenél, Knoblauch, Basilikum,
Pinienkernen necto
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Petersilie, die, -n Petroselinum
crispum zum Wiirzen u. Garnie-
ren von Speisen verwendete
Pflanze mit mehrfach gefieder-
ten Bldttern u. schlanker Pfahl-
wurzel neTpyLka

Petersilienkartoffeln, die Pl. Kar-
toffeln mit gehackter Petersilie
KapTons 3 NeTPYLUKOI

Petersiliensof3e, die mit Petersilie
gewiirzte Sofse coyc 3 neTpyLl-
Koo

Petits Fours, die Pl. feines (gefiill-
tes u. glasiertes) Kleingebdck nTi
dyp

Pfaffenbeere, die Ribes nigrum
schwarze Johannisbeere cmopo-
OMHa

Pfaffenkdappchen, das (bair.-6s-
terr.) ein Weihnachtsgebdck mit
Nussfiille, nach der Form so be-
nannt TicTe4yko y Gopmi TPUKyT-
HOI WankKn

Pfilzer, der, — Wein aus der Pfalz
ndanbLCbKe BUHO

Pfanne, die, -n flaches, zum Bra-
ten oder Backen auf dem Herd
verwendetes (eisernes) Gefdf
(mit langem Stiel) ckoBopoga

Pfannengericht, das in einer Pfan-
ne (schnell) gebratenes Fleisch-
gericht neyeHa Ha ckoBopoAi

Pfannenkuchen, der (bair.-6s-
terr.) (mit Kompott gefiillter)
Pfannkuchen naHkenk

175

Pfannensieb, das, -e ein Spritz-
schutz, der beim Kochen mit
Bratpfannen verwendet wird
CiTKa 419 CKOBOPiAKM

Pfannenwender, der, — ein Kii-
chengerit zum Wenden von
Gargut in der Pfanne KyxoHHa
fionarka

Pfannfisch, der gebratener Fisch-
eintopf anHTON 3i CMarKeHoto
puboto

Pfannkuchen, der, — 1. in der
Pfanne gebackene, flache Mehl-
speise aus Eiern, Mehl u. Milch
HaNUCHUK; 2. in schwimmendem
Fett gebackenes, meist mit Mar-
melade gefiilltes, kugelférmiges
Gebdckstiick aus Hefeteig nam-
nyx; 3. Kartoffelpuffer nepyH

Pfanzel, das (bair.-Osterr.) Hack-
steak in der Pfanne gebraten
KoTneTa

Pfeffer, der, — scharfes Gewiirz,
das in Form von (un)gemahle-
nen Pfefferkérnern verwendet
wird nepeub

Pfefferfischchen,
Anschovis aH4oyc

Pfeffergurke, die, -n in Salz, Pfef-
fer u. Essig eingelegte Gurke ma-
PUHOBAHWIA OTiPOK

Pfefferig pfeffrig nepuexHui

Pfefferkorn, das, ...korner einzel-
nes Pfeffergewlirz ropolivHKa
neputo

das Engraulis
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Pfefferkraut, das Thymus Boh-
nenkraut yebpeup
Pfefferkuchen, der, — Lebkuchen
NPAHUK
Pfefferkuchenhaus, das, ...hduser
kleines, mit Siifsigkeiten verzier-
tes Haus aus Pfefferkuchen 6y-
OVHOK 3 NPAHUKIB
Pfefferling, der, -e Cantharellus
cibarius Pfifferling nncuuka
Pfefferminz, der, -e Pfefferminz-
lik6r m’aTHUIA nikep
Pfefferminzbonbon, der, das Bon-
bon mit Pfefferminzgeschmack
M’ ATHUI NbOSAHUK
Pfefferminze, die, -n Mentha x
piperita krautige Pflanze mit ge-
stielten Bldttern u. lilafarbenen
Bliiten, die ein stark aromati-
sches dtherisches Ol enthélt u.
als Heilpflanze kultiviert wird
Mm’ATa nepLesa
Pfefferminzlikor, der mit Pfeffer-
minzél aromatisierter Likdr m’aT-
HWI1 Nikep
Pfefferminzplatzchen, das Zu-
ckerplétzchen mit Pfefferminz-
geschmack m’aTHUIA NbOAAHMK
Pfefferminztee, der, -s a) Tee aus
Bldttern der Pfefferminze m’st-
HUIA yali; b) zur Bereitung von
Pfefferminztee verwendete Bldit-
ter der Pfefferminze nncta m’atu
Pfeffermiihle, die, -n ein (elekt-
ro)mechanisches Gerdt zum Zer-
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mahlen von Pfefferkérnern mnu-
HOK A/1a nepuo

pfeffern mit Pfeffer wiirzen nep-
ynTU

Pfeffernuss, die kleiner, runder
(mit einer weifsen Zuckerglasur
liberzogener) Pfefferkuchen ma-
NeHbKUI KPYTAnN NPAHKK

Pfefferschwamm, der Cantharel-
lus cibarius Pfifferling nucnuka

Pfefferstreuer, der, — ein Behdlter
mit Streuvorrichtung zum Be-
streuen mit gemahlenem Pfeffer
nepyeHunuA

Pfeifkessel, der, — Wasserkessel
mit einem Aufsatz fiir den Aus-
giefSer, der durch Pfeifen auf das
Kochen des Wassers auf-
merksam macht JalHuK 3i
CBUCTKOM

Pfifferling, der, -e Cantharellus
cibarius in Woildern vorkom-
mender blass- bis dottergelber
Pilz mit trichterférmig vertief-
tem, unregelmdflig gerdnder-
tem Hut nncunyka

Pfirsich, der, -e Prunus persica
rundliche, saftige, aromatische
Frucht mit samtiger Haut u.
dickem Stein nepcuk

Pfirsichkuchen, der, — mit ent-
steinten Pfirsichen belegter Ku-
chen nepcukoBu Nupir

Pflaume, die, -n Prunus domes-
tica eiférmige, dunkelblaue oder
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gelbe Frucht des Pflaumen-
baums mit gelblich griinem, aro-
matischem Fruchtfleisch u. Iéing-
lichem Stein cnuBa

Pflaumenkuchen, der, mit
Pflaumen belegter (auf einem
Blech) gebackener (Hefe)kuchen
C/INBOBMIA NUpir

Pflaumenmus, das, -e als Brot-
aufstrich gegessenes, aus Pflau-
men gekochtes Mus nosBuano

Pflaumenpilz, der, -e Clitopilus
prunulus Mehlschwamm niggu-
LWEeHb

Pflaumenschnaps, der aus Pflau-
men hergestellter Branntwein
CnB'AHKa

Pflaumenwein, der, -e ein japa-
nischer Likér asnOHCbKWUIA cMBO-
BUI Nikep

Pfliicksalat, der Lactuca sativa
crispa Salat, der keine Képfe
ausbildet wHit-canat

Pharisder, der, — (bair.-Osterr.)
heifser Kaffee mit Rum u. ge-
schlagener Sahne dapwuceli (Ha-
nin)

Piadina ein diinnes italienisches
Fladenbrot, das auf einer Platte
oder ohne Fett in der Pfanne
gebacken wird nbsagiHa

Piccalilli, die eine Art Mixedpick-
les nikyni

Picciolini, die eingemachte Oliven
KOHCepBOBaHi 0O/INBKU
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Pichelsteiner Topf (Pichelstei-
ner), der Gemiiseeintopf mit ge-
wiirfeltem (Rind)fleisch nixenb-
WwTenhHep

Pichelsteiner Fleisch, das Eintopf-
gericht m’Aco 3 oBoYamu i npa-
HOLLLAMM

Pickert, der, — pfannkuchenarti-
ges Gericht aus geriebenen Kar-
toffeln Bug nepyHis

Pickles, die scharfgewiirztes Ein-
gemachtes nikyni

Picknick, das, -e, -s Verzehr mit
gebrachter Speisen im Freien
(bei einem Ausflug) nikHiK

Pie, die, -s (in GrofSbritannien u.
Amerika beliebte) warme Paste-
te aus Fleisch oder Obst nnacto-
BMM NUPIr 3 HAYNHKOIO

Pignole, die, -n (6sterr.) Pinien-
kern xeppoBuii ropix

pikant angenehm scharf durch
verschiedene, fein aufeinander
abgestimmte Gewlirze (u. Wein,
Essig) nikaHTHWIA

Pilau, der Reisgericht mit Ham-
mel- oder Hiihnerfleisch nnos

Pilgermuschel, die Pectinoida Ja-
kobsmuschel mopcbknin rpebi-
Helb

Pilsener (Pils), das, — helles, stark
schdumendes, etwas bitter
schmeckendes Bier ninb3Hep,
N/ib3eHCbKe NMBO

Pilz, der, -e Fungi blatt- u. Bliiten-
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lose, fleischige Pflanze, die meist
aus einem schlauch- bis keulen-
férmigen Stiel u. einem flachen
oder kugel- bis kegelférmigen
Hut besteht rpn6

Pilzgericht, das, -e Gericht aus
Pilzen rpnbHa cTpaBa

Pilzling, der, -e Fungi (6sterr.) Pilz
rpu6

Pilzsuppe, die mit Pilzen zuberei-
tete Suppe rpubHuUit cyn

Piment, der, das, -e Pimenta dioi-
ca dem Pfeffer dhnlicher Samen
eines mittelamerikanischen Ba-
umes, der als Gewiirz verwendet
wird ayxmaHuii nepeub

Pimpinelle, die, -n Pimpinella (ba-
ir.-Osterr.) Pflanze mit Fieder-
bldttern u. weifSen bis gelblichen
oder rosafarbenen Bliiten 6epn-
puHeLb

Pifa Colada, die, —, -s cremiger u.
stfSer Cocktail aus Ananassaft,
Rum u. Kokosnusscreme niHbs
Konapa

Pinienkern, der, -e wohlschme-
ckender Kern des Samens der
Pinie keapoBuiA ropix

Pinkel, die, -n (nordd.) aus Speck
u. Griitze hergestellte, krdftig
gewlirzte, gerducherte Wurst,
die mit Griinkohl gegessen wird
niHKeNb

Pinot Blanc, der, -s Vitis vinifera 1.
die franzdsische Bezeichnung fiir

178

die Rebsorte Weifsburgunder
oder Weifser Burgunder TiHO
BnaH (BuHorpapg); 2. ein Wein,
der aus Trauben der unter ge-
nannten Rebsorte hergestellt
wurde MNiHo bnaH (B1HO)

Pinot Noir, der, -s Vitis vinifera
'Pinot Noir' 1. die franzésische
Bezeichnung fiir die Rebsorte
Blau-Schwarz- oder Spdtburgun-
der NiHo Hyap (BUHorpaga); 2.ein
Wein, der aus Trauben der unter
genannten Rebsorte hergestellt
wurde MNiHo Hyap (BuHO)

Pinte, die, -n Lokal 3aknag xapuy-
BaHHSA

Pirogge, die, -n russische Pastete
aus Hefeteig, die mit Fleisch,
Fisch gefiillt ist nnpir

Pischingertorte, die, -n (bair.-6s-
terr.) Oblatentorte mit Schoko-
lade-Buttercreme u. Karlsbader
Oblaten BadenbHuit TOpT 3 WoO-
KONaAHO-MacAAHUM KpeMom

Pistazie, die, -n Pistacia Samen-
kern der Pistazie dicTalwKa

Pita, das, die, -s flaches, rundes
Fladenbrot aus Hefeteig, das mit
Fleisch, Salat gefiillt wird niTa

Pitahaya, die, -s Hylocereus die
Frucht von Pitahaya, die als tro-
pisches Obst verzehrt wird ni-
Tana

Piwo, das Bier nuso

Pizza, die, -s, Pizzen (meist heif
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servierte) aus diinn ausgeroll-
tem u. mit Tomatenscheiben,
Kéise belegtem Hefeteig geba-
ckene pikante italienische Spe-
zialitdt (meist in runder Form)
niya

Pizzabacker, der, — jemand, der
(professionell) Pizzas zubereitet
niuarono

Pizzaschneider, der, — ein rundes
Messer, das an einem Griff be-
festigt ist Kpyrani Hix ana niym

Pizzateller, der, — Teller, der von
der Gréfde an die einer Pizza an-
gepasst ist Tapinka ana nium

Pizzeria, die, -s Restaurant, in
dem es hauptsdchlich Pizzas gibt
niuepia

Plattfisch, der, -e Pleuronectes
platessa Knochenfisch mit asym-
metrischem Kérper, der beide
Augen u. die Nasenlécher auf
der pigmentierten, dem Licht
zugekehrten Kérperseite hat u.
mit der hellen Kérperseite auf
dem Grund liegt oder sich in den
Sand eingribt kambana

Platzchen, das, — (bair.-Osterr.) 1.
flaches Stiick Kleingebdck kpyr-
ne Ticteuko; 2. SiifSware in klei-
ner, flacher, runder Form Kop»

Platzen, der flacher Kuchen nnoc-
Ke TiCTeYKO

Platzli, die (schweiz.) Schnitzel
WHiuenb
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Plente, die (bair.-6sterr.) 1. Mais-
brei noneHta; 2. Buchweizen
rpeyka

Plinse, die, -n (ostmd.) a) (mit
Kompott gefiillter) Pfannkuchen
naHkewnk; b) Kartoffelpuffer ne-
PYyH

Plockfinken, die (nordd.) nord-
deutsches Mischgericht (Fleisch
mit Mohrriiben oder Apfeln)
M’AICHa CTpaBa 3 MOPKBOLO

Plockwurst, die Dauerwurst aus
Rindfleisch, Schweinefleisch u.
Speck cupokonueHa KoBbaca 3
rpyboro ¢apuwy

Plombiere, die Gefrorenes mit
eingefrorener Sahne nnomb6ip

Plorre, die, -n (nordd.) diinnes,
wdssriges, gehaltloses, fades
Getrdink, besonders diinner Kaf-
fee HesKicHa KaBa

Plotze, die, —, -n Rutilus rutilus ein
Fisch aus der Familie der Weif3-
fische nniTka 38MYaitHa

Plumpudding, der, -s kuchenar-
tige Siifispeise, die im Wasser-
bad gegart u. in England zur
Weihnachtszeit gegessen wird
PisaBAHWN NyauHr

Plunder, der, -n Gebdck, Teilchen
aus Hefeteig Buniyka 3 nnacro-
BO-APi*KAKOBOrO TiCTa

Plundergeback, das Gebdck aus
Plunderteig Buniyka 3 nnactoBo-
OPiXKOXKOBOrO TiCTa


http://de.wikipedia.org/wiki/Messer
http://de.wiktionary.org/wiki/Teller
http://de.wiktionary.org/wiki/Pizza
https://de.wikipedia.org/wiki/Familie_(Biologie)

Plunderteig, der bldtterteigéhn-
licher Hefeteig nnactoBo-Apix-
OXKOBe TIiCTO

pochieren in siedender Fliissigkeit
(Essig-, Salzwasser) garen na-
LoTyBaTH

poelieren Kategorie der kombi-
nierten Garmethoden 6pe3unpy-
BaTK

Pogatsche, die, -n (Gsterr.) klei-
ner, flacher, siifSer Eierkuchen
mit Grieben noraua

Pokel, der, — Salzlake zum Pékeln
poscin

Pokelfleisch, das
Fleisch conoHWHa

Pokelhering, der Salzhering cono-
HUI ocenepelb

pokeln einpékeln conutn (puby,
m’sco)

Pokelsalz, das, -e Salz zum Pékeln
dient cinb ana 3aco/1l0BaHHSA

Po6kling, der Salzhering conoHnui
oceneneub

Polenta, die, der, -s, -ten Brei aus
Maismehl oder- grief3, der, er-
kaltet in Scheiben geschnitten,
gebraten u. mit Parmesankdse
bestreut wird noneHTa

polieren in der Pfanne diinsten
6pe3yBaTu

Pollack, der Pollachius pollachius
Dorsch des déstlichen Atlantiks
mit  schmackhaftem  Fleisch
cpibnacra caipa

gepdkeltes
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Pomelo, der Citrus maxim grofie
Zitrusfrucht, eine Kreuzung aus
Pampelmuse u. Apfelsine nome-
no

Pomeranze, die, -n Citrus x auran-
tium orangefarbene, runde, der
Apfelsine dhnliche, aber kleinere
Zitrusfrucht (mit saurem Frucht-
fleisch u. bitter schmeckender
Schale) nomepaHeupb

Pommes, die Pl. Pommes frites
KapTonns ¢pi

Pommes chips, die Pl. in Fett roh
gebackene Kartoffelscheibchen
KapTonAaaHi vincu

Pommes croquettes, die Pl. in
schwimmendem Fett gebackene
Kartoffelkléfschen kapTonnaHuii
KpoKeT

Pommes Dauphine, die eine Art
Kartoffelkroketten kapTonna no-
obiH

Pommes-frites-Schneider, der Kii-
chengerdt mawwuHa pnsa Hapi-
3aHHA KapTonni ¢pi

Pommes macaire, die Pl. kurz in
Fett gebackene KlGfschen aus
Kartoffelbrei mit bestimmten
Zutaten KHenA 3 KapTonasaHoro
niope

Popcorn, das, -s durch Résten
unter hohem Druck geplatzte
Maiskérner nonkopH

Porkolt, das (bair.-6sterr.) ungari-
sches Ragout aus Fleisch mit



Zwiebeln, Paprika, Knoblauch,
Tomaten u. Gewdirzen rynaw no-
YrOpPCbKM

Porree, der, -s Allium ampelopra-
sum 'Leek Group' (als Gemiise
angebauter) Lauchmit dickem,
rundem Schaft nopen

Porridge, der, das (besonders in
den angelsichsischen Ldndern
zum Friihstiick gegessener) Ha-
ferbrei BiBcsiHa Kawa

Porter, der, das, — dunkles, ober-
gdriges (englisches) Bier nopTep

Porterhousesteak, das, -s auf
dem Rost gebratene dicke Schei-
be aus dem Rippenstiick des
Rinds mit Filet cTelik nopTeprayc

portionieren in Portionen teilen,
portionsweise abmessen nop-
LioHyBaTH

Portugieser, der, — Vitis vinifera
'Portugieser' (osterr.) Trauben-
sorte nopTyrisep

Portulak, der, -s Portulaca olera-
cea sidliche Wiirz-, Gemiise-
pflanze noptynak

Portwein, der, -e schwerer, bra-
unroter oder weifSer Dessert-
wein (aus dem oberen Dourotal)
NopTBENH

Poschweck, der ein traditionelles
Gebdck zur Osterzeit aus Aachen
Be/MKOAHA ByNouka

Potage, die Suppe cyn

Potaufeu, der, das, -s Eintopf aus
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Fleisch u. Gemiise, dessen Brii-
he, liber Weifsbrot gegossen,
vorweg gegessen wird notode

Pott, der, -e gréfSeres Kochgefdf3
KacTpyns

Pottharst, der, -e (bair.-Osterr.)
westfdlisches Gericht aus Gemii-
se mit geschmortem Rindfleisch
u. einer gebundenen SofSe Tyw-
KOBaHa 3 0BOYAaMM A/IOBUYMHA Y
rycTin nigaunsi

Poulard, das, -s junges, verschnit-
tenes oder noch nicht gesch-
lechtsreifes Masthuhn oder -
hdhnchen nynspka

Powidl, der (6sterr.) Pflaumen-
mus camBoBe NOBUANO0

Powidlknodel, der (Osterr.) mit
Pflaumenmus gefiillter Klofs
KHMANA 3 NOBUAJIOM

Powidlkolatsche, die (6sterr.) mit
pflaumenmus gefiilltes Hefege-
bdickstiick poranvk 3i cimsoBum
NnoBMANOM

Powidltascherl, das, -n (Osterr.)
Teigtaschen aus Nudel- oder
Kartoffelteig mit Powidlfiille, in
heifem Wasser gekocht KoH-
BEPTMKM 3 HAUMHKOLO 3i CNMBO-
BOro mycy

Praline, die, -n Stiick Konfekt, das
unter einem Schokoladeniiber-
zug eine Fiillung enthdlt npaniHe

pralinieren mit Schokolade bezie-
hen NoKpuMBaTH LLOKOIAL0M


https://de.wikipedia.org/wiki/Geb%C3%A4ck
https://de.wikipedia.org/wiki/Ostern
https://de.wikipedia.org/wiki/Aachen

Prarieauster, die aus Weinbrand
u. einem mit Ol iibergossenen
Eigelb bestehendes, scharf ge-
wiirztes Mixgetrdnk KokTelnb 3
KOHbSKY, KXOBTKa Ta cneLw,ii

Priserve', die 1. Trockengemiise
cyweHi oBoui; 2. Halbkonserve
npecepsa

Priserve?, die Salzmischung zum
Haltbarmachen von Fleisch co-
IAHA cyMilW AN 3aCONHOBaHHA
m’saca

Prasselkuchen, der Bldtterteigge-
bdick TicTeyko 3 nnacTtoBoro Tic-
Ta

pratzeln braten cmaxKutu

Preiselbeere, die, -n Frucht der
Preiselbeere 6pycHuus

Preiselbeermarmelade, die, -n
Marmelade aus Preiselbeeren
BapeHHsA 3 bpycHUL

PreiBllauch, der Allium mpelopra-
sum 'Leek Group' Porree nopew

Presse, die, -n Maschine oder Ge-
rét zum Pressen von Friichten,
denen dadurch Saft entzogen
wird, Entsafter npec

pressen a) ausdriicken BiaTUcKa-
T1; b) herauspressen BUTUCKaTy;
c) durch Herauspressen gewin-
nen BUTUCKaTU CiK

Presshefe, die gepresste Hefe fiir
die Béickerei ppixkaxi npecoBaHi

Pressknddel, der, — (bair.-Osterr.)
flachgedriickte Knédel, die in
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heifem Fett herausgebacken
werden, hergestellt in Niederos-
terreich aus Erddpfeln u. Topfen,
in Tirol aus Buchweizenmehl mit
Kdse, in Salzburg wie Semmel-
knédel mit Fleisch- u. Wurstres-
ten KHMANA y popmi KOTNETH

Presskopf, der, -e aus Schweins-
oder Kalbsképfen mit Schwarten
gekochte u. in einen Schweine-
magen oder Darm gepresste
Waurst 6innia 3enbl,

Presssack, der, ...sdcke Presskopf
6inni 3enby,

Pressschinken, der, — (bair.-0s-
terr.) gepresster gekochter
Schinken, der beim Aufschnei-
den regelmdfige Quadrate oder
Rechtecke ergibt wunHKa 3 npe-
coBaHoro m’saca

Presswurst, die
Presskopf 3enbL,

Pretze, die (oberd.) Brezel 6pe-
uenb

Prickelwasser, das 1. Sekt irpucre
BUHO; 2. Mineralwasser miHe-
pasibHa BOAa

Prieslauch, der Allium ampelo-
prasum 'Leek Group' (oberd.)
Porree nopei

Primeur, der, -s 1. junger, kurz
nach der Gdrung abgefiillter
franzésischer Rotwein monopae
YyepBOHe BUHO; 2. junges Friih-
gemdlise, Friihobst paHHi oBoui

(bair.-osterr.)



Printe, die, -n mit verschiedenen
Gewiirzen, Sirup, Kandiszucker
hergestelltes Gebdickstiick oi-
rYPHWUI NPAHUK

Prinzessbohne, die, — n junge grii-
ne Bohne monopgi cTpy4yku Ksa-
coni

Prosecco, der, -s,...cchi italieni-
scher Schaum-, Perl- oder Weif3-
wein NpoCeKKo

Provatura, der Biiffelmilchkdse
CUp 3 MOIOKa byBoAMLb

Prumm, die Prunus domestica
(westmd.) Pflaume cnuBa

Priinelle, die 1. getrocknete, ent-
kernte Pflaume 4yopHocnus; 2.
Schnapsdaraus HacToAHKa 3
YOPHOCUBY

Pub, der, -s Kneipe, Wirtshaus
na6

Puchero, der spanisches Eintopf-
gericht nyyepo

Piickler-Eis, das Gefrorenes mit
Sahne, Siidwein u. Friichten Hea-
NONITaHCbKE MOPO3UBO

Pudding, der, -e, -s 1. (kalte) Sii3-
speise aus in Milch aufgekoch-
tem Puddingpulver oder Griefs
nyauHr; 2. im Wasserbad ge-
kochtes Gericht aus Fleisch,
Fisch, Brot, Gemlise nyauHr 3
m’sica abo oBouiB

Puddingform, die Form, in der ein
Pudding im Wasserbad gekocht
wird dopma gnsa nyguHry
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Puddingpulver, das pulveriges
Produkt aus Stdrke (mit Farb- u.
Aromastoffen) zur Zubereitung
von Pudding cyxa cymiw gns
NPUroTyBaHHA NyANHTY

Pudermehl, das feines Mehl cono-
noBe 60poLWHO ApibHOro nomo-
ny

Puderzucker, der staubfein ge-
mahlener Zucker uykposa nygpa

Piiffelchen, das Hefepldtzchen
OPiXKOXKOBa BUMIYKA

Puffer, der, — kurz fiir Kartoffel-
puffer nepyH

Puffert, der
chen pepyH

Puffmais, der Popcorn nonkopH

Puffreis, der durch Hitze u. Druck
aufgebldhte Reiskérner nositpsn-
HUN pUC

Pulp, der, -en zur Bereitung von
Marmeladen oder Obstsdften
hergestellte breiige Masse mit
gréfSeren oder kleineren Frucht-
stiicken nnogoBo-srigHa nynbna

Pulque, der in Mexiko beliebtes,
siifSes, stark berauschendes Ge-
trdnk aus dem vergorenen Saft
der Agave nynbke

Pulverkaffee, der Kaffee-Extrakt
in Pulverform, der sich beim
Ubergiefien mit heiffem Wasser
aufldst po3unmHHa Kasa

Pumpernickel, der, — schwarz-
braunes, rindenloses, siifilich u.

Kartoffelpfannku-


http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=gr%C3%BCne_Bohne&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=gr%C3%BCne_Bohne&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/Hitze
http://de.wiktionary.org/wiki/Druck
http://de.wiktionary.org/wiki/Reis

wiirzig schmeckendes Brot aus
Roggenschrot nymnepHikenb

Punsch, der, -e, Piinsche (heifSes)
alkoholisches Getrink aus Rum
oder Arrak, Zucker, Zitrone,
Wasser, Tee oder Rotwein u.
Gewdirzen nyHw

Punschbowle, die Gefdfs fiir ein
alkoholisches Mischgetrdnk no-
CyAvHa ANA NyHLWy

Punschglas, das Trinkglas mit
Henkel ohne Fuf3 fiir Punsch
CKNSIHKA AN NyHLY

Punschglasur, die, -en (bair.-0s-
terr.) eine rosa gefirbte, mit
Punsch abgeschmeckte Zucker-
glasur uyKpoBa rnasyp Ha OCHo-
Bi NyHWy

Punschkrapfen, der, — (bair.-0s-
terr.) eine ésterreichische Siifs-
speise, Zylinder aus Biskuitteig,
der mit einer Masse aus Marme-
lade, Rum u. Schokolade gefiillt
u. mit einer rosa Glasur liberzo-
gen ist nyHwKpandeH

Punschschnitte, die, -n (bair.-0s-
terr.) grofler Punschkrapfen, in
Stiicke geschnitten wMmaTOK
nyHwWwkKpandeH

pur (meist von alkoholischen Ge-
trdnken) unvermischt Jnctuii
(npo ankoronb)

Piiree, das, -s breiartige Speise
aus Kartoffeln, Gemiise, Hiilsen-
friichten, Fleisch, Obst nope
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piirieren zu Piiree machen po-
6utn nope

Piirierstab, der, ...stdbe ein Elekt-
rokleingeriit fiir den Gebrauch in
Haushalt u. Gastronomie pyu-
HUI MiKcep

Pyramide, die, -n (bair.-Osterr.)
ein Schokoladenbiskuit mit But-
tercreme mit dreieckigem Quer-
schnitt, mit Kuvertiire (iberzo-
gen u. aufgeschnitten woKonag-
HUI BICKBIT 3 LWOKONAAHUM Kpe-
MOM Ta rnasyppto

Q

Quappe, die, -n Lota lota ein Kno-
chenfisch aus der Familie der
Quappen MUHb PiYKOBUI

Quargel, der, das (Osterr.) kleiner,
runder Kése onomyLbKi CUpKK

Quargelsturz, der, ...stlirze Kdse-
glocke cupHuMiA KoBnak

Quark, der aus saurer Milch her-
gestelltes, weifSes, breiiges Nah-
rungsmittel  KMCNOMOSIOYHMI
cvp

Quarkbrot, das Brot mit Quark-
kédse 6yTepbpos 3 KUCNOMONOY-
HUM CMPOM

Quarkkase, der in kdse (berge-
gangener Quark copT m’siKoro
KMCIOMOJIOYHOTO CUpPY


http://de.wikipedia.org/wiki/%C3%96sterreich
http://de.wikipedia.org/wiki/Biskuitteig
http://de.wikipedia.org/wiki/Marmelade
http://de.wikipedia.org/wiki/Marmelade
http://de.wikipedia.org/wiki/Rum
http://de.wikipedia.org/wiki/Schokolade
http://de.wikipedia.org/wiki/Glasur_%28K%C3%BCche%29
https://de.wikipedia.org/wiki/Knochenfische
https://de.wikipedia.org/wiki/Knochenfische
https://de.wikipedia.org/wiki/Quappen

Quarkkaulchen, das, — (sdchs.)
kleine, runde Siifsspeise, die Kar-
toffeln, Quark u. oft auch Rosi-
nen enthdlt cakCOHCbKI CUPHUKM

Quarkkuchen, der, — Kuchen mit
einer Schicht aus Quark, Milch,
Eiern u. Zucker yn3Kelik

Quarkschnitte, die ein Quarkge-
bdck WWMaTOK CUPHMKA

Quarkspeise, die aus Quark berei-
teter Nachtisch pecepT 3 Kucno-
MOJIOYHOIO CUpY

Quarktasche, die, -n eine mit
Quark gefiillte Teigtasche maHAa-
puKa

quellen sich durch Aufnahme von
Feuchtigkeit von innen ausdeh-
nen 3amouyBatu (60608i)

Querrippe, die, -n unter dem
Lungenbraten liegendes Fleisch
des Rindes pebepus 3 m'acom

Quetsch, der Pflaumenschnaps
CANB'AHKA

Quetsche, die, -n Prunus domes-
tica (berlin.) Zwetsche cnusa

quetschen (berlin.) a) mit einer
Quetsche zerdriicken m'aTu
(kapTonnto); b) auspressen Bu-
TMCKaTu (CiK)

Quetschkartoffeln, die Pl. (ber-
lin.) Kartoffelpiiree kapTonnaHe
niope

Quiche, die, -s Speckkuchen aus
ungezuckertem Miirbe- oder
Bldtterteig Kiw
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Quiche Lorraine, die Quiche aus
Miirbeteig, Speckscheiben, Kdse
u. einer Eier-Sahne-SofSe Kiw no-
peH

Quinoa, die, -s eine Pflanzenart
aus der Gattung der Gdnsefiifie
KiHOa

Quirl, der, -e aus einer kleineren,
sternférmig gekerbten Halbku-
gel mit ldngerem Stiel beste-
hendes Kiichengerdit, das zum
Verriihren von Fliissigkeiten
dient BiHYMK

quirlen mit dem Quirl verriihren
36mBaTtH

Quitte, die, -n Cydonia oblonga
Frucht der Quitte aiBa

Quittenapfel, der, ...dpfel Cydo-
nia oblonga Quitte aliBa

Quittenbrot, das in kleine Schei-
ben oder Wiirfel geschnittene,
eingekochte Quittenmarmelade
(als Siifsigkeit) nactuna 3 aliBu

Quittengelee, das, der, -s Gelee
von Quitten xene 3 aitBu

Quittenkdse, der (Osterr.) Quit-
tenbrot nactuna 3 aliBu

Quittenmarmelade, die, -n siifSer
Brotaufstrich (Marmelade), her-
gestellt aus Quitten BapeHHs 3
ansm

Quittenzeltlein, das Quittenbrot
nactuna 3 alieu


http://de.wiktionary.org/wiki/S%C3%BC%C3%9Fspeise
http://de.wiktionary.org/wiki/Kartoffel
http://de.wiktionary.org/wiki/Kartoffel
http://de.wiktionary.org/wiki/Quark
http://de.wiktionary.org/wiki/Rosine
http://de.wiktionary.org/wiki/Rosine
https://translate.academic.ru/Quarktasche/xx/de/
https://de.wikipedia.org/wiki/Quark_(Milchprodukt)
https://de.wikipedia.org/wiki/Teigtasche
https://de.wikipedia.org/wiki/Art_(Biologie)
https://de.wikipedia.org/wiki/Gattung_(Biologie)
https://de.wikipedia.org/wiki/G%C3%A4nsef%C3%BC%C3%9Fe
http://de.wiktionary.org/wiki/Marmelade

R

Rabinschen, das Valerianella lo-
custa (ostmd.) Rapunzel, Feldsa-
lat mnackaBeub canaTHUM

Rachenputzer, der 1. saurer Wein
Kucne BUHoO; 2. scharfer Schnaps
MiLHa ropinka

Raclette, das, die, -s 1. schweize-
risches Gericht, bei dem die Es-
senden Hartkdse schmelzen las-
sen pakner; 2. Kleines Grillgerdt
zum Zubereiten von Raclette
rpunb AN paknety

Radetzkyreis, der (bair.-Osterr.)
karamelisierter Reis mit Mar-
melade, Rum, Orangensaft u.
Kompottfriichten kapameniso-
BaHW PUC 3 BAPEHHAM, POMOM,
anesbCMHOBMM COKOM Ta KOM-
noTtom

Radi, der, — Raphanus sativus (ba-
ir.-Osterr.) die essbare Wurzel
der Rettichs pepbKa

Radieschen, das, — Raphanus sati-
vus sativus Knolle des Radies-
chens peanc

Radieserl, das Raphanus sativus
sativus Knolle des Radieschens
peauc

Radler, der, (sadd.)  Erfri-
schungsgetrénk aus Bier u. Li-
monade pagnep
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RadlermaR, die Getrink aus Bier
u. Limonade paanep

raffeln mit einer groben Reibe zu
kleinen, stiftférmigen Stiickchen
zerkleinern Tepti

rafraichieren kochendes Fleisch
mit kaltem Wasser abschrecken
064aTh xon04HO BOAOIO

Refosco, der, -s dunkelroter dal-
matinischer Siifwein pepocKko

Ragout, das, -s Gericht aus kleinen
Fleisch-, Gefliigel- oder Fischstii-
cken in einer wiirzigen Sofse mit
verschiedenen Zutaten pary

Ragout fin, das, -s Ragout in Bl¢it-
terteig oder (iberbacken in einer
Muschelschale pary ¢iH

Rahm, der (westmd., sidd, 6s-
terr., schweiz.) Sahne, fettreich-
ster Teil der Milch, der sich an
der Oberfliche absetzt BepLiku

Rahmbutter, die Butter mit ho-
hem Fettgehalt BepwkoBe mac-
no

rahmen Milch entsahnen 3Hexu-
ptOBaTU MOJIOKO

Rahmgurke, die, -n (bair.-osterr.)
ein warmes Gurkengericht mit
Zwiebel, Petersil, Salz, Pfeffer,
Dille, Sauerrahm Tennuii canar 3
OripKiB

rahmig (stidd, Osterr., schweiz.)
sahnig BepLKOBUI

Rahmkadse, der Weichkdse mit ho-
hem Fettgehalt BepwKkoBUiA cnp



Rahmnockerl, das, -n (bair.-0s-
terr.) mit Sauerrahm zubereitete
NockerIn HbOKKi y cMeTaHi

Rahmschnitzel, das Schnitzel mit
Rahmsauce wHiuens 3 BepLIKoO-
BMM COYCOM

RahmsoRBe, die, -n (bair.-Osterr.)
mit Sahne zubereitete Sofse Bep-
LLKOBWI coyc

Rahmsuppe, die, -n (bair.-Osterr.)
Suppe mit Rahm u. eingebrock-
ten Brotstiicken BepLKoBWUiA cyn

Rahne, die, -n Beta vulgaris
(sidd.) Rote Riibe cTtonoswui
6ypak

Rahnléffel, der kleiner Teeldffel
MasieHbKa YaliHa N0XKKa

Raita, die ein indisches gericht
oder eine Beilage auf Joghurt-
basis paita

Raki, der, -s in der Tiirkei u. in Bal-
kanldndern hergestellter Brannt-
wein aus Rosinen (gelegentlich
auch aus Datteln oder Feigen) u.
Anis pakia

Rambutan, der, -s Nephelium
lappaceum der Litschi dhnliche
Frucht des Rambutans mit sta-
cheliger Schale u. weifilem
Fruchtfleisch pambyTaH

Ramen, die Pl. eine eigene Art
japanischer Nudeln pameH

Rande, die, -n Beta vulgaris
(schweiz.) Rote Riibe ctonosuii
6ypak
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ranzig (von Fett, Ol, fetthaltigen
Nahrungsmitteln) verdorben u.
daher schlecht riechend, schme-
ckend 3ripknnit

Rapfen, der, — Aspius aspius zu
den Karpfendhnlichen gehéren-
der Speisefisch »kepex

Rapsol, das, -e pflanzliches Spei-
sedl, das aus Rapssamen ge-
presst wird pancosa onis

Rapiinzchen, das, — Valerianella
locusta Rapunzel mnackaBseupb
canaTHum

Rapunzelsalat, der, -e Valerianel-
la locusta Feldsalat, Ackersalat,
Rapiinzchen mnackaBeub canat-
HUN

RidBkase, der (bair.-Osterr.) ein
wiirziger, scharfer Vorarlberger
Kdse Tepnkuii cmp

Raspel, die, -n Kiichengerdt zum
Zerkleinern besonders von Ge-
mlise TepKa

raspeln mit der Raspel zerkleinern
TepTH

Rassolnik, der eine leicht séuer-
liche Fleisch- oder Fischsuppe
der russischen u. ukrainischen
Kiiche po3conbHUK

Ratafia, der, -s Wiirzlikér paTtadis

Ratatouille, die, das, -s Gemiise-
salat aus Tomaten, Auberginen,
Paprika patatymn

Rauchbier, das (obergdriges) Bier,
dessen rauchiger Geschmack
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durch Réuchern des Malzes be-
wirkt wird nuso HM30BOro 6po-
AOiHHA i3 coNnogoM AMMOBOTO CY-
WiHHA
Réaucheraal, der, -e gerducherter
Aal KonyeHwnit Byrop
Raucherhering, der kalt gerdiu-
cherter Hering kon4yeHni ocene-
Aeub
Réucherlachs, der gerducherter
Lachs konyeHunit nococb
rauchern (im Rauchfang) dem
Rauch aussetzen u. dadurch
haltbar machen kontutu
Raucherschinken, der gerducher-
ter Schinken KonuyeHa WWHKa
Raucherspeck, der gerducherter
Speck konueHe cano
Rauchfleisch, das gepdkeltes u.
gerduchertes Rind-, Schweine-
fleisch konueHe m’Aaco
Raunggen, die, — (bair.-Gsterr.)
Gebdck (oder Fleischgericht), in
Form von unférmigen Knddeln
KHMANA [,0BINbHOT dopmu
Ravioli, die Pl. mit Fleisch oder
Gemiise gefiillte kleine Teigta-
schen aus Nudelteig pasioni
Rebe, die, -n Weinrebe BuHorpag,
rebeln (sidd., Osterr.) Trauben
abbeeren 06puBaTV BUHOrPaHi
Aaroam
Rebensaft, der, ...sdfte Wein sBuHo
reduzieren (bair.-Osterr.) eine
Fliissigkeit bis zur Konsistenz
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einkochen lassen oder eindicken
BMMNapoBaTH
Reformationsbrotchen, das, — ein
meist quadratisch aussehendes,
slies Gebdck, meist von der
Gréfie einer Apfeltasche 6ynou-
Ka y dopmi TpoaHan flioTepa
Regenbogenforelle, die, -n On-
corhynchus mykiss Speisefisch
aus der Gattung der Pazifischen
Lachse ncTpyr Becenkosui
Regensburger, die kleine dicke
Wurst pereHsbyprcbKa KoBbaca
Rehbraten, der, — gebratener
Rehriicken neyeHs 3 Kocyni
Reherl,das, -n Cantharellus cibari-
us (bair.) kleiner, gelb- bis ocker-
farbener Lamellenpilz mit trich-
terartigem Hut nucuyka
Rehfilet, das, -s Filet eines Rehs
dine Kocyni
RehfiiBchen, das Xerocomellus
chrysenteron Speisepilz moxo-
BUK TPILLMHKYBaTUN
Rehling, der Cantharellus cibarius
(bair.-0sterr.) Pfifferling nucnu-
Ka
Rehriicken, der (bair.-osterr.) in
einer halbrunden Backform ge-
backener dunkler Riihrkuchen,
der mit Schokoladenglasur iiber-
zogen u. mit Mandelstiften ge-
spickt wird KeKkc 3 Kycouykammu
MUTOANo y WOKoNagHil rnasypi
Reibe, die, -n Raspel TepKa


http://de.wikipedia.org/wiki/Geb%C3%83%C2%A4ck
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Reibeisen, das (Osterr.) Raspel
TepKa

Reib(e)kartoffeln, die Pl. Kartof-
felbrei kapTonnsaHe niope

Reib(e)keule, die hélzernes Kii-
chengerdit zum Riihren u. Zersto-
f3en ToBKau

Reibekuchen, der, — (rhein.) 1.
Kartoffelpuffer npepyH; 2. Riihr-,
Napfkuchen pomosa 6aba

reiben durch Reiben auf einer
Raspel zerkleinern TepTtn

Reibeplatzchen, das (bair.) Kar-
toffelpuffer nepyH

Reiberdatschi, der, — (bair.) in
Fett gebratene, kleine Fladen,
die aus geriebenen (rohen) Kar-
toffeln bestehen pepyH

Reiberknddel, der (bair.-Osterr.)
Kartoffelknédel kapTonnaHa KHU-
ans

Reibgerstl, das (bair.-6sterr.) Sup-
peneinlage aus geriebener Teig-
ware TaproHs

Reibkadse, der 1. Kdise, der gerie-
ben werden kann cvp pna Ha-
TUpPaHHSA; 2. geriebener Kdse Ha-
TepTUI cnp

Reifpilz, der, -e Cortinarius cape-
ratus Bldtterpilz mit rétlichgel-
bem Hut, der von mehligem Reif
bedeckt ist koBnak (rpunb)

rein nicht mit etwas vermischt,
was nicht dazugehért unctui
(npo Hanoi)
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Rein, die, -en (6sterr., stidd.) (gro-
Berer) flacher Kochtopf, Kuchen-
form nautka Kactpyns

Reind(e)l, das (6sterr.) Kochtopf
NAUTKA KacTpyns

Reindling, der (bair.-Osterr.) in
einer Kasserolle gebackener
Germteigkuchen sng 6abu

Reindlrostbraten, der (bair.-0s-
terr.) ein gediinsteter Rostbra-
ten mit Rosenpaprika, Erddpfel
TYWKOBaHMI pocTbid 3 KapTon-
neto

Reine, die (oberd.) Bratpfanne
mit hohem Rand B1cOKa CKOBO-
piaka

Reinkerl, das (bair.-Osterr.) ein
siiSes Gebdck in runder oder
Schneckenform kpyrna a6o pas-
NnKoAibHa BMMiYKa

Reis, der, -e Oryza glaberima
Frucht des Reises puc

Reisbier, das Schnaps aus Moh-
renhirse ropinka 3 copro

Reisbranntwein, der Arrak apak

Reisbrei, der in Milch weich geko-
chter Reis mit Zucker u. Gewiir-
zen oder Obst pucoBa Kawa

Reisbrithe, die Fleischbriihe mit
Reiseinlage 6ynbiioH 3 pucom

Reisessig, der Essig, der aus fer-
mentiertem Reis oder Reiswein
hergestellt wird pucosuii ouet

Reisfleisch, das (bair.-Osterr.) Ri-
sotto mit angebratenen Fleisch-
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stiicken u. weiteren Zutaten pi-
3070 3 M'ACOM

Reisgericht, das, -e Speise aus
oder mit Reis cTpaBa 3 pucy

Reiskocher, der, — ein elektrisches
Gerdt, mit dem Reis einfach zu-
bereitet wird pucoBapkKa

Reiskuchen, der, — kleiner Kuchen
aus Reis nupir 3 pucom

Reismehl, das, -e feingemahlener
Reis pycose 6opolHo

Reisnudeln nudelartige Lebens-
mittel, die aus Reismehl herge-
stellt werden cknaHa noKwuHa

Reisschnaps, der Reisbranntwein
apakK

Reisstiarke, die Stdrke, die aus
Reis gewonnen wird pwucosui
KpOXmasb

Reissuppe, die Suppe mit Reis-
einlage pucosui cyn

Reiswein, der, -e Sake cake

Reizker, der, - Lactarius deliciosus

ein Speisepilz pyuk

Relish, das, -es wiirzige Tunke aus
pikant eingelegten, zerkleiner-
ten Gemiisestiickchen peniw

Remoulade, die, -n Mayonnaise
mit Krdutern u. zusdtzlichen
Gewdirzen pemynag,

RemouladensoRe, die Remoula-
de pemynap,

Reneclaude (Reneklode), die, n
Prunus domestica italica Frucht
der Reneklode peHknopg

190

Renette, die, -n Malus domestica
'Renette' siifs-sduerlich schme-
ckender Apfel mit verschiedenen
Sorten peHeTt

Renke, die, -n Coregonus Renken
cur

Renken, der, — Coregonus Fisch
mit silberweiffem Bauch u. bra-
ungriinem Riicken cur

resch (bair.-Osterr.) scharf geba-
cken, knusperig xpymKui

Restaurant, das, -s Gaststdtte, in
der Essen serviert wird pectopaH

Restlessen, das (bair.-Gsterr.) ein
einfaches Gericht aus (ibrig ge-
bliebenen Speisen ctpaBa 3 3a-
JINLLKIB DKi

Rettich, der, -e Raphanus sativus
essbare, scharf schmeckende
Wurzel des Rettichs peapbKa

Rhabarber, der, — Rheum sduer-
lich schmeckende Blattstiele des
Rhabarbers peBiHb

Rhabarberkuchen, der mit Rha-
barber belegter Kuchen nwpir 3
peBeHeM

Rheinwein, der, -e am Rhein an-
gebauter Wein peiHcbKe BUHO

Ribisel, die, -n Ribes (6sterr.) Jo-
hannisbeere nopiuku

Ribiselwein, der (Osterr.) Wein
aus Johannisbeeren BWHO 3 no-
pivyoK

Ricotta der, -s Frischkdse aus
Schaf- u. / oder Kuhmilch, der
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unter Zugabe von Frischmilch /
Rahm zur Molke u. Féllung
durch Zitronenséure bei 90° C
gewonnen wird pikoTa

Ried, die, -en (bair.-6sterr.) Hoch-
rippe, Schorrippe, eine Rind-
fleischsorte cnuHHa YacTUHa

Riesenchampignon, der Agaricus
augustus Speisepilz nedepuusn
ceprHeBa

Riesenschirmling, der Macrole-
piota ein Speisepilz makponenio-
Ta

Riesenscholle, die Hippoglossus
hippoglossus Heilbutt nanTyc

Riesling, der, -e Vitis vinifera
‘Riesling' a) Rebsorte mit klei-
nen, runden, goldgelben Beeren
pucnidr (BMHorpaa); b) aus den
Trauben des Rieslings herge-
stellter feiner, fruchtiger Weif3-
wein mit zartem Bukett, lichter
Séure u. mdfigem Alkoholge-
halt pucninr (BMHO)

Rieslingsekt, der, -e ein Sekt, der
auf der Grundlage von Riesling-
weinen hergestellt wurde irpuc-
T€ BUHO 3 PUCAIHTY

Riffelbeere, die 1. Heidelbeere
yopHuua (Vaccinium myrtillus);
2. Preiselbeere 6pycHuua (Vac-
cinium vitis-idaea)

Rigatoni, die Pl. Form kurzer Réh-
rennudeln mit gerillter Oberfld-
che piraToHi

Rillette, die, -n feine Pastete aus
gehacktem, gebratenem Fleisch,
Fisch punet

Rind, das, -er kurz fiir Rindfleisch
ANOBMUYMHA

Rinderbraten, der Braten aus
einem Stiick Rindfleisch neuyeHs
3 AI0BUYMHU

Rinderbrust, die Bruststiick vom
Rind sanoBuya rpyamHka

Rinderfilet, das Filet vom Rind
anosuye ¢ine

Rindergulasch, das, der, -e, -s
Gulasch aus Rindfleisch rynaw 3
ANOBUUNHMU

Rinderhackfleisch, das durch einen
Fleischwolf gedrehtes, rohes
Fleisch vom Rind anoBuunii
dapuw

Rinderlende, die Lendenstiick
vom Rind anoBnya Bupiska

Rinderroulade, die, -n zusam-
mengerolltes, mit Zwiebeln u.
Gurken gefiilltes Rindfleisch, da
sgeschmort wird sanosuumii py-
ner

Rinderzunge, die Zunge vom Rind
ANOBUYNIA A3MK

Rindfleisch, das Fleisch vom Rind
ANOBMYMHA

Rindsblatt, das (bair.-6sterr.) Bug
(vom Rind) anoBuya nonatka

Rindsbraten, der (stdd., osterr.,
schweiz.) Rinderbraten nevyens 3
ANOBUUNHMU
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Rindsfilet, das (slidd.) Rinderfilet
Anosuye dine

Rindslende, die Lendenstiick vom
Rind snoBunya BUpi3Ka

Rindslungenbraten, der (bair.-6s-
terr.) Rinderfilet anosuye dine

Rindsroulade, die, -n Gericht aus
Rindfleisch snosuuuit pynet

Rindsschmalz, das (Gsterr.) But-
terschmalz npaxeHe macno

Rindstiick, das Beefsteak 6i¢-
LITEKC

Rindsuppe, die (Osterr.) Fleisch-
briihe m’acHWIA ByNbHOH

Rindszunge, die (stdd.) Rinder-
zunge AN0BUYUNI A3UK

Ringlo(tte), die Prunus domestica
italica (6sterr.) Reneklaude peH-
Knog,

Rippchen, das, — Fleisch aus dem
Bereich der Rippen mit den da-
zugehérenden Knochen (beson-
ders vom Schwein) pebepus

Rippenfleisch, das Fleisch von der
Schulter (des Rindes) als Sup-
penfleisch geeignet m’sico 3 pe-
6epeup

Rippenspeer, der, das gepdkeltes
Rippchen vom Schwein KonyeHi
pebepus

Rippenstiick, das (von Schlacht-
tieren) Stiick Fleisch aus dem Be-
reich der Rippen aHTpeKoT

Rippli, das, — (schweiz.) Schweine-
rippchen cBuHHe pebepue
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Risipisi, das, — (Osterr.) Gericht
aus Reis u. Erbsen puc 3 3ene-
HUM FrOPOLLKOM

Risotto, der, das, -s Gericht aus
Reis, Butter u. Parmesan p13oTto

Rissolette, die, -n geréstete Brot-
schnitte, die mit gehacktem
Fleisch belegt ist xni6, obcmaxke-
HUM 3 papluem

Ristorante, das, -ti Restaurant
pecTopaH

Ritscher, der (Gsterr.) Gericht aus
Graupen, weiflen Bohnen u.
Rauchfleisch oder Schinken pary
3 Kpyroto i KBaconeto

Ritter, der, - armer Ritter in Milch
eingeweichte Brétchen oder
Weifsbrotscheiben, die paniert
u. in der Pfanne gebacken wer-
den rpiHKK

Roastbeef, das, -s (Braten aus
einem) Rippenstiick vom Rind,
das gewobhnlich nicht ganz
durchgebraten wird poctbip

Robertsche Sol3e, die Gewiirzso-
e mit Wein npsaHwuii coyc 3 BU-
HOM

Rocks, das zylinderférmige Frucht-
bonbons aus verschieden ge-
férbten Zuckerschichten konbo-
poBuit GPYKTOBUI NbOAAHUK

Rodonkuchen, der (westmd.)
Napfkuchen 6abka

Roggelchen, das ein Kleingebdick
in Form eines Doppelbrétchens,



das aus zwei Teigstiicken zu-
sammengesetzt wird KenbHCbKa
KUTHBO-MNLWEHNYHA Byo4Ka

Roggenbrot, das, -e Brot aus
Roggenmehl xunTHi xni6

Roggenmehl, das Mehl
Roggen unTHe 60poLIHO

Roggenschrot, das, der grobge-
mahlene Roggenkdérner XWTHE
6opoLHo rpyboro nomony

roh ungekocht oder ungebraten
cmpwui

Rohgemiise, das als Rohkost zu-
bereitetes Gemlise cBixi oBoui

Rohkaffee, der ungerésteter Kaf-
fee HeobcmaxkeHa KaBa

Rohkost, die pflanzliche Kost, be-
sonders aus rohem Obst u. Ge-
miise cMpa POCAMHHA PKa

Rohmilch, die unbehandelte
Milch von Nutztieren HenacTe-
pu3oBaHe MOIOKO

Rohrnudel, die (bair.-Osterr.) sii-
fer, in der RGhre gebackener
Hefeklofs 6yxTa

Rohscheibe, die frisch frittierte
Kartoffelchips cBixi KapTonnsHi
yincu

Rohwurst, die, — ...wirste ein
Wursttyp cnpokonyeHa kosbaca

Rohzucker, der noch nicht raffi-
nierter Zucker TpOCTUHOBUIA Ly-
Kop

Rollbraten, der, — zusammenge-
rolltes, mit Bindfaden umwickel-

aus
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tes oder in ein Netz gestecktes
Fleisch zum Braten m’acHui py-
ner

rollen 1. zu etwas, zu einer be-
stimmten Form zusammendre-
hen ckpy4yBaTtu B pyner; 2. Aus-
rollen po3kauyBaTu (TicTo)

Rollgerste, die (bair.-osterr.) Gra-
upe nepsaoBa Kpyna

Rollhering, der Rollmops ponb-
Monc

Rollholz, das, ...h6lzer Nudelholz
Kaya/ika

Rollkuchen, der Napfkuchen 6a6a

Rollmops, der, ...m0Opse entgrite-
ter, marinierter Hering, der
ldngs geteilt um eine Gurke oder
um Zwiebeln gerollt u. mit
einem Holzstébchen zusammen-
gehalten ist ponbmonc

Rollschinken, der Art gerducher-
ter Schinken konueHnuii pynet

Romadur, der, -s dem Limburger
Kdse dhnlicher Weichkdse po-
Mmaayp

Romanesco, der Brassica olera-
cea 'Romanesco' griiner Blu-
menkohl pomaHecKko

Romersalat, der, -e Lactuca sati-
va eine Varietdt des Gartensa-
lats canaTt pomeH

Romertopf®, der, ...topfe ovaler,
mit Deckel versehener Topf aus
Ton zum Diinsten u. Schmoren
rMNHAHWIA TOPLLOK


https://de.wikipedia.org/wiki/Milch
https://de.wikipedia.org/wiki/Nutztier
http://de.wikipedia.org/wiki/Wurst
http://de.wiktionary.org/wiki/Blumenkohl
http://de.wiktionary.org/wiki/Blumenkohl
http://de.wikipedia.org/wiki/Variet%C3%A4t_(Biologie)
http://de.wikipedia.org/wiki/Gartensalat
http://de.wikipedia.org/wiki/Gartensalat

Roquefort, der, -s fetter Kdse aus
Schafmilch, der von einem grii-
nen Schimmelpilz durchzogen
ist, der ihm eine bestimmte
Schdrfe verleiht pokdpop

rosch (siidd.) resch xpycTkuit

Réschti, die (schweiz.) Bratkartof-
feln cmaxkeHa kapTonns

Rose', der Fleischstiick aus der
Hiifte eines Schlachttieres, be-
sonders des Rindes xpebuesa
YacTUHA TyLWi

Rosé?, der, -s aus roten oder blau-
en Trauben hergestellter Wein
von blassroter Farbe pokese
BMHO

Rosenkohl, der Brassica oleracea
gemmifera Kohl mit einem ho-
hen Sténgel, um den herum sich
viele kleine kugelige, als Gemiise
essbare Achselknospen bilden
6ptoccenbcbKa KanycTta

Rosenkiichle, das, — ein altes tra-
ditionelles  Eiergebéck  der
schwidibischen Kiiche aus Milch,
Mehl, Zucker, Salz u. Eiern xpyc-
TV Y BUTAAA] TPOAHAM

Rosenpaprika, der (bair.-Osterr.)
aus der Paprikaschote gewon-
nenes scharfes Gewiirz roctpa
npunpaea 3i CTPy4KOBOro nep-
uto

Rosenwasser, das ein dtherisches
Wasser der Rose TposiHa0Ba BO-

Aaa
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Rosewein, der blassroter Wein
aus hell gekelterten Rotwein-
trauben poxeBe BUHO

Rosine, die, -n siiff schmeckende
getrocknete  Weinbeere, die
durch das Trocknen stark ge-
schrumpft ist u. eine braune bis
schwarze Fdrbung bekommen
hat poasviHKka

Rosinenbrot, das feines Hefebrot
mit eingebackenen Rosinen 6i-
JINI XNi6 3 poa3MHKaMM

Rosinenbrétchen, das, — feines
Hefebrétchen mit eingebacke-
nen Rosinen 6yno4yKa 3 poa3uH-
Kamu

Rosinenkuchen, der trockener
Kuchen mit Rosinen KeKkc 3 po-
O3UHKaMu

Rosmarin, der Salvia rosmarinus
aus (getrocknete) Bldttern des
Rosmarins bestehendes Kiichen-
gewlirz po3mapwvH

Rosolio, der Rosenlikér posonio

Rostbraten, der, — (bair.-Osterr.)
auf einem Bratrost gegarter
Braten pocTtb6i¢

Rostbratwurst, die, ..wiirste auf
einem Bratrost gegarte Brat-
wurst KoBbaca, CmarkeHa Ha pa-
wnepi

Rostbrot, das gerdstete Scheibe
Brot, Toast TocT

rosten 1. a) etwas Idngere Zeit
(iiber einem Feuer, im Backofen)
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ohne Zusatz von Fett oder Was-
ser grofser Hitze aussetzen, so-
dass es gar wird, eine braune
Kruste bekommt, knusprig wird
cmaxutu; b) gerdstet werden
CMaXKUTUCb

Roster, der, — (Osterr.) 1. Gerdt
zum Résten von Brot TocTep; 2.
a) Mus aus Zwetschen oder Ho-
lunderbeeren ntope 3i chue umn
6y3uHn; b) Kompott aus Zwet-
schen oder Holunderbeeren
KOMMOT 3i CINB UM BY3UHM

Rosterdapfel, der, -n (Osterr.)
Bratkartoffeln, gerdstete Kartof-
fel cmaxkeHa KapTonns

rostfrisch frisch geréstet cBixo
obcmarkeHui

Rostgemiise, das (bair.-Osterr.)
Zwiebel u. Wurzelwerk geréstet
(fiir Fleisch- u. Wildgericht) Tyw-
KOBaHi OBOUi

Rosti, die (schweiz.) aus beson-
ders diinn geschnittenen oder
geraspelten Pellkartoffeln zube-
reitete Bratkartoffeln prowri

Rosticceria, die, -s Grillrestaurant
rpUAb-pecTopaH

Rostkaffee, der gerdsteter Kaffee
obcmarkeHa KaBa

Rostkartoffeln, die Pl. Bratkartof-
feln cmaxkeHa KapTonna

Rostkastanien, die PIl. geréstete
Kastanien cma)eHi KawTaHu

Rostschnitte, die Toast Toct
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Rostwurst, die Rostbratwurst
KoBbaca, cMakeHa Ha palunepi
Rotauge, das, -s, -n Rutilus rutilus

ein Fisch aus der Familie der
Weififische nnitka 3Bu4aitHa

Rotbarsch, der, -e Sebastes gro-
fSer, im Meer lebender Fisch von
leuchtend roter, an der Bauch-
seite hellerer Fdrbung mopcCb-
KU OKYHb

Rotbrasse, die, —, -n Pagellus
erythrinus ein Speisefisch aus
der Familie der Meerbrassen,
der im Ostatlantik u. im Mit-
telmeer beheimatet ist narenb
4YepBOHUM

Rotfisch, der Hucho hucho Hu-
chen, Speisefisch nococb ny-
HaNCbKMM

Rothschildbiskotte, die (bair.-6s-
terr.) kleine Biskotten mit geho-
belten Mandeln u. Kuvertiire ca-
BOAPAI 3 MUrganem Ta rnasyp-
pto

Rotisserie, die, -n Restaurant, in
dem bestimmte Fleischgerichte
(vor den Augen der Gdste) auf
einem Grill zubereitet werden
pecTopaH, Ae M’Aco cMmaXKaTb Ha
oyYax y BigBigysavis

Rotkabis, der Brassica oleracea
capitata rubra (schweiz.) Rot-
kohl yepBoHOronoBa Kanycra

Rotkappe, die Leccinum grofer,
wohlschmeckender  Réhrling,
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dessen Hut oft eine orange- bis
braunrote Fdrbung hat KpacHo-
ronoseLb

Rotkohl, der, -e Brassica oleracea
capitata rubra (nordd.) Kohlart
mit rétlich blauen Bléttern vep-
BOHOr0/10Ba Kanycra

Rotkraut, das Brassica oleracea
capitata rubra (stdd., Osterr.)
Rotkohl 4yepBoHOrosioBa Kanyc-
Ta

Rotling, der, -e ein blass bis hell-
rot schimmernder Wein, der
durch Verschnitt von Weif3- u.
Rotweintrauben hergestellt wird
Kynax 6inoro i yepBoHoro cop-
TiB BUHOrpaay

Rotwein, der, -e aus (roten oder
blauen) Trauben, deren Schalen
mit vergoren werden u. dabei
ihren Farbstoff abgeben, herge-
stellter Wein von rubin- bis tief-
roter, ins Violette spielender
Férbung YyepBoHe BUHO

Rotweinglas, das, ..gldser ein
Glas, das fiir das Trinken von
Rotwein ausgelegt ist u. zur
Entfaltung des Weinbuketts eine
besonders grofie Offnung auf-
weist 60Kan pans 4epBOHOrO
BMHA

Rotwurst, die Blutwurst KpoB'sH-
Ka

Rotzunge, die, -n Microstomus
kitt (im Meer lebender) Platt-
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fisch mit brdunlicher, dunkel
marmorierter Oberseite mano-
ronosa Kambana

Roulade, die, -n diinne Fleisch-
scheibe, die mit Speck, Zwiebeln
belegt, gerollt u. dann ge-
schmort wird pynet

Roux, der Mehlschwitze py

Ribe, die, -n Beta vulgaris dick-
fleischige, kegelférmige, rundli-
che oder runde Wurzel der Riibe
6ypnAK cToNnoBUM

Riibenkohl, der
Kohlart pina

Riibenkraut, das besondere Art
von Sauerkraut BWA, KBalleHOi
KanycTtu

Riibenzucker, der Zucker aus Zu-
ckerriiben 6ypsKkoBuiA LyKop

Riibkohl, der Brassica oleracea
Gongylodes Group (schweiz.)
Kohlrabi konbpabi

Ruchbrot, das Mischbrot (aus
Roggen u. Weizen) »uTHbO-
NweHUYHUM XNib

Riicken, der, — Riickenstiick eines
Schlachttiers cnuHHa YacTuHa
Tywi

Riickenstiick, das Fleischstiick
vom Riicken eines Schlachttieres
XpebueBa YacTuHa TyLui

Rucola, die, der, — Eruca vesicaria
sativa als Salat oder Gemiise
gegessene Blitter der Rucola
pyKona

Brassica rapa


http://de.wiktionary.org/wiki/Wein

Ridesheimer, der Rheinweinart
pyaecraimep

Rihrbesen, der einem Schneebe-
sen dhnliches, zum Riihren die-
nendes Einsatzstiick einer Kii-
chenmaschine, eines Kiichenge-
réts BiHUMK

Ruhrei, das, -er Gericht aus (mit
etwas Wasser oderMilch) ver-
quirlten, in der Pfanne in Fett
leicht gebratenen Eiern seuHs-
60BTaHKa

riihren 1. a) die Bestandteile einer
Fliissigkeit, einer breiigen oder
kérnigen Masse (mit einem Lof-
fel) in kreisférmige Bewegung
bringen, um sie (zu einer ein-
heitlichen Masse) zu vermischen
36uBatu; b) unter Riihren hinzu-
fligen nigmiwyBaTtu iHrpegieHTH

Riihrkuchen, der, — Kuchen aus
einem angeriihrten, nicht ge-
kneteten Teig (Riihrteig), der in
einer Form gebacken wird kekc

Riihrl6ffel, der, — ein Léffel zum
Riihren konucTKa

Riihrmaschine, die Maschine zum
Riihren (von Teig) micunbHo-
36MBa/ibHa MalMHa

Riihrschiissel, die, -n Kiichenge-
féfs zum Vermengen von Zuta-
ten Yawa AgnA 3amillyBaHHA Tic-
Ta

Ruhrteig, der halbfliissiger, ge-
riihrter Kuchenteig, der in einer
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Form gebacken wird Hanispigke
TiCTO gna BUNiKaHHA y dopmi

Rulander, der, — Vitis vinifera 'Pi-
not Gris' a) vom Spdtburgunder
abstammende helle Rebsorte,
deren Trauben dicht mit kleinen,
ldnglichen, rétlich grauen Bee-
ren besetzt sind niHo-rpi (BUHO-
rpaa); b) goldfarbener, alkohol-
reicher, sdurearmer Wein der
Rebsorte Rulédnder niHo-rpi (Bu-
HO)

Rum, der, -s Branntwein aus Me-
lasse oder Saft des Zuckerrohrs
pom

Rumfordsuppe, die Knochenbrii-
he cyn pymoopa

Rumkugel, die, -n (in Schokola-
denstreuseln gewdlzte) kugel-
férmige Siiigkeit aus einer wei-
chen Masse aus Zucker, (Kokos)-
fett, Kakao u. Rum(aroma) po-
MOBI KY/IbKM

Rumpsteak, das, -s (bair.-Osterr.)
Scheibe (mit Fettrand) aus dem
Riickenstiick des Rindes, die kurz
gebraten oder gegrillt wird pom-
LITEeKC

Rumpfstiick,
pomLUTEKC

Rumtopf, der 1. gezuckertes, in
Rum eingelegtes Obst ¢pyKTn,
KOHCepBOBaHi B pomi; 2. Stein-
topf, grofieres Glas ropLiok ans
KOHCepBYBaHHA PPYKTIB B pOMi

das Rumpsteak
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Rumverschnitt, der durch Ver-
schneiden aus Rum hergestelltes
alkoholisches Getréink pomosuii
Kynax

Rundstiick, das, -e (nordd.) gro-
fSes rundes Brétchen kpyrna by-
JI0YKa

rupfen geschlachtetem Gefliigel
die Federn zupfend ausreifien
obwunysaTn NTULLO

Russe, der, -n (bair.-Osterr.) Bis-
marckhering mapuHoBaHe ¢ine
oceneaun

Russenkraut, das (bair.-Osterr.)
ein pikanter Krautsalat mit Pap-
rika, Karotten, Fisolen, Pfeffero-
ni, Gewiirzen, im Glas eingelegt
CanaTt 3 MAapPMHOBAHOI KanycTu 3
nepLem, MOPKBOIO Ta cnewismm

Russischbrot, das haltbares, hdr-
teres, hellbraunes, gldnzendes
Feingebdick in Form von Buch-
staben pocilicbkunii xnibeub

Rye, der amerikanischer Whiskey,
dessen Maische (liberwiegend
aus Roggen bereitet ist XUTHIl
BiCKi

Sabayon, das, -s Zabaglione caba-
MoH

Sachertorte, die, -n (bair.-Osterr.)
siifSe, schwere, mit viel Butter u.

Eiern u. wenig Mehl gebackene
Schokoladentorte TopT 3axep

Safran, der, -e Crocus als Gewiirz
verwendete, getrocknete Teile
vom Fruchtknoten des Safrans
wadpaH

Saft, der, Safte 1. Getrénk, das
durch Auspressen von Obst oder
Gemiise gewonnen worden ist
CiK; 2. Fleischsaft m’sacHuli cik; b)
Sof3e coyc

Saftbraten, der geschmorter Rin-
derbraten m’Aco, TywkoBaHe Yy
B/IaCHOMY couLi

Saftchen, das wohlschmeckender
Saft couok

saften durch Auspressen von
Friichten Saft gewinnen BuTUC-
KaTu CiK

Saftgulasch, das geschnittener
Wadschinken, weifle Zwiebel
unter Beitrag von Paprikapulver,
Majoran, Kiimmel, Salz etwas
Tomatenmark u. einem Spritzer
Essig rynaw 3 Tena40i romisikm

saftig viel Fliissigkeit enthaltend,
voll Saft cokoBuUTUIA

Saftlein, das wohlschmeckender
Saft couok

Saftorange, die besonders saftige
Orange cOKOBWUTUIA anebCuH

Saftpresse, die Presse coKoBu-
TUCKaY

Sago, der, das aus dem Mark der
Sagopalme gewonnenes fein-



kérniges Stdrkemehl, das in hei-
fer Fliissigkeit aufquillt u. glasig
wird, beim Erkalten stark bin-
dend wirkt u. deshalb bei der Zu-
bereitung von Pudding, Griitze,
Kaltschale, aber auch als Einlage
in Suppen u. Briihen verwendet
wird caro

Sagosuppe, die Fleischbriihe mit
Sago 6ynbioH i3 caro

Sahne, die 1. a) oben schwimmen-
der, fetthaltigster Teil der Milch
BepwkKn; 2. Schlagsahne 36uTi
BEPLUKM

Sahnebaiser, das mit Sahne ge-
fiilltes Baiser 6e3e 3 BepLIKOBUM
Kpemom

Sahnebonbon, der, das, -s vier-
eckiger Bonbon von zdher Kon-
sistenz, der aus Zucker u. Sahne
hergestellt wird BepwkoBa Ka-

pamesibKa
Sahnecreme, die Creme, die
Schlagsahne enthdlt Beplko-
BUI Kpem

Sahneeis, das mit Sahne zuberei-
tetes Speiseeis BepLLKOBE MOpPO-
31BO

Sahnefleisch, das Ragoutart ry-
NAW 3 BepLIKamMm

Sahnehdubchen, das kleine Men-
ge Schlagsahne auf einem Ge-
trdnk ripka 3i 36UTKX BepPLLKiB Ha
Hanoi

Sahnekdnnchen, das Kdnnchen,
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in dem, besonders zum Kaffee
oder Tee, Sahne gereicht wird
MOJIOYHMK (YacT1Ha cepBisy)

Sahnekdse, der, — aus Sahne
bereiteter Kise BepluKOBUit cnp

Sahnemarinade, die mit Sahne
Zubereitete Marinade mapuHag,
3 BEpPLIKaMU

Sahnemeerrettich, der aus Ge-
wiirzen, Meerrettich u. Sahne
hergestellte Creme Kpem 3 xpo-
HY Ta BEpPLLUKiB

Sahnequark, der Quark mit ho-
hem Fettanteil }npHUI Knucno-
MoJIoYHUI cup (50%)

Sahneschnitte, die, -n mit Schlag-
sahne gefiilltes Stiick Gebdck
LUMATOK CMETaHHMKA

Sahnesof3e, die mit Sahne zube-
reitete SofSe BepLIKOBUIA COyC

Sahnespritze, die Spritze zum Ver-
zieren von Torten, Desserts mit
Schlagsahne cudoH ansa 36UTUX
BEpPLLUKIB

Sahnesteif, der ein Hilfsmittel fiir
die Zubereitung von Schlagsah-
ne, das den Sahne-Schaumfester
macht u. das Absetzen von
Wasser verhindert ctabinisatop
ONA BepLUKiB

Sahnetorte, die Torte mit mehre-
ren Schichten Sahnecreme TopT
3 BEPLKOBMM KPEMOM

sahnig reichlich Sahne enthaltend
BEPLUKOBMM
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Saibling, der, -e Salvelinus alpinus
(bair.-osterr.) ein Lachsfisch der
Alpenseen nanis

Saitenwurst, die, ..wirste eine
Wurst im Saitlingoder Natur-
darm kosbaca B KuLIL

Sake, der aus Reis hergestellter
japanischer Wein cake

Sakuska, die Zukost zum Schnaps,
Vorspeise 3aKycKa

Salami, die, der, — krdiftig gewdirz-
te, rétlich braune, luftgetrockne-
te Dauerwurst aus Schweine-,
Rind-, Eselsfleisch, deren Haut
oft mit einem weifsen Belag, der
durch das Trocknen an der Luft
entsteht, (iberzogen ist oder
einen weifen Uberzug aus
Kreide hat canami

Salamipizza, die, -en mit Salami-
scheiben belegte Pizza niua 3
canami

Salamiwurst, die Rducherwurst
canami

Salat, der, -e a) mit verschiedenen
Marinaden oder Dressings zube-
reitete kalte Speise aus (zer-
pfliickten) Salatpflanzen, Obst,
frischem oder gekochtem Ge-
miise, Fleisch, Wurst, Fisch ca-
nart (ctpasa); b) Blattsalat, Kopf-
salat canat (pocnunHa)

Salatbar, die, -s 1. eine Art Tisch-
platte in Lokalen, Cafés, auf der
sich verschiedene Salate befin-
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den canat-6ap; 2. Lokalitdt, in
der vorwiegend Salate zum Es-
sen angeboten werden 3aknap,
Xap4yyBaHHSA, B AKOMY NoAaloTb
nepeBa*KHO canaTu

Salatbesteck, das aus einem gro-
fen Loffel u. einer dem Léffel in
der Form angeglichenen Gabel
bestehendes Besteck, das dazu
dient, Salat in einer Schiissel zu
mischen u. portionsweise dara-
us zu entnehmen ctonosi npwu-
6opu ana canaty

Salatblatt, das, ..blatter Blatt
einer Salatpflanze, besonders
des Kopfsalats nuctok canaty

Salatdressing, das Dressing zum
Salat canaTtHa 3anpaBKa

Salatgurke, die Cucumis sativus
lange, schlanke, fiir Salate be-
stimmte Gurke canaTHui4 oripok

Salathauptel, das (6sterr.) Salat-
kopf ronoeka canaty

Salattheke, die, -n Tischplatte in
Lokalen, Cafés, auf der sich ver-
schiedene Salate befinden ca-
nat-6ap

Salatiere, die, -n Salatschiissel
canaTHMUS

Salatdl, das, ...0le zur Zubereitung
von Salaten geeignetes Speisedl
canaTtHa onia

Salatplatte, die 1. Platte zum
Anrichten von Salaten Taus ans
canartiB; 2. Gericht, das aus ver-
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schiedenen Salaten auf einer
Platte besteht canaTtHe nnaTto

Salatschleuder, die, -n ein Kii-
chengerdt, mit dem Salatbldtter
nach dem Waschen von liber-
schiissigem Wasser befreit wer-
den KyxoHHWUI AnBalic anAa Npo-
CYyLUYBaHHA NUCTKIB canaTy

SalatsoBe, die Sofle zum Salat
coyc ans canaty

Salbei, der Salvia aus (getrock-
nete) Salbeibldittern bestehen-
des Gewlirz wasnis

Salbeitee, der Tee aus getrockne-
ten Salbeibldttern yan 3 wasnii

Salm, der, -e Lachs Salmo salar
nlococb

Salonbeuschel, das (bair.-6sterr.)
ein besonders feines Beuschel,
verfeinert mit Obers, einem
Schuss Gulaschsaft u. Sauer-
rahm, serviert mit Servietten-
oder Semmelknédel pary 3 not-
PYLIKiB, NpUNpaB/eHe BepLluKa-
MU

Salongulasch, das (bair.-Osterr.)
ein Gulasch aus Lungenbraten,
eilage Kartoffeln rynaw 3 anosu-
YOI BUPI3KK

Salse, die salzige Tunke canbca

Saltimbocca, die, -s mit Schinken
u. Salbei gefiilltes Kalbsschnitzel
cantimboka

Salvator®, das, der dunkles Miin-
chner Starkbier canbBaTOp
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Salz, das, -e im Bergbau oder
durch Eindampfen von (Meer)-
wasser gewonnene weifSe, kris-
talline Substanz, die zum Wiir-
zen von Speisen verwendet wird
cinb

Salzbrezel, die, -n mit groben
Salzkérnern  bestreute Brezel
bpeuenb, NOCUNaHUI Cinnto

Salzbrétchen, das, — Brétchen,
das mit (meist groben) Salzkér-
nern bestreut ist 6yno4Kka, nocu-
naHa cinnwo

Salzbriihe, die Lake pos3cin

salzen einer Speise Salz beigeben
CONMNTU

SalzfaBl, das, ..fasser 1. grofles
Fafs zum Einsalzen von EfSwaren
604YKa AN1A 3aco/toBaHHA Npo-
ayktie; 2. kleines, fiir den Ef3-
tisch bestimmtes Gefdfs mit
Speisesalz cinbHUYKa

Salzfleisch, das Pékelfleisch cono-
HWHa

Salzgeback, das, -e ein mit Spei-
sesalz versehenes, knuspriges
Kleingebdck, das als Snack ge-
gessen wird ppibHe conoHe ne-
ynBO

Salzgurke, die, -n (bair.-Osterr.) in
Salzlake eingelegte kleine Gurke
COJIOHWIA OripOoK

Salzhering, der, -e Hering, der
eingesalzen u. haltbar gemacht
wird conoHuit ocenepelb
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salzig nach Salz schmeckend co-
JIOHUI

Salzkartoffel, die, -n ohne Schale
in Salzwasser gekochte Kartoffel
BifBapeHa Kaprtonna

Salzkruste, die, -n durch Verduns-
tung von salzhaltigem Wasser
entstandene Kruste aus Salz co-
NISIHA WKipKa, WO YTBOPIOETHCA B
npoLeci BUNapoByBaHHA BOAU 3
CONAHOTO KOXKYLLKA

Salzlake, die, -n stark kochsalz-
haltige Lake zum Konservieren
von Nahrungsmitteln po3cin

Salzmandel, die, -n mit Speisesalz
bestreute u. gerdstete Mandel
CO/IOHUIA MUTAANb

Salzmantel, der, ..maéantel aus
grobem Salz, Wasser u. Eiweif3
hergestellte Masse, mit der gan-
ze Fische u. Gefliigel umhiillt
werden, bevor sie im Backofen
gegart werden COnsiHUA KOXy-
LIOK

Salzmiihle, die, -n ein (elektro)-
mechanisches Gerdit zum Zer-
mahlen von Meersalz oder gro-
ben Speisesalz mavHOK ana coni

Salznapf, der, ...ndpfe kleines Ge-
fag fiir Salz zum (Nach)salzen
bei Tisch cinbHMuYKa

Salzstange, die, -n stangenférmi-
ges, mit groben Salzkérnern be-
streutes Gebdck conoHa conom-
Ka (neuunso)
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Salzweckerl, das (bair.-Osterr.)
mit Salz bestreutes Weckerl
npofosracta 6y/so4Ka, nocuna-
Ha cinnto

Sambal, das, -s sehr scharfe indo-
nesische Wiirzsofse camban

Sambuca, der, -s italienischer
Anislikbr cambykKa

samig (durch Einkochen oder
durch Hinzufiigen von Mehl,
Griefs) mehr oder weniger dick-
fliissig ryctni

Samowar, der, -e (kupferner) Kes-
sel, in dem Wasser zur Zuberei-
tung von Tee erhitzt u. gespei-
chert wird camoBap

Samtsauce, die, -n eine Gruppe
der WeifSen Grundsaucen in der
klassischen franzdésischen Kiiche
BestoTe

Sandkuchen, der feiner, lockerer
Kuchen aus Riihrteig nicouHunii
nupir

Sandpilz (Sandrohrling), der Xe-
rocomus Réhrenpilz mit gelbem
Hut, weifsgelblichem oder oran-
gefarbenem Fleisch moxoBWK

Sandtorte, die bestimmte Art
Sandkuchen nicouyHui TopT

Sandwich, der, das, -e zwei zu-
sammengeklappte belegte Brot-
scheiben caHaBiy

Sandwichtoaster, der, — ein Kii-
chengerdt zur Zubereitung von
Sandwiches caHaBiy-ToCTEp
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Sandwichwecken, der (Gsterr.)
sehr langes u. diinnes WeifSbrot
6aret

Sangaree, der, -s stark gewdirztes
alkoholisches Mixgetréink aus
Spirituosen u. Zucker caHrapi

Sangria, die, -s einer Bowle dhn-
liches spanisches Getrdnk aus
Rotwein mit (Zucker u.) klein
geschnittenen Friichten canrpis

Sangrita®, die, — mexikanisches
Mischgetrink aus Tomaten-,
Orangen- u. Zwiebelsaft sowie
Gewdirzen caHrpiTta

Santokumesser, das, — Allzweck-
kiichenmesser der japanischen
Kiiche caHToKy

Sardelle, die, -n Engraulis (im
Mittelmeer, im Schwarzen Meer
u.an den Atlantikkiisten Europas
u. Afrikas vorkommender) klei-
ner, dem Hering verwandter
Fisch, der als Speisefisch gepd-
kelt oder mariniert gegessen
wird aH4oyc

Sardellenbutter, die mit feinge-
hackten Sardellen vermischte
Butter macno 3 aH4Yoycamm

Sardellenfilet, das, -s von Griten
u. Haut befreites Fleisch einer
Sardelle (meist gesalzen einge-
legt) dine aHuyoyca

Sardellenpaste, die (als Brotauf-
strich verwendete) Paste aus
Sardellen nawTeT 3 aHYoOYCIB

SardellensoRBe, die (bair.-Osterr.)
eine SofSe aus Butter, gehackten
Sardellen u. Gewlirzen coyc 3 aH-
yoycis

Sardine, die, -n Sardina pilchar-
dus (an den Kiisten West- u. Siid-
westeuropas  vorkommender)
kleiner, zu den Heringen geho-
render, bldulich silbern schillern-
der Fisch capanHa eBponeincbka

Sardinengabel, die kleine Gabel
mit zwei Zinken Buaenka ana
capavH

Sashimi, das, -s japanische Vor-
speise aus rohem Fisch, wird in
Europa auch als Hauptgericht
gegessen cawnmi

Satsuma, die, -s Citrus unshiu
kernlose, sehr saftige Mandari-
ne MaHAAPWH yHLWYi

Sattelstiick, das Fleisch der Len-
dengegend cigno (4acTvHa Tywwi)

Sattigungsbeilage, die, -n sdtti-
gende Beilage cuTHWiA rapHip

Sauce bearnaise, die dicke weifse
Sofse aus Weinessig, Weifswein,
Butter, Eigelb u. Gewiirzen, be-
sonders Estragon u. Kerbel 6e-
apHCbKMM coyc

Sauce hollandaise, die Sofle, bei
der Weifswein, Eigelb u. Butter
im Wasserbad cremig geriihrt u.
mit Pfeffer, Salz u. Zitronensaft
abgeschmeckt werden ronnaHa-
CbKUI coyc
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Sauciere, die, -n zum Servieren
von SofSe verwendete, mit einer
Art Untertasse fest verbundene,
kleine (ovale) Schiissel coycHuus

Saucischen, das kleines, diinnes
Wiirstchen cocucka

sauer 1. a) in der Geschmacksrich-
tung von Essig oder Zitronensaft
liegend kucnunii; b) durch Gd-
rung geronnen, dickfliissig ge-
worden u. sauer schmeckend
KBallEeHUMN

Sauerampfer, der, — Rumex (be-
sonders auf Wiesen wachsende)
Pflanze mit ldnglich elliptischen,
sduerlich schmeckenden Bl¢it-
tern u. unscheinbaren rétlichen
Bliiten wasenb

Sauerbraten, der, — (bair.-Osterr.)
in Essig mit Gewlirzen marinier-
ter u. geschmorter Rinderbraten
neyeHs 3 ANOBUUYMHM, BUMOYE-
HOi B oUTi

Sauerkase, der (bair.-Osterr.) eine
Kdsespezialitéit aus saurer Milch,
ein Quarkkdse 3HeXXMPEHUIA Ku-
C/IOMOYHUI CUp

Sauerkirsche, die, -n Cerasus
sduerlich schmeckende, hell- bis
dunkelrote Kirsche BuwHs

Sauerkohl, der Sauerkraut kBa-
LLIeHa KanycTa

Sauerkraut, das fein gehobelter,
mit Salz, Gewiirzen (u. Wein)
konservierter Weifskohl, der ge-
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kocht oder roh gegessen wird
KBalleHa Kanycra

sauerlich /eicht sauer kucnysaTni

Sauermehlsuppe, die eine aus der
polnischen Kiiche stammende
saure Mehlsuppe auf der Basis
einer Sauerteigbriihe »yp

Sauermilch, die durch Gdrung ge-
ronnene, dickfliissige Milch kuc-
NAK

Sauermilchkidse, der aus Quark
hergestellter Magerkdse 3Hexu-
pPeHU KucnomouHuin cnp (10%)

sauern 1. durch Gdérenlassen kon-
servieren KBacutu; 2. durch Zu-
satz von Essig oder Zitronensaft
sauer machen nigr1McaoBaTH

Sauerrahm, der (Gsterr.) saure
Sahne cmeTtaHa

sauersiiBd sduerlich u. sf zugleich
(schmeckend) kucno-conoakui

Sauerteig, der, -e durch Zusatz
von Mehl u. Wasser in fortlau-
fender Gdrung gehaltener Teig,
der dem Brotteig zur Lockerung
zugesetzt wird 3akBacka

Sauerteigbrot, das, -e ein Brot aus
Sauerteig hergestellt xni6 Ha 3a-
KBacu,i

Saumagen, der gefiillter Magen
vom Schwein 3enbl,

Sauschneider, der Erfrischungs-
getrdnk aus Bier u. Himbeere
Hanii 3 NMBa Ta MaJIMHOBOTO /-
MOHagy


https://de.wikipedia.org/wiki/Polnische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Mehlsuppe
https://de.wikipedia.org/wiki/Sauerteig

Sauternes, der, — fruchtiger, si-
fer franzésischer Weifswein co-
TepH

sautieren a) kurz in der Pfanne
braten nacepysatu; b) Stiicke
Fleisch oder Fisch kurz in fri-
schem, heiflem Fett schwenken
NPOTYLUKYBaTU ManeHbKi WmaT-
KN y Xupi

Savarin, der mit Alkohol getréink-
ter, ringférmiger, weicher Hefe-
kuchen, Ringkuchen caBapeH

Savoyerkohl, der Brassica olera-
cea sabauda Wirsingkohl casoi-
CbKa KanycTa

Sbrinz, der (Schweizer) Hartkdse
mit kleinen L6chern 36piHL,

Scamorza, der, -s ein italienischer
Kdise, der zu den Briihkdsesorten
vom Typ Filata gezéhlt wird cKa-
mMmopua

Schabefleisch, das rohes, durch
den Fleischwolf gedrehtes, fett-
u. sehnenfreies Rindfleisch dapw

schaben mit einem scharfen Ge-
rét lber die Oberflidche von et-
was streichen u. dadurch sie
selbst oder etwas von ihr ent-
fernen Bnunwatn (KMLWKK)

Schabzi[elger, der (in Kegelform
hergestellter) harter (Schweizer)
Kréuterkdse wabuirep

Schaffenkuchen, der (mit Kom-
pott gefiillter) Pfannkuchen Ha-
JIUCHUK
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Schaffleisch, das Fleisch vom
Schaf arHatTuHa

Schafmaulchen, das Valerianella
locusta Ackersalat mnackaBeup
canatHum

Schafmilch, die von Milchschafen
gewonnene Milch oseye mono-
KO

Schafskadse, der aus Schafmilch
hergestellter Kise 6pvH3a

schal durch zu langes Stehen nicht
mehr den frischen Geschmack
aufweisend npicHni

Schale, die, -n 1. gewdhnlich fla-
ches, meist rundes oder ovales,
oben offenes Gefdfs BasouKa; 2.
Tasse yalwkKa

schilen 1. etwas von seiner Scha-
le befreien durch Abschneiden
als diinne Schicht oder durch
Abziehen uncTUTK Big, WKipKK; 2.
etwas herausschneiden supi3a-
™

Schalentier, das a) essbares Scha-
lenweichtier (Muschel, Schne-
cke) monockn (Mollusca); b)
essbares Krustentier (Garnele,
Krebs) pakonogi6Hi (Crustacea)

Schilkartoffeln, die Pl. Salz-
kartoffeln BinBapeHa KapTtonas

Schilmesser, das, — ein kleines
Kiichenmesser (Klingenlinge 8
cm) mit einer gebogenen Klinge,
um Obst oder Gemiise zu schd-
len HiX ANs YNLLEHHS nnoais


http://de.wikipedia.org/wiki/Filata
http://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%83%C2%BCchenmesser
http://de.wikipedia.org/wiki/Obst
http://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%83%C2%BCse

Schalotte, die, -n Allium ascaloni-
cum kleine, eiférmige, mild aro-
matische Zwiebel unbyna wanot

Schampus, der Champagner, Sekt
LIaMMaHCbKe

Schankbier, das Bier mit einem
Gehalt an Stammwiirze von 7-
8% cnaboankoronbHe N1BoO

Schankstatte, die kleine Gastwirt-
schaft nuBHa

Schankwirtschaft, die, -en Gast-
stdtte, in der nur Getrdnke
ausgeschenkt werden KHaina

scharf eine beiflende, brennende
Geschmacksempfindung auslé-
send roctpuii

Scharling, der (bair.-6sterr.) ein
Knabbergebdick aus Nudel- oder
Germteig maneHbKi KyNbKU 3 Tic-
Ta K CynoBa 3acunka

Scharlotte, die Nachspeise aus
Backwerk u. Obst wapnoTka

Schaschlik, der, das, -s kleine
Stiickchen Fleisch, die (zusam-
men mit Speck, Zwiebeln, Papri-
ka u. Tomaten) auf einen Spiefs
gegrillt werden wawnuk

Schattenmorelle, die, -n Prunus
cerasus 'English Morello' Frucht
der Schattenmorelle Kncna Buww-
HA

Schaufele, das, — (alemann.) ge-
réuchertes oder gepolkeltes
Schulterstiick vom Schwein kon-
YyeHa CBMHHA nonaTka
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Schaumgebiack, das vorwiegend
aus Eischnee u. Zucker herge-
stelltes, lockeres Gebdick TicTeu-
Ko-be3se

Schaumloffel, der ein Kiichenge-
réit zum Abheben von Schaum
von der Oberfléche von Fliissig-
keiten wymiBKa

Schaumrolle, die (bair.-Osterr.)
Rolle aus Bldtterteig, gefiillt mit
einer siifien Creme oder mit
Schlagobers Tpybouka 3 Kpemom

Schaumschlager, der Schneebe-
sen BiHYMK

Schaumspeise, die siife Nach-
speise myc

Schaumwein, der, -e 1. alkoholi-
sches Getrédnk aus Wein, das
Kohlenséure enthdlt irpucte
BUHO; 2. Sekt WwamnaHcbKe

Schaumweinglas, das, ...glaser ein
Glas, aus dem man Schaumwein
oder Sekt trinken sollte ¢byxep

Scheibenkleister, der zdhe Mehl-
speise, Milchsuppe cyn-3aTipKka

Scheitchen, das stollenartiges Ge-
bdick BuniyKa TMNY WTONEH

Scheiterhaufen, der, — (bair.-6s-
terr.) siifse Speise aus altbacke-
nen Semmeln, die in Scheiben
geschnitten, in Eiermilch einge-
weicht u. mit Gewlirzen u. Zu-
taten (Apfel, Rosinen) im Ofen
gebacken werden 3anikaHka 3
6y104KOIO


http://de.wiktionary.org/wiki/Semmel

Schellfisch, der, -e Melanogram-
mus aeglefinus im Nordatlantik
lebender gréfierer Knochenfisch
mit graubraunem Riicken, wei-
flem Bauch, weifsen Seiten u.
dunklem Fleck (iber den Brust-
flossen, der als Speisefisch ge-
schdtzt wird nikwa

Schenke, die, -n Gaststdtte, be-
sonders (kleiner) Schankwirt-
schaft, Ausschank wnHoOK

Schenkel, der, — vorderes u. hin-
teres Rindfleisch, Teil des Wad-
schunken cterHo

schenken a) (als Getrdnk) aus-
schenken, reichen, anbieten no-
nasatu (Hanoi); b) (ein Getrdnk)
eingiefsen, einschenken Hanu-
BaTu (Haniin)

Scherzel, das, — (bair.-6sterr.) 1.
Brotanschnitt okpaeup; 2. Rind-
fleisch von der Hiifte cterHosa
YacTWHa Tywi

Scheurebe, die, -n Vitis vinifera
'Scheurebe' a) Rebsorte aus
einer Kreuzung von Silvaner u.
Riesling wolipebe (BMHOrpas);
b) aus der Scheurebe hergestell-
ter Wein mit vollem, wiirzigem
Bukett wonpebe (BUHO)

Schichtkase, der aus mehreren
verschieden fetthaltigen Schich-
ten zusammengesetzter Quark
KMC/NIOMO/IOYHUIA CUP, CKNage-
HUM Wapamm
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Schichtkuchen, der Feingebdck
naacToBa BUNIYKa

Schiedamer, der Kornbranntwein
(aus der Stadt Schiedam) ron-
NaHACbKUIA AXKUH

schier (unvermischt) rein 4vcTnii
(npo Hanin)

Schilcher, der, — (bair.-Osterr.) ein
rosafarbiger Wein aus dem
Schilcherland in der Steiermark
winbxep

Schildkrétensuppe, die, -n pikan-
te Suppe aus dem Fleisch der
Seeschildkréte yepenaxoBuii cyn

Schill, der, -e Sander lucioperca
Osterr.) Zander, im SiifSwasser
lebender Barsch cynak

Schillfilet, das, — (Osterr.) zuberei-
tetes oder zur Zubereitung vor-
gesehenes, entgrdtetes Stiick
vom Schill (Zander) dine cynaka

Schillerlocke, die, -n 1. Bldtter-
teiggebdck mit Schlagsahne-
oder Cremefiillung TpybouKka 3
Kpemom; 2. gerdiucherter, einge-
rollter Streifen vom Bauchlap-
pen des Dornhais KonyeHe ine
KaTpaHa

Schillerwein, der, -e rétlich schil-
lernder Wiirttemberger Wein
aus blauen u. griinen Trauben
BWHO «lunnnep»

Schinken, der, — 1. (Hinter)keule
eines Schlachttieres, die gerdu-
chert oder gekocht gegessen


http://de.wiktionary.org/wiki/Zander

wird wwuHKa; 2. Oberschenkel
CTerHo

Schinkenbrot, das, -e mit Schin-
ken belegtes Butterbrot 6yTep-
6poa 3 LWMHKO

Schinkenfleckerl, die Pl. Wiener
Gericht, bestehend aus klein ge-
schnittenen  Schinken-  oder
Wurstresten, die mit Fleckerl,
Zwiebel, Majoran abgebraten
werden nasaHKM 3 WMHKOO

Schinkenhachse, die unterer Teil
des Beines von Kalb u. Schwein
HUXHA YaCTUHa HOMU TBapUHU

Schinkenkipferl, das (bair.-0s-
terr.) ein Kipferl aus Bldtterteig
mit pikanter Schinkenfiille kpya-
CaH 3 WWMHKO

Schinkenpain, das ein Brotauf-
strich nawTeT 3 WWHKOO

Schinkenpizza, die, -en mit Schin-
ken belegte Pizza niua 3 WWH-
KOto

Schinkenrélichen, das (bair.-0s-
terr.) (gefiilltes) Réllchen aus
einer Scheibe Schinken pynetuk
3 LWMHKMK

Schinkenspeck, der Speck, der zu
einem Teil aus magerem Schin-
ken besteht 6ekoH

Schinkenstiick, das Stiick, das zu
einem Teil aus magerem Schin-
ken besteht HeXXMPHUI OKicT

Schinkenwurst, die Wurst aus
Speck, grob gehacktem, mage-
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rem Schweinefleisch u. Schinken
WMHKoBa Kosbaca

Schirmpilz, der Macrolepiota pro-
cera Schirmling rpn6-napacosb-
Ka

Schiwasser, das Erfrischungsge-
trdnk aus Himbeer- u. Zitronen-
wasser Hani 3 MafIMHOBAro Cco-
Ky Ta BOAM 3 IMMOHOM

schlabberig (bes von Speisen, Ge-
trdnken) wdssrig, diinn (u. fade)
PiaKMIA, BOAAHUCTUI (MPO TKy)

Schlachtplatte, die (bair.-6sterr.)
im Wesentlichen aus verschiede-
nerlei frisch hergestellter Wurst
u. Wellfleisch bestehendes Essen
m'AicHe acoprTi

Schlachtschiissel, die Gericht aus
gekochtem Fleisch, Blut- u. Le-
berwiirsten m’acHe nnaTo 3 Big-
BapeHoro m’sca Ta KOBH6AcoK

Schlackwurst, die Zervelatwurst
cepsenat

Schlafrock, der im Schlafrock in
einem Teigmantel gebacken 3a-
nevyeHnn B TiCTi

Schlag, der, Schlage 1. mit einer
Kelle, einem grofsen Léffel zuge-
messene Portion (bei einer Es-
senausgabe) nopuin; 2. Schlag-
sahne (besonders fiir den Kaf-
fee) 36uTi BepLKM

schlagen durch schnelle Bewe-
gungen mit einem geeigneten
Gerdit bearbeiten, sodass ein


http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=wiener&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/Gericht
http://de.wiktionary.org/wiki/Schinken
http://de.wiktionary.org/wiki/Wurst
http://de.wiktionary.org/wiki/Fleckerl
http://de.wiktionary.org/wiki/Zwiebel
http://de.wiktionary.org/wiki/Majoran

bestimmter Zustand erreicht
wird 36uBaTy (6inku)

Schlager, der, — Schneebesen BiH-
YUK

Schlagobers, das (6sterr.) Schlag-
sahne 36uTi BepLLKK

Schlagrahm, der (6sterr., sidd.)
gesiifster Rahm, der schaumig
geschlagen wurde 36uTi BepLKu
(28 %)

Schlagsahne, die 1. Sahne, die
sich zum Schlagen eignet KoH-
AUTEePCbKI BepLUKK; 2. schaumig
geschlagene, gesiifste Sahne
36uTi BEpWKK (28%)

Schlangengurke, die Cucumis Sa-
tivus lange, schlanke Salatgurke
[0BronnigHnI oripok

schlecken 1. etwas unter Einsatz
der Zungegendiisslich verspeisen
nacyeatw; 2. Slifigkeiten na-
schen nacyBatu conogoluamm

Schlegel, der, — (slidd., Osterr.)
(Hinter)keule von Schlachttie-
ren, Gefliigel, Wild (3agHA) Hora

Schlehenbrand, der, ...brénde
Edelbrand-Spezialitét aus den
Friichten des Schlehdorns mit
kirschig-pflaumiger Fruchtnote
HaCTOAHKa Ha TepHi

Schlehenlikér, der mit Schlehen
hergestellter Likor nikep 3 TepHy

Schlehenwasser, das Branntwein
aus Wildpflaumen TepHoBa Ha-
CTOSIHKA
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Schleie, die Tinca tinca Speisefisch
JINH

Schleimsuppe, die, -n durch Sieb
passierte Suppe aus Haferflo-
cken, Graupen oder Reis cnnsuc-
TWI cyn

Schlemmermahl, das besonders
lippiges u. feines Essen Buly-
KaHa Ka

Schlickermilch, die Sauermilch
KUCNAK

Schlickkrapferl, das (bair.-6sterr.)
eine Art Ravioli mit verschiede-
nen Fiillungen Bug, Kpyrnux pa-
gioni

schliefig nicht ganz ausgebacken,
noch teigig, halb roh rneskui

Schlipfkrapfen, der (bair.-6sterr.)
ein Nudelgericht, Teigtaschen
mit verschiedenen Fiille in Was-
ser gekocht BuzA, BapeHuKiB

Schlipper, der (nordd.)
Milch, Sauermilch kncnsk

Schlippermilch, die Schlipper kuc-
NAK

Schlégel, der, — (sidd., osterr.)
(Hinter)keule von Schlachttie-
ren, Gefliigel, Wild (3agHAa) Hora

SchloBkartoffeln, die Pl. (bair.-
osterr.) hellbraune, halbrunde
Bratkartoffeln kapTonna waTo

Schlosskdse, der (bair.-Osterr.)
ein Weichkése mit Rotschmiere
M’SIKW CUP 3 YepPBOHOID LKIip-
KOl

dicke


http://de.wiktionary.org/wiki/Rahm
http://de.wiktionary.org/wiki/Zunge
http://de.wiktionary.org/wiki/naschen
http://de.wiktionary.org/wiki/naschen
http://de.wikipedia.org/wiki/Edelbrand
http://de.wikipedia.org/wiki/Delikatesse
http://de.wikipedia.org/wiki/Schlehe

Schlotter, die saure Milch kucnak

Schlottermilch, die 1. Sauermilch
Kucnsak; 2. entrahmte Milch 3He-
KUpPEHe MOJIOKO

Schlussbraten, der (bair.-Osterr.)
eine Kalbfleischsorte Tasocter-
HOBa YacTuHa b6inAa Kape

Schlutzkrapfen, der (bair.-osterr.)
ein Nudelgericht, Teigtaschen
mit verschiedener Fiille in Was-
ser gekocht Bu, BapeHUKiB

schmackbar (schweiz.) schmack-
haft cmayHuit

schmackhaft wohlschmeckend,
von angenehmem Geschmack
CMaYHUM

Schmalz, das, -e 1. eine weiche,
streichbare Masse bildendes,
ausgelassenes tierisches Fett
(besonders von Schweinen oder
Gdnsen) cmaneup; 2. Butter-
schmalz TonneHe macno

Schmalzbutter, die Butterschmalz
TONAeHe Macno

schmalzen mit Schmalz zuberei-
ten, besonders mit heiflem
Schweineschmalz, auch Butter
libergiefsen rotyBaTh Ha cmasb-
LLi

Schmalzfleisch, das fettreiches,
zu einer streichfdhigen Masse
eingekochtes Fleisch  »upHa
TYLLOHKa

Schmalzgebackene, das in einem
Bad aus siedendem Fett herge-
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stelltes Backwerk Buniuka y
bpuTiopi

Schmalzkraut, das Valerianella
locusta Feldsalat, Ackersalat,
Rapiinzchen mnacKkaBeupb canat-
HUM

Schmalzkringel, der, — kringelfér-
miges Gebdicksstiick aus Brand-
teig NOHYMK

Schmalzkoch, der ein mit Milch u.
Schmalz zubereitetes Griefskoch
MOJIOYHa Kalla 3i CMasibLem

Schmand, der (ostmd.) a) saure
Sahne cmeTaHa; b) Haut auf der
gekochten Milch niHKka Ha mono-
L

Schmankerl, das, -n (bair.-6sterr.)
besonderer Leckerbissen nacoui

Schmantkartoffeln, die PIl. (ostmd.)
Kartoffelgericht KapTonnsHi
KHUAi Yy BEPLUKOBOMY COYCi

Schmantschinken, der Schinken-
scheiben in Rahmsofie wmaToK
OKOCTY Yy BEPLUKOBOMY COYCi

Schmarren, der, — (bair.-Osterr.)
stifSe Mehlspeise, besonders Kai-
serschmarren wmappeH (conoa-
KWUIA OMNET 3 POA3UHKAMM i MO-
BUA/10M)

schmausen 1. mit Genuss essen
Haco/104yBaTUChH iXKelo; 2. etwas
Leckeres essen nacysaTu

schmecken 1. mit der Zunge, dem
Gaumen den Geschmack von
etwas feststellen, erkennen npo-


http://de.wiktionary.org/wiki/Genuss

6yBaTh Ha cmak; 2. einen be-
stimmten Geschmack haben
CMaKyBaTH

Schmelzbutter, die Butterschmalz
TOMnJieHe Mac/o

Schmelzkartoffeln, die Pl. im
Ofen mit Butter geweichtes Kar-
toffelgericht kapTonna, 3aneve-
Ha B AYyXOBL,i 3 Mac10Mm

Schmelzkase, der aus zerkleiner-
tem (Hart)kdse unter Zugabe
bestimmter Salze durch Schmel-
zen gewonnener, rindenloser
(streichbarer) Kdse nnaBneHui
cvp

Schmerling, der, -e Suillus gra-
nulatus butterpilzdhnlicher Spei-
sepilz macnioK 3epHUCTUI

Schmetten, der (ostmd.) Sahne
BEPLUKM

Schmiere, die, -n (bair.-Osterr.) a)
Brotaufstrich xnibHa HamasKa;
b) Scheibe Brot mit (streich-
barem) Belag 6ytepbpog,

schmieren a) auf etwas streichen,
als Brotaufstrich auftragen Ha-
MallyBaTW Ha x/ib; b) etwas mit
etwas bestreichen, mit Aufstrich
versehen npocoyyBath (cupo-
nom)

Schmierkase, der (Osterr.) Streich-
kése nactonogibHuit cmp

Schmorbraten, der geschmortes
Stiick (Rind)fleisch TywkoBaHe
Mm’aco
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schmoren 1. a) kurz anbraten u.
dann in Briihe, Fond in einem zu-
gedeckten Topf langsam gar
werden lassen TywkyBaTtu; b)
(von angebratenem  Fleisch,
Fisch, Gemiise) in Briihe, Fond in
einem zugedeckten Topf lang-
sam garen TyWKyBaTMCb

Schmorfleisch, das Schmorbraten
TYLWKOBaHe m’Aco

Schmorkohl, der geschmorter
Kohl TywKoBaHa KanycTa

Schmorobst, das in wenig Wasser
gekochtes Obst TywKoBaHi ¢py-
KTW

Schmorpfanne, die Topf zum
Schmoren coTeMHUK

Schmortopf, der a) Topf zum
Schmoren coTteiHuK; b) Gericht
aus geschmortem Fleisch Tyw-
KoBaHe M’Aco

schmurgeln braten cmaxxuntu

Schnépel, der Coregonus Speise-
fisch cur-mapeHa

Schnaps, der, Schnapse hochpro-
zentiges alkoholisches Getrdnk,
besonders Branntwein ropinka

Schnapsglas, das, ...glaser kleines
Glas fiir Schnaps 4apka

Schnecke, die, -n flaches, rundes
Gebdck (mit Zuckerguss), bei
dem der Teig spiralig zusam-
mengerollt ist TicTeuko-paBAMK

Schnee, der (bair.-6sterr.) kurz fiir
Eierschnee 36uTi 6inku



Schneebillchen, das KlofS aus ge-
kochten, zerquetschten Kartof-
feln KHuana 3 KapTonnAaHoro
niope

Schneebesen, der, — (bair.-0s-
terr.) besonders zum Schlagen
von Eiweif3, Sahne dienendes Kii-
chengerdit, dessen unteres Ende
aus spiralig gedrehtem, federn-
dem Draht besteht BiHUMK

Schneenockerl, das (bair.-6sterr.)
aus fest geschlagenem Schnee
mit Zucker werden Nockerin ge-
formt, die in heife Milch mit
Vanille eingelegt werden inb
dnoTaHT

Schneerute, die (6sterr.) Schnee-
besen BiHUMK

Schneeschlager, der Schneebesen
BiHUYMK

Schneidbrett, das, -er eine Unter-
lage zum Schneiden von Lebens-
mitteln powkKa ans HapisaHHA

schneiden 1. a) durch einen oder
mehrere Schnitte zerteilen, zer-
legen pisatu; b) von etwas ab-
trennen, abldsen Bigpisatu; 2.
mit dem Messer zerkleinern u.
etwas anderem zusetzen war-
KyBaTh

Schneidroller, der ein Kiichenge-
réit KyniHapHe Koneco

Schneidsemmel, das (bair.-0s-
terr.) eine altbackene Semmel,
die zur Herstellung von Semmel-
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bréckerin oder -bréseln verwen-
det wird HecBixa by/sika

Schnellgaststatte, die Gaststdtte,
in der Schnellgerichte serviert
werden b6icTpo

Schnellgericht, das Gericht, das
sich schnell zubereiten und ser-
vieren ldsst cTpaBa LWBWAKOrO
NPUroTyBaHHA

Schnellimbi}, der, -e schnell zu
verzehrender Imbif8 nepeKyc

Schnellkocher, der Schnellkoch-
topf, Dampfkochtopf ckopoBap-
Ka

Schnellkochplatte, die besonders
schnell sehr heif8 werdende
Kochplatte eines Elektroherdes

enekTponauMTa 3i  WBUAKUM
Harpisom
Schnellkochtopf, der, ..topfe

Kochtopf, der mithilfe des Uber-
drucks des Dampfes besonders
schnell gart ckopoBapKa

Schnellkost, die Kost, die schnell
zZubereitet, serviert u. verzehrt
wird i¥Ka WBNAKOro NPUroTyBaH-
HA

Schnellkiiche, die schnelle Zube-
reitung der Speisen dacT-pya

Schnellrestaurant, das ein Res-
taurant, bei dem der Schwer-
punkt auf schneller Bedienung u.
auf schnellem Verzehr der Spei-
sen liegt pectopaH LWBWUAKOIO
XapyyBaHHA
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Schnepfendreck, der als Delika-
tesse angesehene Speise, die
aus den fein gehackten u. mit
Petersilie u. Gewilirzen gerdste-
ten Eingeweiden — Geddrme,
Leber, Magen u. Herz — der
Waldschnepfe hergestellt u.
dann aufgebdhtesBrot gestri-
chen wird nawTeTt 3 NOTPyLKiB
Ba/ibALIHeNa

schnetzeln (schweiz.) (Fleisch) in
diinne Streifen schneiden Hapi-
33aTW TOHKMMM NOSIOCKaMM
Schnick, der Kartoffelschnaps
KapTOnAAHWUA CaMOTOH
Schnippelbohnensuppe, die, -n
ein traditionelles Eintopf-Ge-
richt der deutschen Kiiche aus
griinen Stangenbohnen, Rind-
fleisch, Kartoffeln, Mettwiirst-
chen u. mit Bohnenkraut ge-
wiirzt cyn 3i CTPy4KOBOI KBAcO/Ii
schnippeln 1. mit kleinen Schnit-
ten an etwas schneiden u. dabei
Teile wegschneiden pi3atn Ha
Api6bHi wmaTtku; 2. durch kleine
Schnitte  herstellen cTpyratu
(m’aco); 3. (mit dem Messer)
klein  schneiden, zerkleinern
APiGHUTH

Schnittbohne, die Gartenbohne
CTPYYKOBA KBACO/IA

Schnittbrot, das Brot, das in
Scheiben geschnitten verkauft
wird Hapi3aHuii xni6
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Schnitte, die, -n (bair.-osterr.) 1.
meist in Querrichtung von etwas
abgeschnittene Scheibe wmaToK
(xni6a); 2. (belegte odermit
Brotaufstrich bestrichene) Brot-
scheibe 6ytepbpon; 3. Waffel
BadnA

Schnittkase, der, — fester Kdse,
den man in Scheiben schneiden
kann TBepguii cup

Schnittlauch, der, -e Allium schoe-
noprasum Pflanze mit réhrenar-
tigen, grasdhnlichen Bldttern,
die klein geschnitten besonders
als Salatgewiirz verwendet wer-
den unbyna-Tpubynbka

Schnittlauchsalat, der mit viel
Schnittlauch zubereiteter (grii-
ner) Salat canat 3 unbyner-Tpu-
6ynbKoto

SchnittlauchsoBe, die (bair.-6s-
terr.) teils mit Semmeln zuberei-
tete pikante Sauce mit Schnitt-
lauch als Beilage fiir gekochtes
Rindfleisch, teils ohne Semmeln
fiir Salate, Kraut, Braten coyc 3
umbyneto-TpnbynbKoto

Schnittsalat, der Lactuca sativa
crispa Pfliicksalat wHit-canaT

Schnitz, der, -e (6sterr.) (kleine-
res, geschnittenes) Stiick (ge-
dérrtes) Obst wmaTok cyxodpy-
KTa

Schnitzel, das, — diinne Scheibe
Kalb-, Schweine-, Puten- oder
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Héhnchenfleisch, die in der
Pfanne gebraten wird wHiuenb
Schnurkrapfen, der (kartner.)
eine Rolle aus Miirbteig wird in
einer Schnur umwickelt in hei-
flem Fett gebacken TpybouKa 3

NiCOYHOro TicTa

Schoberl, das (Osterr.) Biskuitstii-
cke als Suppeneinlage rpiHKM 3
CONOHOrO BicKBITY

Schokokuss, der vorwiegend aus
Eischnee u. Zucker bestehendes
Gebdck mit Schokoladeniiber-

zug Kpembo
Schokolade, die, -n 1. ein Lebens-
u. Genussmittel, dessen Be-

standteile Kakaoerzeugnisse u.
Zuckerarten sind wokonag; 2. a)
Getrink aus geschmolzener, in
Milch aufgekochter Schokolade
rapaumn wokonag; b) Getrdnk
aus in heifser Milch geléstem
Schokoladenpulver nutHuiA wo-
Konag,

schokoladen aus Schokolade her-
gestellt wokonagHi

Schokoladenbrunnen, der, — ein
Gerdt zur Prdsentation u. Ver-
arbeitung von geschmolzener
Schokolade wokonagHnin GoH-
TaH

Schokoladencreme, die mit ge-
schmolzener Schokolade zube-
reitete Creme LIOKONaAHUM
Kpem
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Schokoladeneis, das eis mit Scho-
koladengeschmack wokonagHe
MOpPO3UBO

Schokoladenglasur, die, -en mit
geschmolzener Schokolade oder
Schokoladenpulver zubereitete
Glasur woKkonagHa rnasyp

Schokoladenguss, der Schokola-
denglasur wokonagHa rnasyp

Schokoladenhase, der Schokola-
denfigur mit Form eines Hasen
LIOKONAAHWI 3a€ELb

Schokoladenkeks, der Keks mit
Schokoladenglasur oder einer
Fillung aus Schokolade woko-
NagHe TicTeyko

Schokoladenplatzchen, das Pldtz-
chen aus Schokolade, meist mit
buntem Zucker bestreut kpyrne
LLOKONaZHE TiCTeYKo

Schokoladenpudding, der, -e, -s
Pudding mit Schokoladenge-
schmack wokonagHuii nyauHr

Schokoladenpulver, das gezu-
ckertes Kakaopulver wokonag-
Ha nygpa

Schokoladenstreusel, die PI. Klei-
ne, stiftférmige Teilchen aus
Schokolade zum Bestreuen von
Gebdick wokonagHa Nocunka

Schokoladentafel, die, -n Tafel
aus Schokolade nnuTKa wWokKona-
ay

Schokoladentorte, die mit ge-
schmolzener Schokolade oder
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Schokoladenpulver hergestellte
Torte wokonagHW TopT
Schokoladeniiberzug, der Scho-
koladenglasur woKonagHa rna-
3yp
schokolieren mit Schokolade
liberziehen nonvBaTu LWOKoONA-

oM
Schokoriegel, der, — vorwiegend
aus Schokolade bestehende

Siifigkeit in Form eines Riegels
LWOKONAAHMIA BATOHUYMK

Scholle, die, -n Pleuronectes pla-
tessa Plattfisch mit an der Ober-
seite olivgriinem bis dunkel-
braunem geflecktem, an der
Unterseite weifsem, stark abge-
plattetem ovalem Kérper kam-
6ana

Schopfbraten, der (bair.-Gsterr.)
ein saftiger Schweinsbraten aus
dem Schopf, Schweinekamm ne-
peaHin Kpah m’'Aca Ha KicTouLi
Mix 415 pebpom

Schopfer, der, — (bair.-Osterr.)
Kelle, Schépfkelle ononoHuK

Schopfkelle, die, -n Schépfloffel
OMNOJIOHMK

Schopfloffel, der (bair.-Osterr.)
grofSer, runder oderovaler, tiefer
Léffel mit langem Stiel onono-
HUK

Schopsenbraten, der (Osterr.,
ostmd.) Hammelbraten neueHs
3 6apaHuHK
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Schopsenkotelett, das Stiick
Fleisch aus dem Bereich der Rip-
pen nigpebepHe m’Aaco

Schopserne, das (6sterr.) Ham-
melfleisch 6apaHuHa

Schorle, die, -n (bair.-osterr.) Ge-
trdnk aus mit Mineralwasser
gemischtem Wein wopne

Schorrippe, die Hochrippe, eine
Rindfleischsorte CMUHHA
YaCcTUHA TywWi

Schote, die, -n Pisum sativum
Erbse ropox

Schotten, der (bair.-6sterr.) aus
getrockneter Topfen, zu Bréseln
zerfallener Kéise mono4Huin npo-
OYKT 3i CKONOTMHY Ta BEPLUKIB

Schottensuppe, die, -n (Gsterr.)
Suppe aus Buttermilch mit
Brotwilirfeln cyn 3i CKONOTMHY Ta
rpiHOK

Schrippe, die, -n (berlin.) ldnglich
breites, an der Oberseite
eingekerbtes Brotchen 6ynouka

schropfen Speisefische schneiden,
um deren Grdten zu zerkleinern
pobuTN Haapi3

Schrotbrot, das aus Schrot
gebackenes  Brot xni6 3
6opoLlHa rpyboro nomony

Schrotmehl, das mit Schrot ver-
mischtes Mehl 6opouiHo rpy6o-
ro nomosny

Schtschi, die
Fleisch wi

Kohlsuppe mit
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Schiibling, der (vorarlb.) Cervelat-
wurst cepsenar

Schulter, die, -n (bair.-sterr.)
Schulterteil von Schwein nonar-
Ka (cBMHHa)

Schultergrat, der Rippenstiick
vom Kalb Bupi3Ka 3 pebpamu

Schulterscherzel, das (bair.-0s-
terr.) Bug (vom Rind) cepeaHs
YyacTMHa slonaTku

Schupfnudel, die, -n (bair.-0s-
terr.) dicke Nudel aus der siid-
deutschen u. Osterreichischen
Kiiche aus Roggen- u. Weizen-
mehl, Ei wyndHyaenb

schuppen (einen Speisefisch) von
den Schuppen befreien uictutn
puby Bia NycKu

Schiissel, die, -n 1. a) tieferes Ge-
féafs, das zum Auftragen u. Auf-
bewahren von Speisen benutzt
wird mucka; b) etwas in einer
Schiissel Angerichtetes, Aufge-
tragenes cTpaBa B MUCLL

Schusterforelle, die Clupea He-
ring ocenepgeub

Schusterlaibchen, das (0Osterr.)
grofSes, rundes, mit Kiimmel be-
streutes Brétchen aus Weizen-
u. Roggenmehl XWUTHbO-NLWe-
HWUYHA BYN0YKA 3 KMMHOM

Schuxen, der, — in Oberbayern
verbreitetes Idngliches Schmalz-
gebdck, das aus Roggenmehl u.
Hefe hergestellt wurde wyKkceH
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schwabbelig in gallertartiger
Weise weich ctyneHuctuia

schwaigen (bair.-Osterr.) Kdse be-
reiten pobutn cmnp

Schwammerl, das, der, -, -n (bair.-
Osterr.) Speisepilze aller Art ic-
TiBHWUI rpnb

Schwammerlgulasch, das (bair.-
Osterr.) ein Pilzragout, dem Gu-
lasch dhnlich rpubHe pary

SchwammerlsoRe, die (bair.-6s-
terr.) Pilzsauce rpubHuii coyc

Schwammerlsuppe, die (bair.-6s-
terr.) Pilzsuppe rpubHuit cyn

Schwartenmagen, der, —...magen
Presskopf 3enbL,

Schwarzbarsch, der Micropterus
dolomieu Speisefisch okyHb ma-
nopoTuni

Schwarzbeere, die Vaccinium
myrtillus (bair.-Gsterr.) Heidel-
beere YopHUUA

Schwarzbrot, das, -e aus Roggen-
mehl gebackenes dunkles Brot
KUTHIN X1i6

Schwarzfleisch, das gerducherter
durchwachsener Speck Konue-
HUI 6eKoH

Schwarzgeraucherte, das Schwarz-
fleisch konyeHnin 6eKoH

Schwarzriesling, der, -e Vinis vini-
fera 'Pinot Meunier' eine rote
Rebsorte niHO meHbe

Schwarzsauer, das, — sduerlich
gewlirztes Ragout aus Wild,
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Schweine- oder Gefliigelfleisch
mit dem als Tunke verwendeten
Blut des Tieres mucnnscbKe pary
Schwarzwurst, die Blutwurst Kpo-
B'AHKa
Schwarzwurzel, die, -n Scorzo-
nera hispanica einen milchigen
Saft enthaltende Pflanze, deren
Pfahlwurzel als Gemiise verwen-
det wird Koseneup
Schwedenbombe, die, -n (bair.-
Osterr.) eine mit Schokoladeguss
oder Kokosraspel (iberzogene
Creme auf Eischneebasis aus der
Konditorei Nienetz Bua, Kpembo
Schwedenfriichte, die Pl. eisge-
kiihlte Fruchthappen in Alkohol
$pyKTOBUIA CanaT 3 anKoronem
Schwedenplatte, die garnierte
Platte mit pikanten Vorspeisen
oder belegten Brétchen u. Weif3-
brotschnitten  3akycka-acopTi
Nno-wBenCbKu
Schwedenpunsch, der eiskalt
oder heif8 serviertes Getrdnk aus
Arrak, Wein u. Gewiirzen wBeg-
CbKUIM NyHLW
Schwein, das, -e kurz fiir Schwei-
nefleisch cBMHMHa
Schweinebacke, die, -n (nordd.)
Fleisch von der Kinnbacke des
Schweins WoOKoBWHa CBUHHA
Schweinebauch, der, ..bduche
Fleisch vom Bauch des Schweins
niguepeBunHa
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Schweinebraten, der, — Braten
aus Schweinefleisch nevyeHna 3i
CBUHUHMU

Schweinebrust, die Pdékelripp-
chen cBWHHa rpyAnHKa

Schweinefett, das, -e ausgelas-
senes Fett vom Schwein cma-
neub

Schweinefilet, das
Schwein cBuHHe dine

Schweinefleisch, das Fleisch vom
Schwein cBUHMHa

Schweinegriebe, die a) Riickstand
von Speck wkBapKu; b) wiirfel-
férmiges Stiickchen Speck cano,
nopisaHe KybruKom

Schweinegulasch, das, der Gu-
lasch von Schwein rynaw 3i cBu-
HUHOIO

Schweinehackfleisch, das Hack-
fleisch vom Schwein cBUHHWI
bapuw

Schweinekamm, der Schopfbra-
ten, Fleisch vom Kamm des
Schweines nepegHin Kpaii m'aca
Ha KicTouui mixk 4 i 5 pebpom

Schweinekotelett, das Kotelett
vom Schwein cBWMHMHa Ha Kic-
Touu,i

Schweineleber, die, -n Lebervom
Schwein cBUHHa nedviHKa

Schweinelende, die Lendenstiick
vom Schwein ¢ineiHa 4yacTuHa
CBMHHOI Tywwi

Schweinenacken, der Schopfbra-

Filet vom



ten, Fleisch vom Kamm des
Schweines cBUHHa WA

Schweineres, das (slidd.) Stiick
vom Schwein WmaToK CBUHWUHU

Schweinerippchen, das Rippchen
vom Schwein cBuHHe pebepue

schweinern (bair.-6sterr.) aus
Schweinefleisch bestehend cBuH-
HUM

Schweinerne, das (bair.-Osterr.)
Schweinefleisch cBUHWHa

Schweineriicken, der Stiick vom
Riicken des Schweins cnuHHa
YACTUHA CBUHHOI TyLWi

Schweineschmalz, das, -e durch
Auslassen von zerkleinertem
Bauchfett des Schweins gewon-
nenes weifles, streichbares Fett
CBUHHUI cManeupb

Schweineschnitzel, das Schnitzel
vom Schwein wHiyenb 3i CBUHK-
HU

Schweinespeck, der Bauchfett,
Schweinsspeck, Flomen cBWHHe
cano

Schweinsbraten, der, — (stdd.,
Osterr., schweiz.) Schweinebra-
ten neyeHs 3i CBUHUHU

Schweinsbriistl, das (bair.-0s-
terr.) Bruststiick vom Schwein
CBUHHA rpyanHKa

Schweinsfilz, der weifler Schwei-
nespeck zum Auslassen cano 3
BHYTPIWHbOT YAaCTUHWU CBUHHOI
TyLWi
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SchweinsfiiRe, die Eisbein cBUHHa
HiXKa

Schweinsgulasch, das (bair.-0s-
terr.) ein Gulasch aus Schweine-
fleisch rynaw 3i cBUHMHOO

Schweinshachse, die (stidd.) Hach-
se vom Schwein pynbka

Schweinskeule, die Keule vom
Schwein cBUHHWI OKiCT

Schweinsknochen, der Pfoten
vom Schwein (als Speise) cBUHHI
paTuui

Schweinskopf, der Kopf eines (ge-
schlachteten) Schweins cBWHHa
ronosa

Schweinskotelett, das (bair.-6s-
terr.) eine Scheibe aus dem
Schweinskarree cBMHMHa Ha
KicTouu,i

Schweinsleber, die, -n Leber eines
Schweines cBUHHa neYiHKa

Schweinslende, die (stdd., 0Os-
terr.) Schweinelende o¢ineiitHa
YaCTUHA CBMHHOI TyLwi

Schweinslungenbraten, der (ba-
ir.-Osterr.) Filet vom Schwein,
Schweinelende cBuHHa BUpi3Ka

Schweinsohr, das, -en 1. Ohr
eines (geschlachteten) Schweins
BYX0 cBWHI; 2. flaches Gebdick
aus Bldtterteig in der Form
zweier aneinander gelegter Spi-
ralen TiCTEUKO «CBMHHE BYLUKO»

Schweinsrippchen, das (slidd.,
Osterr.) Rippchen vom Schwein



CBUHHe pebepue
Schweinsriicken, der Stiick vom
Riicken des Schweins cnvHHa
YaCTMHA CBMHHOI TywWi
Schweinsschnitzel, das (0Osterr.)
Schweineschnitzel wHiuenb 3i
CBUHUHMU
Schweinsschopf, der, ..schopfe
(bair.-osterr.) Fleisch vom Kamm
des Schweines nigropsosa 4ac-
TMHA CBUHHOI TyLWi
Schweinsspeck, der Bauchfett,
Flomen cBWHHe cano
Schweinsstelze, die (Osterr.) Eis-
bein TywKoBaHa py/ibKa
Schweinswurst, die Wurst aus
Schweinefleisch koBbaca 3i cBu-
HUHU
Schweizer Kase (Schweizer), der,
— Emmentaler emmeHTanb
Schwemme, die, -n (bair.-Osterr.)
einfaches (Bier)lokal nusHa
schwenken a) kurz, unter leichten
Riittelbewegungen in einer Kas-
serolle mit heiflem Fett hin u.
her bewegen cmaxutu, cTpyLy-
toun ctpasy; b) kurz in der Pfan-
ne braten o6cmaxkuTu
Schwenker, der, — kurz fiir Kog-
nakschwenker KOHbAYHA YapKa

Schwenkglas, das Kognakglas
KOHbSAYHa YapKa
Schwenkkartoffeln, die Pl. in

Butter geschwenkte Salzkartof-
feln kapTonnsHe cote
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Schwitze, die, -n Mehlschwitze py

schwitzen in heiflem Fett (hell)-
braun werden lassen TywKysaTu
B KUPi

Scone, das, -s, -s von den briti-
schen Inseln stammendes Ge-
béck, das oft zur Tea Time ge-
reicht wird ckoH

Scotch, der, -s (aus (teilweise)
gemdlzter Gerste hergestellter)
schottischer Whisky ckoTu

Seebarbe, Mullus Speisefisch mit
ldnglichem, mit grofien Schup-
pen bedecktem Kérper, gewélb-

tem Kopf, schwachzahnigem
Gebiss u. zwei Barteln 6apa-
6ynbKa

Seebarsch, der Dicentrarchus lab-
rax mit dem Barsch verwandter
Speisefisch naBpak

Seefisch, der Fleisch von See-
fischen als Nahrungsmittel mop-
CbKa puba

Seelachs, der, -e Pollachius virens

Kéhler caipa

Seeohr, das, -en Haliotidae eine
essbare  Meerwasserschnecke
abanoH

Seewolf, der Anarhichas lupus
Fisch mit einem plumpen Kopf u.
einem sehr krdftigen Gebiss, der
als Speisefisch geschdtzt wird
3ybaTKka

Seezunge, die, -n Solea solea zu
den Plattfischen gehérender
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Fisch mit gestreckt-ovalem Koér-
per u. einem Augenpaar auf der
rechten Kopfseite, der als Spei-
sefisch sehr geschdtzt wird conis

Sei(h)suppe, die (bair.-Osterr.)
eine Suppe, Grundlage saure
Milch u. etwas Rahm cyn 3 Kuc-
NARY

Sekt, der, -e durch Nachgdrung
gewonnener Schaumwein irpuc-
T€ BUHO

Sektflote, die hohes, schmales
Sektglas dpyxep

Sektfriihstiick, das, -e am Vormit-
tag serviertes Friihstiick mit be-
sonderen Delikatessen u. Sekt
CHIZ@HOK 3 LUAMNAHCbKNM

Sektglas, das, ...glaser langstieli-
ges, kelch- oder schalenférmiges
Glas fiir Sekt dyxep

Sektkelch, der, -e kelchférmiges
Sektglas pyxep

Sektkihler, der eimerartiges Ge-
féfs aus Metall oder Holz, in dem
mit Hilfe von Eis die Sektflasche
gekiihlt u. kiihl gehalten wird Bi-
OEepPKo 3 NbOAOM ANA WaMnaH-
CbKOro

Sektschale, die, -n schalenférmi-
ges Sektglas yawa gns wamnax-
CbKoro

Selbstbedienungsgaststatte, die
Gaststdtte mit Selbstbedienung
3aK/1ag, XapyyBaHHA i3 camoob-
CNYroByBaHHAM
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selchen (bair.-Osterr.) réuchern
KOMNTUTHU

Selchfleisch, das (bair.-osterr.)
Rauchfleisch konueHe m’Aco

Selchschinken, der (bair.-osterr.)
gerducherter Schinken KonuyeHa
LLIMHKA

Selchspeck, der (bair.-Osterr.)
Réucherspeck konyeHe cano

Selchsuppe, die (bair.-0sterr.) zur
Suppenbereitung zu verwende-
tes Wasser, in dem man Selch-
fleisch gekocht hat cyn Ha oc-
HOBI BigBapeHoro m’aca

Selchwurst, die eine Briihwurst
BigBapeHa KosbacKa

Sellerie, der, die, -s, — Apium gra-
veolens Pflanze mit gefiederten,
dunkelgriinen, aromatisch duf-
tenden Bldttern u. einer als
(essbare) Knolle ausgebildeten
Wurzel cenepa

Selleriegriin, das (getrocknete)
Bldtter des Selleries, die als Spei-
sewdirze dienen 3eneHb cenepu

Selleriesalat, der aus den Knollen
von Sellerie bereiteter Salat ca-
nart 3 cenepu

Selleriesalz, das Salz, dem ge-
trocknete Bldtter des Selleries
beigemengt sind cinb 3 mene-
HOIO cenepoto

Selterswasser, das, ...wasser Mi-
neralwasser mit Kohlensdure
3e/bTepcbKa BoAa



Semmel, die, -n (bair.-Osterr.)
Brétchen 6ynouka
Semmelbroéckerl, das (bair.-0s-
terr.) kleingeschnittene altba-
ckene Brétchen als Grundmasse
fiir Semmelknédel naHipyBanbHi
cyxapi
Semmelbrésel, der, das, — (0s-
terr.) Bréckchen von geriebenen
Brétchen naHipyBanbHi cyxapi
SemmelkloB, der Klofs aus Sem-
meln, Mehl u. Eiern KHupans 3
6yno4ykoto
Semmelknodel, der, — (bair.-0s-
terr.) aus Semmeln, Butter, Mehl|,
Eiern u. Gewiirzen zubereiteter
Kndédel knnana 3 6ynoykoto
Semmelkoch, der (bair.-Gsterr.)
einfaches Koch aus Semmeln,
Milch u. Eiern 3anikaHKa 3 6y-
JIOYKK, ANLSA Ta MOIOKA
Semmelkren, der (bair.-Osterr.)
warme Sofse aus Kren u. auf-
geweichten Semmeln Tennui
COyC 3 XpiHy Ta BynKkn
Semmelmehl, das fein geriebene
Semmelbrésel naHipoBKa
Semmelpilz, der, -e Albatrellus
Speisepilz anbbaTtpen
Semmelschmarren, der (bair.-0s-
terr.) Schmarren mit Semmeln
zubereitet WwWmapeH 3 6y04KOI0
Semmelstoppelpilz, der, — Hyd-
num repandum ein Speisepilz
PKOBUK
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Semmelteig, der Teig fiir Sem-
meln TicTo ana 6ynoyok

Semmelwiirfel, der (bair.-osterr.)
geschnittwene Semmeln, wie sie
im Handel abgeboten werden
nopisaHa 6yno4ka

Senf, der, -e aus gemahlenen
Senfkérnern mit Essig u. Gewdir-
zen hergestellte gelbbraune,
breiige, wiirzig bis scharf schme-
ckende Masse ripunus

Senfbutter, die mit Senf vermisch-
te Butter macno 3 ripunueto

Senffriichte, die Pl. kandierte
Friichte in Senfsofse mocTapaa

Senfgurke, die, -n (bair.-Gsterr.) in
Stiicke geschnittene, in Essig mit
Senfkérnern, Zucker, Salz u. Ge-
wiirzen eingelegte Gurke Hapi-
3aHi MapuHOBaHI 3 ripyeueto
OripKm

Senfkorn, das, ...kérner Samen-
korn des Senfs, das als Gewiirz
verwendet wird ripunyHe 3epHoO

Senfél, das, -e pflanzliches Speise-
6l, das aus Senfsamen gewon-
nen wird ripunyHa onis

Senfsol3e, die mit Senf zubereite-
te SofSe ripumyHUii coyc

sennen (bair.-Osterr.) Kdseberei-
ten pobuTtu cnp

Servelatwurst, die Zervelatwurst
cepsenar

Service, das, — in Form, Farbe,
Musterung aufeinander abge-


http://de.wiktionary.org/wiki/Speise%C3%B6l
http://de.wiktionary.org/wiki/Speise%C3%B6l
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Senfsamen&action=edit&redlink=1

stimmtes mehrteiliges Ess- oder
Kaffeegeschirr cepsi3

Servierbrett, das Tablett nigHoc

servieren zum Essen, Trinken auf
den Tisch bringen (u. zum Ver-
zehr anbieten) cepsipyBaTtu

Serviette, die, -n meist quadrati-
sches Tuch, das beim Essen zum
Abwischen des Mundes u. zum
Schutz der Kleidung benutzt
wird cepBeTKa

ServiettenkloB, der grofier Klofs,
der in einer Serviette, die in
einen Topf mit siedendem Salz-
wasser hdngt, gekocht wird
KHUANA Yy cepBeTL,i

Serviettenknédel, der, — (bair.-
Osterr.) die Knédelmasse wird
vor dem Kochen in eine Serviette
oder ein Tuch gerollt, der fertige
Serviettenknédel wird in Schei-
ben geschnitten nopisaHa Ha
LWUMATKU KHUAAA, NpUrotoBaHa
Ha napi

Serviettenring, der, -e gréfSerer
Ring, der eine zusammengeroll-
te Serviette zusammenhdlt Kinb-
ue ANA cepBeToK

Sesam, der, -s Sesamum indicum
Kérner des Sesams RyHRyT

Sesambrot, das Brot, das mit Se-
sam bestreut ist (u. dessen Teig
Sesam enthdilt) xni6 3 KyHKyTOM

Sesambrotchen, das, — ein Brot-
chen, das vor dem Backen mit
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Sesamkérner  bestreut  wurde
6yN04UKa 3 KYHXYTOM

Sesamol, das Speiseél aus dem
Sesam einer indischen Sesamart
KYHXyTOBa 0/iA

Setzei, das, -er (nordd.) Spiegelei
OKaTa fieyHn

Setzmilch, die (nordostd.) Sauer-
milch kucnak

Sezessionsnockerl, das (bair.-0s-
terr.) Nockeriln, die auf einer
Seite griin, auf der anderen Seite
rot gefdirbt sind 3eneHo-4epBOHiI
HbOKKi

Shake, der, -s Mixgetréink Kok-
Telnb

Shaker, der, — Mixbecher welikep

shakern im Shaker mischen 3mi-
WyBaTW y WenKepi

Sherry, der, -s spanischer Likér-
wein xepec

Sherry-Cobbler, der amerikani-
sches Milchgetrénk weppi-ko6-
nep

Shiitakepilz, der, -e Lentinula
edodes Bldtterpilz mit rétlich
braunem Hut u. festem weif3-
lichem Fleisch wwitake

Short-drink, der viel Alkohol u.
wenig Fliissigkeit enthaltendes
Getrink EJOpT,CI,piHK

Shrimp, der, -s Caridea kleine
Krabbe kpeBeTKa

Sieb, das, -e Gerdt, das aus einem
gleichmdflig durchlécherten



Material besteht u. dazu dient,
Festes aus einer Flissigkeit
auszusondern cuTo

sieben durch ein Sieb schiitten
npocitosaTtn

Siebmehl, das gesiebtes Mehl
npociaHe 60pOLWHO

sieden 1. a) kochen BapuTu; b) so
weit erhitzt sein, dass kleine
Blasen aufsteigen, ohne dass es
jedoch zu der fiirs Kochen kenn-
zeichnenden wallenden Bewe-
gung kommt 3akunitu; c) zum
Kochen bringen 3akun’atntu

Siedfleisch, das (schwab., schweiz.)
gekochtes Fleisch, Suppenfleisch
BigBapeHe m’sico

Siegerrebe, die, -n Vitis vinifera
eine weife Rebsorte, die im Jahr
1929 an der Alzeyer Landesan-
stalt fiir Rebenziichtung durch
Dr. Georg Scheu aus Madeleine
Angevine u. Gewiirztraminer
neugeziichtet wurde 3ireppebe

Silberzwiebel, die Perlzwiebel ma-
pyHOBaHa BUHOrpagHa umbyns

Sild, der, -e pikant eingelegter
junger Hering MapWHOBAHWI
ocenepeup

Sillabub, das Erfrischungsgetrénk
cinnabab

Silvaner, der, — Vitis vinifera 'Sil-
vaner' a) Rebsorte mit griinen
Beeren in dichten Trauben, die
einen milden, feinfruchtigen bis
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vollmundigen WeifSwein liefert
cinbBaHep (BuHorpaa); b) Wein
der Rebsorte Silvaner cinbBaHep
(BuHO)

Silvesterpfannkuchen, der Pfann-
kuchen, der an Silvester geges-
sen wird HOBOPIYHMI NOHYMK

Simit, der ein ringférmiges Hefe-
teiggebdck mit Sesamkérnern
auf der Kruste cumit

simmern Garvorgang in heifsem
Wasser knapp unter dem Siede-
punkt TOMUTU

Simmertopf, der, -..topfe ein
doppelwandiger Topf zur scho-
nenden Erwdrmung hitzeemp-
findlicher Zutaten u. Speisen im
Wasserbad Kactpynbka 3 no-
ABIMHUM AHOM Ans BOAAHOI
6aHi

Sinaapfel, der Citrus X sinensis
Apfelsine anenbcuH

Sinapis, die Senf ripunusa

Sirup, der, -e dickfliissiger, durch
Einkochen von Obstsaft mit Zu-
cker hergestellter Saft (der zum
Gebrauch mit Wasser verdiinnt
wird) cupon

Sis Kebap, der, -s ein traditio-
neller Grillspiefs aus der tiirki-
schen u. arabischen Kiiche aus
mariniertem Lammfleisch, To-
maten u. Paprika wvw Kebab

Skubanken, die Pl. (Gsterr.) aus
Kartoffeln, Mehl u. Butter her-


https://de.wikipedia.org/wiki/Hefeteig
https://de.wikipedia.org/wiki/Hefeteig
https://de.wikipedia.org/wiki/Sesam
http://de.wikipedia.org/wiki/Garen
http://de.wikipedia.org/wiki/Siedepunkt
http://de.wikipedia.org/wiki/Siedepunkt
http://de.wikipedia.org/wiki/Topf
http://de.wikipedia.org/wiki/Wasserbad
http://de.wikipedia.org/wiki/T%C3%BCrkische_K%C3%BCche
http://de.wikipedia.org/wiki/T%C3%BCrkische_K%C3%BCche
http://de.wikipedia.org/wiki/Arabische_K%C3%BCche
http://de.wikipedia.org/wiki/Lammfleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Tomate
http://de.wikipedia.org/wiki/Tomate
http://de.wikipedia.org/wiki/Paprika

gestellte Kl6f3e, die mit zerlas-
sener Butter libergossen u. mit
Mohn bestreut werden KHeni,
NOCUMNAHi MaKom

Skyr, der, -s, — ein isldndisches
Milchprodukt ckup

Slibowitz, der, -e (bair.-Osterr.)
Pflaumenschnaps cnusosumuA

Sling, der Eisgetréink cniHr

Smorgesbord, der, -s Tisch, Tafel
mit vielen verschiedenen, meist
kalten Vorspeisen wBeacbKui
cTin

Smorrebrod, das, -s reich beleg-
tes Brot HaknaaaHeub

Snack, der, -s Kleinigkeit zum Es-
sen fiir zwischendurch, Zwi-
schenmahlzeit cHeK

Snackbar, die Imbissstube 3aky-
COYHa

Soave, der, — (s)heller, frischer,
trockener italienischer Weif3-
wein (nach dem italienischen
Ort Soave) coase

Soba, die diinne braun-graue ge-
kochte Nudeln aus Buchweizen
u. gehéren zur japanischen Kii-
che coba

Sodawasser, das, ...wasser mit
Kohlensdure versetztes Mineral-
wasser ra3oBaHa Boja

Softdrink, der, -s alkoholfreies
Getrdnk 6e3anKorofibHMN Hanin

Softeis, das sahniges Speiseeis
codyTo
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Sojamilch, die ein aus Sojabohnen
hergestelltes pflanzliches Ge-
trdnk coese MonoKo

Sojadl, das, -e aus Sojabohnen
gepresstes Ol coesa onis

Sojasolde, die, -n wiirzige, salzige
oder siifSe SofSe aus vergorenen
Sojabohnen coeBuin coyc

Sojaspross, der, -en fiir Gemiise,
Salat  verwendeter Keimling
einer Sojabohne coesuin napoc-
TOK

Soljanka, die, -s starke Briihe mit
reichlichem Fleisch-, Fischeinla-
ge consiHKa

Solper, der 1. Salzbriihe fiir P6-
kelfleisch poscin; 2. Pékelfleisch
CONOHMHA

Solperfleisch,
CONOHMHA

Sommelier, der, -s speziell fiir die
Getrinke, vor allem den Wein,
zustdndiger Kellner comenbe

Sommer-Steinpilz, der, -e Boletus
edulis Steinpilz 6innii rpn6

Sonnenblumenkern, der, -e 6l/-
haltiger Same der Sonnenblume
COHAWHMKOBE HaCiHHA

Sonnenblumendl, das, -e aus
Sonnenblumenkernen gepress-
tes Speisedl coHAWHMKOBA oAiA

Sonnenpilz, der, -e Agaricus sub-
rufescens essbarer Pilz aus der
Gattung der Champignons ara-
PUK 6pasnNbCbKU

das Pokelfleisch


https://de.wikipedia.org/wiki/Island
https://de.wikipedia.org/wiki/Milch
http://de.wikipedia.org/wiki/Echter_Buchweizen
http://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%83%C2%BCche
http://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%83%C2%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Sojabohne
http://de.wiktionary.org/wiki/Pilz
http://de.wiktionary.org/wiki/Champignon

Sorbet, der, das, -s, -e 1. Eisge-
kiihltes Getrdnk aus gesiifstem
Fruchtsaft oder Wein mit Ei-
schnee oder Schlagsahne wep-
6et; 2. Halbgefrorenes aus Siif3-
wein oder Spirituosen sowie ge-
stfSter Eischnee oder Schlagsah-
ne copbet

SoR3e, die, -n fliissige bis séimig ge-
bundene Beigabe zu verschie-
denen Gerichten, Salaten, Nach-
speisen coyc

SoBRengieBer, der Teil des Tafel-
services COYCHUK

SoBBenkuchen, der, — schwach ge-
sifSte, einfache Lebkuchen, die
zur Verfeinerung u. Bindung
dunkler Saucen dienen Heco-
JNIOAKMIA NPSHUK ANA 3aryLlyBaH-
HA coyciB

SoRenloffel, der, kleinerer
Schépfléffel mit Schnabel noxkKa
Ans coycy

Souchong, der, -s chinesischer Tee
mit gréfieren, breiten Bldttern
CYLLOHT

Souffle, das, -s in einer Form
gebackene Speise cypne

Souflaki, der, -s (in der griechi-
schen Kiiche) kleiner Fleisch-
spiefS cyBnaki

Souper, das, -s festliches Abend-
essen (mit Gdsten) cBATKOBa Be-
yepsn

Sour, der starker Cocktail cayep
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Spaghetti, die Pl. lange, diinne,
schnurartige Nudeln cnareTi

Spaghettiheber, der, — ein Kii-
chengerdit zum Servieren u. Por-
tionieren von fertig gekochten,
langen Nudeln , insbesondere
von Spaghetti KyxOHHUI anBalic
ONA MOPLIOHYBAHHA cnareTi

Spaghettimal}, das, -e ein Mess-
instrument aus Stahl oder Kunst-
stoff, das ein Abwiegen einer
definierten Menge an Spaghetti
ohne Waage ermdéglicht KyxoH-
HUW OMBaANC ANA BiAMIPOBAHHA
nopuii cnarerti

Spaghettizange, die, -n ein Kii-
chengerdt zum Servieren u. Por-
tionieren von fertig gekochten,
langen Nudeln (Pasta), insbe-
sondere von Spaghetti wunui
ana cnareti

Spanferkel, das, — (bair.-Osterr.)
junges Ferkel, das noch gesdugt
wird mono4yHe nopocsa

Spannrippe, die Fleisch von der
Schulter (des Rindes) als Sup-
penfleisch mixkpebepHe m’sico

Spargel, der, —, -n Asparagus
Spross, Sprosse des Spargels als
Gemdise cnap»ka

Spargelgemiise, das Asparagus
als Gemdiise zubereiteter Spargel
cnapa

Spargelkohl, der Brassica olera-
cea italica Brokkoli 6pokoni


http://de.wikipedia.org/wiki/Lebkuchen
http://de.wikipedia.org/wiki/Sauce
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http://de.wikipedia.org/wiki/Spaghetti
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Spargelsuppe, die aus Spargel zu-
bereitete Suppe cyn 3i cnapeto

Spargeltopf, der héherer Topf mit
einem Drahtkorb als Einsatz, in
dem Stangenspargel zubereitet
wird KacTpyna ana npuroTyBaH-
HA cnapKi

Sparschaler, der, — ein Werkzeug
zum Schdlen von Obst u. Gemii-
Se HiXK 419 eKOHOMHOTO YMLLLEH-
HA OBOUIB

Spatburgunder, der, Vitis
vinifera 'Pinot Noir' a) Rebsorte
mit schwarzblauen Beeren in
kompakten Trauben niHo Hyap
(suHorpapg); b) Wein der Reb-
sorte Spdtburgunder niHoO Hyap
(uHO)

Spatlese, die, -n 1. Lese von voll-
reifen Weintrauben gegen Ende
des Herbstes ni3Hiin 36ip BUHO-
rpaay; 2. (zu den Qualitétswei-
nen mit Prddikat zdhlender)
Wein aus Trauben der Spdtlese
BMHO Mi3HbOro 360py

Spatzle, die Pl. (schwab.) kleine,
ldngliche Stiicke aus Nudelteig,
die in siedendem Salzwasser
gekocht werden wneune

Spatzlehobel, der, — ein Werk-
zeug, mit dem Spdtzle rationell
hergestellt werden Tepka ana
wneunis

Spatzlepresse, die, -n ein Klichen-
gerdt, mit dem mit Hilfe von
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Druck aus Teig Spdtzle gepresst
werden npec gna wneynis

Spatzlesieb, das, -e ein Gerdt zur
Herstellung von Knépfle cuto
anA wneynis

Speck, der, -e zwischen Haut u.
Muskelschicht liegendes Fettge-
webe des Schweins cano

Speckgulasch, das, der (bair.-0s-
terr.) ein Rindsgulasch mit
Speckwiirfeln anoBnunii rynsw 3
canom

speckig wie Speck canbHui

Speckknodel, der (bair.-Gsterr.)
Knédel mit Speckstiickchen KHn-
ANnA 3 canom

Speckkuchen, der mit Speckstiick-
chen belegter Kuchen, der warm
gegessen wird nupir 3 canom

Specklinse, die (bair.-Osterr.) Lin-
sen mit Speckwiirfeln coueBunua
3 canom

Specknocke, die (salzb.) Schupf-
nudeln gemischt mit Petersilie,
in eine befetteten Reine einge-
legt, mit ausgelassenem durch-
zogenem Speck (ibergossen u.
dann im Rohr liberbacken ToBc-
Ta NIOKWKWHa, BigBapeHa i 3ane-
YyeHa 3 casiom

Specksalat, der Kartoffelsalat mit
ausgelassenem Speck KapTton-
NAHWIA canat 3 TONJIEHUM CaiIOM

Speckscheibe, die Scheibe Speck
vom Schwein cknbka cana


http://de.wikipedia.org/wiki/Obst
http://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%83%C2%BCse
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Speckschwarte, die, -n lber der
Speckschicht liegende Schwarte,
Haut cBMHHa WKipa

Speckwiirfel, der (bair.-Osterr.)
wiirfelférmig geschnittenes Stiick
Speck nopizaHe Kybukom cano

Speise, die, -n a) zubereitete Nah-
rung als einzelnes Essen cTpaBa;
b) feste Nahrung ia; c) Siif3-
speise, Pudding conoaka cTpaBa

Speiseeis, das aus Milch, Zucker,
Sdften, Geschmacksstoffen be-
stehende, cremig schmelzende
Masse, die zur Erfrischung ver-
zehrt wird mopo3uso

Speisefett, das Fett als Nahrungs-
mittel xap4oBnit }Knp

Speisefisch, der, -e Fischarten, die
zum menschlichen Verzehr ge-
eignet sind pnba

Speisegaststatte, die Restaurant
pecTtopaH

Speisehaus, das Gaststdtte inanb-
HA

Speisekessel, der Kessel zum Ko-
chen von Speisen in Grofiklichen
XapyoBuii KoTen

Speiselokal, das, -e Restaurant
pectopaH

Speisemorchel, die, -n Morchella
esculenta Speisepilz 3mopLiok
icTiBHUI

speisen a) eine Mabhlzeit zu sich
nehmen, essen CnNoOXMBaTU iXKy;
b) essen ictn
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Speisedl, das, -e Pflanzenél zum
Anrichten von Speisen xap4oBa
onia

Speisepilz, der, -e Fungi essbarer
Pilz icTtiBHWi rpnb

Speiseplatte, die in Fécher unter-
teilte, meist drehbare Platte, auf
der Speisen serviert werden,
Kabarett kabapeTka

Speiseraum, der Raum, in dem
Mahlzeiten eingenommen wer-
den inanbHs

Speisesaal, der, ..sdle Saal, in
dem Mabhlzeiten eingenommen
werden inanbHa

Speisesalz, das, -e zum Wiirzen
von Speisen geeignetes Salz Ky-
XOHHa Cinb

Speisetdubling, der, -e Russula
Speisepilz cnpoikKa

Speisetopfen, der (bair.-Osterr.)
feiner Quark »upHuii Kuchomo-
JNIOYHUI cnp

Speisewirtschaft, die Speisehaus
iganbHA

Speisewiirze, die fliissige Wiirz-
mischung aus Soja, Kréutern,
Gewiirzen, Fleischextrakt npwu-
npasa

Spekulatius, der, — gewiirztes u.
flaches Weihnachtsgebdck aus
Miirbeteig cnekynoc

Spezerei, die, -en 1. (iberseeisches
Gewiirz npaHouwi; 2. Delikates-
sen penikatecu


http://de.wikipedia.org/wiki/Fische
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=M%C3%BCrbeteig&action=edit&redlink=1

Spezi, der, das, -s Getrdnk aus
Limonade u. Cola Kona 3 aMmo-
HaZoMm

Spezialitdtenrestaurant, das Res-
taurant, das vor allem Speziali-
tdten, besonders zubereitete
Gerichte anbietet cneuianizoBa-
HWI pecTopaH

Spickaal, der, -e (nordd.) Rdu-
cheraal konueHwnit Byrop

Spickbrust, die gepékelte Gdnse-
brust dapwimposaHa rycava rpy-
OMHKa

spicken (mageres) Fleisch vor
dem Braten mit Speckstreifen
versehen, damit es besonders
saftig, wiirzig wird wnukysaTu

Spickgans, die gerducherte u. ge-
pbkelte Gdnsebrust KonueHa
rycaya rpygmHka

Spicknadel, die, -n dicke, an
einem Ende aufklappbare Na-
del, mit der beim Spicken Speck
durch das Fleisch gezogen wird
rojika AN WnuryBaHHs

Spiegelei, das, -er Ei, das in eine
Pfanne geschlagen u. darin ge-
braten wird, wobei der Dotter
ganz bleibt okaTa se4Hn

Spiegelkarpfen, der Cyprinus car-
pio Speisekarpfen n3epKkanbHUi
Kopon

SpieR, der, -e a) an einem Ende
spitzer Stab, auf den Fleisch zum
Braten u. Wenden (liber offe-
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nem Feuer) aufgespiefSt wird
BepTen; b) Spiefichen wnaxkKa;
c) Fleischspiefs wamnyp

spieBen mit einem spitzen Gegen-
stand aufnehmen HaHWn3yBaTh

Spilling, der, -e Prunus domestica
insititia Haferpflaume TepHoO-
cAvBa

Spinat, der, -e Spinacia oleracea
Pflanze mit hohen Stéingeln u.
lang gestielten, dreieckigen,
kréiftig griinen Bldttern, die als
Gemiise gegessen werden wnu-
HaT ropoaHin

Spinatknddel, der (tirol.) mit Spi-
natbeigabe hergestellte Tiroler
Knédel Kumpns 3i WnuHaTom

Spinatnocke, die (tirol.) aus Spi-
nat u. Speck hergestellte Nocken
KHenA 3i WwnmMHaTtom

Spinatspatzle, die PI. Spdtzle, de-
ren Teig Spinat enthdlt, was
ihnen die charakteristische grii-
ne Farbe verleiht wneuni 3i
LWINUHATOM

Spirituose, die, -n stark alkoho-
lisches Getrdnk (mit einem Alko-
holgehalt von mindestens 20%,
Branntwein, Likér) miyHi cnnpT-
Hi Hanoi

Spitzbein, das Fufs vom Schwein
CBMHHA HiXKKa

Spitzbraten, der geddmpfte Rin-
derbrust TywKoBaHa s/10BMYa

rpyavHka


http://de.wiktionary.org/wiki/Teig
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Spitzbube, der, -n (bair.-6sterr.)
ein Keksart Bup, Kekca

Spitzglas, das Sektglas pyxep

Spitzkelch, der Sektglas ¢ykep

Spitzkraut, das, ...krauter Brassica
rapa pekinensis Gemiisekohl mit
zarten, gelblich- bis bldulichgrii-
nen, grofien Bldttern u. kegeli-
gem, lockeren Wuchs nekiHcbKa
Kanycra

Spitzmorchel, die, -n Morchella
conica Speisepilz 3mopLIOK Ko-
HIYHWI

Split, der Obstsalat mit Eis u.
Sahne bpyKTOBUIA Canat 3 Mopo-
3MBOM Ta BEpPLUKaMM

Springerle, das, — in Sidwest-
deutschland u. der Schweiz be-
liebtes Weihnachts-, Kleinge-
bédck mit Anis aHicose Pi3aBsaHe
neymBso

Springform, die ein Backgerdt
po3’emMHa popma

Sprit, der, -e Branntwein, Schnaps
ropinka

Spritzbeutel, der Dressiersack
KOHANTEPCbKMNIN MILLIOK

spritzen 1. durch Druck in Form
eines Strahls aus einer Diise
hervortreten lassen Bipcapxy-
BaTu (TiCTO, Kpem 3 KoHAUTEPCb-
Koro wnpuua); 2. (ein alkoho-
lisches Getrénk) mit Selterswas-
ser, Limonade verdiinnen po3s-
6asnsatu (Hanoi); 3. durch Sprit-
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zen erzeugen, herstellen dopmy-
BaTW KOHOUTEPCbKMM LIMPULLOM

Spritzer, der, — Wein mit Mineral-
wasser BUHO 3 MiHepPasbHOW
BOZO10

Spritzgeback, das, -e aus Riihrteig
mit einer Teigspritze geformtes
Gebdick Ticteyko, cpopmoBaHe
KOHAUTEPCbKUM LWMNPULLOM

Spritzkuchen, der mit Teigspritze
geformter, in schwimmendem
Fett gebackener Kuchen aus
eireichem Wasserteig 3aBapHe
TicTeyko

Sprossenkohl, der Brassica olera-
cea gemmifera (Osterr.) Rosen-
kohl 6ptocenbcbKa KanycTa

Sprott, der, -e Sprattus sprattus
kleiner, heringsédhnlicher Fisch,
der gerduchert gegessen wird
LUINPOT EBPOMENCHKUIA

Sprudel, der, — a) stark kohlen-
sdurehaltiges Mineralwasser ra-
30BaHa MiHepanbHa BoAa; b)
alkoholfreies  Erfrischungsge-
trdnk wuny4ymii Hanin

Sprudelwasser, das, ...wdsser
Sprudel rasoBaHa MmiHepasbHa
BOa

Sprudler, der (bair.-osterr.) Quirl
BiHUMK

Spriihsahne, die 1. mithilfe einer
Spriihsahne geschlagene Sahne
36UTi BEPLLKM (3 CyXUX BepLLKiB);
2. mit fliissiger Sahne u. einem


http://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCsekohl

Treibmittel gefiillte Spriihdose
zur schnellen Verfiigbarkeit ge-
schlagener  Sahne  Bepwku-
cnpen

Spumante, der, -s Schaumwein
irpucTe BUHO

Squash, das frisch gepresster
Fruchtsaft mit Fruchtfleisch (von
Zitrusfriichten) cksoLwu

Stachelbeere, die, -n Ribes uva-
crispa Beere der Stachelbeere
arpyc

Stachelbeermarmelade, die Mar-
melade aus Stachelbeeren arpy-
COBE BapeHHs

Stadtwurst, die, ...wlrste eine
regionale frénkische Briihwurst-
sorte copT BapeHUX KoBbacok

Stampe, die, -n (berlin.) Kneipe
KHalna

Stamperl, das Wein-, Schnapsglas
ohne Stiel ctonka

Stampfeli, das (schweiz.) Schnaps-
glas yapka

stampfen driickend, schlagend,
stofiend, formend auf etwas
einwirken ToBKTU (KapTonio)

Stampfer, der, — zum Zerquet-
schen von Speisen dienendes
Kiichengerdt, das aus einem
Stiel mit hélzernem, keulenartig
verdicktem oder einem metal-
lenen durchbrochenen Ende
besteht ToBKauyKa

Stampfkartoffeln, die PIl. Speise
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aus zerdriickten Kartoffeln kap-
TON/AHE niope

Standmixer, der, — ein elektrisch
betriebenes Kiichengerdt zur
Mischung fliissiger oder halb-
fester Zutaten oder zum Plirie-
ren von Speisen bneHaep

Stangenbohne, die Gartenbohne,
die an Stangen rankend wdichst
KBacons B'tOHKA

Stangenbrot, das Brot in Form
einer Stange 6aret

Stangenspargel, der nicht in
Stiicke geschnittener, nicht zer-
kleinerter Spargel monopa cnap-
a

Stangerl, das (bair.-6sterr.) ldng-
liches Gebdick posra 6ynouka

Starkbier, das, -n Bier mit einem
hohen Gehalt an Stammwiirze
MiuHe nmBo (4,5-5, 2%)

Starkesirup, der, -s, -e eine aus
Stdrke gewonnene eingedickte
Lésung, die iberwiegend aus
Traubenzucker besteht Kpox-
MaJ/ibHa NaToKa

stauben (bair.-osterr.) Meh! auf
fliissige Sof3en streuen nignunio-
BaTM (npunopolysaTn 6opoll-
HOM coyc)

Staubzucker, der (bair.-Gsterr.)
Puderzucker uykpoBa nygpa

Staudensalat, der Kopfsalat ro-
NOBKOBWIA canaT

Steak, das, -s nur kurz gebratene


http://de.wikipedia.org/wiki/Franken_%28Region%29
http://de.wikipedia.org/wiki/Br%C3%BChwurst
http://de.wikipedia.org/wiki/Br%C3%BChwurst
http://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%83%C2%BCchenger%C3%83%C2%A4t
http://de.wikipedia.org/wiki/P%C3%83%C2%BCree
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https://de.wikipedia.org/wiki/St%C3%A4rke

Fleischscheibe aus der Lende
(besonders von Rind oder Kalb)
CTelnK
Steaklet, das, -s flach gedriickter,
kurz gebratener Klofs aus feinem
Hackfleisch koTneta
Steakmesser, das, — Spezielles Ta-
felmesser, Besteckmesser zum
Schneiden von Steaks in Schei-
ben Hix gns cTenkis
Steckerlfisch, der, -e am Spief8
gebratener oder gerducherter
Fisch pnba Ha rpwni, npuroTo-
BaHa Ha AepeB’aHin nannyui
Steckriibe, die, -en Brassica napo-
brassica Kulturpflanze mit ver-
dickter Wurzel, die fiir die men-
schliche Erndhrung verwendet
wird bplokBa
Steckriibeneintopf, der, -...topfe
Eintopf aus Steckriiben, Mohr-
riiben u. Kartoffeln u. meist ge-
réucherten oder gepékelten Sor-
ten Fleisch oder Wurst aiintond
3 OpyKBM Ta iHWMX OBOYIB 3
KOMYEeHMM M’sicom
Stefaniebraten, der ein verfeiner-
ter faschierter Braten, wobei in
der Fleischmasse hart gekochte
Eier, 2 bis 3 Frankfurter u. kleine
Essiggurken eingeschlossen sind
u. alles in ein Schweinsnetz ein-
gerollt wird m’acHuii xnibeupb 3
BapeHMMMU ANLAMWU Y KUPOBIM
ciTui

steif schaumig u. fest ryctoi KoH-
CUCTEHLT, KpyTui

Steinbutt, der, -e Scophthalmus
maximus Plattfisch von kreisrun-
dem Umriss des Kérpers mit
gelblich grauer Férbung KankaH

Steinfrucht, die, ..frlichte flei-
schige Frucht, deren Samen eine
harte Schale besitzt KictaHKa

Steinhdger, der klarer Brannt-
wein mit Extrakt aus Wachol-
derbeeren wtanHxerep

Steinkarpfen, der Carassius Ka-
rausche Kapacb

Steinobst, das Obst mit hartscha-
ligem Kern kicTaHKa

Steinpilz, der, -e Boletus edulis
Réhrenpilz mit fleischigem dun-
kelbraunem Hut u. weifsem bis
brdunlichem Stiel 6innii rpn6

Steinpilzsuppe, die, -n aus Stein-
pilzen gekochte Suppe cyn 3
6invmm rpnbamm

Steinwein, der Frankenwein BuHo
3 KiCTOYKOBUX NJ104iB

Stelze, die, -n (Osterr.) Kalbs-,
Schweinsstelze Hixka (CBWHHa,
Tenaua)

Sterlet(t), der, -e Acipenser ru-
thenus kleiner Stér ctepnagb

Sternchennudeln, die Pl. sternfér-
mige Nudel nacta y ¢opmi 3ipo-
YOK

Sternfrucht, die, — ...frichte Aver-
rhoa carambola eine Art aus der


http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Tafelmesser&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Tafelmesser&action=edit&redlink=1
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Gattung der Gurkenbdume Ka-
pambona

Sternwein, der, -e ein Wein aus
Neuenburg oder vom Bielersee
in der Schweiz, der durch un-
mittelbare Abfiillung von der
Hefe auf die Flasche einen rela-
tiv hohen Gehalt an Kohlensdure
aufweist Bug, irpucToro BUHa

Sterz, der, -e (bair.-Osterr.) Speise
aus einem mit (Mais)mehl, Grief3
zubereiteten Teig, der in Fett
gebacken oder in heifem Was-
ser gegart u. dann in kleine
Stiicke zerteilt wird wTepub
(cTpaBa 3 TicTa Ha ocHoOBi 60-
POLWHA, KYKYpYyA3u YW MaHKM,
obcmarkeHoro ym ob6BapeHoro i
Nopi3aHOro Ha WMaTKK)
Stich, der, -e eine Rindfleischsorte
vom Hals HUKHA TpeTUHa Wwui
Stichbrust, die Rinderbrust ano-
BMYa rpyaMHKa

Stierenauge, das (schweiz.) Spie-
gelei okaTa seuHn

Stillwein, der, -e ein Wein nach
Beendigung der Gdrung, aus
dem keine Kohlensdiure in Form
von Gasbldschen mehr heraus-
tritt BUHO, LWo nepebpoamno

Stilton, der Rahmkdse ctinToH

Stippe, die, -n (nordd.) a) aus
ausgebratenem Speck mit Mehl
u. Wasser oder Milch odermit
Essig, Zwiebeln, Quark zuberei-
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tete breiige SofSe coyc 3 ouTOM,
umbynero Ta KUCAOMONOYHUM
cupom; b) Sofe, Tunke coyc

Stippmilch, die mit Milch ange-
riihrter siifSer Quark mit Johan-
nis-, Heidelbeeren kucnomosnou-
HUI CUP 3 MOJIOKOM i Arogamu

Stockbrot, das, -e an einem Holz-
stab (liber offenem Feuer geba-
ckener Teig xnib, Hakpy4yeHui
Ha aepes’AHy NaNnYKy i 3aneve-
HWUW Ha BIAKPUTOMY BOTHI

stocken gerinnen, sich verfesti-
gen, eindicken rycHyTu

Stockfisch, der, -e im Freien auf
Holzgestellen getrockneter
Dorsch npicHo-cylweHa puba

Stollen, der, — ldnglich geformtes
Gebdck aus Hefeteig mit Rosi-
nen, Mandeln, Zitronat u. Ge-
wirzen oder mit einer Fiillung
aus Marzipan, Mohn, das fiir die
Weihnachtszeit gebacken wird
WwToNeH

Stopfer, der (vorarlb.) ein Brei aus
Weizen- oder Maisgriefs, Kartof-
felbrei niope

Stor, der, -e Acipenser grofSer, auf
dem Riicken blaugrau, auf der
Unterseite weifdlich gefdrbter
Fisch oceTep

StoBsuppe, die, -n (bair.-osterr.)
eine dicke Rahmsuppe mit Mehl
u. Kimmel, Erddpfeln ryctuii
BEPLUKOBUI CyMn 3 KMMHOM


http://de.wikipedia.org/wiki/Gattung_%28Biologie%29
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Gurkenb%C3%A4ume&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/backen
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http://de.wiktionary.org/wiki/Teig

Stotzen, der, — (schweiz.) Hin-
terschenkel des geschlachteten
Tieres Ta3oCTerHoBa 4YacTMHa
TyLWi

Stout, der dunkles Starkbier ctayt

Stracciatella, das Milcheis mit
Schokoladestiickchen
cTpayyatena (Mopo3neo)

Stracciatella?, die, ...le italieni-
sche Suppe mit Einlage aus
Eiern, Mehl u. Wasser cTpayya-
Tena (cyn)

Straccino, der Mailénder Fettkéise
CTPAKKIHO

Strankerl, das Phaseolus (bair.-
Osterr.) griine Bohne kBacons

StrauB3(en)wirtschaft, die Lokal,
in dem neuer Wein aus den eige-
nen Weinbergen ausgeschenkt
wird naBiNbMOH ANA npogaxy
BMHa B/IaCHOro BUPOBHULTBA

streichen 1. mit einer streichen-
den Bewegung irgendwohin be-
férdern npotupatn (4epes cu-
10); 2. durch Streichen mit einem
Brotaufstrich versehen Hamalwy-
BaTu (xNi6)

Streichkdse, der (bair.-Osterr.)
streichfdhiger, als Brotaufstrich
verwendeter Kése nnaBneHui
cup

Streichwurst, die streichfdhige,
als Brotaufstrich verwendete
Wurst m’aKa Kosbaca ans Hama-
LLLyBaHHSA
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Stremellachs, der ein in Streifen
(Stremeln) heif3 gerducherter
Lachs nococb, KONYeHU WMmaT-
Kamm

Streusel, der, das, — aus Butter,
Zucker u. etwas Mehl zubereite-
tes Kliimpchen oder Bréckchen
zum Bestreuen von Kuchen
WTpoMn3enb

Streuselkuchen, der, — mit Streu-
seln bedeckter Hefekuchen nu-
pir 3i WTporsenem

Streuzucker, der weifSer, kérniger
Zucker uykop-nicok

Striezel, der, — (Osterr.) (kleineres)
ldngliches, meist geflochtenes
Hefegebdck nneTiHka

Stroganoff, das, -s Bouf Stroga-

noff 6edcTporaHos
Strohwein, der sehr alkoholrei-
cher italienischer Wein aus

Schrumpfbeeren naccito

Stromling, der, -e Clupea haren-
gus membras Heringsrasse der
Ostsee canaka

Stroopwafel, die, -n eine nieder-
ldndische Spezialitéit, besteht
aus zwei runden Teigwaffeln, in
deren Mitte sich eine Sirupfiil-
lung aus Karamell befindet Bad-
NA-CaHABIY 3 Kapamennto

Strudel, der, — (bair.-Osterr.) Spei-
se aus einem sehr diinn aus-
einander gezogenen Teig, der
mit Apfelstiickchen u. Rosinen


http://de.wiktionary.org/wiki/Stremel
http://de.wikipedia.org/wiki/Niederlande
http://de.wikipedia.org/wiki/Niederlande
http://de.wikipedia.org/wiki/Waffel
http://de.wikipedia.org/wiki/Sirup
http://de.wikipedia.org/wiki/Sirup
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oder einer anderen Fiillung be-
legt, zusammengerollt u. geba-
cken oder gekocht wird wTpy-
aenb

Strudelteig, der, -e (bair.-Osterr.)
Teig fiir Strudel Ticto ana wrpy-
ans

Studentenfutter, das (bair.-0s-
terr.) Mischung aus Niissen, Man-
deln u. Rosinen zum Knabbern
Tpenn-mikc

Stufata, die, -s (bair.-Osterr.) ita-
lienische Bezeichnung fiir gesch-
mortes Rindfleisch TywkoBaHa
ANOBUYMHA

Stulle, die, -n (nordd., berlin.) be-
strichene oder belegte Scheibe
Brot 6ytepbpogs,

stupfen (bair.-Osterr.) ausgeroll-
ten Teig mit einer Gabel in re-
gelmdfigen Absténden einste-
chen, um Blasenbildung zu ver-
meiden npoKonOBaTU TiCTO ANA
BMMYCKaHHA NOBITPA

Sturm, der, Stirme (bair.-Osterr.)
junger, noch gdrender milchig-
trilber Wein monoge BUHO

Stuten, der, — a) Rosinenbrot 6i-
it xni6 3 pogauHkamu; b) Ge-
bdckstiick aus Hefeteig 6aToH

Stutzweck, der, -e ein traditionel-
les Frankfurter Gebildegebdick
dpaHKkdypTCbKa dirypHa BunMiy-
Ka

Succotash, das indianisches Ge-
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richt aus griinen Maiskérnern u.
griinen Bohnen cykKkoTaw

Sucuk, der eine kriiftig gewiirzte
Rohwurst aus Rind- oder Kalb-
fleisch u. Lammfleisch cypxyk

Sud, der, -e Fliissigkeit, in der et-
was gekocht wurde BigBap

Siidwein, der siifser Wein aus siid-
lichen Ldndern cxigHe BUHO

siiffig angenehm schmeckend u.
gut trinkbar cmaynuii (npo BU-
HO)

Sukiyaki, das ein Eintopfgericht
der japanischen Kiiche aus ha-
uchdiinn geschnittenem Rind-
fleisch, Tofu, Konnyaku-Nudeln,
Lauch, Zwiebeln, Chinakohl u.
Enoki-Pilzen cykiski

Sukkade, die, -n kandierte Schale
von Zitrusfriichten uykatu

Sultanine, die, -n (bair.-osterr.)
helle, kernlose Rosine poa3vHKa
(3 KMW-MmULy)

Sulz, die, das, -en (bair.-Osterr.,
schweiz.) Stiicke von Fisch, Fleisch
oder Gemlise in eingedickter
Briihe 3anvBHe

Sulze, die, -n 1. a) aus kleinen
Stiickchen Fleisch, Fisch in Aspik
bestehende Speise xonogeup; b)
Aspik 3annBHe

sulzen (oberd.) siilzen »kentoBatu

siilzen a) zu Siilze verarbeiten e-
noBatu; b) zu Silze erstarren
3acTuratu
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https://de.wikipedia.org/wiki/Rindfleisch
https://de.wikipedia.org/wiki/Kalbfleisch
https://de.wikipedia.org/wiki/Kalbfleisch
https://de.wikipedia.org/wiki/Lammfleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Eintopf
http://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche
http://de.wikipedia.org/wiki/Rindfleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Rindfleisch
http://de.wikipedia.org/wiki/Tofu
http://de.wikipedia.org/wiki/Konnyaku
http://de.wikipedia.org/wiki/Lauch
http://de.wikipedia.org/wiki/Zwiebel
http://de.wikipedia.org/wiki/Chinakohl
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sulzig gallertig, gallertartig ctyne-
HUCTUI

Siilzkotelett, das Kotelett in Siilze
3a/IMBHE 3 L|i/Ioro WmaTtka m'sica

Siilzwurst, die in einen Darm ge-
fiillte Siilze 3enbL,

Suppe, die, -n warme oder kalte
fliissige Speise (mit Einlage), die
vor dem Hauptgericht oder als
selbststéindiges Gericht serviert
wird cyn

Suppeneinlage, die (bair.-6sterr.)
was in die fertige Suppe kommt
CynoBa 3anpaBkKa

Suppenextrakt, der kochfertiger
Extrakt zur Herstellung einer
Suppe cynosuit KOHUEHTpPAT

Suppenfleisch, das Rindfleisch
zum Kochen, das zur Herstellung
einer Suppe verwendet wird
m’saco gns cyny

Suppengemiise, das, — fiir Suppen
verwendetes Gemiise oBoui ans
cyny

Suppengewiirz, das Mischung
aus getrockneten Klichenkréu-
tern zum Wiirzen von Suppen
npAHoLL AnA cyny

Suppengriin, das (bair.-Osterr.)
aus Mohrriiben, Sellerie, Porree
u. Petersilie bestehendes, fri-
sches Suppengemiise, das in
einer Suppe mitgekocht wird
KopeHenaoau ansa cyny

Suppenhuhn, das, ..hiihner (ba-
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ir.-osterr.) Huhn zum Kochen,
das zur Herstellung einer Suppe
verwendet wird Kypka ans cyny
Suppenknochen, die Pl. Knochen,
besonders vom Rind, die zur
Herstellung einer Suppe gekocht
werden KiCTKu gns cyny
Suppenkraut, das Wurzelwerk
KopeHenaoau ansa cyny
Suppenloffel, der, — Essléffel fiir
die Suppe cTonoBa /I0XKKa
Suppennudeln, die Pl. Nudeln zur
Bouillonsuppe nokwwuHa Aans
cyny
Suppenpilz, der Marasmius orea-
des Bldtterpilz mit ledergelbem
Hut u. blafigelblichem, wiirzig

riechendem u. nufkernartig
schmeckendem Fleisch oneHboK
nyrosum

Suppenschildkrote, die Chelonia
mydas eine in tropischen Mee-
ren lebende Schildkréte, die bis
zu 450 kg schwer wird u. gern
fiir Suppen verwendet wird cy-
noBa Yepenaxa

Suppenschiissel, die, -n Schiissel,
in der Suppe aufgetragen wird
CynoBa MMCKa

Suppentasse, die, -n meist an
beiden Seiten mit einem Henkel
versehene Tasse fiir Suppe cyno-
Ba YallKa

Suppenteller, der, — tiefer Teller
flir Suppe cynoBa Tapinka



Suppenterrine, die, -n Suppen-
schiissel, die einen Deckel hat
CYNHUUA

Suppentopf, der (bair.-Osterr.)
Suppen, bei denen die Zutaten
zusammen gegart werden u. die
man als Hauptspeisen serviert
rycTmn aiHTond

Suppenwiirfel, der zu einem Wiir-
fel gepresste, kochfertige Mi-
schung, die, mit (heiflem) Was-
ser zubereitet, eine Suppe ergibt
6YNbNOHHUI KYBUK

Suppenwiirze, die pulverisiertes
Gewdlirz zur Suppe cynosa npwu-

npaea

Sur, die, -en (bair.-6sterr.) Pékel-
lake po3cin

Surbraten, der (bair.-Gsterr.)

Schweinsbraten aus dem gesur-
ten Karree mapnHoBaHa neyeHs

suren (bair.-6sterr.) einsalzen 3a-
CONOBaTH

Surfleisch, das (bair.-Osterr.) P6-
kelfleisch conoHunHa

Surimi, das geformte u. gefirbte
Masse aus gemahlenem Fisch-
fleisch cypimi

Sushi, das, -s aus rohem Fisch
(Fleisch, Krustentieren, Gemiise,
Pilzen) auf einer Unterlage aus
Reis bestehendes Gericht cywi

Sushibar, die, -s Lokal, in dem Su-
shi angeboten wird cywi-6ap

st in der Geschmacksrichtung
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von Zucker oder Honig liegend
COJI0AKNI

siiBen siifs machen nigcononxy-
BaTh

SiiBigkeit, die, -en etwas SiifSes in
Form von Schokolade, Praline,
Bonbon conopgoui

SiiBkartoffel, die Ipomoea bata-
tas stiff schmeckende, kartoffel-
artige Knolle der Batate 6atat

SiiRkirsche, die, -n Prunus avium
gréfiere, dunkelrote bis gelbe,
st schmeckende Kirsche ue-
peLHs

SuBling, der Hydnum repandum
Speisepilz ioBUK

SuBmost, der unvergorener, mit
Zucker angereicherter Frucht-
saft nnogoBo-ArigHe cycno

SiRrahm, der ungesduerter Rahm
BEpPLUIKM

SiiBRrahmbutter, die Butter aus
Sifirahm BepliKoBe macno

stiBsauer siifS u. zugleich sduerlich
KMCN0-COJIO QKNI

SuBspeise, die, -n siifSe Speise (als
Nachtisch) conoaka cTpasa

SiiBRware, die, -n Lebens- u. Ge-
nussmittel, die einen siifsen Ge-
schmack haben conopouui

SiiBwein, der, -e Wein, dessen
Geschmack durch die SiifSse be-
stimmt wird pecepTHe BUHO


http://de.wiktionary.org/wiki/Lokal
http://de.wiktionary.org/wiki/Sushi
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T

Tabasco®, der eine scharfe Chili-
sauce auf der Grundlage von
Tabasco-Chilis Tabacko

Tablett, das, -e Brett mit erh6h-
tem Rand zum Servieren nigHoc

Taco, der, -s mexikanische Speise,
bestehend aus einer Tortilla, die
nach Belieben mit vielen Zutaten
gefiillt werden kann Tako

Tafelgeschirr, das schénes, wert-
volles Geschirr, besonders fiir
festliche Mahlzeiten ctonosuit
nocya,

Tafelspitz, der, -e (Osterr.) a)
duferstes Ende vom Rinder-
schwanzstiick okict; b) Rind-
fleischspeise Tadenbinil,

Tafelwasser, das, ...wasser Mine-
ralwasser in Flaschen miHepanb-
Ha BoJa

Tafelwein, der, -e 1. Tischwein
ctonose BWHO; 2. (nach dem
deutschen Weingesetz) Wein
der untersten Giiteklasse BuHO
HU3bKOT AKOCTI

Tagliatelle, die, Pl. diinne, italie-
nische Bandnudeln Tanbatene

Tamarinden, die, -, -n Tamarindus
indica die Hiilsen des Tamarin-
denbaums TamapuHA,

Tandur, der ein spezieller, mit
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Holzkohle, Holz oder Gas geheiz-
ter Backofen ToHanp

Tapa, die, der, -s kleiner Appetit-
happen (zum Wein) Tanac

Tapioka, die eine geschmacks-
neutrale Stérke, die aus der be-
arbeiteten u. getrockneten Ma-
niokwurzel hergestellt wird Ta-
nioka

Tarhonya, die (bair.-Osterr.)
Mehlteig als Suppeneinlage Tap-
rOHS

Tarragona, der, -s Spanischer
Sifwein (nach der spanischer
Stadt) icnaHcbKUKIA NOPTBENH

Tarte, die, —, -n in runder Form
gebackener Miirbeteig, der siif3
oder pikant u. salzig zubereitet
wird TapT

Tartufo, das, -s mit Schokolade,
Kakao (iberzogene Halbkugel
aus Speiseeis TapTydo

Taschenknddel, der (bair.-osterr.)
aus Nudelteig geformte Knddel,
gefiillt mit Bratenfleischresten
u. gekocht in heifem Wasser
KBagpaTHa KHUANA 3 TicTa AnA
nactm

Tascherl, das, -n (Osterr.) mit
Marmelade gefiillte Teigtasche
MUPIXKKM 3 BAPEHHAM

Tasse, die, -n a) kleines Trinkgefdf
mit einem Henkel an der Seite
yauwka; b) Tasse mit Untertasse
YallKa 3 baoauem


https://de.wikipedia.org/wiki/Geschmackliche_Sch%C3%A4rfe
https://de.wikipedia.org/wiki/Chilisauce
https://de.wikipedia.org/wiki/Chilisauce
https://de.wikipedia.org/wiki/Tabasco_(Pflanze)
http://de.wiktionary.org/wiki/Tortilla
https://de.wikipedia.org/wiki/H%C3%BClsenfrucht
https://de.wikipedia.org/wiki/Tamarindenbaum
https://de.wikipedia.org/wiki/Tamarindenbaum
https://de.wikipedia.org/wiki/Holzkohle
https://de.wikipedia.org/wiki/Backofen
https://de.wikipedia.org/wiki/St%C3%A4rke
https://de.wikipedia.org/wiki/Maniok
https://de.wikipedia.org/wiki/Maniok
https://de.wiktionary.org/wiki/rund
https://de.wiktionary.org/wiki/Form
https://de.wiktionary.org/wiki/gebacken
https://de.wiktionary.org/w/index.php?title=M%C3%BCrbeteig&action=edit&redlink=1
https://de.wiktionary.org/wiki/s%C3%BC%C3%9F
https://de.wiktionary.org/wiki/pikant
https://de.wiktionary.org/wiki/salzig
https://de.wiktionary.org/wiki/zubereiten

Tatar, das, -s mageres Hackfleisch
vom Rind, das (mit Zwiebeln,
Pfeffer u. Salz vermischt) roh
gegessen wird TaTtap

Tatarbeefsteak, das rohes, ge-
hacktes, mit Pfeffer, Salz, Essig
u. Ol, Zwiebeln, rohem Ei ange-
machtes Rindfleisch 6ipwTeKc
No-TaTapCbKu

Tatschkerl,das, —, -n (Gsterr.) Ge-
bdck mit Pflaumenmus Kpyrnui
NUPIKOK 3i CAMBOBMM MNOBUA-
niom

Taubling, der Russula ein Speise-
pilz cnpoikka

Taverne, die, -n
Wirtshaus TaBepHa

T-Bone-Steak, das, -s Steak aus
dem Rippenstiick des Rinds
CTeliK 3 XpebLeBoto KicTKOM

Tee, der, -s a) getrocknete junge
Bldtter u. Blattknospen des Tee-
strauchs ualiHe nucta; b) Ge-
trdnk von meist goldbrauner bis
dunkelbrauner Farbe aus mit
kochendem Woasser (ibergosse-
nem Tee 4au

Teebackerei, die (6sterr.) Teege-
bdick TicTeyka 4o Yato

Teebutter, die (bair.-Osterr.) But-
ter hochster Qualitdt mapoyHe
Mmacno

Teeei, das, -er eiférmiger, mit vie-
len feinen Léchern versehener
Behdlter, in den man Teebldtter

italienisches
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fiillt, um Tee aufzubriihen kynb-
Ka-3aBapHUK

Teegeback, das Gebdck, das man
zum Tee isst TicTeYKa A0 vato

Teeglas, das, ...glaser Glas, aus
dem man Tee trinkt 4aiHa
CKNAHKA

Teekanne, die, -n bauchige Kan-
ne, in der Tee zubereitet u.
serviert wird 3aBapHUK

Teekessel, der, — Kessel, in dem
das Wasser fiir Tee heifSgemacht
wird camoBap

Teeloffel, der, — zur Tee- oder
Kaffeetasse passender kleinerer
Loffel yanna noskka

Teemaschine, die, -n Samowar
camoBap

Teeobers, das Obers mit einem
Fettanteil von bis zu 40% copo-
KanpOUEHTHi BEPLLKMK

Teerahm, der Rahm mit einem
Fettanteil von bis zu 40% copo-
KanpOUEHTHi BEPLLKMK

Teesahne, die Sahne mit einem
Fettanteil von bis zu 40% copo-
KanpoUuEeHTHi BEPLLKK

Teeschale, die Teetasse niana

Teeservice, das Service zum Tee
YalHWi1 cepBi3

Teesieb, das, -e Sieb zum Eingie-
Ben des Tees cuteyko

Teestube, die,-n kleine Gaststidit-
te, in der Teeserviert wird yanHa

Teetasse, die, -n flache, weite


http://de.wiktionary.org/wiki/Tee

Tasse, aus der man Tee trinkt
YyaliHa YallKa

Teewurst, die, ..wirste gerdu-
cherte feine Mettwurst 4aiHa
koBbaca

Teig, der, -e ein weiches zusam-
menhéngendes Gemisch aus
Mehl u. Fliissigkeit, das durch
Einwirkung von mechanischer
Energie (Kneten, Schlagen oder
Riihren) entsteht u. formbar ist
TicTO

Teigboden, der als Grundfldche
ausgerollter Teig fiir einen Ku-
chen, eine Torte Kop, OCHOBA
ana Topta

Teiggitter, das schmale Streifen
aus Teig, die wie ein Gitter be-
sonders auf Obstkuchen gelegt
werden pelwiTKa 3 TicTa

teigig nicht ganz ausgebacken
rNeBKUi

Teigmaschine, die Maschine, die
den Teig knetet TicTomicnnbHa
MallMHa

Teigmasse, die Teig TicTo

Teigradchen, das mit einem Stiel
verbundenes Rddchen zum
Schneiden des ausgerollten
Teigs KyniHapHe Koneco

Teigrolle, die 1. aus Teig geformte
Rolle BanuK 3 TicTa; 2. Nudelholz
Kayanka

Teigschaber, der, — ein Kiichen-
werkzeug zum Verteilen von Tei-
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gen, Cremes, Pasten KyniHapHa
fionarka

Teigschiissel, die Schiissel zum
Kneten, Anriihren von Teig muc-
Ka 4N1A 3aMillyBaHHA TicTa

Teigspritze, die Dressiersack Koh-
ANUTEPCbKUI MilLIOK

Teigtasche, die zwei kleine Vier-
ecke aus Teig, die an den Rdn-
dern zusammengeklebt u. mit
einer Flillung versehen sind sug,
BapeHMKa

Teigware, die, -n Nahrungsmittel
von verschiedener Form aus
Mehl oder Grief3 u. Eiern (Nu-
deln) als Beilage oder als Einlage
MaKapoHHi BUpobu

Teilchen, das, — sife Backware
CO/I0AKa BMNiYKa

Teller, der, — ein Teil des Essge-
schirrs, auf dem die Speisen vor
dem Verzehr angerichtet wer-
den Tapinka

Tellerfleisch, das (6sterr.) ge-
kochtes u. in Stiicke geschnitte-
nes Rind- oder Schweinefleisch
in der Suppe m’sicHa Tapinka

Tellergericht, das (in Gaststdtten)
einfaches Gericht, das auf dem
Teller serviert wird ctpaBa, cep-
BipOBaHa Ha Tapiau,i

Tellersulz, die (bair.-Osterr.) eine
Haussulz auf einem Teller zu-
bereitet u. dann mit Zwiebel, Es-
sig u. Ol mariniert 3anvusHe


https://de.wikipedia.org/wiki/Mehl
http://de.wikipedia.org/wiki/Teig
http://de.wikipedia.org/wiki/Teig
http://de.wikipedia.org/wiki/Creme
http://de.wikipedia.org/wiki/Paste_%28Stoff%29
http://de.wiktionary.org/wiki/Backware
https://de.wikipedia.org/wiki/Essgeschirr
https://de.wikipedia.org/wiki/Essgeschirr
https://de.wikipedia.org/wiki/Anrichten

Tempura, die eine Zubereitungs-
variante frittierter Speisen in der
japanischen Kiiche Temnypa

Teppanyaki, Gerichte der japani-
schen Kiiche, die auf einer Stahl-
platte direkt bei Tisch zubereitet
werden TenaH-AKi

Tequila, der, -s mexikanischer
Branntwein aus Pulque Tekina

Teriyaki eine Zubereitungsart in
der japanischen Kiiche, bei der
Fisch, Fleisch, Gefliigel u. Gemii-
se mit einer speziellen Teriyaki-
Sauce mariniert u. gebraten,
gegrillt oder geschmort werden
TepiakKi

Terrine, die, -n grofle, runde oder
ovale, nach unten (in einem Fuf)
schmal zulaufende Schiissel (mit
Deckel) TeppiH

Téte de Moine, der ein Halbhart-
kése, der im Kanton Jura aus
unbehandelter Kuhmilch herge-
stellt wird TeT ne myaH

Teufelsgriller, der scharfe gegrill-
te Wiirstchen roctpa Kosbacka-
rpunb

Teufelsroller, der, — (Osterr.) auf-
gerollte Heringslappen in pikan-
ter, scharfer Sofse pynetuk 3 o¢i-
Nle ocenepusa y rocTpomy coyci

Theke, die, -n Ort, wo Gdste, die
stehen oder auf einem Hocker
sitzen, konsumieren kénnen
npwuaaBoK
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Thon, der, -s, -e Thunnus Thun-
fisch TyHeub

Thunfisch, der, -e Thunnus grofier
Fisch mit blauschwarzem Riik-
ken, silbrig grauen Seiten, weif3-
lichem Bauch u. mondsichel-
férmiger Schwanzflosse TyHeup

Thymian, der, -e Thymus Pflanze
mit wiirzig duftenden, kleinen,
dunkelgriinen Bléttern u. meist
hellroten bis violetten Bliiten,
die als Gewilirz u. zu Heilzwecken
verwendet wird yuebpeub

Tiefkiihlkost, die die Bezeichnung
fiir industriell hergestellte Le-
bensmittel, die durch das Ver-
fahren der Tiefkiihlung konser-
viert werden 3amopoXeHi npo-
OYKTU

Tiefkiihlpizza, die, -s, -en vorge-
backene tiefgefrorene Pizza 3a-
MOPOXKeHa niua

Tilsiter, der, — hellgelber Schnitt-
kése mit kleinen Léchern u. mit
kréftigem Geschmack Tinb3utep

Timbale, die 1. tiefe Schiissel rnn-
boKa muCcKa; 2. Pastetenart Tim-
6anb

Tintenfisch, der, -e Teuthida
Kopffiifier kanbmap

Tiramisu, das, -s aus Sahnequark,
in Alkoholischem u. Kaffee ge-
trdnkten Biskuits hergestellte
schaumige, gekiihlt servierte
Siif3speise Tupamicy


https://de.wikipedia.org/wiki/Frittieren
https://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche
https://de.wikipedia.org/wiki/Fische
https://de.wikipedia.org/wiki/Fleisch
https://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse
https://de.wikipedia.org/wiki/Gem%C3%BCse
https://de.wikipedia.org/wiki/Braten_(Garmethode)
https://de.wikipedia.org/wiki/Grillen
https://de.wikipedia.org/wiki/Schmoren
http://de.wikipedia.org/wiki/Kanton_Jura
http://de.wikipedia.org/wiki/Kuhmilch
https://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
https://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
https://de.wikipedia.org/wiki/Tiefk%C3%BChlung
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=vorbacken&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=vorbacken&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/Pizza

Toast, der, -e, -s 1. a) gerdstetes
Weifsbrot in Scheiben Toctu; b)
einzelne Scheibe gerdsteten
Weifdbrots TocT; c) zum Toasten
geeignetes, dafiir vorgesehenes
Weifdbrot (in Scheiben) Toast-
brot ToctoBuit xni6

Toastbrot, das, -e ein feinporiges
Kastenweifsbrot mit  diinner
Kruste TocToBuii xni6

toasten (besonders von Weif3-
brot) in Scheiben résten pobutu
TOCTU

Toddy, der, -s 1. alkoholisches
Getrink aus dem Saft von Pal-
men nanbmoBe BWHO; 2. grog-
artiges Getréink Topai

Toffee, das, -s weicher Sahnebon-
bon danx

Tofu, der, -(s), — aus Sojabohnen
gewonnenes kdsedhnliches ge-
schmacksneutrales Nahrungs-
mittel Tody

Tokaier, der, — siifser, aus Ungarn
stammender Dessertwein von
hellbrauner Farbe TOKaliCcbke
BMHO

Tomate, die, -n Lycopersicon es-
culentum Frucht des Tomaten-
gewdchses nomigop, Tomat

Tomatenketchup, der, das Ket-
chup aus Tomaten TomaTHUM
KeTuyn

Tomatenmark, das eingedicktes
Tomatenfleisch TomaTHa nacTa

Tomatenpiiree, das, -s (schweiz.)
feiner Brei aus Tomaten Tomat-
He ntope

Tomatensaft, der, ...séfte aus To-
maten hergestellter Saft Tomart-
HUM CiK

Tomatensalat, der, -e aus in
Scheiben geschnittenen Toma-
ten mit gehackten Zwiebeln,
Gewilirzen, Speiseél oder saurer
Sahne zubereiteter Salat canart 3
TOMaTamm

Tomatensauce, die, -n aus Toma-
tenmark oder gekochten, pas-
sierten Tomaten zubereitete So-
f3e TomaTHui coyc

Tomatensuppe, die, -n aus ge-
kochten, passierten Tomaten
zZubereitete, hergestellte Suppe
TOMaTHWI cyn

Tonic, das, -s mit Kohlensdure u.
Chinin versetzte, leicht bitter
schmeckende Limonade ToHiK

Topf, der, Topfe 1. aus feuerfes-
tem Material bestehendes Ge-
féf zum Kochen von Speisen
KacTpyns; 2. a) offenes Gefdfs
mit Henkel u. Tiille zur Aufnah-
me von Fliissigkeiten 6inoH; b)
Gefdfs meist ohne Deckel fiir die
Aufnahme von Nahrungsmitteln
ropLLoK

Topfbraten, der Schweinefleisch-
gericht mit Kléfsen TywkoBaHa
CBUHUHM 3 KHUANAMM


https://de.wikipedia.org/wiki/Wei%C3%9Fbrot
https://de.wikipedia.org/wiki/Brotkruste

Topfen, der (bair.-Gsterr.) Quark
KMCIOMOIOYHWNI CUp

Topfencreme, die (bair.-Osterr.)
stise Creme aus Topfen conoa-
KUA KPEM 3 KUCJOMOJIOYHOTO
cnpy

Topfenfiille, die (bair.-Osterr.)
eine slifse Fiille aus Topfen mit
Zucker, Eiern, Vanillezucker, Ro-
sinen fiir Topfenstrudel u. -pala-
tschinken HayMHKa 3 KMCNOMO-
JIOYHOrO cUpy

Topfenknddel, der (bair.-Osterr.)
eine Siif3speise mit Topfen cup-
Ha KHUANA

Topfenkolatsche, die (bair.-0s-
terr.) Kolatsche mit Topfenfiille
KBagpaTHa MaHApPWUKa

Topfenpalatschinken, der (bair.-
Osterr.) mit Topfenfiille gefiillte
Palatschinke HanUCHUKKN 3 Knc-
JIOMOJ/IOYHUM CUPOM

Topfenschnitte, die (bair.-Osterr.)
Schnitten mit Topfencreme
LUMATOK CUPHUKA

Topfenstrudel, der, — (Gsterr.) mit
Topfen gefiilltes Gebdck aus
Strudelteig cnpHUiA WITPyaenb

Topfentascherl, das (bair.-0s-
terr.) Teigtasche mit Topfenfiille
KBagpaTUKN 3 KUCAOMONOHHUM
cMpom

Topfentorte, die (bair.-Osterr.)
Sahne- bzw. Obers-Quark-Torte
Yi3KkenK
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Topfhandschuh, die, -e eine Kom-
bination aus Handschuh u. Topf-
lappen KyxoHHa pyKasuusa

Topfkuchen, der Napfkuchen 6a-
6a

Topinambur, der, -s, -e Helian-
thus tuberosus amerikanischer
Name von Erdbirne ToniHambyp

Torkel, der, — (bair.-Gsterr.) 1.
Mostpresse, Weinpresse BWUHO-
rpagHuii npec; 2. Weinstube,
Weinschenke BUHHWI pecTopaH

Tortchen, das, — kleines (rundes)
Gebdckstiick mit einer Fiillung
oder belegt mit Obst TicTeuko

Torte, die, -n feine Backware aus
einem vorher gebackenen Tor-
tenboden, der je nach Rezept
mit Creme gefiillt oder Obst be-
legt wird TopT

Tortelett, das, -s kleiner Torten-
boden aus Miirbe-, Bldtter- oder
Hefeteig mit meist héherem
Rand, der mit Obst belegt, mit
Creme gefiillt wird TapTaneTka

Tortellini, die Pl. ringférmige ge-
fiillte Teigwaren TopTeniHi

Tortellone, der, ...ni gefiillte Teig-
waren aus Norditalien, die stark
den Tortellini éhneln, aber gro-
Ber sind TopTenoHi

Tortenboden, der in flacher, run-
der Form gebackener Miirbe-
oder Biskuitteig, der mit Obst
belegt wird Kop ana TopTa


http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Strudelteig&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/wiki/Handschuh
http://de.wikipedia.org/wiki/Topflappen
http://de.wikipedia.org/wiki/Topflappen
http://de.wiktionary.org/wiki/Weinstube
http://de.wiktionary.org/wiki/Weinschenke
https://de.wikipedia.org/wiki/Feine_Backware
https://de.wikipedia.org/wiki/Creme_(Lebensmittel)
https://de.wikipedia.org/wiki/Teigwaren
https://de.wikipedia.org/wiki/Teigwaren
https://de.wikipedia.org/wiki/Teigwaren
https://de.wikipedia.org/wiki/Norditalien
https://de.wikipedia.org/wiki/Tortellini

Tortenform, die, —, -n Form zum
Backen von Torten u. Tortenbd-
den dopma gns BMMiKAHHA TOp-
TiB

Tortenguss, der a) gelatinehalti-
ges Pulver zum Zubereiten eines
Tortengusses rnasyp gna TopTa;
b) gelierende Masse aus Tor-
tenguss, die (iber eine Obsttorte
gegossen wird ppyKTOBa rnasyp
Ans TopTta

Tortenheber, der, — einer Kelle
dhnliches Kiichengerdt, das zum
Abheben eines Tortenstiicks von
der Tortenplatte dient nonaTka
Ans TopTta

Tortenplatte, die flache, runde
Platte, auf die eine Torte gelegt
wird Tapinka ans TopTta

Tortenschaufel, die Tortenheber
flonaTka gns TopTta

Tortenspritze, die Spritze zum
Verzieren von Torten koHgutep-
CbKMIA WnpuL,

Tortilla, die, -s 1. (in Lateinameri-
ka) aus Maismehl hergestelltes
Fladenbrot Toptunbs; 2. (in Spa-
nien) Omelette TopTina

Totentrompete, die, -n Craterel-
lus cornucopioides Speisepilz
NIMOYHUK PiXKKOBUAHMUI

Totsch, der Kartoffelpuffer mit
Quark, saurer Milch u. Eiern pe-
PYH 3 KWUC/IOMOYHUM CUPOM,
KMUCNSIKOM Ta aliLaAMK
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Tournedos, das, — wie ein Steak
zubereitete runde Lendenschnit-
te von der Filetspitze des Rinds

TypHeno

tournieren in der gewiinschten
Form  ausstechen  Bupi3aTtu
(dopmoukoto)

Traminer, der, — Vitis vinifera
'"Traminer' a) Rebsorte mit mit-
telgrofden, erst spdt reifen Trau-
ben TpamiHep (BuHorpaa); b)
aus Traminer hergestellter voll-
mundiger Weifswein von sehr
geringer Séiure TpamiHep (BUHO)

Tranche, die, -n fingerdicke Schei-
be von Fleisch oder Fisch wma-
TOK Big Uinoi neyveni

Tranchierbesteck, das Besteck
aus einer grofsien Gabel mit Griff
u. zwei langen Zinken sowie ei-
nem breiten, sehr scharfen Mes-
ser zum Tranchieren von Braten
npubopu AnA Hapi3aHHA neyeHi

Tranchierbrett, das grofies Holz-
brett mit einer am Rande umlau-
fenden Rille zum Auffangen des
Bratensaftes KyxOHHa [OOLUKa
ONA Hapi3aHHA

tranchieren (einen Braten, Wild,
Gefliigel) kunstgerecht zertei-
len, (in Scheiben) aufschneiden
pOo3pi3aTh NeyeHto Ha nopuii

Tranchiermesser, das Messer
zum Aufschneiden des Bratens
HiX 418 Hapi3aHHA neyeHi



Tranchierschere, die Gefliigel-
schere HoOXuUi Ans Hapi3aHHA
neyeHi

tranken Torten u. Desserts durch-
feuchten, um diese saftig zu ma-
chen u. zu aromatisieren npoco-
yyBaTU

transchieren (Osterr.) tranchieren
pOo3pi3aTh NeveHo Ha nopuii

Trattoria, die, ...ien einfaches
Speiselokal (in Italien) TpaTtopis

Traube, die, -n kurz fiir Weintrau-
be BuHorpag,

Traubenmost, der der durch Kel-
tern gewonnene Saft aus Wein-
beeren BUHOrpagHe cycno

Traubensaft, der, ..sifte aus
Weintrauben hergestellter Saft
BUHOPaAHWUM CiK

Trepang, der, -e, -s (in China)
getrocknete Seegurke TpenaHr

Trester, der, — Tresterbranntwein
oder Tresterschnaps ropinka 3
BMHOIPaAHUX BUYABOK

Tresterbrannt, der ein aus den
Tresterriickstéinden der Wein-
herstellung gebranntes, hochal-
koholisches Getrénk ropinka 3
BMHOIPaAHNX BUYABOK

Tresterbranntwein, der, -e aus
Trestern (besonders von Trau-
ben) gewonnener Branntwein
ropinKa 3 BUHOrPaAHMX BUYABOK

Tresterschnaps, der, ...schnadpse
ein aus den Tresterriickstdnden

244

der Weinherstellung gebrann-
tes, hochalkoholisches Getrdnk
ropinKa 3 BUHOTPaZHWUX BUYABOK

Trichterling, der, -e Clitocybe
efSbarer Bldtterpilz kniTounbe

Trichterpilz, der Clitocybe Trich-
terling knitounbe

Triebmittel, das, — Stoffe, die in
einen Teig Gase einlagern u. ihn
auflockern posnywyBsay xap4o-
BUM

Trifle, das, -s kuchenartige eng-
lische Siif3speise Tpaidn

trinken 1. Fliissigkeit, ein Getrdnk
zu sich nehmen nutu; 2. Alkohol,
ein alkoholisches Getréink zu sich
nehmen BXMBaTWU anKorosb

TrinkgefdB, das, -e meist mit
einem Henkel versehenes Gefidpfs,
aus dem man trinken kann no-
CyAvHa ANna nuTTA

Trinkglas, das, ...gldser ein Trink-
gefdfs aus Glas, in das Getrdnke
eingefiillt werden u. aus dem
Menschen unmittelbar trinken
CKNSIHKa

Trinkhalm, der, -e Strohhalm oder
langes, diinnes Réhrchen aus
Kunststoff, mit dessen Hilfe ein
Getrink getrunken wird cono-
MWHKa ans NuTTa

Trinkschokolade, die a) Schokola-
denpulver zum Herstellen von
Getrénken, besonders Kakao
NUTHE Kakao B NOpPOLLKY; b) aus
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Trinkschokolade  hergestelltes
Getrdnk Kakao (Hanii)

Trinkstube, die kleines Restau-
rant, in dem nur Getrénke aus-
geschenkt werden pectopaH 3i
CNUPTHUMM HANoAMU

Trinkwasser, das, ..wdsser fiir
den menschlichen Genuss geeig-
netes Wasser nuTHa BoAa

trocken 1. a) die Feuchtigkeit ver-
loren habend yepcTBuii; b) einen
geringen Gehalt an feuchter,
besonders fettiger Substanz
aufweisend cyweHuin; c) ohne
Aufstrich, Belag, ohne Beilage,
Zutat 6e3 HauyMHKK, A,0baBKu; 2.
(von Weinen) wenig unvergore-
nen Zucker enthaltend cyxwuii
(uHO)

Trockenbeerenauslese, die, -n 1.
Beerenauslese aus rosinenartig
einzeln ausgelesenen Trauben
NifCyLWeHWI BUHOTPaZ Ni3HbOTo
36opy; 2. aus Trockenbeeren-
auslese gewonnener, feinster
Wein BuHO 3 nigcylweHoro Bu-
Horpaay nisHboro 360py

Trockenfleisch, das (zur Haltbar-
machung) getrocknetes Fleisch
B’AneHe m’aco

Trockengemiise, das getrockne-
tes Gemlise cylweHi oBoui

Trockenobst, das gedérrtes Obst
mit einer Restfeuchtigkeit von
etwa 20% cyxoppyKTu

trocknen einer Sache Feuchtig-
keit, Wasser entziehen, um sie
haltbar zu machen cywmnTn

Trollinger, der, — Vitis vinifera
"Trollinger' 1. spdt reifende Reb-
sorte mit grofien, rot- bis tief-
blauen Beeren TponiHrep (BUHoO-
rpan); 2. leichter, herzhafter
Rotwein aus Trollinger Tponin-
rep (BMHO)

Trompetenpfifferling, der, -e Cra-
terellus tubaeformis ein Speise-
pilz, verwandt dem Pfifferling
NIMCMYKa TpybyacTa

Tropfteig, der (bair.-Osterr.) eine
Suppeneinlage, ein Eierteig, der
in die Suppe eingekocht wird
piaKe TiCTO ANA 3acMnaHHA cynis

Triiffel, die, -n, der, — 1. knolliger
Schlauchpilz mit rauer, dunkler
Oberfldche Tprodensb (rpmb) (Tu-
ber); 2. kugelférmige Praline aus
schokoladenartiger, oft mit Rum
aromatisierter u. in Kakaopulver
gewdlzter Masse Tpodenb (uy-
KepKa)

Triiffelleberpastete, die Leber-
pastete mit Triiffeln neviHkoBUN
nawTeT 3 Tptopenamu

triffeln mit Triiffeln wiirzen npu-
npasaaTK Tplodpensamm

Truffelol, das ein Wiirzél aus
Pflanzendl, das mit Triiffeln oder
Triiffelaroma aromatisiert wur-
de TptodenbHa onia
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Triiffelpastete, die, -n eine Paste-
te, die mit Triiffeln verfeinert
wurde nupir 3 Tprodpenamm

Triiffelreibe, die, -n Kiichengerdt,
welches zum zerreiben von Triif-
felpilzen genutzt wird Tepka ans
Tptodenis

Trute, die, -s (schweiz.) Truthenne
iHOMYKa

Truthahn, der, ...hdhne (bair.-6s-
terr.) mdnnliches Truthuhn in-
ONK

Truthenne, die,
Truthuhn iHanyka

Truthuhn, das, ...hihner 1. grofier
Hiihnervogel mit rétlich violet-
tem Kopf u. Hals mit Karunkeln
iHAMK; 2. Truthenne iHAMYKa

Tsatsiki, der, das, -s eine kalt ser-
vierte Zubereitung aus Joghurt,
Gurken, Olivend!l u. Knoblauch
03303MKi

Tscheburek, der eine flache, halb-
runde Teigtasche, die mit ge-
hacktem (Lamm)fleisch in hei-
fiem Pflanzendl goldgelb gebra-
ten wird yebypek

Tiiffel, die, -n Solanum tubero-
sum (nordd.) Kartoffel kapTonns

Tunke, die, -n (kalte) Sof3e coyc

tunken eintauchen BmouyBaTtu (B
coyc)

Tirkenblut, das Mischgetrénk
aus Rotwein u. Sekt KokTelnb 3
YepBOHOrO Ta iIrPMUCTOro BMHA

-n  weibliches
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Tuttifrutti, das, -s SifSspeise aus
verschiedenerlei Friichten Kom-
noT-acopTi

U

liberbacken bei grofier Hitze kurz
backen 3anikatu

liberbraten (bair.-Osterr.) Fleisch,
Fisch schnell u. kurz anbraten
NPUCMaXKUTU

liberbrithen (bair.-6sterr.) blan-
chieren 6naHwysaTu

libergar zu weich gekocht nepe-
BapeHui

libergieBen etwas (liber, auf et-
was gieflen nonueatn (cTpaBy
nif Yac NPUroTyBaHHA)

tiberkochen (6sterr.) aufkochen
3aKUN’ ATUTH

liberkrusten gratinieren 3anikatu
[0 YTBOPEHHA LUKIPKK

liberkihlen (6sterr.)
lassen octyantu

liberpudern mit Puder, einer pud-
rigen Schicht bedecken nocuna-
TV NyApoto

libersieden iiberkochen 3akun’s-
TMTU

liberstreuen bestreuen nocunatu

liberwiirzen zu stark wiirzen patu
3abaraTo cneu,ii

tiberziehen mit einem Uberzug
versehen rnasypyBatu

abktihlen
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liberzuckern 1. mit Zucker, Zu-
ckerguss bedecken nocunatn
LyKpom; 2. zu stark zuckern pa-
Tv 3abaraTo uyKpy

Ucha, die Fischsuppe mit Graupen
yxa

umrithren etwas durch Riihren
vermischen nepemiwysaTtu

umstechen (bair.-Osterr.) Fleisch-
stiicke aus der Sauce nehmen u.
in ein frisches Gefdfs legen, um
diese mit der fertigen Sauce zu
libergiefsen nicna cma*keHHsA ne-
peKknactTu B iHWWI nocya, wob
cTik oHA ans coycy

underdone nicht durchgebraten
He NPOCMaXKEHWUM

unterheben unterziehen nigmi-
WwyBaTu (B TicTO)

untermengen 1. etwas zwischen,
unter etwas mengen nigmiwy-
BaTu (B TicTo); 2. gut vermengen,
durchmischen nepemiwysaTn

untermischen 1. etwas zwischen,
etwas mischen nigmiwysatu (B
TicTo); 2. etwas mit etwas gut
vermischen, dass es davon
durchsetzt ist nepemiwyBaTtu

unterrithren riihrend untermen-
gen nepemillyBaTtu

Unterschale, die Hinterschenkel
des geschlachteten Tieres 308B-
HILWHA YaCTUHA rOMINKK

unterspickt (bair.-sterr.) mit Fett
durchzogen 3 NpoXnnKkamm cana
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Untertasse, die, -n kleinerer Tel-
ler, in dessen leichte Vertiefung
die Tasse gestellt wird 6noaue

unterziehen ohne zu riihren vor-
sichtig vermengen nigmiwysaTn
(B TicTO)

Uschki, die Pl. krapfen- oder pas-
tetenartige Speise ByluKa (cTpa-
Ba)

\"

Vacherin, der, -s sahniger Weich-
kéise aus der Schweiz BawpeH

Vakuumgaren, das eine Methode
zum Garen von Fleisch, Fisch
oder Gemdiise in einem Kunst-
stoffbeutel bei niedrigen Tempe-
raturen von unter 100 C cy-8ig,

Valpolicella, der, -s italienischer
Rotwein aus Venetien (nach der
italienischer Landschaft Valpoli-
cella) Banbnonivena

Vanille, die Vanilla aus den Friich-
ten der Vanille gewonnenes,
aromatisch duftendes Gewiirz,
das fiir Siifsspeisen verwendet
wird BaHinb

Vanillecremesauce, die eine Bei-
gabe aus Eiern, Milch, Zucker,
Stdrke, Vanilleschote fiir siifSe
Mehlspeisen BaHiNbHWI coyc

Vanilleeis, das Speiseeis mit Va-
nille BaHinbHe mopo3nBo
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Vanillekipferl, das, —, -n (Osterr.)
stifes, mit Vanillezucker be-
streutes Nuss- oder Mandelge-
bdck in Form eines kleinen
Hérnchens BaHinbHWIA Kibnmk

Vanillepudding, der, -e, -s Pud-
ding mit Vanillegeschmack Ba-
HINIbHUIA NYANHT

Vanillerostbraten, der (bair.-0s-
terr.) Rostbraten mit reichlich
zerdriicktem Knoblauch BaHinb-
HUI pocTbid

Vanilleschote, die /dngliche Scho-
te der Vanille, die Vanillin ent-
hdlt cTpy4oK BaHini

VanillesoR3e, die, -n Sofse mit Va-
nillegeschmack BaHinbHWUI coyc

Vanillestange, die Gewiirz BaHi-
JIbHA NafinyKa

Vanillezucker, der, — mit Vanille
gewdirzter oder mit Vanillin
durchsetzter Zucker BaHinbHUI
LyKop

Vanillinzucker, der, — Mischung
aus Kristallzucker u. synthetisch
hergestelltem Vanillin zum Sii-
f3en von Backwaren oder Speise-
eis, wobei der Vanillin-Anteil
zwischen 1,6% u. 2,4% betrdgt
BaHiNIbHUM LyKOp

Veltliner, der, — Vitis vinifera 'Vel-
tliner' 1. a) in Osterreich ange-
baute Rebsorte BenbTniHep (BU-
Horpaa); b) aus den Trauben des
Veltliners hergestellter Wein

248

Be/IbTNiHep (aBCTpiicbke BUHO);
2. Wein aus der italienischen
Landschaft Veltlin BenbTniHep
(iTanificbKke BUHO)

verbacken a) zum Backen ver-
wenden BUKOPUCTATU AN1A NeYun-
Ba; b) backend zu etwas verar-
beiten cneKktu; c) sich in einer
bestimmten Weise verbacken
lassen nponekTn

verbraten 1. zu lange, zu stark
braten u. dadurch an Qualitit
verlieren nepecmaxuTtu; 2. a)
zum Braten verwenden BuKopu-
CcTaTu ANsA cmaxkeHHs; b) bra-
tend zu etwas verarbeiten 3a-
CMaXKNTU

verbrennen durch zu starke Hitze-
einwirkung verderben, unge-
niefsbar werden cnanutu (cTpa-
BY)

verbrutzeln durch zu langes Bra-
ten zusammenschrumpfen cna-
nuTn (cTpasy)

verbuttern zu Butter verarbeiten
36mBaTM Macno

verdampfen vom fliissigen in den
gasférmigen Aggregatzustand
libergehen BunaptoBaTu

Verdauungsschnaps, der, ...schna-
pse Schnaps, der nach einem
Essen zur Verdauung getrunken
wird purectms

verdiinnen (besonders von fliissi-
gen Substanzen) durch Zugabe
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besonders von Wasser den Grad
der Konzentration vermindern
po3basnaTn

verfeinern feiner, besser, exakter
machen NoKpaLLyBaT CMakK

Verhackerte, das (bair.-Osterr.)
Schweinemett (Schweinehack
mit Gewiirzen u. Zwiebeln) mett
3i CBUHUHMU

verkdsen zu Kédse machen pobutu
cvp

verkneten knetend verarbeiten,
vermischen 3amiwyBatu (TicTo)

verkochen 1. a) zu einer breiarti-
gen Masse kochen posBaputu;
b) durch Kochen zerfallen u. sich
auflésen nepesaputn; 2. ko-
chend (zu etwas) verarbeiten
BapUTK

Verlangerte, der (bair.-Osterr.)
kleiner Mocca mit heifsem Was-
ser auf die doppelte Menge ver-
ldngert mokKka 3 noABiliHOO
KiNbKicTiO BOAM

verlesen auslesen, Schlechtes aus-
sondern nepebupatu (nnoam)

vermengen mischen 3miwyBaTtu

Vermicelli, die diinne Fadennu-
deln Bepmiwenb

vermischen griindlich mischen
nepemiwysatm

verpfeffern zu stark pfeffern ne-
penepuunTu

verquirlen mit einer Schneerute
verriihren 36uBaTtu
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verriihren durch Riihren vermi-
schen, vermengen nepemiwysa-
™

versalzen zu stark salzen nepeco-
NNTU

verschlagen durch krdftiges Riih-
ren, durch Schlagen mit einem
Kiichengerdt vermischen 36usa-
™

verschmoren durch allzu langes
Schmoren verderben nepecma-
KUTU

verschneiden alkoholische Ge-
tréinke miteinander vermischen,
um einen besseren Geschmack
zu erzielen oder preiswerter zu
machen KynaxyBaTu

versprudeln (bair.-Osterr.) ver-
quirlen, mit einer Schneerute
verriihren 36usaTu

verwursten zu Wurst verarbeiten
pobuTtn Kosbacy

verzieren etwas mit etwas Schmdi-
ckendem, einem Zierat verse-
hen, ausschmiicken pexkopysaTtu
(Buniyky)

verzuckern mit Zuckerguss, einer
Zuckerlésung (liberziehen rnasy-
pyBaTu

Vesper, die, -n kleinere Zwischen-
mabhlzeit (besonders am Nach-
mittag) ninBedipok

Vesperbrot, das (stiidd.) a) Vesper
niaseyipok; b) Brot fiir die Ves-
per ixa ana niasedipka



vespern (stidd.) 1. die Vesper ein-
nehmen ictn nigevipok; 2. zur
Vesper essen Ha nigBeyvipoK

vierteln etwas in vier (gleiche)
Stiicke zerteilen po3spizaTn Ha
YOTMPU YaCTUHM

Vinaigrette, die, -n aus Essig, Ol,
Senf u. verschiedenen Gewiirzen
bereitete Sofse coyc BiHerpeT

Vin de Pays, der, -s franzésischer
Landwein einer unteren Quali-
tdtsstufe BUHO cepeaHbOro Kna-
cy, TepuTopiaNibHO obMeKeHe

Vin gris, der franzdsischer Rot-
wein BiH rpi

Vino Santo, der Siifwein aus dem
Trentin BiH caHTO

Vla, die ein Pudding von beson-
ders fliissiger Konsistenz ¢pna

Vintschgerl, das (bair.-Gsterr.)
Roggengebdick in Form von zwei
runden Fladen BiBcsiHe neunso

Vogelbeerschnaps, der, ...schndp-
se hochprozentiges alkoholi-
sches Getrdnk aus den Friichten
der Eberesche HacTosiHKa Ha ro-
PO6UHI

Vogelkirsche, die, -n Prunus avi-
um Kirsche einer Wildform mit
kleinen, schwarzen, bittersiifs
schmeckenden Friichten yepewu-
HA

Vogerlsalat, der, -e Valerianella
locusta (Osterr.) Feldsalat mnac-
KaBelb canaTHui
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Vol-au-vent, der, -s hohle Pastete
aus Bldtterteig, die mit Ragout
gefiillt wird BonosaH

Vollbier, das, -e Bier mit einem
Stammwiirzegehalt von 11-14%
uinbHe NMBO

vollfett (von Kése) mehr als 45%
Fett in der Trockenmasse ent-
haltend noBHOXMpPHWIA (cKp)

Vollkornbrot, das, -e dunkles, aus
Vollkornmehl hergestelltes Brot
BMCIBKOBUI XNib 3 BOpoLLIHa rpy-
6oro nomony

Vollkornmehl, das, -e Mehl, das
noch die Randschichten u. den
Keimling des Korns mit Vitami-
nen u. anderen Wirkstoffen ent-
hdilt 6opoLLHO 3 LjiNIbHOMEIEHO-
ro 3epHa

Vollmilch, die, -e, -en Milch mit
dem vollen Fettgehalt uinbHe
MOJIOKO

Volimilchschokolade, die, -n mit
Vollmilch hergestellte Schokola-
de woKonag 3 LibHOro MOJI0Ka

Vorderhachse, die Kalbsstelze
TenAYa HixKka

Vorderschinken, der Schinken
von der Schulter des Schweins
OKICT 3i CBUHHOI IONATKM

Voressen, das, — (schweiz.) Ra-
gout pary

vorkochen 1. eine Mahlzeit durch
vorheriges Kochen so zuberei-
ten, dass sie bei Bedarf nur noch
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warm zu machen ist 3BapuTH Ha-
nepeaogHi; 2. ankochen nigBa-
pUTH

Vorlegebesteck, das Besteck zum
Vorlegen von Speisen ctonosi
npubopu gnsa npeseHTay,ii ctpas

Vorlegegabel, die zweizinkige Ga-
bel zum Auflegen von Wurst u.
Fleisch auf den Teller Bugenka
ONA HaKNaZaHHA M'AICHUX CTpaB

Vorlegeléffel, der grofier Loffel
zum Herausnehmen von Speisen
PO3/1MBHA NNOXKKA

Vorlegemesser, das Messer zum
Zerteilen von Fleisch vor dem
Servieren HiX p[nA HapisaHHA
m’saca

vorquellen vorher, im voraus
quellen nonepeaHbO 3aMouyBa-
T (60608BI)

Vorspeise, die, -n aus einem klei-
nen Gericht bestehender, dem
Hauptgang vorausgehender
Gang aHTpe

Vorteig, der, -e mit Hefe ange-
setzter Teig, der mit der eigent-
lichen Teigmasse vermischt wird
onapa

w

Wacholder, der, — Wacholder-
branntwein anisuesa ropinka

Wacholderbeere, die, -n Junipe-
rus Beere des Wacholders arogu
ANiBLIO

Wacholderbranntwein, der, -e
mit Wacholderbeeren herge-
stellter Branntwein saniBueBa
ropinka

Wacholderschnaps, der, ...schna-
pse Wacholderbranntwein anis-
LeBa ropinka

Wachsbohne, die Gartenbohne
mit gelblichen Hiilsen BocKkoBa
KBacons

Wachspflaume, die Prunus do-
mestica syriaca Mirabelle mipa-
6enb

Wachtel, die, -n Coturnix kleiner
Hiihnervogel mit braunem, auf
der Oberseite oft gelblich u.
schwarz gestreiftem Gefieder
nepeninka

Wachtelei, das, -er Ei der Wachtel
nepenesnHe anue

Wackelpeter, der, — Gelatinen-
pudding conogKe xene

Wackelpudding, der leicht in eine
Zitternde Bewegung geratender
Pudding nypuHr-xene

Wadli, das, — (schweiz.) Eisbein
py/nbKa

Wadschinken, der (bair.-sterr.)
Rindfleisch von den Beinen
M’SICO 3 HOTU

Waffel, die, -n siifes, flaches Ge-
bdck, das auf beiden Seiten mit



einem wabenférmigen Muster
versehen ist Bapns

Waffeleisen, das, — Form zum
Backen von Waffeln sadpenbHu-
us

Waffeltiite, die trockene, keksar-
tige Waffel, in der kleinere Por-
tionen Speiseeis verkauft wer-
den BadenbHWU pixKoK

Wihe, die, -n (stdd., schweiz.)
flacher Kuchen mit siifSfem oder
salzigem Belag Tvn Kiwy

Waldbeere, die a) im Wald wach-
sende Beere nicoBa sroga; b)
Heidelbeere 4opHuus (Vaccini-
um myrtillus)

Waldchampignon, der Agaricus
silvaticus Edelpilz aus der Fami-
lie der Champignonverwandten
neyepuusa nicosa

Walderdbeere, die Fragaria vesca
in Wadldern wachsende kleine
Erdbeere cyHnus nicosa

Waldmeister, der, — Galium odo-
ratum Pflanze mit kleinen wei-
fen Bliiten, die zum Aromatisie-
ren von Bowlen verwendet wird
NiAMapeHHWK 3anaLluHuii

Waldmeisterbowle, die, -n mit
Waldmeister gewiirzte Bowle
KPHOLLOH 3 NiAMapPEHHMKOM

Waldorfsalat, der, -e Salat aus
rohem, geraspeltem Sellerie,
Apfeln, Walniissen u. Mayonnai-
se BanbAop¢dCbKMin canat
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Waldviertler, der (bair.-Osterr.)
eine grobe Briihwurstsorte Kon-
yeHa KoBbacka 3 pybaeHoro
dapuy

wallen kochen (lassen) BapuTtn

Walnuss, die, ...nlisse Juglans re-
gia Nuss des Walnussbaums Bo-
NIOCbKUI ropix

Walnussauflauf, der (bair.-0s-
terr.) ein Auflauf mit Walniissen,
Schneidsemmeln, Butter, Rum
ropixoBa 3anikaHka

walzen umwenden u. mit einer
Schicht versehen naHipyBsatu

Wamme, die, -n eine Schweine-,
Kalb- u. Rindfleischsorte cTiHKa
6poWwnHU

Wammerl, das, -n (bair.-Osterr.)
von Fleisch durchwachsener
Speck niguepeBuHa

Wanzenbeere, die Ribes nigrum
schwarze Johannisbeere 4opHa
cCMopoauHa

Warenik, -i gefiillte, halbmond-
férmige Teigtasche, die in Salz-
wasser oder auf Dampf gekocht
wird BapeHuK

warm eine verhdltnismdfSig hohe
Temperatur habend Tennnii

Warmbier, das aus erwdrmtem
Bier u. verschiedenen Zutaten
bereitetes Getréink Tenne nuso
(3 npaHowamm)

warmen warm machen, erhitzen,
aufwdrmen nigirpisatu


https://de.wikipedia.org/wiki/Champignonverwandte

Warmbhalteplatte, die (erhitzba-
re) Platte zum Warmhalten von
Speisen, Getréinken eneKkTpo-
nauTa

Wasabi, der, — 1. japanische Me-
errettichart Bacabi; 2. Gewlirz-
zubereitung fiir Sushi u. Sashimi
Bacabi

Wasserbad, das, ...bader ein Heif3-
wasserbad zum  Schmelzen,
Warmschlagen, Pochieren Bo-
AAHa 6aHA

Wasserkessel, der, — bauchiges
Metallgefdfs mit Deckel zum
Wasserkochen (fiir Tee, Kaffee)
YalHUK

Wasserkocher, der, — elektrisches
Kiichengerdt, mit dem sich Was-
ser schnell erhitzen Idsst enekr-
PUYHMIA YaNHUK

Wassermelone, die, -n Citrullus
lanatus Melone mit hellrotem,
wasserhaltigem Fruchtfleisch u.
braunschwarzen Kernen kaByH

Wastel, das (oberd.) Feingebdick
3006HMI xNi6

Watruschka, die eine Quarkta-
sche, die der osteuropdischen
Kiiche entstammt maHApWKa

Weck, der, -e (stidd.) Brétchen
xnibeub

Wecken, der, — (6sterr.) a) ldng-
liches Weizenbrétchen caika; b)
ldngliches Weizenbrot 6aToH

Weckerl, das (bair.-6sterr.) klei-
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nes léngliches Brétchen noaos-
racta 6ynouka

Weckewerk, das, -e nordhessi-
sche Wurstspezialitit Kpos’aHKa

Weckglas®, das, ...gldser Einweck-
glas cknaHa 6aHKa 4na KoHcep-
BYBaAHHSA

Weckmehl, das, -e kleine Brocken
der geriebenen, trockenen Brét-
chen naHipyBanbHi cyxapi

Weggli, das, — (schweiz.) Brétchen
CallKa

weich 1. a) einem Druck leicht
nachgebend m’akuiA; b) gesch-
meidig, zart, seidig, wollig an-
flihlend m’aKoT KOHCUCTEHL,T

Weiche, die unter dem Lungen-
braten liegendes Fleisch des Rin-
des m’AKkoTb 3 pebepHo-bptow-
HOI YaCTUHU

weichgekocht ein Ej, das so lange
gekocht ist, dass das Eiweifs fest,
das Eidotter aber noch fliissig ist
3BapeHuit 40 PiaKOi KOHCUCTEH-
Ljii (*KoBTOK)

Weichkdse, der, — relativ viel
Feuchtigkeit enthaltender, wei-
cher Kdse m’sikunit cnp

Weichsel, die, -n Cerasus (Osterr.)
Sauerkirsche BULWHSA

Weichselkirsche, die, -n Cerasus
(6sterr.) Sauerkirsche BULWHSA

Weihnachtsbackerei, die, -en
Weihnachtsgebdick Pi3assaHa Bu-
nivKka


http://de.wikipedia.org/wiki/Elektrow%C3%83%C2%A4rme
http://de.wikipedia.org/wiki/Wasser
http://de.wikipedia.org/wiki/Wasser
https://de.wikipedia.org/wiki/Quarktasche
https://de.wikipedia.org/wiki/Quarktasche
http://de.wikipedia.org/wiki/Nordhessen
http://de.wikipedia.org/wiki/Nordhessen
http://de.wikipedia.org/wiki/Wurst

Weihnachtsgans, die, ...gdnse ge-
bratene Gans, die Weihnachten
gegessen wird Pi3pBaAHWI rycak

Weihnachtsgeback, das (Osterr.)
zu Weihnachten hergestelltes
Gebdck PizgBsiHa BUNiYKa

Weihnachtskarpfen, der Karpfen,
der zum Weihnachtsfest geges-
sen wird Pi3gBaHuiA Kopon

Weihnachtspldtzchen, das,
Pldtzchen in Form weihnachtli-
cher Motive Pi3agaHi TicTeuka

Weihnachtsstolle, die (Christ)-
stolle(n) Pi3aBsHWI4 WTONEH

Wein, der, -e 1.Weintrauben Bu-
Horpag, (Vitis); 2. aus dem gego-
renen Saft der Weintrauben her-
gestelltes alkoholisches Getréink
BUHO

Weinbeere, die, -n (sidd., Osterr.,
schweiz.) a) Weintraube BuHo-
rpag, (Vitis); b) Rosine poasuHka

WeinbeiBer, der, — (Osterr.) mit
weifSer Glasur (iberzogener Leb-
kuchen in Form eines Loffelbis-
kuits npsHWK 3 6inoto rnasyppio

Weinbergschnecke, die, -n Helix
pomatia hellbraune Schnecke
mit kugeligem, bréunlichem Ge-
hduse, die als Delikatesse ge-
schdtzt wird paBauK BUHOrpaa-
HUM

Weinbrand, der, ..brande aus
Wein destillierter Branntwein
6peHAai
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Weinbrandbohne, die mit Wein-
brand gefiillte Praline von Iéng-
licher Form uykepka 3 bpeHgi

Weincreme, die, -s eine Siif3spei-
se, der Wein zugefiigt wird BuH-
HUI Kpem

Weinessig, der aus Wein herge-
stellter Essig BUHHWI oLeT

Weingarten, der, ...garten ein Lo-
kal im Freien, in dem Wein aus-
geschenkt wird BUHHUWIA capoK

Weingelee, das, der, -s ein Gelee,
der auf der Basis von Wein her-
gestellt ist BUHHe Xene

Weinglas, das, ...glaser Glas, aus
dem Wein getrunken wird kenux

Weinhaus, das, ...hduser ein Lo-
kal, in dem Wein ausgeschenkt
wird BUHHUI pecTopaH

weinig a) nach Wein schmeckend
BUHHWIA; b) (von Weinen) in Ge-
schmack u. Duft sehr ausge-
prdgt BUpaxeHui (Npo BUHO)

Weinkelter, die, -n Presse zur Ge-
winnung von Saft aus Weintrau-
ben BUHHUIA Npec

Weinkraut, das (bair.-Osterr.) mit
Weifiwein gediinstetes Weifs-
kraut kanycTa, TylWKOBaHa 3 BU-
HOM

Weinlokal, das, -e Lokal, das eine
reichhaltige Auswahl an Weinen
anbietet BUHHWI Bap

Weinnudel, die (bair.-6sterr.) fin-
gerdicke Nudeln aus Mehl,


http://de.wiktionary.org/wiki/Motiv

Griefs, Eiern u. Milch werden pa-
niert u. in Butterschmalz geba-
cken u. mit einem Gemisch aus
Wasser u. Rotwein (ibergossen
TOBCTa /IOKWMWHA, NOAWUTA COy-
COM 3 YepBOHOIO BMHA

Weinpresse, die Weinkelter su-
HOrpaAaHui npec

Weinrestaurant, das Weinhaus
BMHHWI pecTopaH

Weinscharl, das Berberis (bair.-
Osterr.) Berberitze 6apbapuc

Weinschaum, der aus Eigelb, Zu-
cker u. Weifwein hergestellte,
schaumig geschlagene Siif3spei-
se cabalioH

Weinschaumcreme, die aus Ei-
gelb, Zucker u. Weifwein herge-
stellte, schaumig geschlagene
Creme wopo

WeinschaumsoRe, die aus Eigelb,
Zucker u. Weifswein hergestell-
te, schaumig geschlagene Sofse
wonao

Weinschorle, die, -n Getrink aus
mit Mineralwasser gemischtem
Wein wopne

Weinstube, die, -n kleines Wein-
lokal BUHHWIA pecTopaHUMK

Weinteig, der (bair.-6sterr.) ein
Teig, der mit trockenem Weif3-
wein bereitet wird knap Ha oc-
HOBI BMHA

Weintraube, die, -n Vitis Beeren-
frucht der Weinrebe BuHorpag,
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Weillbier, das, -e Weizenbier 6ine
nuBeo

WeiBbrot, das, -e a) Brot aus sehr
fein gemahlenem Weizenmehl
6inni xni6; b) Laib Weifbrot 6a-
TOH; c) Scheibe Weif3brot ckubka
6inoro xniba

Weilburgunder, der, — Vitis vini-
fera 'Pinot Blanc' a) Rebsorte mit
ovalen griinen Beeren niHo 6naH
(suHorpap); b) Weifiwein aus
den Trauben des Weifsburgun-
ders mit vollmundigem Bukett
niHo 6naH (BMHO)

WeiBe, die, -n Weifbier nweHuny-
He NuBO

WeiBherbst, der (siidd.) aus Trau-
ben nur einer Rebsorte bereite-
ter deutscher Rosewein BaWc-
repbct

WeiRkabis, der Brassica oleracea
capitata (schweiz.) WeifSkohl! ka-
nycra 6inoronosa

WeiRkase, der Quark kucnomo-
JNIOYHUI cnp

WeiRkohl, der, -e Brassica olera-
cea capitata (nordd.) Kohl mit
griinlich weifsen Bldttern kanyc-
Ta binoronosa

WeiRkraut, das Brassica oleracea
capitata (sidd., osterr.) Weif-
kohl kanycTa 6inoronosa

WeiRlachs, der Stenodus leucich-
thys grofer Fisch mit dunkler
Oberseite u. silbrig gldnzender


https://translate.academic.ru/Wei%C3%9Flachs/xx/de/

Bauchseite, der als Speisefisch
geschdtzt wird 6inopnéuus
Weilllacker, der, — halbfester Kd-
se aus dem Allgdu 6innin cup 3
NAiCHABOO A0 NMBa
WeiRschimmelkase, der mit einer
samtigen weifsen Schicht aus
Schimmel iiberzogener Edelpilz-
kéise cunp 3 6inoto naicHABOW
Weilwein, der, -e heller, gelbli-
cher Wein 6ine BuHO
WeiBweinglas, das, ...glaser ein
Glas, das fiir das Trinken von
Weifiwein ausgelegt ist u. zur
Entfaltung des Weinbuketts eine
verengte Offnung aufweist 6o-
Kan ana 6inoro BMHa
WeiBwurst, die, ...wirste (bair.-
Osterr.) aus passiertem Kalb-
fleisch u. Krdutern hergestellte
Briihwurst von weiflicher Farbe
6ina koBbaca
Weizenbier, das, -e (meist helles)
obergdriges Bier, zu dessen Her-
stellung je zur Hilfte aus Gerste
u. aus Weizen gewonnenes Malz
verwendet wird nweHW4YHe NNBO
Weizenbrot, das, -e Brot aus Wei-
zenmehl nweHUYHUI XNi6
Weizenbroétchen, das, — ein Brot-
chen aus einem Weizenteig
rniieHnyHa 6ynouka
Weizenkleie, die, —, -n Riickstand
beim Mahlen des Weizens nwe-
HWYHI BUCIBKM
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Weizenmehl, das, -e aus Weizen-
kérnern hergestelltes Mehl nwe-
HMYHe BOpPOLHO

Wellfleisch, das gekochtes Bauch-
fleisch von frisch geschlachteten
Schweinen ByaeHWHa

Wels, der, -e Silurus glanis schup-
penloser Fisch mit Barteln mit
dunklem Riicken, hellerem Ba-
uch u. langer Afterflosse com

Welschkohl, der Brassica olera-
cea sabauda Wirsing caBoiicbka
KanycTa

Welschkraut, das Brassica olera-
cea sabauda Wirsing caBoiicbka
KanycTa

Welsch Rarebit, der, -s mit einer
Mischung aus geriebenem Ches-
terkdse u. Ale belegte u. (iber-
backene Weifsbrotscheibe rpiH-
KM NO-BaNiACbKK

wenden a) auf die andere Seite
drehen, herumdrehen, umwen-
den nepeseptatu; b) widlzen
naHipyBaTtu

Wermut, der, -s Artemisia vul-
garis 1. aromatisch duftende,
dtherische Ole u. Bitterstoffe
enthaltende Pflanze nonwn; 2.
mit Wermut u. anderen Kréu-
tern aromatisierter Wein Bep-
MyT

Whiskey, der, -s irischer oder
amerikanischer Whisky, herge-
stellt aus Roggen oder Mais Bicki


http://de.wiktionary.org/wiki/Allg%C3%A4u
http://de.wiktionary.org/wiki/Br%C3%B6tchen
http://de.wiktionary.org/wiki/Br%C3%B6tchen

Whisky, der, -s eine durch Destil-
lation aus Getreidemaische ge-
wonnene u. im Holzfass gereifte
Spirituose Bicki

Whiskysoda, der mit Mineral-
wasser gemischter Whisky Bicki
3 COA0BOO

Wiegebraten, der Hackbraten py-
NneT 3 pybaeHoro m’sca

Wiegemesser, das, — Kiichengerdit
zum Zerkleinern von Krdutern
MeLanyHa

wiegen klein schnitzeln ciktu

Wiener, die, — diinne Wurst (aus
Schweine- u. Rindfleisch), die in
siedendem Wasser heifd ge-
macht wird BifeHCcbKa cocucKa

Wiesenchampignon, der, -s Aga-
ricus arvensis ein Speisepilz mit
Lamellen, ohne Knolle am Stiel-
ansatz neyepuuAa NosbOBA

Wild, das Fleisch von Wild anunna

Wildbret, das Wild gnuunHa

Wildfleisch, das Fleisch vom Wild
ON4YrHa

Wildgefliigel, das Fleisch von
Federwild nepHata gnuunHa

Wildgemiise, das meist als Salat
verwendete, in der freien Natur
wachsende Pflanzen ictiBHi gu-
KOPOC/i POCANHM

Wildreis, der Zizania aquatica
ldngliche schwarzbraune Kérner
mit nussigem Geschmack sopas-
HUI pUC
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Wildschwein, das, -e als Speise
dienendes Fleisch vom Wild-
schwein BenpoBuHa

Williams Christ, der, — aus Willi-
ams Christbirnen hergestellter
Branntwein rpyweBa HacTOsiHKa

Williams Christbirne, die, -n Py-
rus communis 'Williams' grofie
Birne mit gelber, brdunlich ge-
punkteter Schale u. fein aroma-
tischem  Fruchtfleisch rpywa
BifibAMC

Windbackerei, die (6sterr.) Scha-
umgebdck aus Eischnee u. Zu-
cker 6e3e

Windbeutel, der aus Brandteig
hergestelltes, leichtes, mit Sah-
ne gefiilltes Gebdckstiick npo-
odiTponb

Windmasse, die (bair.-Osterr.)
aus Schnee mit Zucker bereitete
Masse 6inkoBuiA Kpem

Winterkohl, der Brassica oleracea
sabellica Griinkohl 6payHKkonb

Winzersekt, der, -e ein Sekt, der in
einem Winzerbetrieb hergestellt
wurde irpucte BUHO OKPEMOTo
BUPOOHMKA

Wirsing, der, -e Brassica oleracea
sabauda Kohl mit (gelb)griinen,
krausen Bldttern caBocbKa Ka-
nycra

Wirz, der, -e Brassica oleracea sa-
bauda (schweiz.) Wirsing caBoii-
CbKa KanycTa


https://de.wikipedia.org/wiki/Destillation
https://de.wikipedia.org/wiki/Destillation
https://de.wikipedia.org/wiki/Getreide
https://de.wikipedia.org/wiki/Maische
https://de.wikipedia.org/wiki/Fass
https://de.wikipedia.org/wiki/Spirituosen

Wodka, der, -s russischer Brannt-
wein aus Korn oder Kartoffeln
ropinka

Wok, der, -s Kochtopf mit kugel-
férmig gerundetem Boden u.
hochgezogenem Rand, in dem
Speisen durch stédndiges Um-
riihren gegart werden Bok

WorcestersoBBe, die, -n pikante
Sofie zum Wiirzen BycTtepcbKui
coyc

Wrap, der, das, -s ein diinnes, mit
einer Fiillung zu einer Rolle ge-
wickeltes Fladenbrot Bpan

Wruke, die, -n Brassica napobras-
sica (nordostd.) Kohlriibe 6pyk-
Ba

wiirfeln feste Nahrungsmittel
wiirfelférmig schneiden pizatu
Kybunkom

Wiirfelzucker, der Zucker in wiir-
felférmigen Stiicken uykop-pa-
diHag,

Wourst, die, Wirste Nahrungsmit-
tel aus zerkleinertem Fleisch u.
Gewiirzen, das in (kiinstliche)
Ddrme gefiillt wird kosbaca

Wourstbrot, das, -e mit Wourst
belegtes oder bestrichenes Brot
6yTepbpog, 3 KoBbacoto

Wourstbriihe, die beim Wursten
anfallender Sud BigBap nicns
NPUroTyBaHHA KoBbacK

Wiirstchen, das, — Verkleinerung
zu Wurst koBbacka
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Wiirstchenbude, die Verkaufs-
stand fiir heife Wiirstchen u.
Bratwiirste KiocK, ge npoaatoTb
KoBbacKku

Wiirstel, das, — (6sterr.) (Wiener)
Wiirstchen cocucka

wursten (sidd., 6sterr., schweiz.)
Waurst herstellen pobutn Kosba-
cy

Wourstfleisch, das Fleisch zum
Fiillen von Wiirsten m’aco gns
KoBbacu

Wourstfiille, die (ostmitteld., sidd.,
Osterr.) Fiillung fiir die Wurst
dapw gns Kosbacu

Wourstkessel, der Kessel, in dem
die Wurst gekocht wird koten
ANns BapiHHA KoBbacK

Waurstkraut, das Origanum majo-
rana Majoran maliopaH

Wurstplatte, die, -n Platte, auf
der verschiedene Sorten Wurst
(aufgeschnitten)  angerichtet
sind koBbacHe nniaTo

Wurstsalat, der, -e pikanter Salat
aus klein geschnittener Wurst
BypcTcanar

Wurstsuppe, die, -n als Suppe
gegessene Wourstbriihe sigBap
nicna npuMroTyBaHHA KoBbacwu

Wiirze, die, -n 1. a) Substanz aus
Extrakten von Fleisch, Gewdlir-
zen, Gemiise, Hefe zur Verfeine-
rung vom Geschmack einer Spei-
se npunpasa; b) wiirziger, aro-


https://de.wikipedia.org/wiki/Fladenbrot

matischer Geschmack oder Ge-
ruch npsHicTb; 2. Bierwiirze nus-
He cycno

Wurzel, die, -n Daucus carota
sativus Méhre mopksa

Wourzelfleisch, das (6sterr.) mit
viel Wurzelgemiise gekochtes
Schweinefleisch cBuHWHa, BigBa-
peHa 3 KopeHennoaamu

Wurzelgemiise, das, — (bair.-0s-
terr.) Gemiise, bei dem die Wur-
zeln oder Knollen verwendet
werden KopeHennig,

Wurzelkarpfen, der (bair.-6sterr.)
ein mit Wurzelwerk gekochter
Karpfen Kkopon, BiaBapeHun 3
KopeHenaoaamu

Wurzelwerk, der (bair.-sterr.)
Suppengriin KopeHennogn onA
cyny

wiirzen mit Gewilirzen, Kréutern
schmackhaft oder wohlriechend
machen npunpasnaTu

Wiirzfleisch, das in Scheiben oder
Wiirfel geschnittenes, stark ge-
wiirztes u. geschmortes Rind-
fleisch m'acHe pary

wiirzig krdiftig schmeckend oder
duftend npannit

Wiirzkraut, das Kraut zum Wiir-
zen der Speisen, Getréinke npsaHa
TpaBa

Wiirzmittel Lebensmittel, die zum
Wiirzen verwendet werden cma-
KoBi Jo6aBKM
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WiirzsoBe, die, -n tafelfertige,
meist scharfe Sofse npaHuit coyc

Wiirzwein, der, -e Wein, dem
Gewilirze zugesetzt sind npsaHe
BUHO

Y

Yakitori, das, -s gebratenes oder
gegrilltes FleischspiefSchen, mit
Teriyaki-Sof3e serviert akiTopi

Yakfleisch, das das Fleisch vom
Yak m’sico sKka

Z

Zabaglione, die, -s Weinschaum,
Weinschaumcreme cabaiioH

Zahnbrasse, die Dentex dentex
zur Familie der Brassen geho-
render Speisefisch des Mittel-
meeres 3ybaHb

Zander, der, - Sander lucioperca
Barsch mit silbrig glinzendem
Bauch u. graugriinem, dunkle
Bénder aufweisendem Riicken
cypak

Zanderfilet, das, -s zubereitetes
entgrdtetes Stiick vom Zander
dine cypaka

Zapfen, der, — (bair.-Osterr.) ma-
geres Rindfleisch vonder Keule


https://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
https://de.wikipedia.org/wiki/W%C3%BCrzen
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Teriyaki-So%C3%9Fe&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/wiki/Yak

HUXHA YaCTUHA 3a4HbOT YeTBep-
TUHMW TyLWi

zart auf angenehme Weise weich,
miirbe oder locker, leicht zu
kauen, im Mund zergehend oder
zerfallend HixkHWIA (cMaK)

zartbitter (von Schokolade) dun-
kel u. von leicht bitterem Ge-
schmack Hanisripkuit

Zartbitterschokolade, die, -n
zartbittere Schokolade Hanisrip-
KW WoKonag,

Zarzuela, die, -s spanische Fisch-
suppe capcyena

Zaunerstolle, die (bair.-sterr.)
ein Stollen aus der Konditorei in
Ischl maneHbKMI WTONEH Yy WO-
Konagi

Zaziki, der, das, -s dickfliissige
kalte Sofe aus Joghurt, Salat-
gurkenstiickchen u. Knoblauch
03303MKi

Zelten, der, — (Osterr.) 1. ein klei-
nes, flaches Gebdickstiick ppibHa
BuNiuKa; 2. kurz fiir Zeltenbrot
(Friichtebrot) xni6 3 cyxodpyk-
Tamu

Zeltenbrot, das (bair.-Osterr.) ein
Friichtebrot xni6 3 cyxodpyKTa-
MU

zerbrockeln zu Bréckchen zerklei-
nern KpuwmnTH

zerbroseln zu Bréseln zerreiben
NOKPMLINTK

zerdriicken unter Anwendung von
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Druck zerkleinern, in eine breiige
Masse verwandeln posim'atn

zergehen seine feste Konsistenz
verlieren po3Tonutu

zerhacken durch Hacken (mit dem
Beil) zerteilen, zerkleinern pos-
pybaTn

zerkleinern etwas in kleinere
Stiicke zerteilen pizaTtn

zerkochen 1. durch zu langes Ko-
chen ganz zerfallen, breiig wer-
den posBaptoBatuca; 2. bis zum
Zerfallen kochen lassen posBa-
ptoBaTK

zerkriimeln mit den Fingern zu
Kriimeln zerkleinern kpnwuTtu

zerlassen (Fett, Butter, Schmalz)
zergehen, schmelzen, sich auf-
I6sen lassen po3TonuTu

zerlaufen schmelzen, zergehen
po3TonuTH

zerlegen in Teile schneiden pos-
pi3aTh Ha WMATKM

zermahlen etwas durch Mahlen
zerkleinern po3mentoBaTu

zermanschen zu einer breiigen
Masse zerdriicken nepeTtBopto-
BaTW B OAHOPIAHY Macy

zermatschen zu einer breiigen
Masse zerdriicken, zermanschen
nepeTBoOplOBaTM B OAHOPIAHY
macy

zerpfliicken zupfend in kleine Stii-
cke reifSen, zerteilen nepetBo-
plOBaTU B OAHOPIAHY Macy



zerquetschen durch heftig einwir-
kenden Druck véllig zerdriicken
posim’AaTu (KapTonto)
zerreiben in kleine, kleinste Teile,
zu Pulver reiben po3Ttunpatu
zerschleichen (bair.-Osterr.) Fett
bei geringer Hitze zergehen las-
sen po3TON/OBaTH KNP
zerschneiden in Stiicke schnei-
den, durch einen Schnitt, durch
Schnitte zerteilen po3pizaTtn
zerstampfen durch Stampfen zer-
kleinern posim’atu (KapTonto)
zerstoBen mit einem Stéfel
zerkleinern noToBKTU
zerteilen etwas in Stiicke teilen

po3pi3zatn
Zervelatwurst, die, ...wirste (ba-
ir.-Osterr.)  Dauerwurst aus

Schweinefleisch, Rindfleisch u.
Speck cepsenat

Zeste, die, -n sehr diinner Streifen
der dufersten Schale einer Zit-
rusfrucht zur Dekoration oder
Aromatisierung von Speisen
ueapa

Zibebe, die, -n (6sterr., sudd.)
grofie Rosine BenvKka poa3nHKa

Ziberl, das Prunus domestica (ba-
ir.-Osterr.) eine Art Ringlotten
CAVBA AOMaLLHA

Zider, der Apfelwein cngp

Ziegenfleisch, das das als Nah-
rungsmittel verwendete Fleisch
von Ziegen Ko3aTMHa
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Ziegenkase, der, — unter Verwen-
dung von Ziegenmilch herge-
stellter Kéise ko3aunii cnp

Zieger, der, — (Osterr., sudd.) a)
Krduterkédse 3eneHuit cup; b)
Molke, Quark KucnomonovHum
cup

ziehen mit kochendem Wasser
libergiefsen u. so lange stehen
lassen, bis die iibergossene Sub-
stanz ihre Bestandteile, ihren
Geschmack u. ihr Aroma an das
Wasser abgibt HacTotoBaTUCh

Zigeunergulasch, das ein Rahm-
gulasch aus Rind-, Kalbs- u.
Schweinefleisch  mit  Speck
ryasaw 3 nanpuKkoto

Zigeunerkarpfen, der (bair.-0s-
terr.) ein im Rohr gebratener
Karpfen mit Zwiebel, Speck, Sau-
errahm, Paprikaschoten, Kartof-
feln kKopon no-6anKkaHcbKu

Zigeunerrostbraten, der (bair.-
Osterr.) ein Rostbraten mit Pap-
rikaschoten, Zwiebel, Speck u.
Schinken u. Pfefferoni poct6id 3
nanpuKkoto

Zigeunersauce, die, -n (bair.-
Osterr.) eine pikante Sauce aus
in heifSer Butter angeschwitzten
Zwiebeln mit Tomatenscheiben,
Paprika, Pfeffer, WeiSwein, ge-
réucherter Zunge, Schinken,
Champignons, Triiffeln coyc no-
6aNKaHCbKU


http://de.wiktionary.org/wiki/Zitrusfrucht
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Zigeunerschnitzel, das (bair.-0s-
terr.) unpaniertes Kalbs- oder
Schweineschnitzel in einer SofSe
mit in Streifen geschnittenen
Paprikaschoten, Zwiebeln, To-
maten WHiuenb No-6aiKaHCbKK

Zimt, der, -e Cinnamomum verum
Gewiirz aus der getrockneten
Rinde des Zimtbaumes, das zum
Wiirzen von Siif$sspeisen, Gliih-
wein verwendet wird kopuus

Zimtstange, die zu einer diinnen
Stange gerollte u. als Gewiirz
verwendete getrocknete Rinde
des Zimtbaumes nanuyka Kopu-
L

Zimtstern, der, -e mit Zimt ge-
wiirztes, sternférmiges Kleinge-
bdck (das besonders zu Weih-
nachten gebacken wird) TicTeu-
KO 3 Kopuueto y popmi 3ipkn

Zipolle, die, -n Allium Zwiebel
unbyns

Zirbelnuss, die, ...nUsse essbarer
Samen der Zirbelkiefer keppo-
BUWI ropix

Zitronat, das, -e kandierte Schale
der Zitronatzitrone uykatu

Zitronatzitrone, die, -n Citrus me-
dica Zitrusfrucht mit sehr dicker,
warzig-runzeliger Schale u. we-
nig Fruchtfleisch uMTpoH

Zitrone, die, -n Citrus x limon gel-
be, ldnglich runde Zitrusfrucht
mit saftigem, sauer schmecken-
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dem Fruchtfleisch u. dicker Scha-
le, die reich an Vitamin C ist nu-
MOH

Zitronencreme, die mit Zitro-
nen(saft) zubereitete Creme nu-
MOHHUI Kypa,

Zitroneneis, das unter Verwen-
dung von Zitronensaft oder ent-
sprechenden Aromen hergestell-
tes Speiseeis NMMOHHE MOpO-
31BO

Zitronengras Cymbopogon Pflan-
ze, deren stark nach Zitrone
duftende Blditter zum Wiirzen
verwendet werden nemoHrpac

Zitronenkuchen, der, — gesch-
macklich durch Zitronen geprdg-
ter Kuchen nMMmoHHWIA Nupir

Zitronenlimonade, die, -n mit Zit-
ronensaft hergestellte Limona-
de numoHag,

Zitronenmelisse, die Melissa offi-
cinalis Kiichenkraut aus der Gat-
tung der Melissen menica nikap-
CbKa

Zitronenpresse, die, -n zum Aus-
pressen von Zitronen, Orangen
verwendetes kleines Haushalts-
gerdit unTpyc-npec

Zitronenradler, der Erfrischungs-
getrdnk aus Bier u. Limonade
Hanii 3 NnuBa Ta AMMOHagy

Zitronenrolle, die Biskuitrolle mit
einer Fiillung aus Zitronencreme
NVUMOHHWI pyneT


https://de.wikipedia.org/wiki/Gattung_(Biologie)
https://de.wikipedia.org/wiki/Gattung_(Biologie)
https://de.wikipedia.org/wiki/Melissen

Zitronensaft, der, ...sdfte Saft der
Zitrone NTMMOHHUM CiK

Zitronenspeise, die SifSspeise mit
Zitrone NMMOHHUI AecepT

Zitronenwasser, das Getrdnk aus
Zitronensaft, Zucker u. Wasser
NIMMOHaf,

Zitrusfrucht, die, ...friichte Citrus
Frucht einer Zitruspflanze mit
meist dicker Schale u. sehr saf-
tigem Fruchtfleisch unTtpycosi

Zitruspresse, die, -n Kiichengeriit,
um den Saft von Zitrusfriichten
ZU gewinnen uMTpyc-npec

Zmittag, der, das, -s (schweiz.)
Mittagessen obig,

Zmorge, der, das (schweiz.) Friih-
stiick cHipaHOK

Znacht, der, das (schweiz.) Abend-
essen Beyeps

Zniini, der, das (schweiz.) Imbiss
am Vormittag nonygeHokK

Zopf, der, Zopfe (bair.-Osterr.)
Backwerk (Brot, Kuchen) in der
Form eines Zopfes oder mit
einem Zopfmuster belegt nne-
TiHKA

zubereiten (von Speisen) vorbe-
reiten, herrichten, fertig machen
roTyBaTh XKy

Zubrot, das, -e zu Brot oder an-
deren Speisen gereichte Beilage,
zusdtzliche Kost rapHip

Zucchino, der, ...ni gurkendhnli-
che Frucht einer bestimmten
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Kiirbisart, die als Gemiise ge-
kocht wird uyKiHi

Zucker, der, — aus bestimmten
Pflanzen (besonders Zuckerrii-
ben u. Zuckerrohr) gewonnene,
slifs schmeckende Substanz uy-
Kop

Zuckerbrot, das 1. feines siifSes
Gebdck npanuK; 2. mit Zucker
bestreutes Butterbrot xni6 3
Mac/soMm, MOCUMNAHUI LYKPOM

Zuckerchen, das, — Bonbon uy-
KepKa

Zuckerdose, die, -n Dose, in der
Zucker aufbewahrt u. serviert
wird uyKepHUYKa

Zuckererbse, die Pisum sativum
saccharatum (bair.-Osterr.) siifs
schmeckende Erbse, die (unreif)
als Gemiise gegessen wird uyk-
POBUI FrOpoX

Zuckerfrucht, die kandierte Frucht
3aUyKpoBaHi pyKTH

Zuckerglasur, die aus Zucker her-
gestellte Glasur uykpoBa rnasyp

Zuckergurke, die Zubereitungsart
eingelegter Gurken mapwHoBa-
HUI oripok

Zuckerguss, der, ...glisse Zucker-
glasur uykpoBa rnasyp

Zuckerkand, der (bair.-Osterr.)
Kandiszucker KaHpic

Zuckerkringel, der ringférmiges,
siiSes Gebdck oder Zuckerwerk
CONOAKNIM BYBNUK


http://de.wiktionary.org/wiki/K%C3%BCchenger%C3%A4t
http://de.wiktionary.org/wiki/Saft
http://de.wiktionary.org/wiki/Zitrusfrucht

Zuckerkuchen, der Blechkuchen,
bedeckt mit einer Schicht Zucker
nUpir, NOCUNAHUIN LYKPOM

Zuckerl(e), das, -n (bair.-osterr.)
Bonbon uykepka

zuckern 1. mit Zucker siifien uyk-
pyBaTtu; 2. mit Zucker bestreuen
NocMnaTh LLyKPom

Zuckerpldtzchen, das Bonbon,
Konfektstiickchen uykepka

Zuckerstange, die, -n Siifigkeit in
Form einer kleinen Stange aus
gefdrbter Zuckermasse nwops-
HUK y GOopMi NannyKkm

Zuckerstein, der zum Lutschen
bestimmte SiifSigkeit nboaAHWK

Zuckerstreuer, der, — Behdlter zur
Aufbewahrung von Zucker uy-
KePHMYKA

zuckersiiR sehr siifs nyxe conoa-
Kni

Zuckerwatte, die, -n aus Zucker
bestehende SiifSigkeit, die wie
Watte aussieht uykpoBa BaTa

Zuckerzange, die Zange zum He-
rausnehmen des Wiirfelzuckers
aus der Zuckerdose wunui ana
LyKpy

zudecken (bair.-6sterr.) den Koch-
topf mit einem Deckel verschlie-
f3en HakpPUBATK KPULLKOLO

zufligen hinzufiigen popaBaTh
iHrpegieHTn

zugeben etwas zusdtzlich zu et-
was geben nigmiwysaTtu
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zugieBen zu einer Fliissigkeit et-
was dazugiefsen nonnsaTtm

Zunderpilz, der Fomes fomenta-
rius ein Speisepilz TpyTOBUK

Zunge, die, -n 1. zur Familie der
Seezungen gehdrender Platt-
fisch conis (Microchirus variega-
tus); 2. Fleisch von Zungen (be-
sonders vom Kalb oder Rind) als
Gericht asuK (cTpaBa)

Zungenwurst, die Blutwurst mit
grofien Stiicken Zunge si3MKoBa
KoBbaca

Ziipfe, die (schweiz.) aus drei
Teigschleifen geflochtenes Ge-
bdck, Zopf nneTiHka

zusetzen einer Sache etwas bei-
fligen, beimengen nopasatu

Zuspeise, die, -n (Osterr.) zu et-
was anderem gereichte Speise,
Beilage rapHip

Zutat, die, -en Bestandteil, der fiir
etwas notwendig ist iHrpefieHT

2vieri, der, das, — (schweiz.) Im-
biss am Nachmittag ninsedvipok

Zwerchrippe, die Fleisch von der
Schulter (des Rindes) pebepus 3
m’sacom

Zwetsche, die, -n Prunus domes-
tica (stdd., schweiz.) dunkel-
blaue Frucht des Zwetschen-
baums cnuea

Zwetschenmus, das aus Zwet-
schen hergestelltes Mus cnnso-
Be NOBWAJ/O


http://de.wiktionary.org/wiki/Beh%C3%A4lter
http://de.wiktionary.org/w/index.php?title=Aufbewahrung&action=edit&redlink=1
http://de.wiktionary.org/wiki/Zucker

Zwetschenwasser, das, ...wasser
Zwetschenschnaps cnvB'aHKa
Zwetschge, die, -n Prunus domes-
tica (Osterr.) Zwetsche cnuBa
Zwetschgenkuchen, der, — mit
entsteinten Zwetschen belegter
Kuchen cnnsoswuin nupir
Zwetschgenschnaps, der Brannt-
wein aus Zwetschgen cnns’aHKa
Zwetschke, die, -n Prunus domes-
tica Zwetsche cnuBa
Zwetschkenknddel, der (Gsterr.)
Knédel aus Kartoffelteig mit ei-
ner Zwetsche cnuBoBa KHUANSA
Zwetschkenpafese, die (bair.-0s-
terr.) Pafese mit Zwetschkenrds-
ter rpiHKK 3i CAMBOBMM MYyCOM
Zwetschkenpfeffer, der (bair.-0s-
terr.) weichgekochte Dérrzwet-
schken mit Zimt, Gewdirznelke,
Zucker, Bréosel, Butter, Zitronen-
schalen u. Rum 4aTHi 3 cylueHnx
cnuB
Zwetschkenroster, der, — (bair.-
Osterr.) gediinstete Zwetschken,
Pflaumenkompott cnnsosuin myc
Zwieback, der, ...backe, -e Ge-
bdck, das nach dem Backen ge-
réstet wird 3006HUI CyxapuK
Zwiebel, die, -n Allium Gemiise
mit hellbrauner Schale u. scharf
schmeckendem Inneren unbynsa
Zwiebelbriihe, die franzésische
Suppe unbynesuii cyn
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Zwiebelgemiise, das, — die unter-
irdischen  Pflanzenteile  von
Lauchgewdchsen unbynesi

Zwiebelhacker, der, — ein Kiichen-
gerdt zum Zerkleinern von Zwie-
beln u. anderen Kiichenkréutern
yonep

Zwiebelkuchen, der, — Kuchen
aus Hefeteig mit einem Belag
aus Zwiebeln, Speck (saurer Sah-
ne u. Eiern) unbynesuii nupir

Zwiebelring, der Ring, der sich
beim Querschneiden einer Zwie-
bel ergibt unbynese Kinbue

Zwiebelrostbraten, der, — (bair.-
Osterr.) gebratenes Fleischstlick
von der Rinderlende mit ge-
brdunten Zwiebelringen pocT-
6id 3 umbenero

Zwiebelsuppe, die aus Fleisch-
briihe mit Zwiebeln hergestellte
Suppe (die mit Toast u. Kdse
iiberbacken serviert wird) unby-
nesuii cyn

Zwischengericht, das kleineres
Gericht zwischen zwei Haupt-
géngen aHTpeme

Zwischenmahlzeit, die, -en eine
kleine Mahlzeit zwischen den
Hauptmahlzeiten nepekyc mix
OCHOBHUMMW NPUAOMaAMM iXKi

Zyperwein, der, -e zyprischer
Wein KinpcbKe BUHO


http://de.wiktionary.org/wiki/entsteint
http://de.wikipedia.org/wiki/Lauchgew%C3%A4chse
http://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%83%C2%BCchenger%C3%83%C2%A4t
http://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%83%C2%BCchenger%C3%83%C2%A4t
http://de.wikipedia.org/wiki/Zwiebel
http://de.wikipedia.org/wiki/Zwiebel

AHrocrypa

AHTUNAcCTO

AHTpe
AHTpemé
AHTpEKOT

Apak

ApmaHbAK

baba raHyw

KOMEHTAP

CTpaBa 6anKaHCbKOI KyXHi, 0BOYeBa iKpa, NacToBMAHa maca
3 nepecmaxkeHoro abo neyeHoro 4epBoHOro 60arapcbKoro
neputo

BIJOMMI COYC }KOBTYBaATOro KObOPY, AKUI 3 ErMNTy Yepes
Cvumnito noTpanue A0 KaTaNOHCbLKMX KpaiH
KOHUEHTPOBaHWUI biTep, A0 cKnagy AKOro BXOASATb €KCT-
PaKTU WKipPKM NOMapaHyi, KOpiHHA TUpANYY, imbupy i an-
TEYHOrO AArento, Kopu XiHHOro AepeBsa i rasinei Nikapcobko,
MYCKaTHOrO ropixa, rBO3AWMKM, KapAaMOHY, T[anraHTy,
KOpWL,, KBiTiB MyCKaTy i CaHA,A10BOTO AepeBa

3aKyCKa B iTaNiACbKiN KyXHi, nepeBaXHO MapUHOBaHI B oNii
oBouYi, «Kanpese», cTpaBM 3 KONYEHOCTAMM, OIMBKAMM, 3a-
neyeHMMM OBOYaMM, CUPAMM, MOPENPOAYKTAMM, LLUMATOY-
KaMWU CBiXKMX QPYKTIB, 3e/IEHHIO

neplla cTpaBa, /Jierka 3aKycka, Lo NOAAETbCA 33 FOAWHY-
niBTOpKU Nepes napagHUm 06ia0M B iHLIOMY NPUMILLEHHI
HeBe/IMKa CTPaBa, fAKa NOAAETLCA MiXK Kypcamu cTpas abo
npocTto gecept

LLUMATOK BO/IOBOro M’sica, 3pi3aHuii mixk pebpamu Ta xpeb-
TOM

a/IKOroNbHUIA Hanik (61. 60 % MiLHOCTI), AKUIA O4EPKYIOTb
LWNAXOM NeperoHKn pucosoro abo @iHikoBoro 3aTopy,
AKWIN Nepebpoams, 3 4OAATKOM MENACKU 3 LYyKpOBOI TpoC-
TUHU

MILHWI anKOro/ibHUIM Hanin, BUHOrPagHUIA GpeHai, AKni
noxoauTb 3 OfHOMMEHHOoro perioHy ®paHuii Ta KOHTpo-
NIbOBAHWI 33 MOXOAKEHHAM

nonynspHa ctpaBa b6/IM3bKOCXiAHOT KyXHi, 3aKyCKa, WO
CKNAfa€ETbCA 3 MNIOPEenoaibHUX roToBMX OGaKNaXKaHi.,
3MilIaHMX 3 NpUNpaBamu (HaNpUKNag, 3 KYHKYTHOI nac-
TOO, OJIMBKOBOIO OJ1i€l0, IMMOHHMM COKOM)
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D0%BB%D0%BA%D0%B0%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B2%D0%BE%D1%87%D0%B5%D0%B2%D0%B0_%D1%96%D0%BA%D1%80%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%8C_%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%87%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%8C_%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%87%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%84%D0%B3%D0%B8%D0%BF%D0%B5%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%86%D0%B8%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D1%96_%D0%BA%D1%80%D0%B0%D1%97%D0%BD%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%96%D1%82%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%87%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B8%D1%80%D0%BB%D0%B8%D1%87
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%BC%D0%B1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D1%8F%D0%B3%D0%B5%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D1%96%D0%BD%D0%BD%D0%B5_%D0%B4%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D1%83%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%B3%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%85
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%B2%D0%BE%D0%B7%D0%B4%D0%B8%D0%BA%D0%B0_(%D0%BF%D1%80%D1%8F%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%80%D0%B4%D0%B0%D0%BC%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%93%D0%B0%D0%BB%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D1%82&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B5_%D0%B4%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D0%B8%D0%B2%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BE%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B2%D0%BE%D1%87%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D0%BF%D1%80%D0%B5%D0%B7%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D0%B8%D0%B2%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D1%83%D0%BA%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%BA%D1%83%D1%81%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B1%D1%96%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D1%96%D0%BB
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B5%D0%B1%D1%80%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%B3%D0%BE%D0%BD%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D0%BB%D1%8F%D1%81%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D1%82%D1%80%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D1%82%D1%80%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D1%80%D0%B0%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B4%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D1%8C_%D0%B7%D0%B0_%D0%BF%D0%BE%D1%85%D0%BE%D0%B4%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D1%8C_%D0%B7%D0%B0_%D0%BF%D0%BE%D1%85%D0%BE%D0%B4%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%91%D0%BB%D0%B8%D0%B7%D1%8C%D0%BA%D0%BE%D1%81%D1%85%D1%96%D0%B4%D0%BD%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D0%B6%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B0%D1%85%D1%96%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B0%D1%85%D1%96%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D0%B8%D0%B2%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BE%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B8%D0%BC%D0%BE%D0%BD

bapono yepBOHe cyxe iTanilicbke BMHO, WO BMPObNAETbCA 3
BUHOrpaay copty Hebb6iono

beapHcbKuii coyc PppaHLy3bKMIA AEYHO-MACASHUIA COYC

beHTO JlaHY, yMilWeHUn y cheuianbHy Kopobouky 3 Aepesa,
nnactmacu abo metany

bidLTeKc No-TaTapcbKu CTPaBa 3 CUPOro A10BMYOro dapLuy

BnaHmaH}Ké npos3ope HedPyKTOBE Kese, NMPUroToBaHe 3 BUKOPUCTAH-
HAM BEPLKIiB Y4 MWUrOANEBOro MOJIOKa, AELb, Kpyn (3a-
3BMYail MaHHOI) abo 6OpOLWIHA Ha XenaTtuHi 3 BUKO-
PUCTaHHAM LYKpPY, MPSHOLLIB Y/ apomaTn3aTopis

BbnaHket pary 3 6inoro m’aca 3 6innMm coycom

BOHH ¢pam  No-AOMaALLHbOMY

BpaHuy 8 CLLA i EBponi npuitom ixi, Wwo 06'eaHYe CHigaHOK Ta NaHy

bpayHi LIOKOMIAAHWI gecepTy BUTAAAI TiCTeUKA, TOPTY, nnpora abo
KEKcy 3 I0CUTb BOJIOTUM M'AKyLLEM

Bpiow TpaguuiliHa ppaHLUy3bKa 34063

bpyckéTa TpagmuiiHa iTaniMcbKa 3aKycKa

Byp66H BMA, BiCKi, W0 BUrotoBasaetbcs B CLLUA

bypito MEKCMKaHCbKA CTPaBa, WO CKAALAETLCA 3 M’ AKOTO MNLEHNY-

HOro Kopxa (TopTunbi), B KM 3aropHyTa pisHOMaHiTHa
Ha4YMHKa, Hanpuknag, ¢apw, KBacosaa, puc, nomigopw,
aBokafo abo cup

BanbdAoOpCKUMIA canaTt KaacMuyHMIN aMepUKaHCbKMIA canaT i3 KMCio-co-
NoaKux AbnyK, Hapi3aHWX TOHKOK CONOMKOW cTeben (B
opwuriHani) abo KopiHHA (y cydacHMX peuLenTax) cenepu Ta
rpeubKmx ropixis NpunpasneHUx malkioHe3omM abo AMMOH-
HUM COKOM i3 KalEHCbKNM NepLem

BaHinbHMi1 poct6id pocTbid 3 BENMKOIO KiNbKICTIO YaCHUKY

Bacabi npunpaBa 3 3e/IEHOT0 AMNOHCLKOr0 XPOHY
BawpeH M’SIKMI CUP 3 KOPOB'AYOro MOJIOKA
BenioTe COYC Ha OCHOBI py Ta 6yNbiOHY

267


https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B5_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B5%D0%B1%D0%B1%D1%96%D0%BE%D0%BB%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B0%D0%BD%D1%87
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%96%D0%B5%D0%BB%D0%B0%D1%82%D0%B8%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%A8%D0%90
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BD%D1%96%D0%B4%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B0%D0%BD%D1%87_(%D1%97%D0%B6%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B5%D1%87%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%BE%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B3
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B5%D0%BA%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%86%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%BA%D1%83%D1%81%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D1%96%D1%81%D0%BA%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%A8%D0%90
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%BE%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%BB%D1%8C%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%A8%D0%90
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82_(%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%B9%D0%BE%D0%BD%D0%B5%D0%B7
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B5%D1%80%D0%B2%D0%BE%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%8C

Bok
BonosaH
Bpan
Bypcrcanar

BycTepcbKui

FanaHTUH

Fanéra

MaHaw

KYXOHHWI nocya, WO Haragye MMUCKy abo BesIMKY CKOBO-
poay 3 BUNYKAUM AHOM, 3 ABOMA ab0 OAHi€l0 pyyKOoto
ApibHa BMNiYKa 3 NiacToBOro Ticta y ¢opMi KoLMYKa 3
HECO/I0AKO HAaYMHKO

pi3HOBWA BYpPPITO y BUrNALI pyaeTa 3 1aBaLla 3 M ACHO YK
CaNlaTHO HAYMHKOH

TapT-canaT i3 KOBOACOK, NMPUroToBaHMM 3 A0AaBaHHAM
AncTunboBaHoro bisioro oury, ol Ta UMY AI

COYyC KWUC/0-CO/IOAKNM, 31€erka NiKaHTHUI pepmMeHTOBa-
HWUIA aHTNINCbKUA COYC, AKMW TOTYIOTb Ha OCHOBI ouTY,
LyKpy i pnbu

3a/IMBHa ¢paHLy3bKa CTpaBa 3 HEXMPHOro m'aca NTUL,
ONYMHU, CBUHUHW, pUBM, TENATUHU | KPOAMKA

XapyoBMIA NPOAYKT, BATOTOB/IEHMI 3 BOPOLLHA 3 40AaBaH-
HAM APIKAXKIB, XIMIMHOrO po3nyuwyBayy, COAi Ta LYKPY,
MoOKe ByTU pi3HOBMAOM Nneynsa

apoOMaTHMA Kpem 3 LLIOKONAAy, CBiXXMX BEpPLUKIB i BepLl-
KOBOrO Macna, WO BUKOPUCTOBYETbCA AK HAYMHKa AnA
LYKEPOK i TICTEYOK i ANA NPUKpacK aecepTis

Fapam macana cymill cneLii, ska BUKOPUCTOBYETLCA Y MiBHIYHOIHAACH-

l'acnauo

Faypa
Fipoc

Kill KyXHi Ta KyXHi pagy iHWKWX NiBAeHHO0a3inCbKUX KpaiH
icnaHcbKa CTpaBa, X0N04HWUI Cyn 3 NPOTEePTUX NOMIZOoPIB, a
TAKOX OFipKiB, 0/IMBKOBOI 01ii 1 NpAHOLLIB

roNNaHACbKMI TBEPAMIA CUP 3 KOPOB'AYOro MOJIOKa

TpagMmuiiHa rpeubka M'ACHa CcTpasa, NPUroToBaHa Ha
BEPTUKAZIbHOMY PO3KHI

FonnaHACbKKA coyc rapaymii AEYHO-MaCASHUN COyC

FoproHa306na iTaniicbKuii M’ AKUIA CUpP 3 NNICHABOO

FpaBnakc

CKaHAMHaBCbKa CTPaBa, 3aKyCcKa 3 CMPOro /0cocA, npu-
npaBAeHi CiNto, LYKPOMm i Kponom
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B0%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%B2%D0%B1%D0%B0%D1%81%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D1%86%D0%B5%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B8%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D1%80%D1%96%D0%B6%D0%B4%D0%B6%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D0%B0_%D1%81%D1%96%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D0%B5%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%BB%D0%B0%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D1%80%D1%88%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%81%D0%BF%D0%B0%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%83%D0%BF
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D0%B4%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%BE%D0%BB%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%BB%D1%96%D1%81%D0%BD%D1%8F%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%BE%D1%81%D0%BE%D1%81%D1%8C

Fpanna

Fpemonara
FpucuHi
por

Iproep

F'yakamone

lNosey

Aapion
Daci

iTaNiNCbKNIN BUHOTPAgHUIA MILHMIA CAMPTHUIA HaNil, OTPK-
MaHWM y pe3ynbTaTi gucTunauii npoayKty 6posiHHA BUHO-
rpafHUX BMYaBOK

nonynspHa iTaniMcbKa Cymill, sika Hafa€e cTpaBam NikaHT-
HOCTi Ta rOCTPOTH, TUNOBUI COYC A0 OCOBYKO

TpaaMUiliHi iTaniicbKi XxNiBHI NannykK, 3a3Buyalt po3mipom
Tpoxu binbLue oniBuA

Hani, NPUroTOBAHMUIN 3 POMY UM KOHbAKY 3 OKponom abo
YaEM Ta LLYKPOM, AEKOAN A0[AETLCA IMMOHHUN CiK
TPAAMLIMAHMA WBENLAPCbKUA TBEPAUNA KOBTUI cup bes
OIPOK Yy BUTNALI BEIMYE3HUX FONiB 3 TEMHOK CKOPMHKOLO Ta
NPUEMHUM KBITKOBO-TOPiXOBUM apOMaTOM

COYC MEKCMKaAHCbKOI KYXHi Ha OCHOBI aBOKa0, COKY IMMO-
Ha Ta coni

TpaguuiiHa CcTpaBa Ha KWTanT pary B 6oarapcbkin
HaUiOHaNbHIM KyXHi, 3an0o3myeHa 3i CXigHoi KyxHi
CiMeCTBO a/IkOrO/IbHUX KOKTEWiB KYBUMHCbKOrO MOXO0-
[OXKEHHA, OCHOBHUMW KOMMOHEHTaMU AKUX € CBIT/IUA POM,
CiK nama i uyKop

NMUPIXKOK 3 KPEMOBOI HAaYMHKOIO

TPagMLIAHNIA ANOHCbKMI ByIbIMOH, OCHOBA 6araTbox CTPaB
ANOHCBKOI KYXHi, CyniB, coycis

Dxxambanaiia KpeonbCbKa CTpaBa Ha OCHOBI pucy

[KUH

Axyp

A3aa3ukKi

MIiUHWI aNKOroAbHUIM Hani, OTPMMaHMM B pe3ynbTaTi
neperoHKM HacTOAHKM 3 Arig, AnisLto

MOIOYHUI YN M'ACHUIA KUCAWIA Cyn, 3anpaB/ieHUIA 3aKBac-
KO0 Ha OCHOBI BiBCAHOTO YN }KUTHBOTO BOPOLLHA, A0 AKOro
[0[a€ETbCA 3a3BMYalt 6ina KoBbaca, KonyeHe M'ACo, BapeHe
Anue

XONOOHUI COYC-3aKyCKa 3 rPeLbKoro MorypTy, CBiXoro
OripKa, Kpony Ta YaCHUKY, TUMOBA CTPaBa rpeLbKoi KyxXHi
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D1%80%D0%B0%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%82%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B8%D0%BB%D1%8F%D1%86%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B5_%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D1%87%D0%B0%D0%B2%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D1%81%D0%BE%D0%B1%D1%83%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D1%96%D0%B2%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%BE%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D1%8C%D1%8F%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B0%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B8%D0%BC%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%96%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B2%D0%B5%D0%B9%D1%86%D0%B0%D1%80%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D1%96%D1%80%D0%BA%D0%B8_%D1%83_%D1%81%D0%B8%D1%80%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%B2%D0%BE%D0%BA%D0%B0%D0%B4%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B0%D0%B3%D1%83
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%B3%D0%B0%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%B3%D0%B0%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D1%82%D0%B5%D0%B9%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%B1%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%BE%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B0%D0%B9%D0%BC_(%D0%BF%D0%BB%D1%96%D0%B4)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%83%D0%BB%D1%8C%D0%B9%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%83%D0%BF
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D0%B5%D0%BE%D0%BB%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%82%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%83%D0%BF
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B2%D0%B5%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%96%D0%B8%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%B2%D0%B1%D0%B0%D1%81%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%B9%D1%86%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D0%B9%D0%BE%D0%B3%D1%83%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B3%D1%96%D1%80%D0%BE%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D1%96%D0%BF_%D0%BF%D0%B0%D1%85%D1%83%D1%87%D0%B8%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B0%D1%81%D0%BD%D0%B8%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F

Durectne

Donma
DOpambyi

Atokcenb

3axep
36piHy
3enby
Eaam
EmmeHTanb
EHcaimaga
Eckanon

XeHeBep

Hyp

lani

Inb pnotaHT

3arajlbHa Ha3Ba HaMoiB, WO CMNPUAKTb TPaBJIEHHIO, AKi
NOAATbCA HANPUKIHLi IKi

CTpaBa, Wo ABnsAe coboto HaunHeHi oBoYi abo ancTa

NiKep 3 BUTPMMAHOIO LIOT/IAHACLKOrO BIiCKi 3 apomaTom
meay, aHicy, wadpaHy, MyCKaTHOro ropixa Ta pisHMx TpaB
ApiBbHO Hapi3aHa cymiw rpubiB UM rPUBHUX HIXKOK, LMbYNI
3BUYANHOT YM LWWANOT, i TPaB Ha KWTANT YebpeLto, NeTpyLLKK
M YOPHOro neputo, 3acMaxeHa B Mac/i Ta BUNapysaHa 4o
CTaHy nacTu

LLIOKOJTaZHWN I TOPT 3 aBPMKOCOBOIO MPOC/IONKOK
WBEMLAPCbKMIA TBEPAUN CUP 3 MAZIEHBKUMU AipKamu
npecoBaHnit KoBbacHWIM BMpib i3 BigBapeHoro m’sca Ta
cybnpoaykTis

rONNAHACBKUIN CUYYXKHWIA, HaniBTBEpPAUN, A03piBarouni
CMP 3 KOPOB'AYOro Ta iHOAi 3 KO3A4YOro MOJIOKa
LWBENLAPCbKMA TBEPAUNA, CUUYKHUIN, A03piBatouniA cup 3
KOPOB’AYOro MOJIOKa 3 narigHUM, COI0AKABO-TOPIXOBUM
CMaKOM Ta BE/IMKUMMU AipKamu

TpaAauuiiHa Ma/ibOPKCbKa BMMiYKa

CTPaBa, AKa FOTYETbCA 3 PIBHOTO, KPYr/10ro TOHKOIO LWMaTKa
M’sica, NepeBarkHO 3 HalKpaLLLOi YacTUHM TyLwi

MILHWI CIUMPTHUIA HaNin, OTPUMaHUI WAAXOM AUCTUAALIT
nepebporKeHOro cycna 3 CONOXKEHOro AYMEHIO i apomaTu-
30BaHOTr0 Aro4amMu AJBLUIO 3 IHLWMMM MPAHOLLAMMU

Cyn No/IbCbKoi Ta 6iI0PYCbKOT KyXHi Ha OCHOBI 3aKBaLLEHO-
ro 6opoluHa

CTpaBa iHAINCbKOI KyXHi, LLLO MA€E BUAL FOCTPUX KEKCIB 5-
7 cM B AiaMeTpi, BUrOTOB/IEHUX 3 GepPMEHTOBAHOTIO ypaay i
pucy

JecepT QpaHLY3bKOrO MOXOAXKEHHA, WO CKNAJAETbCA 3
6e3e, NN1aBaloyoro Ha aHrNiINCbKoMy Kpemi
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BE%D1%82%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B5_%D0%B2%D1%96%D1%81%D0%BA%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BD%D1%96%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B0%D1%84%D1%80%D0%B0%D0%BD_(%D0%BF%D1%80%D1%8F%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D1%83%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%B3%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%85
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%87%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B2%D0%BD%D1%96_%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B8%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8F_%D0%B3%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B8%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8F_%D1%88%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B5%D0%B1%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%82%D1%80%D1%83%D1%88%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%87%D0%B5%D1%80%D1%8F%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%8C_%D1%87%D0%BE%D1%80%D0%BD%D0%B8%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%B6%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%BE%D0%BB%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%87%D1%83%D0%B3
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%B7%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B2%D0%B5%D0%B9%D1%86%D0%B0%D1%80%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A1%D0%B8%D1%87%D1%83%D0%B6%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D1%81%D0%B8%D1%80&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%94%D0%BE%D0%B7%D1%80%D1%96%D0%B2%D0%B0%D1%8E%D1%87%D0%B8%D0%B9_%D1%81%D0%B8%D1%80&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%85
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BC%D0%B0%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D1%96%D1%80%D0%BA%D0%B8_%D1%83_%D1%81%D0%B8%D1%80%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BB%D1%96%D0%B2%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%BD%D0%B4%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A3%D1%80%D0%B0%D0%B4_(%D1%80%D0%BE%D1%81%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%86%D1%83%D0%B7%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B5%D0%B7%D0%B5_(%D1%82%D1%96%D1%81%D1%82%D0%B5%D1%87%D0%BA%D0%BE)
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%90%D0%BD%D0%B3%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D0%BA%D1%80%D0%B5%D0%BC&action=edit&redlink=1

ImaraBasKi ANOHCbKWUIA fecepT, AKMIN YAaCTOo 3yCTPiYaETbCA Ha dpecTusa-
NAX, TAaKOX NonynapHuit B TansaHi

IHaxKepa dbepmeHTOBaHUN XNib

KabaHoc NONIbCbKNI COPT MUCIMBCbKMX COCUCOK, TOHKA BapeHo-
KonuyeHa KoBbacKa, AK NPaBUAO BUFOTOBAAETLCA 3 MPOCO-
NIeHOI CBUHWNHN

KaiinipiHba 6pa3n/ibCbKUN aNKOTONbHUA KOKTEN/b, AKWUIA BUTOTOBAA-
€TbCA 3 Kallacu, falimy, nboay Ta HeobpobneHoro Tpoc-
TMHHOTO LyKpY

Kanebac 3aranbHa Ha3Ba MOCYAMH AAA NUTTA TapAYoOro HacTol
ncta nagyba naparsancbKoro, BioMILLOro ik mate

Kamambép dpaHUy3bKUii M'AKNIA cup 3 BiNoto NAiCHABOID

KaHennoéHi iTanilicbka nacTta y BUrnaai Tpybo4ok giameTpom npubamns-
HO 2-3 CM i A0BXMHOO 6113bKo 10 cm

KapTtonnsa gogiH 3aneyeHnin 3 BepLUKammn KapTONAAHUIN rapHip i3 CUPHUM
rpaTeHOM

Kaptonnsa HyaseTt 3pob6/ieHi cneuianbHUM KYXOHHUM AMBANCOM KY/IbKM 3
KapTonni, obcmarkeHi y dpputiopi

Kapronna warto HapizaHa 6o4euykamu, bnaHwoBaHa Ta obcmakeHa

KapTonns

Kacara TpagmuiHa conoakKa ctpasa 3 Nanepmo

KauioKaBano iTaniicbKunit cup BUroToBAEHWI 3 KOPOB’A4YOro abo oBeyoro
MOJIOKa

Kawaca MILHWI aNKOTONIbHUIA Hanin, SKMN OTPUMYIOTb LUIAXOM

AVNCTUNALIT YACTOrO eKCTPAKTY LLYKPOBOI TPOCTUHM

KawkaBan cup cBiTN0-KOBTOro abo 6inoro Konbopy rpywononibHoi
$GOopMM 3 MaNIEHBKOO KY/IbKOIO Ha BEPLUMHI CUPHOT FO/I0BKM

Kenbw TPaAULIAHMIA perioHasbHUI COPT HiIMELbKOro nuea, LWo
BMpOo6AseTbcAa BpoBapHAMM micTa KenbHa

Kiw BiAKPUTUIN PpPaHLY3bKMA MUPIr 3 OCHOBO 3 MiCOYHOrO
TiCTa | HAYMHKOIO 3 AELLb, BEPLUKIB Ta cUpy
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BF%D1%87%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%B2%D0%B1%D0%B0%D1%81%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%80%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%82%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D1%82%D0%B5%D0%B9%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%88%D0%B0%D1%81%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B0%D0%B9%D0%BC_(%D0%BF%D0%BB%D1%96%D0%B4)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D0%B4%D1%83%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%82%D0%B5_(%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D0%BB%D0%B5%D1%80%D0%BC%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D0%B2%D0%BE_%D0%9D%D1%96%D0%BC%D0%B5%D1%87%D1%87%D0%B8%D0%BD%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B3
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D1%81%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%B5_%D1%82%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%B9%D1%86%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D1%80%D1%88%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80

Knadyri

dpaHLy3bKMI GPYKTOBUI AecepT, TpaguuiiHO 3 naogis
yepeLlHi amepuKaHCbKOi, BUKNAAEHMX HA 3MalleHy mac-
nom GopMy Ta NOKPUTUX FYCTUM TiICTOM

KopaoH 6210 NaHipoBaHWii B cyxapsx WHiLEeNb 3 TeNATUHWU, HAUUHEHUI

CMPOM i LULMHKOO

Kpambambyna 6inopycbKnin ankoronbHUI Hani — HacToAHKa Ha meAy Ta

Kpen
Kpem6o
Kyc-Kyc
KrodTta
K'aHTi
NabcKkayc

Nasaw

NasaHba

Nam6pycko

JlaHrow
Narte

npaHow_ax
y OpPEeTOHCBKIN KyxHi TOHKI MAMHLUI Kpyrnoi dopmu, ix
roTytoTb 3 NWEHNYHOro 60pOoLLIHA, MOJIOKA, LLYKPY Ta AELb
Kpyrne GicKBiTHe NMeuynBo, NOKPUTE 3OUTUMM BEPLUKAMU 3
LYKPOM T2 apOMaTU3aTOpPaMu, MOKPUTE LLIOKOTAZLOM
Kpyna, AKYy BUTOTOB/AIOTL i3 3epeH TBepAOoi nweHuui abo
npoca

pia dprKagenbok nepeBaxkHo 3 6apaHUHU

YyepBOHeE iTasniNcbKe BMHO, WO BUPODOAAETLCA B TOCKaHI
M’ACHa CTpaBa 3 COJIOHMHM, KapTonAi, ocenegua MaTbe,
pinyacToi uMbyni Ta mapmMHoBaHoOro bypskKa

npicHUn 6innii xni6 y BUrNAAi TOHKOro KoprKa i3 nweHuny-
Horo 60poLLHa, PO3NOBCIOAKEHWUM MiXK Hapoaammn Kaskasy
TpaAuuiiHa CTpaBa iTaNilCbKOi KyXHi, NPUroToBaHa 3 LWapis
TicTa (nncTiB NasaHbi) pa3oMm i3 Wapamm HauMHKK, 3a/IUTU-
MW coycom bellamesnb

Ha3Ba iTaNiCbKOro YepPBOHOIO BMHOIpPaay Ta iTanilNcbKoro
BMHA BUPOBNEHOrOo 3 LLbOro BUHOrpaay

KOPMKMK i3 APirKAKOBOrO TiCTa, AKMIA CMAXKUTbCS B ONii
KaBOBWI Hani poaom 3 ITanii, Wo cKNagaeTbCA 3 MONOKA i
KaBu ecnpeco

JIMMOHHMIA Kypa nolumMpeHnin y Benukit Bputanii Ta MNiBHiuHiA Amepuui

AeCepTHUI Kpem, LLO roTyHoTb 3 LMTPYCIB (MMMOHMK, Nalimu,
anenbCUHKN, TaHMKepWHMU), fAEUb, LYyKPY Ta BepLIKOBOro
macna
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%86%D1%83%D0%B7%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D0%BD%D1%96%D1%80%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96_%D1%81%D1%83%D1%85%D0%B0%D1%80%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BD%D1%96%D1%86%D0%B5%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B5%D0%BB%D1%8F%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B8%D0%BD%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%96%D0%BB%D0%BE%D1%80%D1%83%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D1%8F%D0%BD%D0%BE%D1%89%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%80%D0%B5%D1%82%D0%B0%D0%BD%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D1%86%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%88%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D0%B4%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B5_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%BE%D1%81%D0%BA%D0%B0%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%BE%D0%BF%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D1%81%D0%B5%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D1%96%D0%BF%D1%87%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%B0_%D1%86%D0%B8%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%83%D1%80%D1%8F%D0%BA_%D1%81%D1%82%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%BB%D1%96%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D0%B2%D0%BA%D0%B0%D0%B7
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%9B%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%B8_%D0%BB%D0%B0%D0%B7%D0%B0%D0%BD%D1%8C%D1%97&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%9D%D0%B0%D1%87%D0%B8%D0%BD%D0%BA%D0%B0&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B5%D1%88%D0%B0%D0%BC%D0%B5%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D1%80%D1%96%D0%B6%D0%B4%D0%B6%D0%BE%D0%B2%D0%B5_%D1%82%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D0%B2%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%95%D1%81%D0%BF%D1%80%D0%B5%D1%81%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%BA%D0%B0_%D0%91%D1%80%D0%B8%D1%82%D0%B0%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D0%B2%D0%BD%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B0_%D0%90%D0%BC%D0%B5%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D0%B5%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B8%D1%82%D1%80%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B8%D0%BC%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B0%D0%B9%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BF%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D1%81%D0%B8%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B0%D0%BD%D0%B6%D0%B5%D1%80%D0%B8%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%B9%D1%86%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%81%D0%BB%D0%BE_%D0%B2%D0%B5%D1%80%D1%88%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%81%D0%BB%D0%BE_%D0%B2%D0%B5%D1%80%D1%88%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B5

Nimbyprep

NimoHuéno
Niodinisauin

Noé6io

Mapgépa

MakKapoH

MakapyH
Manara
MapackiHo

Mapcana

0cobnnBO BigOMUIN Yyepe3 CBi CUAbHWUI Ta iAKW 3anax
CUP, AKMI BUKANKaHMI BakTepiamun Brevibacterium
NonNyAsPHUIN iTanincbKUM TMMOHHUIA NiKep

OCYLUEHHA XO0/1040M 3 BUMOPOKYBAHHAM BOJIOTM Y NPOAYK-
Tax XapyyBaHHA

CTpaBa rPY3UHCbKOI, asepbalgKaHCbKOi W BipMEHCbKOT
KYXOHb 3i CTPYYKiB 3e71eHOi KBACcO/i, @ TAaKOX 3 BigBapeHoi
YepBOHOI KBAcoi i3 3eneHHIo Ta / abo 3epHamm rpaHaTy
cneuiasbHe KpinieHe BMHO, WO BUPOBAAETLCA Ha OAHO-
MMeHHOMy apxinenasi octposiB Magenpa

dpaHLUy3bKMIA KOHOMTEPCbKUIM BUPI6 3 AedyHUx bBinkis,
LYKPOBOI NyApu, LLYKPOBOrO CUPOMY, MeJIEHOr0 MUTZANIO i
xapyoBux 6apBHUKIB

TPaAULiMHI aMEePUKAHCbKI TICTEUKA 3 HM3bKMM BMIiCTOM
KUpPY

KyMayKHe BUHO, O NepBicHO BUpobaaaoca B icnaHCbKoOMy
micti Manara

Nikep 3 iTaniicbkoro micta Toppenba, OTPUMAHUI LINAXOM
neperoHKNn MapacKMHOBOI BULLIHI

iTanicbKe KpinneHe BWHO, BMPObAAeTbca Ha Cuumnii B
OAHOMMEHHOMY perioHi

MapLmenoy KOHAMTEPCbKUIA BUPIB, AKUIA CKNaZaeTbca 3 ULyKpy abo

KYKYPYZA3AHOIOo CMpOMy, BOAM, KENATUHY, MIOKO3M, apo-
MaTn3aTopiB, iHOAj BapBHMKIB, 36MUTUX Y TYCTY NiHY

MackapnoHe iTafiiCbKUiA CUP, CXOMKUIN Ha BEPLUKOBUI HIBKHUIA Kpem 3

Mare

Madin

KUCNMHKOIO
Cyxe NUCTA BiYHO3eNeHOoi KyLoBOoi pocaMHM nagy6b napa-
rBaMCbKUM, WO BUKOPUCTOBYETbCA A/1A 3aBaptOBAHHA
OZHOMMEHHOIO TOHI3y04YOro Hanok

MasnieHbKa Kpyrna abo oBasbHa BUNiYKA, NepeBaXKHO CO-
NIoAKa, A0 CKnaay AKoi BXOAATb PisHOMAHITHI ¢pyKTM abo
HaUYUHKM
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https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=Brevibacterium&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B8%D0%BC%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%B7%D0%B5%D1%80%D0%B1%D0%B0%D0%B9%D0%B4%D0%B6%D0%B0%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B2%D0%B0%D1%81%D0%BE%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D1%82_%D0%B7%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%B0%D0%B9%D0%BD%D0%B8%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%B0_%D0%BA%D1%80%D1%96%D0%BF%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%B4%D0%B5%D0%B9%D1%80%D0%B0_(%D0%B0%D1%80%D1%85%D1%96%D0%BF%D0%B5%D0%BB%D0%B0%D0%B3)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D1%94%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%B1%D1%96%D0%BB%D0%BE%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B8%D0%B3%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D1%80%D0%B2%D0%BD%D0%B8%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BF%D0%B0%D0%B6%D0%BD%D0%B5_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D2%91%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%BE%D1%80%D1%80%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%80%D0%B0%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%B2%D0%B8%D1%88%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D1%96%D0%BF%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B5_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D0%B4%D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%80%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BA%D1%83%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%B7%D1%8F%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D1%81%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%BF
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%BE%D0%B4%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%96%D0%B5%D0%BB%D0%B0%D1%82%D0%B8%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%BB%D1%8E%D0%BA%D0%BE%D0%B7%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%82%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D1%82%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%82%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D1%80%D0%B2%D0%BD%D0%B8%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D1%80%D1%88%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D0%B5%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%96%D1%87%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%B8

Mauuc

MenaHx
MeHax
Mepresu

MecKanb

Mertakca
MeuanyHa

MiHecTpOHe

Mico

Micréna

NPAHICTb, WO AB/AE COOOI BUCYLIEHMIN apifilyC MycKaT-
HMKa 3analwHoro abo AeAKux iHWNX BUAiIB MYCKaTHMKa

KaBa 3 MOJIOKOM abo BepLuKamu
nigcraBKa 3 npunpasamum

YepBOHI, NpMNpPaBAEHi cneLisMn CBiXKi KOBOACKM Ha OCHOBI
6apaHMHKN ab0o ANOBUYMHM i3 MArPUBCBKOI KyXHi

TpaguuiiHun ana MeKCUKM anKorosibHUIA Haniin 3i 36po-
[OYKEeHOro COKy arasm

HaMBigOMIlLIa MapKa rpeLbKoro BUHorpagHoro 6peHai
Hi>XK 3 ABOX i DifiblLe BBIrHYTUX /ie3 3 PYYKOIO Ha KOXKHOMY
KiHL,i

CTpaBa iTa/liACbKOI KYXHi, IETKNI Cyn i3 CE30HHUX OBOYIB,
iHoAi 3 foaaBaHHAM nactu abo pucy

pi3HOBUA NPUNPaBK Yy TRPALMLINHIN ANOHCBKIN KyXHi
NiBHIYHOKATa/IOHCbKUIM aNIKOTO/IbHUIA Hanil

MopTtagenna pisHoBua iTanincbkoi BapeHoi KoBbacu, BUPobAsETbCA Y

Mocrapaa

Mouapéna

BonoHbi
NiBHIYHO-ITaNIMCbKMIN A0AATOK A0 iXKi (racTpOHOMIYHMIA
COYC), WO BUTOTOBAAETLCA i3 GPYKTIB, cCMpONy Ta ripuny,i

iTaNiMnCbKNMin monoamn m'akmii cup 3 bynsonadyoro abo
KOPOB’AAYOro MOJIOKa, a TaKOXK IXHi cymilli

MouapTKyrenb TpaamUiliHi Kpyrai WoKonagHi LyKepKM 3 HaAYMHKOO 3

MapumnaHy

MyanirataBHi TpaguLiiHWI TaMinbCbKMIA cyn, nowmnpeHnin y MisaeHHIn

Mycaka

HaaHn
Haci-ropeHr

IHAji Ta Wpi NaHy,i

TpagmuiliHa cTpaBa Ha bankaHax i bansbkomy Cxogi, wo
CKNAJAETbCA i3 3aneyeHux WwapiB 6apaHMHK, BaKnarkaHis,
nomigopis i coycy 6ewamenb

NWEeHMUYHNI KOPXK, CTPaBa iHAiINCbKOI HALLiOHaIbHOT KyXHi
CTpaBa iHAOHE3INCbKOI, Manamn3incbKoi, a TaKOX AeAKUX iH-
WKX HALLIOHANbHUX KyXOHb lMiBaeHHO-CxigHOT A3ii
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%81%D1%96%D0%BD%D0%BD%D0%B8%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D1%83%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%B3%D1%80%D0%B8%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%B8%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B5_%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B5_%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%96%D0%BD%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%B3%D0%B0%D0%B2%D0%B0_(%D1%80%D0%BE%D1%81%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B4%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81_(%D1%80%D1%96%D0%B4)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D0%B8%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BD%D1%8C%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%83%D0%B9%D0%B2%D0%BE%D0%BB%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%BB%D0%B0%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%B5%D1%80%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%80%D1%86%D0%B8%D0%BF%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B0%D0%BC%D1%96%D0%BB%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D0%BB%D0%BA%D0%B0%D0%BD%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BB%D0%B8%D0%B7%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D0%A1%D1%85%D1%96%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D0%BA%D0%BB%D0%B0%D0%B6%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%BE%D0%BC%D1%96%D0%B4%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B5%D1%88%D0%B0%D0%BC%D0%B5%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%88%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%BD%D0%B4%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%BD%D0%B4%D0%BE%D0%BD%D0%B5%D0%B7%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BB%D0%B0%D0%B9%D0%B7%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D0%B2%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D0%BE-%D0%A1%D1%85%D1%96%D0%B4%D0%BD%D0%B0_%D0%90%D0%B7%D1%96%D1%8F

Hauoc

nonynspHa 3aKycka MEKCMKaHCbKOT KyXHi, W0 ABnsAe coboto
YUNCK 3 TOPTUJIbI 3 PISHUMM TONMNIHrAMM

HeanonitaHcbke mopo3uBo (KHA3b MNoKaep) Tpu pisHi copT Mopo3uBea,

Heryc

HoBa KyxHsA

HoHnapenb
Hopi
Hyra

HbOKKi

O6aupga

3aMOpPOKeHi pa3om

Hanin 3 BMHa, 3MilaHOro 3 rapAYol0 BOAOMD, LUTPYCaMMU,
cneuiamm i Lykpom

KYXHi, AKWIA BigpPi3HAETbCA NErWMMM, HiXKHILLMMM CTpaBa-
MK, KombBiHaujielo rapHipiB Ta NiABULWEHUM AKLEHTOM Ha
npeseHTaLito

ApibHi TBepAi Pi3HOKO/IbOPOBi BYCMHKM 3 KPOXMasibHOW
nyapoto

ANOHCbKa Ha3Ba iCTIBHWX YepBOHWX BOAOPOCTEN 3 poay
Porphyra y BUrnsgi TOHKMX CyLIEHUX NNCTIB

KOHAMTEPCbKI BMPOOK, AecepT, Nacolli Ha OCHOBI meay,
CONOAKOI ropixoBoi Mmacu Ta fieyHoro binka

iTaNiNCbKI ranywKknM — MasieHbKi LWMATOYKM TicTa 3a3BMYal
OKpyrnoi dopmu, AKi BapATb Yy BOAi UM BYNbIOHI, @ NOTim
noAaTb 3 Pi3HUMMK COyCcamm

6aBapcbKa 3aKycKa 3i cupy Kamambep, BEpPLUKOBOro Macna,
umMbyni, KMMHY Ta CONOAKOT NANPUKK

Onba noapipa Tyl KoBaHe 3 0BOYaMM M'ACO

Onepa

Maenba
MaHapa
MaHapgenb

Nana-koTa
MaHeTOHe

dpaHLUy3bKMIA BICKBITHUI aecepT 3 BICKBITHUX KOpXKiB
«AXKOKOHAA», NMPOCOYEHUX CUPOMOM «rPaH MapHbEP» 3
KaBOBMM i LLOKOJIAAHUM KPEMOM Y LLOKONAAHIN rnasypi

icnaHCcbKa CTpaBa HalyacTiwe 3 pucy, abo maseHbKUX Ma-
KapOHHUX Pi*KOK, 3 A40AaHHAM WadpaHy Ta 0/IMBKOBOI 0Nii

Maca 3 po3mMoYeHOoro xniba Ta anuA Ans 3BA3yBaHHA M’AC-
HUX Ta pUBHUX dpapulis

M’SICHMI Cyn 3 FpiHKaMu
iTaniMCbKNIA aecepT 3 BEPLLKIB, MOJIOKA, LLYKPY
TPAANLIHNI MiNaHCbKMN Pi3ABAHMIA NUpIr
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%BA%D1%83%D1%81%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B8%D0%BF%D1%81%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%BE%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%BB%D1%8C%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A2%D0%BE%D0%BF%D0%BF%D1%96%D0%BD%D0%B3&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%86%D1%83%D0%B7%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D0%B0%D0%BD%D1%86%D1%83%D0%B7%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B5%D1%80%D0%B2%D1%96%D1%80%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B5%D1%80%D0%B2%D0%BE%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%81%D1%82%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/Porphyra
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%B0%D0%BB%D1%83%D1%88%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%81%D0%BF%D0%B0%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B0%D1%84%D1%80%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D0%B8%D0%B2%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BE%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D1%96%D0%BB%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D1%96%D0%B7%D0%B4%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B3

MaHiHo

NaHip

MaHKelK

MaHyeTta

Managam

ManinbioTKa

MapmesaH

iTanincbknin 6yTepbpoa, HapisaHWA rOpM30OHTaNbHO | 3a-
NOBHEHUN ycepeanHi po3mMaiTTAM NPOAYKTIB, AK NpaBuo,
Mm’ico, cMpwm, canatu abo, piglwe, WMaTKM m’sca

CBiXKMI CMpP, AKMIN OyrKe YacTo 3yCTPIiYaeTbCA B iHAINCLKIN
KYXHi

TOBCTA 0/13Ka, CXOXKa Ha BICKBITHUIM KOpPXK

TUMNOBUI M’ACHUIA NPOAYKT iTAaNIACbKOI KyXHi — BEAWNKUI
KUPHUIN LUMATOK CBMHAYOI TPYAUHKM 3i CBUHI BEKOHHOI
nopoau, B’aneHni B coni, cnewisx Ta TpaBax

OYXKe TOHKUI KPYI/IMN BUNEYEHNIN KOPXKUK 3 COYEBUYHOTO
6opoluHa

nanepoBa TpyboUKa 3 Pi3HMMM BMpi3amu, 3a JONOMOroH0
AKOT 3aKPMBalOTb KICTKM Y CTPaBi, AKi BUCTYNatoTb 3 m’sica
iTaNiNnCbKNM cup TBEPZOro CUPY AOBroro A03piBaHHA 3
JTAMKOIO TEKCTYPOIO Ta HEPIBHMM 3pi30M

MapMcbKa LWIMHKA CMPOB’ANEHA LLMHKA POMKEBOrO KONbOPY 3 M’ AKUM

Napoe

Maccito
Mactinc

NPAHUM CMAKOM i TOHKOIO NMPOC/IOMKOIO KUPY, AKY BUrO-
ToBAAOTL Y Napmi (iTaniicbKa nposiHu,inA)

XONIOAHWI AecepT 3i 36MUTUX 3 LLYKPOM Ta BaHi//I0 BEPLUKIB,
3aMOpOXKeHMX y GopMi, 3 pi3HUMKM apomaTU3aTopamm
BMHO, BUTOTOBJIEHE 3 i3tOMY

aNKoOronbHMIA Hanili, aHicoBa ropisika, L0 BXKMBAETbCA AK
aneputus

Neppo XimeHec 6ine icnaHcbKe BUHO 3 OAHOMMEHHOIO COPTY BUHOrpaay

MNekopiHo

MemmikaH

MNepcinaH

BE/IMKe CIMENCTBO iTaniMCbKMX CUPIB, WO BUPOBAAOTLCA 3
0BEeYOro MoJIoKa

M’AAICHUI XapuyoBMI KOHLLEHTPAT, SIKMIN CKNAZAETbCA 3 NPO-
B’ANIEHOro, PO3TepTOro B MOPOLIOK M'AcA 3 POCAMHHUM
KUPOM i COKOM KUCAUX NICOBUX Aria,

KOHAMTEPCbKA CYyMill, BUPOBAAETLCA K MapuunaH, npoTe
3aMiCTb MUILANI0 BUKOPUCTOBYHOTHCA AApa abpMKoCcoBUX
abo NepcrMKoBMX KICTOYOK
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%83%D1%82%D0%B5%D1%80%D0%B1%D1%80%D0%BE%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%93%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%B8%D0%BD%D0%BA%D0%B0&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%96%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B5%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%87%D0%B5%D0%B2%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BD%D1%96%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%BE%D1%80%D1%96%D0%BB%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B8%D1%82%D0%B8%D0%B2
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%80%D1%86%D0%B8%D0%BF%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B8%D0%B3%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%B1%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%BE%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%80%D1%81%D0%B8%D0%BA

Nécro

Miana

Nikyni

MiHkenb

NONYAAPHUIM XONOAHWUIA COYC iTaniMmcbKOi KyXHi Ha OCHOBI
0NMBKOBOI 0ii, 6a3unnika i cmpy

HEBE/IMKA MOCYAMHA, YalKa 6e3 py4vyoK, HanischepuyHoi
abo yciueHO-KOHiYHOi dopMK, WO BUKOPUCTOBYIOTLCA B
6araTboX KynbTypax ANA cepBipyBaHHA i 44 HanoiB abo
Ans 36epiraHHA NPOAYKTIB

CyMill MapMHOBAHWMX B OLTI OBOYIB: UMOYNi, YaCHUKY,
ApibHUX oripKiB, nomigopis, 606i8 ropoxy abo KBaconi,
YepBOHOro MepLo, MOPKBU, BaKkNaxKaHiB, LUBITHOT KanycTu
TOWO

nigkonyeHa, rpybosepHucta Kosbaca, AKy NopatoTb AK
OKpeMy CTpaBy 3 KanycToro

MiHbA KONAAAa aNKOro/ibHUI KOKTEW/b 3 POMY, aHaHaCOBOrO COKY i

MiTa

Niuaitono
MnaHTaH

Moraua
MonéHra

NopTBeiH

Noéptep

NoTtode

MpaniHe
Mpecepsa

KOKOCOBOro MOJ10Ka

KPYTAUiA, NIOCKUIA NPICHUI XNi6, AKUIA TOTYETLCS 3 TOHKOIO
6inoro abo KopnyHeBOro 6opoLlHa

MancTep 3 NUAIYKK Niyy

BE/IMKi 0BoYeBi BaHaHM, AKi Nepes BXMBAHHAM B XKy, K
npaBW0, BUMaratoTb TePMiYHOi 06PO6KMK

MiHiaTIOpHa BMMiYKa 3i LUKBAPKamM

iTanifcbKa cTpaBa, fKa roTyeTbCA 3 KYKypyaA3aHoro 6opoLu-
Ha i € Kalleto

NopTyranbCbKe COM0AKE KpinaeHe BUHO, KNacy «NiKepHUX»
BMH, HalyacTille 3 TEMHO-OBTUX Ta YEepPBOHUX COPTIB,
pigwe 3 poxesoro Ta 6inoro copTiB BUHOrpaay

TEMHE TMMBO 3 XapPaKTEPHUM BUHHUM MPUCMAKOM,
CUNBbHUM apOMaTOM COI0AY | HACUYEHUM CMAKOM, B AKOMY
04HOYACHO NPUCYTHI | CONOAKICTb i ripKoTa

M’AICHUI OyNbMOH 3i CBApeHOl B HbOMY A/IOBUYMHONO 3
pisHMMU cneuiamm

ropixoBa HauMHKa 3 LLYKPOM i Kpemom
KOHCepBa 3 MEeHLWNM TEPMIHOM NPUAATHOCTI
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D0%B8%D0%B2%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BE%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%BB%D1%96%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B0%D1%88%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%87%D0%B6%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D1%82%D0%B5%D0%B9%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%BE%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D1%81%D0%BE%D0%B2%D0%B5_%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%BB%D1%96%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D0%BD%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BA%D1%83%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%B7%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%88%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%B4%D0%B8_%D0%BF%D0%B8%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B4

Mpocekko
Npoditponi

Nridyp

Mynbke

iTaniicbke cyxe irpucTe BUHO

HeBenuKi (meHwe 4 cm y giameTpi) KyniHapHi BMpobwu
$paHUy3bKOi KyXHi i3 3aBapHOro TiCcTa 3 Pi3HUMM HaAYUH-
Kamn (AK cONoAKMMM, TaK i HECONOAKUMMW): 3aBapHUM
Kpem, canar, rpubu, m’aco Ta iH.

acopTi 3 pisHOro maneHbKoro neymea (abo TicTeyok), Ake
yacTiwe roTyeTbCca 3 04HAKOBOro TiCTa, afie BiApi3HAETLCA
0POPMNEHHAM i OAATKAMM

MEKCUKAHCbKUA  TPAAULIAHWIA  anKOrONbHWI  Hanii 3
depmeHTOBaHOro CoKy arasm abo mares

NymnepHikenb copT xniba B HiMe4umHi, WO BUrOTOBAAETHCA 3 Y KUTHLOTO

MyHwWw

6opolHa rpyboro Nomony 3 BKAKYEHHSAMM YaCcTUH Hene-
pemeneHoro 3epHa

3irpiBanbHUIN HaMili, AKWA TFOTYIOTb 3 BMHa, pomy abo
KOHbSAKY, LYKpYy, Boan abo 4Yato 1 NpAHOLWLB — KOpUL, YM
rBO3AMKM

NyHwKpandeH KNacMyHMMN aBCTPINCbKMI AecepT, CXOXUI Ha NTidyp

Myyepo

iCNAaHCbKNUI FyCTUIA TOPOXOBUIA cyn

OnoMOYLbKi CUPKU MOPaBCbKUIA 403PINNI CUP, AKUI BUTOTOBASETHLCS 3i

PaBioni
Pary ¢iH

Papnep
Paita

Pakia

3HEXMPEHOro MOJIOKa
HeBe/IMKi KBaApaTHOI, 0BaNbHOI YK Kpyraoi dopmu BUpobM
3 TiCTa 3 HAYMHKOLO, PIBHOBUAHICTDb iTANiCbKOT NacTK

pary 3 6inoro m’saca Ta NoTpyLWKiB y 6inomy coyci
cnaboankoronbHUIM Hanii 3 NMBa Ta IMMOHAAY

npunpasa, WO MNOXoAUTb 3 iHAINCbKOro CYOKOHTUHEHTY,
NpUroToBaHa 3 faxi (MorypTy, WO YacTo HAa3MBAETLCA CU-
poOM) pPasom 3 CUMpVMMM, BapeHMMWU abo MapUHOBAHUMM
0BOYaMM, Pi3HUMU NpAHOWAMM | TpaBamu, abo 3 Ppyk-
Tamu

6aNKaHCbKUIA MILHWUIM aNIKOTO/IbHUIA HanMilA, BUTOTOBJIEHUI
MeToAOM auctunauii epmeHToBaHUX GPYKTIB
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%B3%D1%80%D0%B8%D1%81%D1%82%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BA%D1%80%D0%B5%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BA%D1%80%D0%B5%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%87%D0%B8%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D0%BA%D1%81%D0%B8%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D0%B5%D1%80%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D1%82%D0%B0%D1%86%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%B3%D0%B0%D0%B2%D0%B0_(%D1%80%D0%BE%D1%81%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%B3%D0%B0%D0%B2%D0%B0_%D0%B0%D0%BC%D0%B5%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%BB%D1%96%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D1%96%D0%BC%D0%B5%D1%87%D1%87%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%96%D0%B8%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%BE%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D1%8C%D1%8F%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D1%8F%D0%BD%D0%BE%D1%89%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%B2%D0%BE%D0%B7%D0%B4%D0%B8%D0%BA%D0%B0_(%D0%BF%D1%80%D1%8F%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%9D%D0%B0%D1%87%D0%B8%D0%BD%D0%BA%D0%B0&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%BD%D0%B4%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D1%81%D1%83%D0%B1%D0%BA%D0%BE%D0%BD%D1%82%D0%B8%D0%BD%D0%B5%D0%BD%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%96%D0%BB%D1%8C%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%B9%D0%BE%D0%B3%D1%83%D1%80%D1%82

Paknet

PameH
Patatyit

Pataodisa
Peniw
Pemynap

Pusoto
Puner

PiraToHi
Po3onio
PikoTa

Pokdop
Ponbmonc

Pomapyp
Pomuwitekc

Py
CabainoH

CaBapeH

lWBeMLUapCcbKa HalioHaNbHa CTpaBa, AKa rOTYETbCA 3 PO3-
NAABAEHOrO }XUPHOIO CUpy

CTpaBa ANOHCLKOI KYXHi 3 NWEHWUYHO NOKLNHOK
TpaauuiiHa cTpaBa NPOBiHLiMHOT ppaHLYy3bKOiI KyXHi, 0BO-
yese pary

CMUPTHUIN HaMin, AKWI BUTOTOBAAIOTb METOAO0M HacToto-
BaHHA CTUIANX NOAIB i Ari4 Ha MiLLHOMY CNUPTI 3 LYKPOM

COYC, NPUrOTOBaHMUM i3 MAapUHOBaHMX abo HapisaHMX OBO-
yiB abo PppykKTiB

COYC Ha OCHOBI MalioHesy
CTpaBa 3 pUCy 3 M'AKUM BEPLUKOBMM CMaKOM

MEeTOZ, NPUroTYBaHHA M’AAca HA OCHOBI CBUHWHM, AKY CiYyTb,
abo piXKyTb HAa KyBUKM, PACHO CONATL Ta NOBIZIbHO FOTYOTb
B *KMPi A0 CTaHy M’SIKOCTi, I0CTaTHbOIO AJ/1A IETKOT0 NOAiNy
Ha LMATOYKM

nacta y popmi TpyboUOK pi3HOI AOBXKMHK Ta AiameTpy
MiLHWI CONOAKUIM Hanili 3 poA3MHKaMM Ta KOPULEHD
iTAaNINCbKNIM CMP 3 MONOYHOT CMPOBATKM, AKA 3a/IMLLAETLCA
nicnsa roTyBaHHA mouapenu abo iHWwux cupis
dpaHLy3bKKIA CUP 3 NNICHABOO

MapUHOBaHWI oceneelb, CKPyYeHU B pyNeTUKM 3 KOPHI-
woHom abo umbyneto BcepegmHi

M’ AKUIA CUP 3 PI3KMM apoMaTom

BiABUTUI LUMATOK CNMHHOI YaCTUHWU ANI0OBUMYUHU, 3anaHi-
poBaHMii Ta o6CMarKeHni

TepMiyHo 0bpobaeHa cymiw BopoluHa i Kupy

OAMH 3 HalBIAOMILLINX AecepTiB iTaniMCbKOi KyXHi, SEYHNI
Kpem 3 A0AaBaHHAM BUHA

dpaHLy3bKMIA AecepT 3 APirKAKOBOrO TicTa KinbLenoaibHoi
dopmu
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B2%D0%B5%D0%B9%D1%86%D0%B0%D1%80%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%83%D0%BF_%D0%B7_%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D1%88%D0%B8%D0%BD%D0%BE%D1%8E
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B0%D0%B3%D1%83
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D1%82%D0%BA%D0%B0_(%D1%97%D0%B6%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D1%86%D0%B0%D1%80%D0%B5%D0%BB%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D1%81%D0%B5%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D1%83%D0%BB%D0%B5%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%BD%D1%96%D1%88%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%BD%D1%96%D1%88%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE

Caro

Cakeé

Canbca

Kpyna 3 KPOXMa/to, OTPMMAHOIo 3 CepueBuHM CTOBDOYpa
CaroBOi Ta AEAKUX iHLWIKNX MasibM, @ TAaKOXK LUTYYHA Kpyna 3
KapTONAsHOro abo KyKypyA3aHOro KPOXmasnto

ANOHCbKA PUCOBA HACTOAHKA, HATypasibHUIA anKoOro/bHUIA
Hanil, WO OTPUMYETbCA BHACNiAO0K BpoaiHHA
TPAaAMLIMHUA COYC MEKCMKAHCbKOI KyXHi 3 BigBapeHux i
noapibHeHUX nomigopis abo TomaTinbio 3 YnAi, KopiaHa-
pPOM, YaCHMKOM Ta MepLem

CanbTimboKa TOHKWIA WHiLeAb i3 TeNATUHU 3i CKMOOYKOK NPOLWYTO i

Canami
Camban

Cambyka
CaHrapi

CaHrpita

CaHrpin

CaHaBiu
CaHTOKY
Capcyena

Cawimi

Cesiue
Cemidppégo

Cumit

Lwasnieto

B’AneHa Kosbaca i3 pepmeHTOBaAHOrO Ta CyLleHOro m'aca
iHOOHE3INCBKNI COYC i3 CyMili NnepuiB Ynni 3 pisHUMM cne-
uiamm

iTaNiMCbKUIM Nikep 3 apOMaTOM aHicy

KOKTEW/Ib 3 MILHMX a/IKOrOJIbHUX HamnoiB, po3baBaeHui
nuesom abo cogoBoto

ryctuin 6e3ankoronbHUi Hanii i3 cymiwi GpyKTOoBMX UM
OBOYEBMX COKiB 3 FOCTPMM COYCOM Ta cneLiamm

icnaHCbKWM cnaboankorosibHWIA Hanii Ha OCHOBI YePBOHO-
ro BMHa 3 A04aBaHHAM LUMATOYUKIB N04IB, LYKPY, @ TAKOX
HeBeJIMKOI KiIbKOCTi bBpeHai Ta cyxoro nikepy

6yTepbpoa, AKMIN CKNAaOaETbCA 3 KiNbKOX LUMATKIB xniba i
HaYMHKM

YHiBepCcanbHUIA ANOHCbKUIA KYXOHHWUI HiX

icnaHCbKKUI cyn 3 MopenpoayKTamu

TOHKO Hapi3aHe ¢ine pisHOMaHITHUX CcopTiB pub, iHLIMX
MopenpoayKTiB abo, 3piaka, m’'aca

nepyaHcbKa cTpaBa 3 pubu abo mopenpoayKTis

KNACUYHUIA iTaNniMCbKNn gecepT, AKMIM NOJAETLCA 3aMOpOo-
KEHUM, TOMY MOro BiAHOCATb 40 Pi3HOBMAiIB MOPO3MBa

KPYramin By6anK 3 KYHXKYTOM
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D1%83%D0%BF%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D0%BE%D1%85%D0%BC%D0%B0%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B1%D1%83%D1%80_(%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%B0%D0%BD%D1%96%D0%BA%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B0%D0%B3%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BF%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BC%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BC%D0%BE%D0%B2%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%BE%D0%BF%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BA%D1%83%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%B7%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%8F%D0%BD%D0%BA%D0%B0_(%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BD%D1%96%D1%86%D0%B5%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D0%BE%D1%88%D1%83%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BD%D1%96%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%81%D0%BF%D0%B0%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%BB%D1%96%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B4%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D0%B1%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B7%D0%B8%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%83%D0%B1%D0%BB%D0%B8%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BD%D0%B6%D1%83%D1%82

Cinnabab

Ckamopua
Ckup

CKOH

Cninr

Coase

Coba

Comenbé

Copbér

CotepH
Coyc XOWciH

CneKynoc
Crayr

JecepT Ha OCHOBI HaMok 3 MOJIOKa YM BEpLLKIB 3 foAa-
BaHHAM BMHA Ta NiACcON0AXKYBaYiB

iTaNiACbKNIM HaNiBM KN4 CUP 3 HEBMCOKOIO KUPHICTIO
iCNaHACbKUIA KOCIOMONOYHNI MPOAYKT, LWOCb CepesHE
MiX CMETAHOLO i KNCNOMONOYHMM CUPOM

HEBE/IMKOrO PO3mipy 6pUTaHCbKUIA XNib LWBWAKOrO Npuro-
TYBaHHA, TPaAMUiNHO roTyeTbea B LoTnaHAii i Ha niBoeH-
HOMY 3axoai AHrAii

ANIKOTO/IbHUM KOKTEM/1 HA OCHOBI AXKWHY, BULLHEBOTO NiKe-
py, anenbCMHOBOIO NliKepy, Nikepy «beHeaAnKTUHY, rpeHa-
AVHY, aHaHAcoBOro Ta IMMOHHOIO COKY Ta biTepy
iTaniicbke cyxe (piglwe irpucre) 6ine BUHO, BUpPOBASAETLCA
y perioHi BeHeTo

HaLiOHANbHA AMNOHCbKA CTpaBa Yy BUrAALI O0Broi KOpwuu-
HEeBO-CipOi IOKLWMHM 3 rpeyYaHoro 6opoLuHa

NnpauiBHUK pecTopaHy, BiAMNOBiAa/bHUIA 32 NpUADOAHHSA,
36epiraHHA BUH i Npe3eHTaLito X KNiEHTY

3aMOpPOXKEHUI [ecepT, BUrOTOBJIEHUI i3 NigconoaKeHoi
BOAW 3 apomaTusaTopamm — fK NpaBuao, GpPyKTOBMM
COKOM, PPYKTOBMM MNtOpe, BUHOM, Nikepom abo megom
dpaHLy3bKe bine aecepTHe BUHO

rycTUiA apoMaTHUM COYC, AKUI 3a3BMYaN BUKOPUCTOBYIOTb
B KUTAMCbKIA KyxHi AIK npunpaBy A0 m’sca, iHrpedieHT
CMaKeHHS 3 NepeMmillyBaHHAM, abo AK Coyc ANA AUNIHTY
npaHe XpymMke b6enbrincbke ne4ynso

COPT MILHOro TEMHOrO MKMBA, WO BUTOTOBAAETHCA 3 BUKO-
PUCTaHHAM CMaXeHOoro conoay abo AYMEHI0, XMento, BoAM
Ta APiIXKOXKIB

CTeliK nopTepray3 CTeMK 3 MOSACHMYHOI YAaCTUHM TyLWi, AKUA MICTUTb

M’ACO TeHAepNoWH (BMpi3Ka) Ta CTPINAOKNH (TOHKMIA Kpaii)
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%B3%D1%80%D0%B8%D1%81%D1%82%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B5%D1%87%D0%BA%D0%B0_%D0%B7%D0%B2%D0%B8%D1%87%D0%B0%D0%B9%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B5%D1%81%D1%82%D0%BE%D1%80%D0%B0%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%97%D0%B0%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%B4%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%96%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%96%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%8E%D1%80%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B8%D1%82%D0%B0%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BC%D0%B0%D0%B6%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D1%8F_%D0%B7_%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D0%BC%D1%96%D1%88%D1%83%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%BD%D1%8F%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B8%D0%BF_(%D1%81%D0%BE%D1%83%D1%81)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D1%87%D0%BC%D1%96%D0%BD%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%BC%D1%96%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%BE%D0%B4%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D1%80%D1%96%D0%B6%D0%B4%D0%B6%D1%96

CrintoH

CTpakKKiHo

aHTNIACbKUIA BNAKUTHUIA CUP 3 NAICHABOI 3 KOPOB'AYOro
MOJIOKA, Ma€ CyXe i LLEPCTKE Ki/ibLle KPEMOBOro KOJIbOpY Ta
YMCNEeHHI BNAKUTHI MPOXKUAKK

iITaNiMCbKMIM M'AKNI CUP 3 KOPOB’AYOro MOJIOKa, BUpobAa-
€TbCA y perioHi Jlombapais

CTpaanennal MOPO3UNBO 3 MAaIEHbKMMU LLUMATKaMU WLOKO1aay

Crpayatenna? iTaniicbKuii cyn 3 MaHHOT Kpynu, A€Lb Ta TePTOro napme-

Cy-Big,

CyBnaki

CyOKyK
CyKisKi

CyKKoTaw

3aHy
pi3HOBMA NAWOTYBaHHA, B AKOMY iXKa, 3amakoBaHa nig
BaKyyMOM B MoJlimepHuit naket abo ckaaHy 6aHKy, roty-
€TbCA Ha BOAsAHI abo napoBi baHi npoTArom TPUBaOro
yacy (3Ha4YHO JOBLUE HiXK Yac NPUrOTyBaHHA TPagULiNHUM
cnocobom, 3a3Buyali Big 1 40 7 roauH, a B AKX BUNaa-
Kax Ao 48, abo 6inblie) Ta Npu CyBOPO KOHTPOSbOBAHIN
Temneparypi

nonynsipHa rpeLbKa 3aKycKa, AKa CKAa4aETbCs 3 MasieHb-
KMX LUMATOYKIB M’Aca Ta OBOMIB, MiACMAXKEHMX Ha Frpui
OZIVH 3 TPAAULIMHNX BUAIB KOBOACK Y THOPKCbKUX HapoAiB
CTpaBa ANOHCbKOT KyXHi 3 po3paay cTpaB HabemoHo, ronos-

HUM KOMMOHEHTOM SIKOi € TOHKO Hapi3aHi CKMBOYKKN Ano-
BMYoro m’sca (abo Tody B BereTapiaHcbKii Bepcii)

CTpaBa B OCHOBHOMY 3 KYKypyA43W Ta KBaconi abo iHwmnx
60608MX

AMNOHCbKa CTPaBa, WO FOTYETbCA 3 pubu 3 6innm m’acom,
AIKe 3aMOPOIKYETLCA Ta MEPEMESTIOETLCA B OAHOPIAHY Macy

KyfniHapHa cTpaBa ¢paHLYy3bKOro MOXOAMKEHHS 3 AEYHMUX
YKOBTKIB, 3MilLAHUX 3 Pi3HOMAHITHUMMU iHrpeaieHTaMu, A0
AKUX NOTIM 40A30TbCA 36UTi AEYHI BiNKK

TpaAauuiiHa cTpaBa SMNOHCbKOI KyXHi Ha OCHOBI pwucy,
06p06/1€HOro PUCOBMM OLITOM YU Ci/IItO, TA PISHOMAHITHUX
HAa4YMHOK, cepen, AKMX NepeBarkaloTb MOPCHbKI NPOAYKTH,
ane MoXKyTb BXOAMTU M’ACO, OBOMi, BOAOPOCTI, rpnubu um
anua
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BD%D0%B3%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BB%D0%B0%D0%BA%D0%B8%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D1%81%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%BE%D0%BC%D0%B1%D0%B0%D1%80%D0%B4%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D1%88%D0%BE%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%BE%D0%B4%D1%8F%D0%BD%D0%B0_%D0%B1%D0%B0%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B8%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%B2%D0%B1%D0%B0%D1%81%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D1%8E%D1%80%D0%BA%D1%81%D1%8C%D0%BA%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B0%D0%B1%D0%B5%D0%BC%D0%BE%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BA%D1%83%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%B7%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B2%D0%B0%D1%81%D0%BE%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D0%B2%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D0%B1%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D1%81%D0%BE%D0%B2%D0%B8%D0%B9_%D0%BE%D1%86%D0%B5%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D0%B0_%D1%81%D1%96%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B2%D0%BE%D1%87%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B8%D0%B1

Tabacko

TasepHa

Tako

TanbaTtene

Tanac
Tanioka
TaproHs

Tapr

Taptanétka

6peHn rocTpux coycis, 3p0b6aeHUX 3 M’ AKOTI CTUFAMX NAO-
ais nepeuto Tabacko, outy Ta coi

3aKnag rpoMaZCbKOro XxapyyBaHHA B ITanii Ta AeAKMX iHWNX
KpaiHax; AK Npasuao, NpaLtoe BBeYepi

CeHABIY i3 TOPTUAbI, 3rOPHYTOT Y HEBE/IMYKUIA KOHBEPTUK 3
Pi3HOMaHITHUMM HAYMHKaMU: CMarkeHum dapliem, mope-
NPOAYKTaMM, LIMATOYKAMM TOCTPUX KoBOACOK 4opicoc,
unbyneto, 3e1€HUM CaNlaTOM, KBAacoJeto i HaBiTb IMCTKAMMU
KaKTyca

Pi3HOBUA, JIOKLLIMHU, K/1TAaCUMYHa iTanilMcbKa nacra 3 perioHy
Eminia-PomaHba

3aKycKa Ao nuea abo BMHa

KPOXMa/ib, BUTAFHYTUM i3 KOPEHIB POCIMHN MaHIOKM
TpaamUiliHi yropcbKi MakapoHHi BUpobu, aki yepes HeBse-
JINKUIA PO3MIpP IHKOW PO3MNALAIOTL AK Pi3HOBUA raNyLwoK
BiZAKPUTUI MUPIr 3 HAYMHKOK BCEPEAMHI, LLO He NOKpUTa
TicTOM

ManeHbKuit TapT (8o 10 cm y giameTpi), 3a3BMYait 3 Nicou-
HOro TicTa

TapT ¢nambé nnockuii BIAKPUTUIA NMpIr 3 6inMM cMpom, nonyasapHa

Taptydo
Tadenbuwniy,

TeKina
Temnypa

TenaH-AKi

CTpaBa €/1b3aCbKOT KYXHi, TOHKMI LWap TiCTa 3 HAYMHKOLO 3
BEPLLKIB, LMOYNi i beKoHy
[ecepT 3 4BOX BUAIB MOPO3UBA, MOCUMAHWUIN KaKao

BigBapeHe Tensye M’ACO 3 KapTOMIAHOK 3anikaHKoM i
A61y4HO-XPOHOBMM COYCOM

CNUPTHWUIA HaMil i3 COKY cepL.eBUHM BNAKUTHOI arasu
nonynsipHa KaTteropin CTpaB SsINOHCbKOT KyxHi 3 pubu, mope-
NPOAYKTIB i OBOYiB, NPMUrOTOBAHUX B KNAPi Ta 06CMaKeHUX
y bpuTiopi

CTW/Ib NPUrOTYBaAHHA XKi Yy 3ani pecTtopaHy y NPUCYTHOCTI
rocta
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%80%D0%B5%D0%BD%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B5%D0%BD%D0%B4%D0%B2%D1%96%D1%87
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%BE%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%BB%D1%8C%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%81%D0%BE%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B8%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D0%BA%D1%82%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%BE%D0%BA%D1%88%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%95%D0%BC%D1%96%D0%BB%D1%96%D1%8F-%D0%A0%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%BD%D1%8C%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D0%BE%D1%85%D0%BC%D0%B0%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BD%D1%96%D0%BE%D0%BA_%D1%97%D1%81%D1%82%D1%96%D0%B2%D0%BD%D0%B8%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A3%D0%B3%D0%BE%D1%80%D1%89%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%B0%D0%BB%D1%83%D1%88%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D1%96%D0%B4%D0%BA%D1%80%D0%B8%D1%82%D0%B8%D0%B9_%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B3
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D0%B0%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D1%81%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%B5_%D1%82%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D1%81%D0%BE%D1%87%D0%BD%D0%B5_%D1%82%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B3
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B8%D1%80%D1%82%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BB%D0%B0%D0%BA%D0%B8%D1%82%D0%BD%D0%B0_%D0%B0%D0%B3%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D0%B1%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%BE%D1%80%D0%B5%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B2%D0%BE%D1%87%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BB%D1%8F%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D0%B8%D1%82%D1%8E%D1%80

Tepiaki
TeppiH

TeTt Ae myaH
Tupamicy
Tinb3utep

Timbanb
Topi

TPAAULIMHUIN AMNOHCbKMMA CNOCIO CMarKeHHs 3 BUMKOPUC-
TAHHAM MOLIMPEHOTO B AMOHCbKIM KYXHi CO/I04KOro coycy
CTpaBa 3 0BoMiB, M'Aica abo pnbwu, y BUrNsALi TOHKMX CKMBO-
YOK — xnibujis

COpPT WBEeNLapCbKOro HaniBTBEPAOro CUMpY 3 HenacTepu-
30BaHOro KOPOB’'YOro MooKa

iTaniNCbKNM gecepT Ha OCHOBI CMPY MacKaprnoHe, K Ha-
NMOBHIOBAY A0A4A€ETHCA NEYMBO KCABOAPAI», KaBa Ta KaKkao

CBIT/NI0-KOBTUIA HaNiBTBEPANI CUP
3aKPUTUIM NUPIr 3 TOKWWHM 3 HAYMHKOO

KOKTEeNNb, NPUrOTOBAHUM i3 CyMilWi MiLHOFO anKkoroso,
BOAM, NiACONOKYBaYa Ta NPAHOLLIB

ToKaiicbke BUHO 3HaMeHUTUIA raTyHOK AeCcepTHOro Conoakoro 6inoro

ToHgup

TopteniHi
TopTennoHi
TopTunba
Toody
Tpaitpn

Tparopin

BMHA, BUFOTOB/IEHOIO 33 0C0HMBOIO TEXHOOTIEID 3 COPTIB
BUHOrpaay Xapwanesesnto i PypmiHT

niy, BUPUTA B 3eMJli, BAKOPUCTOBYETLCA Hacamnepes A/A
BMMiKaHHA TOHKOro x/iba, ane TakoX A4N1A NPUroTyBaHHA
IHLWOT XKi

iTaniMCbKi NnenbmeHi i3 npicHoro TicTa 3 m’acom, cnpom abo
0BOYaMM

iTaNiMCbKi MakapoHHi BUpobu, NesibMeHi 3 HAYMHKOIO i3 CU-
Py pPiKOTa i WNnHaTy

TOHKMWI KOPXKMUK 3 KYKYpyA3aHOro abo nweHn4Horo 6opo-
WHa

B a3iNCbKill KyniHapii cuponogibHMit XxapyoBuiA NPOAYKT i3
coeBux 6o6iB, baraTuit Ha biNoK

AecepT 3 BiCKBITHOrO TicTa 3 3aBapHMM Kpemom, GpyKTO-
BMM Kese Ta 36UTMMn BepLLuKamm

B |Tanii 3aKnag rpomaacbKoro xapyyBaHHA 3 CiMeMHOIo 3a-
TULIHOK aTMOChepoto Ta AOCTYNHMMM LiHaMK, Ae noaa-
OTb FOTOBI CTPABU
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B2%D0%BE%D1%87%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BF%D0%BE%D0%BD%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A1%D0%B0%D0%B2%D0%BE%D1%8F%D1%80%D0%B4%D1%96&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D1%82%D0%B5%D0%B9%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D0%B4%D1%81%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%B6%D1%83%D0%B2%D0%B0%D1%87%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D1%8F%D0%BD%D0%BE%D1%89%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%96%D0%BB%D0%B5_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%96%D0%BB%D0%B5_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE%D0%B3%D1%80%D0%B0%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%B0%D1%80%D1%88%D0%BB%D0%B5%D0%B2%D0%B5%D0%BB%D1%8E
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%83%D1%80%D0%BC%D1%96%D0%BD%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D1%96%D0%BA%D0%BE%D1%82%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BF%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D0%BA%D1%83%D1%80%D1%83%D0%B4%D0%B7%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%88%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%96%D0%BB%D0%BA%D0%B8

Tpeiin-mikc

TpenaHr
TypHepo
Y30

dapx
danadennb

dapuceu

dapdane

deTyuiHe
®na

dnepoH
®nin

dnopeHTiHi

®doKaua

doHato

®doHTiHa

Pi3HOBKUA, CHEK-MIKCY, AK NpaBuao, KombiHauis rpaHoau,
cyxodpyKTiB, ropixis, iHKOIM TaKOX LWOKONAAZY, po3pobe-
HUM AK )Ka 419 NoxoAis

NPOMUCNOBUIA ICTIBHUN MOPCbKWNIA OripoK

ANOBUUNIA CTEMK 3 BUPI3KN TEHL,EPNOMH

TpaAuuiiiHa rpeLbKa ropisika i3 AoaaBaHHAM aHicy, € Npo-
OYKTOM aMCTUAALiT BUHOrpaay i 6poAiHHA Pi3HMX iHLWKX
CONOAKNX GPYKTIB, AKMIA NOTIM HAMOBHIOBA/IM CMAKOM Ha-
CiHHSI aHicy, CMONOI MacCTIKOBMX AEPEB Ta Pi3HMMU Tpa-
BaMMU

Ha3Ba MOJIOYHOIO iPUCY B aHIOMOBHMX KpaiHax

HeBe/IMKi KOTNIETKN 3 MeNIeHOro HyTy abo KiHCbKMx 606iB,
nigcMarkeHi Ha onii, NoKNageHi 8 NiTy pa3som 3 MapuHO-
BaHMMW OBOYAMM, FOCTPUM COYCOM Ta TaXiHi coycom

rapa4mii KaBoBMI Hanil 3 POMOM i 36UTUMMK BEPLUKaMM

MaKapoHHi BUpobun y dopmi meTenmka, BupobieHi i3 TBep-
OMUX COPTiB NWeHULL

OAMH 3 NONyAApHUX y Pumi BuAiB nactu

TPagMLIAHUIA HifepNaHCbKMIA AecepT Ha OCHOBI 3aBapHOro
Kpemy

BMPib 3 N1acToBOro TicTa pi3HOT popMuU AK AEKOp CTPaBU
aNKOro/IbHMM Hanin 3 AlLem

TMNOBA iTanilMcbka BMMIYKA 3 MUTAANIEBUX NAACTIBUIB B
Kapamerni, AKa AK NPaBMUIO He MICTUTb Hi BOPOLLHA, Hi AELb
iTANIMCbKNI KOPXK, KOTPWUIM rOTytOTb 3 TOFO K TiCTa, WO i
OCHOBY A/1A MiUM; TaKOX MPIiCHMIA ApPIXMKOBUA XNib6 6e3
AKMXOCb HAYMHOK Ha NOBEPXHI

TpagmuiiHa anbnilicbka cTpaBa 3 NAaBJAEHOrO CUpY 3 A0-
JABaHHAM cnevwii, AKy roTyloTb i 3a3BMYal CNOXKMBAKOTD Y
cneuianbHoOMy nocyAi

iTaNiMCbKNIM HaniBTBEpAUIA CMP 3 KOPOB'AYOro MONOKa,
BMpPOBNAETLCA Y perioHi Banne-a'Aocta
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https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A1%D0%BD%D0%B5%D0%BA-%D0%BC%D1%96%D0%BA%D1%81&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%93%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%BB%D0%B0&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%83%D1%85%D0%BE%D1%84%D1%80%D1%83%D0%BA%D1%82%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%BE%D1%80%D1%96%D1%85_(%D0%BF%D0%BB%D1%96%D0%B4)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%BB%D0%B0%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D1%88%D0%BE%D1%85%D1%96%D0%B4%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D1%82%D1%83%D1%80%D0%B8%D0%B7%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%80%D0%B5%D1%86%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D0%BE%D1%80%D1%96%D0%BB%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BD%D1%96%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D1%83%D0%BA%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%80%D0%B8%D1%81_(%D1%86%D1%83%D0%BA%D0%B5%D1%80%D0%BA%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D1%83%D1%82_(%D1%80%D0%BE%D1%81%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D1%82%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%B2%D0%BE%D1%87%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A2%D0%B0%D1%85%D1%96%D0%BD%D0%BD%D0%B8%D0%BC_(%D0%BA%D1%83%D0%BD%D0%B6%D1%83%D1%82%D0%BD%D0%B8%D0%BC)&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%B8%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%BA%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D1%96%D0%B4%D0%B5%D1%80%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BA%D1%80%D0%B5%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%BA%D1%80%D0%B5%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B8%D0%B3%D0%B4%D0%B0%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%B6
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D1%86%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%BB%D1%96%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D1%8C%D0%BF%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B8%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%BE%D1%81%D1%83%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B0%D0%BB%D0%BB%D0%B5-%D0%B4%27%D0%90%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B0

®dpane

dpukacé
dya-rpa

dysinni

dydy

pi3HOBMA, KaBOBOIO HAaMo, BKPUTUIA TYCTOKO BMCOKOMO Mi-
HOtO

CTpaBa 3 MO/I0A0r0 Hi*KHOro M’sica Ha KicTui

rycaya abo KaumHa neviHka, AKy WTy4yHO 36inblyoTh WAA-
XOM Bigroaisni

Pi3HOBWUA NOKLUMHK, KNAacU4Ha iTanilicbKa nacTta y BUrAALj
cnipani i3 TBEpPANX COPTIB MWEHMLL

TpaAauuiiiHa cTpaBa HaLiOHaNbHUX KyXOHb HAapOAiB 3axia-
HOi i YaCTKOBO LLeHTPanbHOI AQpPUKM

®'10XKH-KYXHA KyXHA, L0 NOEAHYE €IEMEHTM PI3HUX KyNiHAPHUX Tpagu-

Xaric

Xainbon

Xépec

Xoiipirep

i

HaLioHaNbHA WOTNAHACbKA CTpasa 3 HapaHa4yoro nisepy:
(cepug, neyiHKkK Ta nereHb), nopybaHuMx 3 UMbyneto, canom,
npunpaBamm Ta CiNAO | 3BapeHNX B BapaHAYOMY LLUAYHKY
BMCOKa CK/AAHKA, AKA BMKOPWUCTOBYETHCA A5 «MPOCTUX»
CyMilLel Ha OCHOBi BMCOKOrpaAyCHWX HanoiB i cOA0BOI, a
TAKOX BUZ aNIKOTO/IbHUX KOKTENNIiB, Wo TpagmuiiHo noaa-
I0OTbCA B TaKiil nocyauHi

icnaHcbKe bine KpinneHe conoake BUHO, AIKE HaNeXUTb A0
Knacy nikepHUX

BMHHA KOpPYMa, Ae NpoAatoTb BUHO 3 OCTAHHBbOTO BPOXKato

XonopgHuit cobaka conoaxa BMMiYKa 3 NeYmsa i LIOKOMAAAHOIO Kpemy

Xymyc

YaTtHi
Yebypék

YeBanuunui

3aKyCKa 3 HYTOBOrO Mtope, A0 CKAaAy AKOro 3a3Bu4yain mo-
KYTb BXOOMTWU: OZIMBKOBA OJ1ifl, YaCHMK, CiK IMMOHA, nan-
pWKa, cesamoBa nacTa (TaxuHi)

TpagMUIMHI iIHAIMCBKI NpUNpaBw, WO MICTATb CBOEPIAHI, ane
B33aEMOOMOBHIOKOUI creLii Ta OBOYiI

MUPIXKOK i3 NpicHoro TicTa 3 6apaHAYMM dapLLem Ta rocTpu-
MW NpUnNpaBamm, 3aCMaxKeHni B onii

CTpaBa Hapogis banKkaHCbKOro NiBOCTPOBA, CMarKeHi KOB-
6acKku 3 nepemenieHoT ANI0BUYNHUN YN CBUHUHM i3 unbyneto
i npunpasamu
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%93%D1%83%D1%81%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%87%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%87%D1%96%D0%BD%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%BE%D0%BA%D1%88%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B0%D1%81%D1%82%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%88%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D1%85%D1%96%D0%B4%D0%BD%D0%B0_%D0%90%D1%84%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D1%85%D1%96%D0%B4%D0%BD%D0%B0_%D0%90%D1%84%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B5%D0%BD%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D0%B0_%D0%90%D1%84%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BE%D1%82%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%B2%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B5%D1%80%D1%86%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%87%D1%96%D0%BD%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D0%B5%D0%B3%D0%B5%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B8%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%B0%D0%BB%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D0%B8%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%83%D1%85%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D0%B0_%D1%81%D1%96%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BB%D1%83%D0%BD%D0%BE%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BA%D0%BB%D1%8F%D0%BD%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D1%82%D0%B5%D0%B9%D0%BB%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D1%96%D0%BB%D0%B5_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D1%96%D0%BF%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%96%D1%87%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B5%D1%87%D0%B8%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%BB%D0%B0%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D1%83%D1%82_(%D1%80%D0%BE%D1%81%D0%BB%D0%B8%D0%BD%D0%B0)
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%BD%D0%B4%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D0%B8%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B6%D0%BE%D0%BA
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B0%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%BD%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D0%B0%D1%80%D1%88
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%80%D0%B8%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D0%B8%D0%B1%D1%83%D0%BB%D1%8F

Yewunp
Yuskeiik
Yiabara
Yopico
Yypoc
Wab6uirep
WapnoTtka

LWapTpés

aQHTNINCbKUIA CUP 3 KOPOB’AYOr0 MOJIOKA, HaneXuTb A0
HaniBTBEPAMX A03PiBAKOUMX CUPIB

CTpaBa €BPOMNENCbKOI Ta aMePUKAHCbKOT KyXHi — CUPHKI
[ecepT Bif, CUPHOI 3aniKaHKKU A0 TicTeuKa cydne
iTaniMcbKnin 6inut xnib, BUroToBNEHUI 3 NLLEeHUYHoro bo-
pOLLHa Ta ApiIXAXKIB

HauioHaNbHa CTpaBa iCMAHCbKOI, raniciicbKoi Ta MopTy-
ra/ibCbKOT KyXOHb, KOBOACKM 3i CBMHWUHM 3i crieuiamm
coJiogKa obcmaykeHa BMMiYKa 3 3aBapHOIO TiCTa, WO MaE B
nepeTuHi Bua, 6araTokiHLEBOI 3ipku abo NpocTo Kpyria B
nepepisi

3eN1eHUN CUP 3 NAKUTHUKOM

CONOAKWUIM nupir 3 A6NYK, 3anedyeHUx y TicTi, 4O CKnaay
AKOro BXOAATb GOPOLLHO, AlLA, LYKOpP, Kopuus
dpaHLUy3bKUI NlIKEP, BUTOTOBNEHUI YEHLSMM KapTesiaHCb-
KOro opAeHa Yy BUHHUX NboXax ByapoHa B I13epi, Ha KOpAoHi
ripcbkoro macumsy LLlapTpes

LLiBeacbKMit NyHW Nikep Ha OCHOBI apakOBOro PoMy, Yato i cneLit

Lepb6ér

Winbxep
Wopo
Wneyne

LWTeiHrerep
WroneH
Wrpoiizenn
AkiTopi

nonynapHuin Ha bansbkomy Cxogai Ta y MisaeHHIN Asii co-
JNIOAKMIA NPOXOI0AHMIA HaNil, AKMI roTyloTb 3 GPYKTIB abo
KBITKOBMX MNENIOCTOK, cnewii

Nerke Kucaysate BUHO 6iNo-poXKeBOro Koibopy

CONIOAKMI AEYHNI coyc abo 6e3anKoroNbHUI Hanin
WBabCbKMIN Ta aneMaHCbKUn Pi3HOBUA, MaKapOHHMX BUPO-
6iB

COpT ANiBLEBOI FOPiNKM

TpaAuuiiiHa HimelbKa pi3aBsaHa BUNiYKa

KOHOMTEpPCbKa KpMXTa

AMOHCbKA CTpaBa 3i WMATKIB KYpPKU, CMaXKeHUX Ha Byrinni
Ha 6ambyKoBMX Wamnypax

AnoBMUMHA AKEPKi HEXMPHI WMATKM MapUMHOBAHOI Ta BUCYLUEHOI

ANOBUYUHHN
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https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BC%D0%B5%D1%80%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D0%BD%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0_%D0%BA%D1%83%D1%85%D0%BD%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%B5%D1%81%D0%B5%D1%80%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D1%83%D1%84%D0%BB%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D1%82%D0%B0%D0%BB%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D0%BB%D1%96%D0%B1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D1%80%D1%96%D0%B6%D0%B4%D0%B6%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%B2%D0%B1%D0%B0%D1%81%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BF%D1%96%D1%87%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D0%B0%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B5_%D1%82%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%97%D1%96%D1%80%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D0%B8%D1%80%D1%96%D0%B3
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%B1%D0%BB%D1%83%D0%BA%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D1%96%D1%81%D1%82%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%AF%D0%B9%D1%86%D0%B5
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A6%D1%83%D0%BA%D0%BE%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D1%80%D0%B8%D1%86%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9B%D1%96%D0%BA%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A7%D0%B5%D1%80%D0%BD%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B5%D0%B7%D1%96%D0%B0%D0%BD%D1%86%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B5%D0%B7%D1%96%D0%B0%D0%BD%D1%86%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D1%83%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%BD
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%86%D0%B7%D0%B5%D1%80
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%BB%D0%B8%D0%B7%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D0%A1%D1%85%D1%96%D0%B4
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9F%D1%96%D0%B2%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D0%B0_%D0%90%D0%B7%D1%96%D1%8F
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9D%D0%B0%D0%BF%D1%96%D0%B9
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A4%D1%80%D1%83%D0%BA%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%B2%D1%96%D1%82%D0%BA%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BF%D0%B5%D1%86%D1%96%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%83%D1%81
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%91%D0%B5%D0%B7%D0%B0%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%96_%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D0%BE%D1%97
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A8%D0%B2%D0%B0%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%BB%D0%B5%D0%BC%D0%B0%D0%BD%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D1%96%D0%B7%D0%B4%D0%B2%D0%BE_%D0%A5%D1%80%D0%B8%D1%81%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B5
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